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the device.
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Funktionen des Gerätes vertraut. 
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Introduzione
Congratulazioni per l'acquisto del nuovo appa-
recchio.

È stato scelto un prodotto di alta qualità. Il manuale 
di istruzioni è parte integrante del presente prodotto.  
Esso contiene importanti indicazioni sulla sicurezza,  
l'uso e lo smaltimento. Prima di utilizzare il prodot-
to, acquisire dimestichezza con tutte le indicazioni 
relative ai comandi e alla sicurezza. Utilizzare il 
prodotto solo come descritto e per i campi d'im-
piego indicati. In caso di cessione del prodotto a 
terzi, consegnare anche tutta la relativa documen-
tazione.

Uso conforme
Questo apparecchio è destinato esclusivamente 
a produrre pane, impasti, yogurt o marmellata in 
interni asciutti di ambienti domestici.

Non utilizzare l'apparecchio per asciugare alimenti 
od oggetti.      
Non usare l'apparecchio in spazi commerciali o 
industriali.

Un uso diverso o esulante da quanto sopra è  
considerato non conforme.

Materiale in dotazione
La dotazione standard dell'apparecchio comprende 
i seguenti componenti:

 ▯ Macchina per il pane

 ▯ Stampo

 ▯ 2 ganci da impasto

 ▯ Misurino

 ▯ Cucchiaio di misurazione

 ▯ Accessorio per la rimozione dei ganci  
da impasto 

 ▯ Manuale di istruzioni

 ▯ Informazioni brevi

 ▯ Ricettario

Disimballaggio

 AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

 ► Il materiale di imballaggio non deve essere 
utilizzato come giocattolo. Sussiste pericolo 
di soffocamento!

1) Disimballare l'apparecchio e rimuovere dall'appa-
recchio qualsiasi materiale d'imballaggio ed 
eventuali etichette e pellicole protettive.

2) Controllare se il materiale in dotazione è com-
pleto e se presenta danni visibili. In caso di 
fornitura incompleta o in presenza di danni da 
trasporto o da imballaggio inadeguato, rivol-
gersi alla linea diretta di assistenza (v. capitolo 
"Assistenza").

Dati tecnici

Tensione  
nominale

220 - 240 V ~ (corrente  
alternata), 50 Hz

Potenza nomi-
nale elemento 
riscaldante

850 W

Potenza nomina-
le motore

100 W

Tutti i componenti di questo 
apparecchio che vengono 
a contatto con alimenti sono 
idonei al contatto con gli 
alimenti.
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Avvertenze di sicurezza

Per l'uso sicuro dell'apparecchio, rispettare le seguenti avvertenze di  
sicurezza:

 PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA!
 ► Prima di ogni utilizzo controllare il cavo e la spina di rete. Se il cavo 
di alimentazione è danneggiato, per evitare pericoli farlo sostituire 
dal produttore, dal centro di assistenza ai clienti autorizzato o da 
altro personale qualificato.

 ► Non piegare né schiacciare il cavo di alimentazione né farlo passare 
su bordi vivi o in prossimità di superfici od oggetti caldi. Il materiale 
isolante del cavo può danneggiarsi.

 ► Disinserire la spina dalla presa quando non si utilizza l'apparecchio 
e prima di ogni pulizia.

 ► Non immergere l'apparecchio in acqua o in altri liquidi. Sussiste  
pericolo di folgorazione!

 ► Non esporre l'apparecchio all'umidità e non usarlo all'aperto. In caso 
di infiltrazioni di liquidi nell'alloggiamento dell'apparecchio, staccare 
subito la spina dalla presa e fare riparare l'apparecchio da personale 
specializzato qualificato.

 ► Non toccare mai l'apparecchio, il cavo di rete e la spina di rete con 
le mani umide.

 ► Non pulire l'apparecchio con spugne abrasive.    
Se si staccano delle particelle dalla spugna e vengono a contatto 
con parti elettriche, sussiste pericolo di folgorazione.

  AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!
 ► Il materiale di imballaggio non deve essere utilizzato dai bambini 
come giocattolo. Pericolo di soffocamento!

 ► Lasciare raffreddare l'apparecchio e disinserire la spina di rete prima 
di rimuovere o sostituire accessori.

 ► Disinserire sempre la spina dalla presa quando non si utilizza l'appa-
recchio e prima della pulizia. Per disinserire la spina dalla presa 
tirare sempre dalla spina, mai dal cavo.
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■ 4 │ IT│MT SBB 850 F2

  AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!
 ► Questo apparecchio può essere utilizzato da bambini di almeno 
8 anni di età e da persone con capacità fisiche, sensoriali o mentali 
ridotte o insufficiente esperienza o conoscenza solo se sorvegliati o 
istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e qualora ne abbiano compreso i 
pericoli associati.

 ► I bambini non devono giocare con l'apparecchio.
 ► La pulizia e la manutenzione a cura dell'utente non devono essere 
eseguite da bambini, a meno che non abbiano almeno 8 anni di età 
e siano sorvegliati.

 ► Tenere lontani dall'apparecchio e dal cavo i bambini di età inferiore 
agli 8 anni.

 ► Questo apparecchio è conforme alle relative disposizioni di sicurezza. 
Controlli, riparazioni e manutenzione tecnica devono essere effettuati 
solo da un rivenditore specializzato qualificato o dalla nostra assi-
stenza ai clienti.

 ► Non toccare mai i ganci da impasto rotanti durante l'uso. 
 ► Non spostare l'apparecchio con lo stampo pieno di materiale bol-
lente o liquido, come ad esempio confettura. Sussiste il pericolo di 
ustioni!

Attenzione! Superficie rovente! Pericolo di ustioni!     
Durante l'uso alcune parti dell'apparecchio diventano molto 
calde. Fare raffreddare a sufficienza l'apparecchio e i suoi 
accessori o usare presine o guanti da cucina.

 ► Non utilizzare l'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nelle 
istruzioni per l'uso. In caso di uso errato dell'apparecchio sussiste il 
pericolo di lesioni!

  AVVERTENZA! PERICOLO D’INCENDIO!
 ► Non collocare mai l'apparecchio sopra o accanto a un fornello a 
gas o elettrico, un forno caldo o altre fonti di calore. Non collocare 
l'apparecchio sotto o vicino a materiali infiammabili, gas esplosivi 
e/o combustibili. Sussiste il pericolo di surriscaldamento e incendio.
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  AVVERTENZA! PERICOLO D’INCENDIO!
 ► Assicurarsi che le fessure di aerazione dell'apparecchio non siano 
ostruite. Non coprire mai l'apparecchio con un panno o altri materiali. 
Il calore e il vapore devono potersi disperdere liberamente. Mante-
nere da tutti i lati una distanza minima di 10 cm da altri oggetti, in 
modo da garantire una sufficiente dissipazione del calore. Sussiste il 
pericolo di surriscaldamento e incendio.

 ► Non collocare alcun oggetto sull'apparecchio.
 ► Non collocare mai pellicola di alluminio o altri oggetti metallici 
nell'apparecchio. Ciò può dare luogo a un cortocircuito.

 ► Per la cottura non superare mai i 900 g di farina o 900 g di miscela 
da panificazione. Aggiungere massimo 20 g di lievito fresco o 10 g  
di lievito secco. L'impasto potrebbe traboccare e causare un incendio!  
Fanno eccezione i tipi di pane senza glutine. In questo caso è possibile 
aggiungere massimo 20 g di lievito fresco o 15 g di lievito secco.

 ► Non fare riscaldare l'apparecchio per oltre 5 minuti con lo stampo 
vuoto. 

 ► Non utilizzare timer esterni o un sistema di telecomando separato  
per azionare l'apparecchio.

ATTENZIONE – DANNI MATERIALI!
 ► Usare esclusivamente gli accessori consigliati dal produttore.
 ► Non utilizzare l'apparecchio per conservare alimenti o utensili.
 ► Non usare l'apparecchio senza stampo o per oltre 5 minuti con lo 
stampo vuoto. Ciò provoca danni irreparabili all'apparecchio.

 ► Non rimuovere mai lo stampo durante il funzionamento.
 ► Posizionare l'apparecchio esclusivamente su una superficie asciutta, 
piana e resistente al calore.

 ► Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante l'uso.
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Panoramica delle prestazioni
 ■ Si può scegliere fra 16 programmi diversi.

 ■ È possibile utilizzare ricette proprie o lavorare 
miscele per la cottura già pronte.*

 ■ Con il programma di cottura "Senza glutine" si 
possono utilizzare tipi di farina senza glutine, 
come ad esempio la farina di mais, di grano 
saraceno o la fecola di patate. 

 ■ È possibile preparare impasti diversi, ad esempio 
impasti per panini o pizza. 

 ■ È possibile preparare marmellata o yogurt.

 ■ È possibile programmare fino a 8 programmi 
diversi secondo le proprie necessità (programma 
16).

*Presso il proprio punto vendita Lidl locale è  
possibile trovare una scelta di gustose miscele da 
panificazione e ingredienti per ricette proprie. 

Elementi di comando
(per le illustrazioni vedere la pagina pieghevole)

Figura A:

1  Finestrella d'ispezione

2  Coperchio

3 Feritoie di aerazione

4  Cavo di rete

5  Interruttore on/off (0/ l)

6 Pannello di comando

Figura B:

7  2 ganci da impasto

8 Stampo

9 Misurino (bicchiere)

0 Misurino (cucchiaio) 

q  Accessorio per la rimozione dei ganci da 
impasto

Figura C:

Pannello di comando/display

Pannello di comando
Il pannello di comando 6 è costituito dai seguenti 
componenti:

A Display

RMV

a c

g

f e d

b

a  Selezione del peso (1000 g / 1250 g / 1500 g)

b  Tempo residuo del programma in ore / timer 
programmato / durata fase programmata 
(programma 16) 

c  Funzione Remove – mentre è indicato "RMV" (= 
"Remove") è possibile rimuovere i ganci  
da impasto 7.

d  Grado di doratura selezionato/modalità 
rapida (chiaro , medio , scuro , 
veloce )

e Numero di programma attivo 

f Fase di programma attiva

g  Funzione Add – mentre è indicato "ADD" è 
possibile aggiungere ingredienti all'impasto.

1. Normale
2. Morbido
3. Integrale
4. Dolce

5. Low Carb 
6. Senza glutine 
7. Express
8. Torta

9. Impastare
10. Impasto
11. Impasto per
 la pasta
12. Impasto per 
 la pizza

13. Yogurt
14. Marmellata
15. Cottura

16. Programmabile

G
F E D C

B

A
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B Tasto di avvio/arresto 
Tasto per avviare, interrompere o arrestare un 
programma.

Per interrompere un programma premere breve-
mente il tasto di avvio/arresto B, l'indicazione 
del tempo b lampeggia. Premendo nuovamente 
il tasto di avvio/arresto B è possibile riprendere il 
funzionamento. Altrimenti il programma prosegue 
automaticamente dopo 10 minuti.

Per terminare un programma prima del tempo e 
cancellare le impostazioni, mantenere premuto il 
tasto di avvio/arresto B fino a quando non viene 
emesso un segnale acustico prolungato.

NOTA

 ► Non premere il tasto di avvio/arresto B se si 
desidera semplicemente controllare la cottura 
del pane. Osservare il processo di cottura 
attraverso la finestrella d'ispezione 1.

C  Selezione del grado di doratura/della 
modalità rapida 

Tasto per la selezione del grado di doratura o della 
modalità rapida (chiaro/medio/scuro/veloce).    
Premere il tasto ripetutamente fino alla comparsa 
della freccia d sul grado di doratura desiderato.    
Oppure attivare la modalità rapida per abbreviare 
la cottura. 

NOTA

 ► Per i programmi 9 – 14 non è possibile  
impostare un grado di doratura. 

 ► La funzione "Rapido" è disponibile solo per  
i programmi 1 – 4.

D Impostazione del timer  
Tasti per l'impostazione del timer per la cottura 
rinviata (vedere capitolo "Funzione Timer").

NOTA

 ► Per i programmi 9, 11 e 13 – 15 non è 
disponibile la funzione Timer.

E Spia di esercizio
La spia di esercizio E indica che è attivo un  
programma.    
Se è stata attivata la funzione Timer, la spia di  
esercizio E lampeggia durante il tempo di rinvio. 
Non appena il programma si avvia, la spia di 
esercizio E si accende in modo permanente.

F Impostazione del peso del pane 
Tasto per la scelta del peso del pane (1000 g / 
1250 g / 1500 g). Premere il tasto ripetutamente 
fino a quando sotto il peso desiderato non compare 
la freccia a. I dati del peso si riferiscono alla 
quantità degli ingredienti inseriti nello stampo 8.

NOTA

 ► Per i programmi 9 – 15 non è possibile impo-
stare il peso.

G Selezione del programma  
Tasto per la scelta del programma desiderato 
(1–16). Sul display A compaiono il numero di 
programma e e la durata del programma b. 

Prima del primo impiego

 AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

 ► Non fare riscaldare l'apparecchio per oltre 
5 minuti con lo stampo 8 vuoto. Pericolo di 
incendio! 

NOTA

 ► I residui legati alla produzione possono cau-
sare una lieve formazione di odore e fumo 
alla prima messa in funzione. Si tratta di un 
fenomeno innocuo che scompare dopo breve 
tempo. Provvedere a un'aerazione sufficiente, 
aprendo ad esempio una finestra.

1) Prima della prima messa in funzione pulire lo 
stampo 8, i ganci da impasto 7 e la superficie 
esterna dell'apparecchio con un panno inumidito. 
Non usare spugne o prodotti abrasivi.

2) Inserire solo al primo riscaldamento lo stampo 
8 vuoto e i ganci da impasto 7 nell'appa-
recchio e chiudere il coperchio 2. 

3) Inserire la spina nella presa.
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4) Portare l'interruttore on/off (0/ l) 5 in posizione 
"l". Viene emesso un segnale acustico e nel  
display A compaiono il numero del program-
ma e e la durata b del programma 1. 

5) Con il selettore di programma G selezionare 
il programma 15 e premere il tasto di avvio/
arresto B per riscaldare l'apparecchio.

6) Dopo 5 minuti premere nuovamente il tasto di 
avvio/arresto B fino all'emissione di un segnale 
acustico prolungato.

7) Fare raffreddare completamente l'apparecchio 
e pulire ancora una volta lo stampo 8, i ganci 
da impasto 7 e la superficie esterna dell'appa-
recchio con un panno inumidito.

Cottura del pane
Ingredienti
Per un risultato di cottura ottimale attenersi alle 
seguenti indicazioni:

 AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

 ► Prelevare lo stampo 8 dall'alloggiamento 
prima di inserire gli ingredienti. Se gli ingre-
dienti giungono alle serpentine vi è pericolo 
d'incendio!

 ► Non utilizzare mai quantità maggiori rispetto 
a quelle indicate. Per la cottura non superare 
mai i 900 g di farina o 900 g di miscela da 
panificazione. Se l'impasto trabocca e finisce 
sulle serpentine vi è pericolo d'incendio! 

 ■  Tutti gli ingredienti devono essere riscaldati a 
temperatura ambiente per garantire una lievita-
zione ottimale.

 ■ Rispettare il più possibile le quantità di ingre-
dienti prescritte. Anche il minimo cambiamento 
può influire sul risultato della cottura.

 ■ Inserire gli ingredienti nello stampo 8 sempre 
secondo la sequenza indicata. Di solito bisogna 
aggiungere dapprima i liquidi, poi lo zucchero, 
il sale e la farina e infine il lievito. Il lievito non 
deve venire a contatto con liquidi o sale.

Messa in funzione dell'appa-
recchio
1) Rimuovere lo stampo 8 dall'apparecchio  

estraendolo dall'alto.
2) Infilare i ganci da impasto 7 sull'albero motore 

nello stampo 8. Assicurarsi che siano posiziona-
ti saldamente nella loro sede.

3) Aggiungere gli ingredienti della ricetta nello 
stampo 8 nell'ordine indicato.

4) Reinserire lo stampo 8. Accertarsi che s'innesti 
correttamente. 

5) Chiudere il coperchio 2.
6) Inserire la spina nella presa.
7) Accendere l'apparecchio dall'interruttore on/

off (0/ l) 5. Viene emesso un segnale acustico 
e nel display A compaiono il numero del pro-
gramma e e la durata b del programma 1.

Impostazione e avvio del  
programma
1) Selezionare il programma desiderato con il 

selettore di programma G. Il relativo numero di 
programma e e la durata del programma b 
compaiono sul display A. 

2) Selezionare eventualmente il peso del pane a 
con il tasto F.

3) Selezionare eventualmente il grado di doratura 
d desiderato con il tasto C o selezionare 
l'impostazione “rapida" per ridurre i tempi di 
lievitazione.

4) Con i tasti a freccia D impostare il timer o  
avviare subito il programma con il tasto di  
avvio/arresto B.   
Il programma esegue ora automaticamente  
le varie fasi di lavoro f.
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NOTA

 ► Alcuni programmi iniziano con una fase di 
preriscaldamento (vedere capitolo "Svolgi-
mento del programma") durante la quale i 
ganci da impasto 7 non si muovono. Ciò è 
voluto e non si tratta di un errore dell'appa-
recchio.

 ► Il coperchio 2 può essere aperto durante  
la fase di impasto. Tuttavia non aprire il  
coperchio 2 durante la fase di lievitazione  
o di cottura. Il pane potrebbe sgonfiarsi.

 ► Lo svolgimento del programma può essere os-
servato attraverso la finestrella d'ispezione 1.

Programmi
Selezionare il programma desiderato con il selettore 
di programma G. Il relativo numero di program-
ma e compare nel display A. Le durate dei 
programmi b dipendono dalle combinazioni dei 
programmi scelti (vedere capitolo "Svolgimento 
del programma").

Programma 1: Normale 
Per cuocere pane bianco e pane di farine miste 
contenente principalmente farina di segale e di 
frumento. Il pane ha una consistenza compatta. 

Programma 2: Morbido 
Per cuocere pani leggeri composti di farina molto 
fine. Il pane è di solito morbido e ha una crosta 
croccante. 

Programma 3: Integrale 
Per cuocere pane con farine più sostanziose, come 
ad es. la farina di grano integrale e di segale.  
Il pane diventa più compatto e più pesante.

Programma 4: Dolce
Per cuocere pani dolci con ingredienti quali succhi 
di frutta, fiocchi di noce di cocco, uvetta, cioccola-
ta o zuccheri aggiunti. Con una fase di lievitazione 
più lunga il pane diventa più leggero e friabile.

Programma 5: Low Carb
Per la cottura di pani a basso contenuto di carboi-
drati.

Programma 6: Senza glutine
Per cuocere pani ottenuti da farine e preparati per 
panificazione senza glutine, che necessitano di 
tempi più lunghi per l'assorbimento dei liquidi e 
hanno caratteristiche di lievitazione diverse.

Programma 7: Express
I tempi di impasto, lievitazione dell'impasto e cottura 
sono fortemente ridotti. Per questo programma 
sono indicate solo ricette che non contengono 
farine sostanziose o altri ingredienti pesanti. Tenere 
presente che con questo programma il pane può 
diventare meno leggero e non molto gustoso.

Programma 8: Torta
Per cuocere torte con miscele da forno o secondo 
ricette proprie.

Programma 9: Impastare
Con questo programma l'impasto viene solo impa-
stato. Si può impostare un tempo di impasto com-
preso tra 10 e 45 minuti.

Programma 10: Impasto
Per la preparazione di pasta lievitata per panini, 
pizza o prodotti da forno simili. 

Programma 11: Impasto per la pasta
Per la produzione di impasto per la pasta.

Programma 12: Impasto per la pizza
Per la produzione di impasto per la pizza.

Programma 13: Yogurt
Per la produzione di yogurt di latte di mucca o di 
soia. Per la procedura esatta vedere il ricettario 
allegato.    
La durata del programma preimpostata, pari a 8 
ore, andrebbe adeguata come segue in funzione 
della quantità utilizzata:

Fino a 1000 ml 8 – 10 ore

1000 – 1500 ml 9 – 11 ore

Oltre 1500 ml 10 – 12 ore

Programma 14: Marmellata

Per produrre composte di frutta quali marmellate, 
confetture o gelatine.
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Programma 15: Cottura
Per la cottura di impasti già pronti e la ricottura di 
pani troppo chiari o non sufficientemente cotti. Il 
programma non contiene fasi di impasto o riposo. 
È possibile impostare un tempo di cottura da 5 a 
60 minuti a passi di 5 minuti. 

Programma 16: Programmabile
Questo programma consente di impostare tempi 
propri per ogni fase di un massimo di 8 programmi 
personalizzati.

A tale scopo procedere come segue:

1) Con il selettore di programma G selezionare  
il programma 16.

2) Con il tasto del grado di doratura C selezionare 
una posizione di memoria per il programma 
(1–8).

3) Con il tasto del peso del pane F selezionare 
la fase di programma che si desidera impostare.

4) Con i tasti a freccia D adattare la durata della  
fase di programma selezionata alle proprie 
necessità (per l'ambito di impostazione possibile 
vedere il capitolo "Svolgimento del program-
ma"). 

5) Premere nuovamente il tasto del peso del pane 
F per passare alla fase successiva del pro-
gramma.

6) Una volta impostate tutte le fasi di programma 
desiderate, premere il tasto di avvio/arresto B 
per salvare le impostazioni e uscire dal menu  
di impostazione di questo spazio di memoria.

7) Se si desidera impostare un ulteriore program-
ma personalizzato, selezionare un altro spazio 
di memoria con il tasto del grado di doratura 
C e proseguire come descritto sopra.

8) Per avviare un programma personalizzato, sele-
zionarlo eventualmente con il tasto del grado di 
doratura C e premere il tasto di avvio/arresto 
B.

NOTA

 ► Le impostazioni restano memorizzate fino 
a quando non vengono azzerate con la 
funzione di reset.

 ► Per riportare i tempi alle impostazioni pre-
definite, selezionare il programma perso-
nalizzato del caso con il tasto del grado di 
doratura C e premere contemporaneamente 
il selettore di programma G e il tasto per il 
peso del pane F.

Interruzione/conclusione del 
programma

 ■ Per interrompere il programma premere breve-
mente il tasto di avvio/arresto B, l'indicazione 
del tempo b nel display A lampeggia. Pre-
mere nuovamente il tasto di avvio/arresto B 
per proseguire con il programma. Altrimenti il 
programma prosegue automaticamente dopo 
10 minuti.

 ■ Al termine automatico del programma vengono 
emessi diversi segnali acustici e l'indicazione 
del tempo b mostra 0:00. L'apparecchio passa 
ad una modalità di tenuta in caldo di 60 minuti.

NOTA

 ► I programmi 9–14 non sono seguiti dalla 
modalità di tenuta in caldo.

 ► Togliere il pane dall'apparecchio al più tardi 
al termine della modalità di tenuta in caldo, 
altrimenti potrebbe inumidirsi.

 ■ Per terminare il programma o la modalità di 
tenuta in caldo prima del tempo, mantenere 
premuto il tasto di avvio/arresto B fino a 
quando non viene emesso un segnale acustico 
prolungato.

Estrazione del pane

 AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

 ► Lo stampo 8 può riscaldarsi molto durante il 
funzionamento. Utilizzare presine o guanti da 
cucina. Sussiste il pericolo di ustioni! 

IB_337874_SBB850F2_LB5.indb   10 13.03.2020   10:24:37



IT│MT │ 11 ■SBB 850 F2

ATTENZIONE – DANNI MATERIALI!

 ► Non usare oggetti metallici per staccare il 
pane dallo stampo 8. Essi possono graffiare 
il rivestimento antiaderente.

NOTA

 ► Di solito è più facile estrarre il pane se dopo 
la cottura lo si lascia nello stampo 8 per 
almeno 30 minuti. A questo scopo si può 
usare la modalità di tenuta in caldo.

1) Far raffreddare a sufficienza lo stampo 8 e il 
pane o utilizzare presine o guanti da cucina.

2) Capovolgere lo stampo 8 su una griglia tenen-
dolo inclinato e scuoterlo leggermente fino a 
quando il pane non scivola fuori. 

NOTA

 ► Se non si sono tolti già prima i ganci da 
impasto 7 e ora il pane non se ne stacca, 
rimuoverli con cautela con l'accessorio per 
la rimozione dei ganci da impasto q a 
corredo. 

Spegnimento dell'apparecchio
Se non si desidera utilizzare più l'apparecchio,  
spegnerlo con l'interruttore on/off (0/ l) 5 ed 
estrarre la spina dalla presa.

Funzione Timer
La funzione Timer permette di avviare un program-
ma in un secondo momento. È possibile decidere in 
momento in cui l'apparecchio deve aver concluso il 
programma desiderato. Il tempo massimo di ritardo 
è di 15 ore.

 AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

 ► Utilizzare la funzione Timer solo per ricette 
che si sono già provate. In questo modo ci 
si assicura di ottenere il risultato di cottura 
desiderato e, soprattutto, che la quantità di 
impasto non sia troppo grande ed eventual-
mente trabocchi. Se l'impasto trabocca esiste 
il pericolo d'incendio!

NOTA

 ► La funzione Timer non è disponibile per i 
programmi 9, 11 e 13 – 15.

 ► Non usare la funzione Timer se l'impasto 
include alimenti facilmente deteriorabili come 
uova, latte, panna o formaggio.

1) Selezionare innanzitutto il programma deside-
rato.

2) Con i tasti a freccia D selezionare poi la du-
rata totale desiderata, costituita dalla durata 
del programma e dal tempo di rinvio. La fine 
del programma si sposta di 10 minuti per ogni 
pressione del tasto. Mantenere premuti i tasti a 
freccia D per accelerare lo scorrimento delle 
cifre. 

3) Confermare l'impostazione del timer con il tasto 
di avvio/arresto B. La spia di esercizio E 
lampeggia e il tempo programmato b inizia a 
decorrere, il programma inizia automaticamente 
nel momento corrispondente.    
Non appena il programma si avvia, la spia di 
esercizio E si accende in modo permanente. 

Esempio:
Sono le ore 12:00 e si desidera avere del pane 
fresco dopo 6 ore, quindi alle ore 18:00. Proce-
dere innanzitutto ad impostare il programma come 
desiderato. Poi premere i tasti a freccia D finché 
l'indicazione del tempo b nel display A non 
mostra 6:00, poiché il tempo necessario fino al 
completamento è di 6 ore in totale. Si tenga pre-
sente che il pane deve ancora raffreddarsi un poco 
prima di poter essere consumato.

Funzione Add / aggiunta di  
ingredienti
Nei programmi 1–6, 10 e 16, durante la seconda 
fase di impasto vengono emessi diversi segnali acu-
stici e compare "ADD" g sul display A. A questo 
punto è possibile aggiungere ulteriori ingredienti, 
come frutta e frutta secca, durante il funzionamento. 
In questo modo gli ingredienti non vengono triturati 
dai ganci da impasto 7.     
Viene ancora eseguita un'ulteriore, breve fase  
di impasto nella quale gli ingredienti aggiunti  
vengono mescolati con l'impasto.
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NOTA

 ► Se non si desidera aggiungere ingredienti, 
non è necessario fare nulla. Il programma 
prosegue automaticamente.

 ► La funzione Add non è disponibile per i 
programmi 7–9 e 11–15.

Funzione Remove / rimozione del 
gancio da impasto
Nei programmi 1–6, 10 e 16, dopo la seconda 
fase di lievitazione vengono emessi 10 segnali 
acustici e lampeggia "RMV" c nel display A. 
A questo punto è possibile rimuovere i ganci da im-
pasto 7 prima che inizi la fase di cottura, in modo 
da evitare la presenza di fori di grandi dimensioni 
nel pane pronto.

A tale scopo procedere come segue:

1) Quando "RMV" lampeggia nel display A, 
premere il tasto di avvio/arresto B. Il program-
ma in corso viene ora interrotto per 10 minuti, 
la durata residua del programma b lampeggia 
nel display A.

2) Aprire il coperchio 2 e prelevare lo stampo 8.
3) Spingere un poco da parte l'impasto con le 

mani infarinate e staccare i ganci da impasto 7 
dai due alberi motore. 

4) Poi distribuire uniformemente l'impasto nello 
stampo 8.

5) Reinserire lo stampo 8 nell'apparecchio e 
chiudere il coperchio 2.

6) Premere il tasto di avvio/arresto B per pro-
seguire con il programma. Se non si preme il 
tasto, il programma prosegue automaticamente 
dopo 10 minuti.

NOTA

 ► Se non si intende rimuovere i ganci da 
impasto 7, non è necessario fare nulla. Il 
programma prosegue automaticamente.

 ► La funzione Remove non è disponibile per i 
programmi 7–9 e 11–15.

Funzione di memoria
Se l'apparecchio è stato scollegato dalla rete elet-
trica durante il funzionamento (ad es. a causa di 
un'interruzione della corrente) e viene nuovamente 
alimentato di corrente entro 10 minuti, continua 
dallo stesso punto con l'ultimo programma attivo.    
Ciò non si applica se il programma viene interrotto 
premendo il tasto di avvio/arresto B finché non 
viene emesso un segnale acustico prolungato.

Pulizia

 PERICOLO! FOLGORAZIONE!

 ► Prima della pulizia, staccare sempre la spina 
dalla presa di corrente. 

 ► Non immergere mai l'apparecchio in acqua 
o altri liquidi.

 AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

 ► Prima della pulizia, fare raffreddare l'appa-
recchio a sufficienza. Sussiste il pericolo di 
ustioni! 

ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

 ► Per la pulizia dell'apparecchio non usare 
detergenti chimici o diluenti.

Alloggiamento dell'apparecchio,  
coperchio, vano di cottura
1) Eventualmente estrarre lo stampo 8 dall'appa-

recchio.
2) Rimuovere tutti i residui presenti nel vano di 

cottura con un panno o una spugna morbida 
inumiditi. 

3) Pulire anche l'alloggiamento dell'apparecchio e 
il coperchio 2 solo con un panno o una spugna 
inumiditi.    
Per facilitare la pulizia è possibile rimuovere il 
coperchio 2 dall'alloggiamento:

 – Aprire il coperchio 2 fino a che i perni di 
plastica non si infilano perfettamente nelle 
aperture delle cerniere.

 – Estrarre il coperchio 2 dalle cerniere:
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 – Per rimontare il coperchio 2 dopo la puli-
zia, far passare i perni di plastica attraverso 
l'apertura delle cerniere.

4) Asciugare bene tutto.

Stampo, ganci da impasto e accessori

ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

 ► Le superfici dello stampo 8 e dei ganci da 
impasto 7 sono provviste di rivestimento an-
tiaderente. Per la pulizia non usare detergenti 
aggressivi, prodotti abrasivi o oggetti che 
possono graffiare le superfici.

NOTA

 ► A causa del calore e dell'umidità, l'aspetto 
delle superfici può cambiare nel corso del 
tempo. Ciò non compromette la qualità o la 
funzionalità.

 ►  I ganci da impasto 7 e l'accessorio 
per la rimozione dei ganci da 
impasto q possono essere lavati in 
lavastoviglie.

1) Eventualmente estrarre i ganci da impasto 7  

e lo stampo 8 dall'apparecchio.
2) Eventualmente estrarre i ganci da impasto 7 

dallo stampo 8. Se i ganci da impasto 7 non 
si staccano dallo stampo 8, riempire lo stampo 
8 di acqua bollente e farli ammorbidire. Presto 
dovrebbe essere possibile staccare i ganci da 
impasto 7.

3) Pulire i ganci da impasto 7 in acqua calda ag-
giungendovi del detersivo delicato. In caso di  
incrostazioni ostinate, lasciare a mollo nell'acqua 
i ganci da impasto 7 fino a quando non si 
riesce a rimuovere le incrostazioni con l'ausilio 
di una spazzola.    
Se il supporto del gancio da impasto 7 è ottu-
rato, lo si può pulire con cautela utilizzando un 
bastoncino di legno.

4) Pulire l'esterno dello stampo 8 con un panno 
umido. 

5) Pulire l'interno dello stampo 8 con acqua 
calda e un poco di detersivo. In caso di incro-
stazioni all'interno dello stampo 8, versare 
acqua nello stampo e aggiungervi del detersivo 
delicato. Lasciare ammorbidire le incrostazioni 
fino a quando non si riesce a rimuoverle con 
una spazzola. Infine risciacquare lo stampo 8 
con acqua pulita in modo da rimuovere i resti 
di detersivo. 

6) Pulire il misurino 9, il cucchiaio di misurazione 
0 e l’accessorio per la rimozione dei ganci da 
impasto q in acqua calda aggiungendo un 
detersivo delicato. Poi risciacquare tutte le parti 
con acqua pulita in modo da rimuovere i resti 
di detersivo. 

7) Dopo la pulizia asciugare accuratamente tutti 
i pezzi.
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Ordinazione dei pezzi di 
ricambio
Per il presente prodotto possono essere ordinati i 
seguenti pezzi di ricambio:

▯ Ganci da impasto 7

▯ Stampo 8

▯ Misurino 9

▯ Cucchiaio di misurazione 0

▯ Accessorio per la rimozione dei ganci da 
impasto q

Ordinare i pezzi di ricambio al numero telefonico 
del nostro servizio di assistenza clienti (v. capitolo 
"Assistenza") o comodamente tramite il nostro sito 
Web www.kompernass.com.

NOTA

► In alcuni Paesi non è possibile ordinare online 
i pezzi di ricambio. In questo caso, contattare 
la linea diretta di assistenza (vedere il capitolo 
"Assistenza").

► Per l'ordinazione tenere a portata di mano 
il numero IAN che si trova sulla copertina di 
questo manuale d’istruzioni.

Smaltimento
  Non smaltire assolutamente 

l'apparecchio insieme ai normali 
rifi uti domestici. Questo prodotto 
è soggetto alla Direttiva europea 
2012/19/EU. 

Far smaltire l'apparecchio da un'azienda di smalti-
mento autorizzata o dall'ente di smaltimento comu-
nale. Rispettare le norme attualmente in vigore. 
In caso di dubbi, mettersi in contatto con l'ente 
di smaltimento competente.

 Per lo smaltimento del prodotto una 
volta che ha terminato la sua funzione, 
informarsi presso l'amministrazione 
comunale.

Il riciclo dell'imballaggio consente di 
risparmiare materie prime e riduce la ge-
nerazione di rifi uti. Smaltire il materiale 
di imballaggio inutilizzato in conformità 
alle vigenti norme locali.

 Smaltire l’imballaggio conformemente 
alle norme di tutela ambientale. Tenere 
conto dei codici presenti sui vari materiali 
di imballaggio ed eventualmente sepa-
rare i materiali eff ettuando una raccolta 
diff erenziata. I materiali di imballaggio 
presentano codici costituiti da abbrevia-
zioni (a) e numeri (b) con il seguente 
signifi cato:
1–7: materie plastiche,
20–22: carta e cartone, 
80–98: materiali compositi.
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Svolgimento del programma

Programma 1. Normale 2. Morbido

Grado di  
doratura/moda-
lità rapida

chiaro
medio
scuro

rapido
chiaro
medio
scuro

rapido

Peso (grammi) 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500

Tempo (ore) 3:00 3:05 3:15 2:15 2:20 2:25 3:10 3:15 3:25 2:20 2:25 2:30

Preriscaldamento 

(min.) 
15 15 20 — — — 10 10 15 — — —

Impastare 

1 (min.) 
13 13 13 13 13 13 12 12 12 13 13 13

Lievitazione 

1 (min.) 
25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10

Impastare 

2 (min.) 

7
ADD
  5*

7
ADD
  5*

7
ADD
  5*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

7
ADD
  8*

7
ADD
  8*

7
ADD
  8*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

Lievitazione 

2 (min.) 

27,5
RMV
2,5**

27,5
RMV

 2,5**

27,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV
2,5**

15,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

35,5
RMV
2,5**

35,5
RMV

 2,5**

35,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV
2,5**

15,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

Lievitazione 

3 (min.) 
30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30

Cottura (min.)
55 60 65 55 60 65 60 65 70 60 65 70

Tenuta in caldo 

(min.) 
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60

Preimpostazione 
max. del tempo 

(ore)
15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15

* Durante questa fase del programma è possibile aggiungere altri ingredienti all'impasto. Esempio: 7/
ADD/5 significa che, dopo una fase di impasto di 7 minuti, vengono emessi vari segnali acustici e sul 
display A compare "ADD" g. A questo punto è possibile aggiungere ulteriori ingredienti. Prima della 
fase successiva del programma segue poi una fase di impasto di 5 minuti.

** Durante questa fase del programma è possibile rimuovere i ganci da impasto 7. Esempio: 27,5/
RMV/2,5 significa che, dopo una fase di lievitazione di 27,5 minuti, vengono emessi vari segnali acustici 
e sul display A compare "RMV" c . È possibile rimuovere i ganci da impasto 7. Prima della fase suc-
cessiva del programma segue poi una fase di lievitazione di 2,5 minuti.
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Programma 3. Integrale 4. Dolce

Grado di  
doratura/moda-
lità rapida

chiaro
medio
scuro

rapido
chiaro
medio
scuro

rapido

Peso (grammi) 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500

Tempo (ore) 3:20 3:25 3:35 2:25 2:30 2:35 2:55 3:00 3:10 2:10 2:15 2:20

Preriscaldamento 

(min.) 
15 15 20 — — — 10 10 15 — — —

Impastare 1 (min.) 
12 12 12 13 13 13 12 12 12 12 12 12

Lievitazione 
1 (min.) 

30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10

Impastare 2 (min.) 7
ADD
  8*

7
ADD
  8*

7
ADD
  8*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

7
ADD
  6*

7
ADD
  6*

7
ADD
  6*

4
ADD
  6*

4
ADD
  6*

4
ADD
  6*

Lievitazione 2 
(min.) 

35,5
RMV
2,5**

35,5
RMV

 2,5**

35,5
RMV

 2,5**

20,5
RMV
2,5**

20,5
RMV

 2,5**

20,5
RMV
2,5**

32,5
RMV
2,5**

32,5
RMV

 2,5**

32,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV
2,5**

15,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV
2,5**

Lievitazione 
3 (min.) 

35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30

Cottura (min.)
55 60 65 55 60 65 50 55 60 50 55 60

Tenuta in caldo 
(min.) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60

Preimpostazione 
max. del tempo 

(ore)
15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15

* Durante questa fase del programma è possibile aggiungere altri ingredienti all'impasto. Esempio: 7/
ADD/5 significa che, dopo una fase di impasto di 7 minuti, vengono emessi vari segnali acustici e sul 
display A compare "ADD" g. A questo punto è possibile aggiungere ulteriori ingredienti. Prima della 
fase successiva del programma segue poi una fase di impasto di 5 minuti.

** Durante questa fase del programma è possibile rimuovere i ganci da impasto 7. Esempio: 27,5/
RMV/2,5 significa che, dopo una fase di lievitazione di 27,5 minuti, vengono emessi vari segnali acustici 
e sul display A compare "RMV" c . È possibile rimuovere i ganci da impasto 7. Prima della fase suc-
cessiva del programma segue poi una fase di lievitazione di 2,5 minuti.
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Programma 5. Low Carb 6. Senza  
glutine 7. Express 8. Torta

Grado di  
doratura/moda-
lità rapida

chiaro
medio
scuro

chiaro
medio
scuro

chiaro
medio
scuro

chiaro
medio
scuro

Peso (grammi) 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500

Tempo (ore) 3:09 3:21 3:33 3:40 3:45 3:55 1:15 1:18 1:20 1:30 1:35 1:40

Preriscaldamento 

(min.) 
15 15 15 15 15 20 — — — — — —

Impastare 

1 (min.) 
20 21 22 12 12 12 8 8 8

25
RMV 
**

25
RMV 
**

25
RMV 
**

Lievitazione 

1 (min.) 
15 15 15 20 20 20 — — — — — —

Impastare 

2 (min.) 

15
ADD
  7*

15
ADD
  9*

15
ADD
  11*

5
ADD
  8*

5
ADD
  8*

5
ADD
  8*

7 7 7 — — —

Lievitazione 

2 (min.) 

12,5
RMV

 2,5**

14,5
RMV

 2,5**

16,5
RMV
2,5**

47,5
RMV

 2,5**

47,5
RMV
2,5**

47,5
RMV

 2,5**
— — — — — —

Lievitazione 

3 (min.) 
22 24 26 50 50 50 20 20 20 — — —

Cottura (min.)
80 85 90 60 65 70 40 43 45 65 70 75

Tenuta in caldo 

(min.) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60

Preimpostazione 
max. del tempo 

(ore)
15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15

* Durante questa fase del programma è possibile aggiungere altri ingredienti all'impasto. Esempio: 7/
ADD/5 significa che, dopo una fase di impasto di 7 minuti, vengono emessi vari segnali acustici e sul 
display A compare "ADD" g. A questo punto è possibile aggiungere ulteriori ingredienti. Prima della 
fase successiva del programma segue poi una fase di impasto di 5 minuti.

** Durante questa fase del programma è possibile rimuovere i ganci da impasto 7. Esempio: 27,5/
RMV/2,5 significa che, dopo una fase di lievitazione di 27,5 minuti, vengono emessi vari segnali acustici 
e sul display A compare "RMV" c . È possibile rimuovere i ganci da impasto 7. Prima della fase suc-
cessiva del programma segue poi una fase di lievitazione di 2,5 minuti.
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Programma 9. Impastare 10. Impasto 11. Impasto 
per la pasta

12. Impasto 
per la pizza

Grado di doratura/
modalità rapida

— — — —

Peso (grammi) — — — —

Tempo (ore) 0:10–0:45 1:40 0:15 0:45

Preriscaldamento 

(min.) 
— — — —

Impastare 1 (min.) 
10–45 12 15 15

Lievitazione 1 (min.) 
— 10 — 10

Impastare 2 (min.) 
—

3
ADD
  5*

— 10

Lievitazione 2 (min.)
— 25 — 10

Lievitazione 3 (min.)
— 45 — —

Cottura (min.)
— — — —

Tenuta in caldo 

(min.) 
— — — —

Preimpostazione 
max. del tempo 

(ore)
— 15 — 15

* Durante questa fase del programma è possibile aggiungere altri ingredienti all'impasto. Esempio: 7/
ADD/5 significa che, dopo una fase di impasto di 7 minuti, vengono emessi vari segnali acustici e sul 
display A compare "ADD" g. A questo punto è possibile aggiungere ulteriori ingredienti. Prima della 
fase successiva del programma segue poi una fase di impasto di 5 minuti.
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Programma 13. Yogurt 14. Marmellata 15. Cottura

Grado di dora tura/
modalità rapida

— —
chiaro
medio
scuro

Peso (grammi) — — —

Tempo (ore) 8:00–12:00 1:20 0:05–1:00

Preriscaldamento 

(min.) 
— — —

Impastare 1 (min.) 
— — —

Lievitazione 1 (min.) 
— 15 —

Impastare 2 (min.) 
— — —

Lievitazione 2 (min.)
— — —

Lievitazione 3 (min.) 
— 20 —

Cottura (min.)
— 60 5—60

Tenuta in caldo (min.) 
— — 60

Preimpostazione 
max. del tempo (ore)

— — —
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Programma 16. Programmabile

Grado di doratura/
modalità rapida

Preimposta-
zione

Campo di 
regolazione 

personalizzato

Peso (grammi) — —

Tempo (ore) 3:05 —

Preriscaldamento 

(min.) 
15 0–20

Impastare 1 (min.)
10 0–30

Lievitazione 1 (min.) 
20 0–30

Impastare 2 (min.) 5
5A*

5
0–30

Lievitazione 2 (min.)
25 0–60

Lievitazione 3 (min.) 
45 0–60

Cottura (min.)
65 0–80

Tenuta in caldo 

(min.) 
60 0–60

Preimpostazione 
max. del tempo (ore)

15 —

* Durante questa fase del programma è possibile aggiungere altri ingredienti all'impasto. Esempio: 7/
ADD/5 significa che, dopo una fase di impasto di 7 minuti, vengono emessi vari segnali acustici e sul 
display A compare "ADD" g. A questo punto è possibile aggiungere ulteriori ingredienti. Prima della 
fase successiva del programma segue poi una fase di impasto di 5 minuti.

** Durante questa fase del programma è possibile rimuovere i ganci da impasto 7. Esempio: 27,5/
RMV/2,5 significa che, dopo una fase di lievitazione di 27,5 minuti, vengono emessi vari segnali acustici 
e sul display A compare "RMV" c . È possibile rimuovere i ganci da impasto 7. Prima della fase suc-
cessiva del programma segue poi una fase di lievitazione di 2,5 minuti.
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Risoluzione degli errori

Errore Possibili soluzioni

Dopo aver premuto il tasto di avvio/arresto B, 
l'apparecchio non funziona.

Alcune fasi di programma f, ad es. "Preriscalda-
mento" o "Lievitazione" sono difficili da riconoscere 
perché i ganci da impasto 7 non girano.  
Controllare sulla base della tabella "Svolgimento 
del programma" per sapere quale parte del 
programma è in corso. 

Verificare se l'apparecchio sta lavorando control-
lando se la spia di esercizio E è accesa.

Controllare se la spina è collegata alla rete 
elettrica.

Dopo l'avvio del programma il display A mostra 
"H:HH".

L'apparecchio non si è ancora raffreddato a 
sufficienza dopo l'ultima cottura. Arrestare il pro-
gramma attuale e spegnere l'apparecchio. Aprire il 
coperchio 2 e fare raffreddare l'apparecchio per 
circa 20 minuti prima di continuare ad utilizzarlo.

Non è possibile avviare un nuovo programma.  
Il display passa all'impostazione di base  
(Programma 1).

L'apparecchio non si è ancora raffreddato a 
sufficienza dopo l'ultima cottura. Spegnere l'appa-
recchio, aprire il coperchio 2 e fare raffreddare 
l'apparecchio per circa 20 minuti prima di conti-
nuare ad utilizzarlo.

Dopo l'avvio del programma il display A mostra 
"E:E0".

Spegnere l'apparecchio e staccare la spina.  
Reinserire la spina nella presa e riaccendere  
l'apparecchio. Se il messaggio di errore si  
ripresenta rivolgersi al servizio clienti.

Il motore è in funzione ma i ganci da impasto 7 

non girano.
Controllare che i ganci da impasto 7 e lo stampo 
8 siano correttamente innestati in posizione. 

L'apparecchio è stato scollegato dalla rete elettrica 
durante il funzionamento o c'è stata un'interruzione 
della corrente.

Se l'interruzione della corrente non dura più di  
10 minuti, l'apparecchio continua automaticamente 
con l'ultimo programma eseguito.

L'apparecchio sminuzza gli ingredienti aggiunti, 
come frutta o noci.

Per evitare che ingredienti come frutta o noci ven-
gano sminuzzati, aggiungerli all'impasto solo dopo 
l'emissione di vari segnali acustici e la comparsa 
dell'indicazione "ADD" g sul display A.

Qualora i guasti non si risolvessero con le indicazioni precedenti o si riscontrassero altri tipi di guasti, 
rivolgersi al servizio clienti.
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Garanzia della 
 Kompernass  Handels  GmbH
Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3 anni 
dalla data di acquisto. Qualora questo prodotto 
presentasse vizi, Le spettano diritti legali nei con-
fronti del venditore del prodotto. La garanzia qui di 
seguito descritta non costituisce alcun limite a tali 
diritti legali.

Condizioni di garanzia

Il periodo di garanzia decorre dalla data di 
acquisto. Si prega di conservare bene lo scontrino 
di cassa. Quest’ultimo è necessario come prova 
d’acquisto.

Qualora entro tre anni a partire dalla data 
d’acquisto del prodotto si presentasse un difetto 
del materiale o di fabbricazione, provvederemo 
a nostra discrezione a riparare o a sostituire 
gratuitamente il prodotto oppure a rimborsare il 
prezzo d’acquisto. Questa prestazione di garanzia 
ha come presupposto che l’apparecchio guasto e 
la prova d’acquisto (scontrino di cassa) vengano 
presentati entro il termine di tre anni e che si descri-
va per iscritto in cosa consiste il difetto e quando si 
è evidenziato.

Se il vizio rientra nell’ambito della nostra garanzia, 
il Suo prodotto verrà riparato o sostituito da uno 
nuovo. Con la riparazione o la sostituzione del pro-
dotto non decorre un nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti legali di rivendi-
cazione di vizi

Il periodo di garanzia non viene prolungato da 
interventi in garanzia. Ciò vale anche per le parti 
sostituite e riparate. Danni e vizi eventualmente già 
presenti al momento dell’acquisto devono venire 
segnalati immediatamente dopo che l’apparec-
chio è stato disimballato. Le riparazioni eseguite 
dopo la scadenza del periodo di garanzia sono a 
pagamento.

Ambito della garanzia

L’apparecchio è stato prodotto con cura secondo 
severe direttive qualitative e debitamente collauda-
to prima della consegna.

La prestazione in garanzia vale per difetti del 
materiale o di fabbricazione e non si estende 
a componenti del prodotto esposti a normale 
logorio, che possono pertanto essere considerati 
come componenti soggetti a usura, o a danni che 
si verificano su componenti delicati, come ad es. 
interruttori, batterie, stampi, ganci da impasto o 
parti realizzate in vetro.

Questa garanzia decade se il prodotto è stato dan-
neggiato oppure utilizzato o sottoposto a interventi di 
manutenzione in modo non conforme. Per un utilizzo 
adeguato del prodotto si devono rigorosamente 
rispettare tutte le istruzioni esposte nel manuale di 
istruzioni per l’uso. Si devono assolutamente evitare 
modalità di utilizzo e azioni che il manuale di istruzio-
ni per l’uso sconsiglia o da cui esso mette in guardia.

Il prodotto è destinato esclusivamente all’uso do-
mestico e non a quello commerciale. La garanzia 
decade in caso di impiego improprio o mano-
missione, uso della forza e interventi non eseguiti 
dalla nostra filiale di assistenza autorizzata.
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Trattamento dei casi di garanzia

Per garantire una rapida evasione della Sua richie-
sta, La preghiamo di seguire le seguenti istruzioni:

 ■ Tenga a portata di mano per qualsiasi richiesta 
lo scontrino di cassa e il codice dell’articolo 
(per es. IAN 12345) come prova di acquisto.

 ■ Il codice dell’articolo è riportato sulla targhetta 
identificativa o su un’incisione presenti sul pro-
dotto, sul frontespizio del manuale di istruzioni 
(in basso a sinistra) o su un adesivo applicato 
alla parte posteriore o inferiore del prodotto.

 ■ Qualora si presentassero malfunzionamenti o 
altri tipi di vizi, contatti innanzitutto il repar-
to assistenza clienti qui di seguito indicato 
telefonicamente o via e-mail.

 ■ Una volta che il prodotto è stato registrato come 
difettoso, lo può poi spedire a nostro carico, 
provvedendo ad allegare la prova di acquisto 
(scontrino di cassa), una descrizione del vizio 
e l’indicazione della data in cui si è presentato, 
all’indirizzo del servizio di assistenza clienti che 
Le è stato comunicato.

 Sul sito www.lidl-service.com è 
possibile scaricare questo e molti 
altri manuali di istruzioni, filmati sui 
prodotti e software d’installazione.

Con questo codice QR si giunge 
direttamente al sito dell’assistenza clienti Lidl 
(www.lidl-service.com) e con la digitazione del 
codice articolo (IAN) 123456 si può aprire il 
manuale di istruzioni di proprio interesse.

Assistenza
 Assistenza Italia 
Tel.: 02 36003201 
E-Mail: kompernass@lidl.it

 Service Malta 
Tel.: 80062230 
E-Mail: kompernass@lidl.com.mt

IAN 337874_1910

Importatore
Badi che il seguente indirizzo non è quello del 
servizio di assistenza clienti. Contatti innanzitutto il 
servizio di assistenza clienti indicato.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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Introduction
Congratulations on the purchase of your new  
appliance.

You have selected a high-quality product.  
The operating instructions are part of this product. 
They contain important information about safety, 
usage and disposal. Before using the product, 
please familiarise yourself with all the operating 
and safety instructions. Use the product only as  
described and for the specified areas of application. 
Please also pass these operating instructions on to 
any future owner.

Intended use
This appliance is exclusively intended for the  
production of bread, dough, yoghurt or jam in  
dry indoor rooms in private households.

Do not use the appliance for drying foods or other 
objects.      
Do not use the appliance in commercial or in-
dustrial areas.

Any other use or use beyond the scope described 
in these instructions shall be deemed improper.

Package contents
The appliance is supplied with the following  
components as standard:

 ▯ Bread maker

 ▯ Baking tin

 ▯ 2 kneading blades

 ▯ Measuring cup

 ▯ Measuring spoon

 ▯ Kneading blade remover 

 ▯ Operating instructions

 ▯ Quick guide

 ▯ Recipe booklet

Unpacking

 WARNING! RISK OF INJURY!

 ► Do not allow children to play with packaging 
materials. Risk of suffocation!

1) Unpack the appliance and remove all packaging 
materials as well as any stickers and protective 
films from the appliance.

2) Check the package for completeness and signs 
of visible damage. If the delivery is incomplete 
or damage has occurred as a result of defective 
packaging or during transport, contact the  
Service hotline (see section "Service").

Technical data

Nominal 
voltage

220–240 V ~ (AC), 50 Hz

Nominal power: 
heating element

850 W

Nominal power: 
motor

100 W

All of the parts of this appli-
ance that come into contact 
with food are food-safe.
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Safety information

To ensure safe operation of the appliance, follow the safety guidelines 
below:

 DANGER – RISK OF ELECTRICAL SHOCK!
 ► Always check the mains cable and plug before use. To avoid the risk of 
injury, damaged mains cables should be replaced by the manufactur-
er, its service agent or a similarly qualified person.

 ► Do not kink or crush the mains cable or run it over sharp edges or 
near hot surfaces or objects. This may damage the insulation of the 
mains cable.

 ► When not in use and before cleaning the appliance, always unplug 
the mains cable from the mains socket.

 ► Never immerse the appliance in water or other liquids. There is a risk 
of electric shock!

 ► Never expose the appliance to moisture and do not use it outdoors. 
If any liquid gets into the housing, disconnect the appliance from the 
mains socket immediately and have it repaired by a qualified techni-
cian.

 ► Never hold the appliance, mains cable or mains plug with wet hands.
 ► Do not clean the appliance with abrasive sponge scourer.    
Detached particles from the sponge can come into contact with  
electrical components and cause an electric shock.

  WARNING! RISK OF INJURY!
 ► Do not allow children to play with packaging materials. Risk of suffo-
cation!

 ► Unplug the appliance and allow it to cool down before removing  
or inserting accessories.

 ► When not in use and before cleaning, always pull the mains plug out 
of the mains outlet. Always unplug the mains cable from the mains 
outlet by the pulling on the plug, not the cable itself.
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  WARNING! RISK OF INJURY!
 ► This appliance may be used by children aged 8 years or above and 
by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or 
lack of experience and/or knowledge, if they are being supervised 
or have been told how to use the appliance safely and are aware  
of the potential risks.

 ► Do not allow children to play with the appliance.
 ► Cleaning and user maintenance may not be performed by children 
unless they are older than 8 years of age and are supervised.

 ► Children younger than eight years of age must be kept away from the 
appliance and the mains cable.

 ► This appliance complies with all pertinent safety regulations.  
Inspection, repair and technical maintenance may only be carried out 
by a qualified specialist dealer or our customer service.

 ► Do not attempt to touch the rotating kneading blades during use. 
 ► Do not move the appliance if the baking tin contains hot or liquid 
contents, e.g. jams. There is a risk of burns!

Caution! Hot surface! Risk of burns!     
Parts of the appliance get very hot during use! Allow the  
appliance and its accessories to cool down sufficiently or  
use pot holders or protective gloves.

 ► Never use the appliance for purposes other than those described in 
these instructions. There is a risk of injury if the appliance is misused!

  WARNING! RISK OF FIRE!
 ► Never place the appliance on or near a gas or electric cooker, a hot 
oven or other sources of heat. Do not place the appliance under or 
near flammable materials, explosive and/or combustible gases.  
There is a risk of overheating and fire.
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  WARNING! RISK OF FIRE!
 ► Ensure that the ventilation slots of the appliance are not obstructed. 
Never cover the appliance with a towel or other material. Heat and 
steam must be able to escape. Ensure a minimum clearance of 10 cm 
from other objects on all sides to ensure sufficient heat dissipation. 
There is a risk of overheating and fire.

 ► Do not place any objects on the appliance.
 ► Never place aluminium foil or other metallic objects inside the appli-
ance. This could cause a short circuit.

 ► Never use more than 900 g flour or 900 g baking mix for baking. 
Add a maximum of 20 g fresh or 10 g dry yeast. The dough could 
overflow and cause a fire! The only exception to this rule is gluten-free 
bread. In this case, a maximum of 20 g fresh or 15 g dry yeast may 
be added.

 ► Do not heat the appliance for more than 5 minutes with an empty 
baking tin. 

 ► Do not use an external timer switch or a separate remote control 
system to operate the appliance.

CAUTION – PROPERTY DAMAGE!
 ► Use only accessories recommended by the manufacturer.
 ► Do not use the appliance to store food or utensils.

 ► Never use the appliance without the baking tin or for more than  
5 minutes with an empty baking tin. This will irreparably damage the 
appliance.

 ► Never attempt to remove the baking tin during use.
 ► Always place the appliance on a dry, flat and heat-resistant surface.
 ► Never leave the appliance unattended while it is being used.
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Function overview
 ■ You can choose from 16 different baking  
programmes.

 ■ You can use your own recipes or ready-made 
baking mixes.*

 ■ You can use the "Gluten-free" programme to  
prepare gluten-free baking mixes and recipes 
with gluten-free flours, such as cornflour, buck-
wheat flour and potato flour. 

 ■ You can knead different doughs like bread roll 
dough or pizza dough. 

 ■ You can make jam or yoghurt.

 ■ You can programme up to 8 individual program-
mes tailored to your own needs (programme 16).

*You will find a selection of delicious baking mixes 
as well as ingredients for your own recipes in your 
local Lidl market. 

Operating components
(See fold-out page for illustrations)

Figure A:

1  Viewing window

2  Lid

3 Ventilation slots

4  Mains cable

5  On/Off switch (0/ l)

6 Control panel

Figure B:

7  2 kneading blades

8 Baking tin

9 Measuring cup

0 Measuring spoon

q Kneading blade remover

Figure C:

Control panel/display

Control panel
The control panel 6 consists of the following  
elements:

A Display

RMV

a c

g

f e d

b

a  Weight selection (1000 g / 1250 g / 1500 g)

b  Remaining programme time in hours / program-
med timer / programmed phase time (programme 
16) 

c  Remove function – while "RMV" (= "Remove") 
is displayed, the kneading blades 7 can be 
removed.

d  Selected browning level/quick mode (light 
, medium , dark , quick )

e Active programme number 

f Active programme phase

g  Add function– while "ADD" is displayed, further 
ingredients can be added to the dough.

1. Normale
2. Morbido
3. Integrale
4. Dolce

5. Low Carb 
6. Senza glutine 
7. Express
8. Torta

9. Impastare
10. Impasto
11. Impasto per
 la pasta
12. Impasto per 
 la pizza

13. Yogurt
14. Marmellata
15. Cottura

16. Programmabile

G
F E D C

B

A
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B Start/Stop button 
Button for starting, pausing or stopping a pro-
gramme.

To pause a programme, briefly press the Start/
Stop button B – the time indicator b will flash. 
You can resume baking by pressing the Start/Stop 
button B again. Otherwise, the programme will 
resume automatically after 10 minutes.

To end a programme prematurely and delete the 
settings, press and hold the Start/Stop button B 
until you hear a long beep.

NOTE

 ► Do not press the Start/Stop button B if you 
simply want to check the condition of the 
bread. You can check the baking progress by 
looking through the viewing window 1.

C  Select browning level/quick mode 

These buttons are used for selecting the browning 
level or quick mode (light/medium/dark/quick).    
Press the button repeatedly until the arrow d  
appears above the desired browning level.    
Or activate quick mode to speed up the baking 
process. 

NOTE

 ► No browning level can be set for pro-
grammes 9–14. 

 ► The "quick" function is only available for 
programmes 1–4.

D Setting the timer  
Buttons to set the timer for time-delayed baking 
(see section "Timer function").

NOTE

 ► The timer function is not available for  
programmes 9, 11 and 13–15.

E Operating light
The operating light E indicates whether a pro-
gramme is currently active.    
If you have activated the timer function, the operating 
light E flashes during the delay time. As soon as 
the programme starts, the operating light E lights 
up permanently.

F Set bread weight
Button for selecting the bread weight (1000 g / 
1250 g / 1500 g). Press the button repeatedly until 
the arrow a appears below the desired weight. 
The specified weights refer to the quantity of ingre-
dients placed in the baking tin 8.

NOTE

 ► No weight can be set for programmes 9–15.

G Select programme 
Button to select the desired programme (1–16). 
The display A shows the programme number e 
and time b. 

Before first use

 WARNING! RISK OF INJURY!

 ► Do not heat the appliance for more than  
5 minutes with an empty baking tin 8.  
There is a risk of fire! 

NOTE

 ► Production-related residues may result in a 
slight odour and smoke formation during first 
use. It is harmless and stops after a short time. 
Ensure sufficient ventilation; for example, by 
opening a window.

1) Wipe the baking tin 8, kneading blades 7 
and outer surfaces of the appliance with a 
damp cloth before first use. Do not use abrasive 
sponges or abrasive cleaning agents.

2) When heating up for the first time (only), 
place the empty baking tin 8 including the 
kneading blades 7 into the appliance and 
close the lid 2. 

3) Insert the mains plug into the socket.
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4) Set the On/Off switch (0/ l) 5 to position "l". 
You will hear a beep and the display A will 
show the programme number e and time b 
for programme 1. 

5) Use the programme selector button G to select 
programme 15 and press the Start/Stop button 
B to heat up the appliance.

6) After 5 minutes, press the Start/Stop button B 
again until you hear a long beep that indicates 
the end of the programme.

7) Allow the appliance to cool down completely 
and then wipe the baking tin 8, kneading 
blades 7 and outer surfaces of the appliance 
once more with a damp cloth.

Baking bread
Ingredients
For optimal baking results, please read the  
following instructions:

 WARNING! RISK OF INJURY!

 ► Remove the baking tin 8 from the appliance 
before filling it with ingredients. If ingredients 
get onto the heating coils, there is a risk of fire!

 ► Never use quantities greater than those 
specified. Never use more than 900 g flour or 
900 g baking mix for baking. If overflowing 
dough gets onto the heating coils, there is a 
risk of fire! 

 ■  All ingredients should be warmed to room tem-
perature to ensure optimal fermentation of the 
yeast.

 ■ Stick as closely as possible to the specified 
quantities of ingredients. Even slight deviations 
can influence the baking result.

 ■ Always add the ingredients into the baking tin 8 
in the specified sequence. As a rule, you should 
add the liquids first, followed by sugar, salt and 
flour and finally the yeast. The yeast should not 
come into contact with liquids or salt.

Operating the appliance
1) Pull the baking tin 8 upwards and out of the 

appliance.
2) Push the kneading blades 7 onto the drive 

shafts in the baking tin 8. Ensure that they are 
fixed firmly in place.

3) Place the ingredients for your recipe into the 
baking tin 8 in the specified sequence.

4) Replace the baking tin 8 in the breadmaker. 
Ensure that it clicks into place properly. 

5) Close the lid 2.
6) Insert the mains plug into the socket.
7) Switch the appliance on using the On/Off 

switch (0/ l) 5. You will hear a beep and the 
display A will show the programme number e 
and time b for programme 1.

Setting and starting the  
programme
1) Select the desired programme with the pro-

gramme selector button G. The corresponding 
programme number e and time b is shown 
on the display A. 

2) Select the required bread weight a with button F.
3) Select the desired browning level d using  

button C or select the "quick" setting to speed 
up rising times.

4) Set the timer using the arrow buttons D or start 
the programme immediately with the Start/Stop 
button B. The programme now automatically 
executes the various programme phases f.

NOTE

 ► Some programmes start with a preheating 
phase (see section "Programme sequence") 
during which the kneading blades 7 do not 
move. This is intentional and not a fault with 
the appliance.

 ► The lid 2 can be opened during the kneading  
phase. However, do not open the lid 2 during 
the rising or baking phase. The bread could 
collapse in on itself.

 ► You can check on the progress of the pro-
gramme sequence via the viewing window 1.
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Programmes
Select the desired programme using the programme 
selector button G. The corresponding programme  
number e is shown on the display A. The pro-
gramme times b depend on the selected pro-
gramme combinations (see section "Programme 
sequence").

Programme 1: Normale (Regular) 
For baking white and mixed breads that are mainly 
made from wheat or rye flour. The bread has a 
compact consistency. 

Programme 2: Morbido (French) 
For baking light breads made from well-ground 
flour. As a rule, the bread is light and has a crispy 
crust. 

Programme 3: Integrale (Whole-wheat)
For baking breads with stronger flours, e.g. whole-
meal wheat flour and rye flour. The bread will be 
more compact and heavy.

Programme 4: Dolce (Sweet)
For baking sweet breads with ingredients such as 
fruit juices, coconut flakes, raisins, chocolate or ad-
ditional sugar. Thanks to an extended rising phase, 
the bread is lighter and airier.

Programme 5: Low carb
For baking breads with reduced carbohydrates.

Programme 6: Senza glutine (Gluten-free)
For baking breads using gluten-free flours and 
baking mixtures. They take longer to absorb liquids 
and have different rising properties.

Programme 7: Express
The times for kneading, rising and baking are 
greatly reduced. Use only recipes that do not 
require strong flours or other heavy ingredients for 
this programme. Note that the bread may be less 
airy and not quite as tasty with this programme.

Programme 8: Torta (Cake)
For baking cakes with baking mixes or according 
to your own recipes.

Programme 9: Impastare (Kneading)
With this programme, the dough is only kneaded. 
You can set a kneading time between 10 and 45 
minutes.

Programme 10: Impasto (Dough)
For preparing yeast dough for rolls, pizza or similar 
pastries. 

Programme 11: Impasto per la pasta 
(Pasta-dough)
For preparing pasta dough.

Programme 12: Impasto per la pizza  
(Pizza-dough)
For preparing pizza dough.

Programme 13: Yogurt (Yoghurt)
For making yoghurt from cow's milk or soy milk. 
For the exact procedure, see the enclosed recipe 
booklet.    
Depending on the quantity, the preset programme 
time of 8 hours should be adjusted as follows:

Up to 1000 ml 8–10 hours

1000–1500 ml 9–11 hours

over 1500 ml 10–12 hours

Programme 14: Marmellata (Jam)

For the production of fruit spreads such as marma-
lades, jams or jellies.

Programme 15: Cottura (Bake)
For baking ready-made doughs and for finishing off 
breads that are too light or not completely baked 
through. The programme contains no kneading or 
resting processes. You can set a baking time of 5  
to 60 minutes in 5-minute increments. 

Programme 16: Programmabile  
(Homemade)
This programme allows you to set individual times 
for each phase of up to 8 individual programmes.

Proceed as follows:

1) Use the programme selector button G to select 
programme 16.

2) Select a programme memory location (1–8) 
with the browning level C button.

IB_337874_SBB850F2_LB5.indb   33 13.03.2020   10:25:12



■ 34 │ GB│MT SBB 850 F2

3) Use the bread weight F button to select the 
programme phase you want to set.

4) Use the arrow buttons D to adjust the length of 
the selected programme phase to your require-
ments (for the possible setting range, see the 
section "Programme sequence"). 

5) Press the bread weight F button again to 
switch to the next programme phase.

6) When you have set all the required programme 
phases, press the Start/Stop button B to save 
the settings and exit the settings menu of this 
programme memory location.

7) If you want to set another individual programme, 
select another programme memory location 
with the browning level C button and continue 
as described above.

8) To start an individual programme, select it with 
the browning level C button as required and 
press the Start/Stop button B.

NOTE

 ► The settings remain stored until they are reset 
using the reset function.

 ► To reset the times to the default settings, select 
the corresponding individual programme 
using the browning level C button and then 
press the programme selector G and the 
bread weight F buttons simultaneously.

Pausing or stopping the  
programme

 ■ To interrupt the programme, briefly press the 
Start/Stop button B; the time indicator b will 
flash on the display A. Press the Start/Stop 
button B again to resume the programme. 
Otherwise, the programme will resume automat-
ically after 10 minutes.

 ■ If the programme ends automatically, you will 
hear several beeps and the time indicator b 
will display 0:00. The appliance will switch to 
warming mode for 60 minutes.

NOTE

 ► At the end of programmes 9–14, there is  
no warming mode.

 ► Remove the bread from the appliance at 
the end of the warming mode (at the latest); 
otherwise, it could become soggy.

 ■ To end the programme or warming mode pre-
maturely, press and hold down the Start/Stop 
button B until you hear a long beep.

Taking out the bread

 WARNING! RISK OF INJURY!

 ► The baking tin 8 can become very hot during 
operation. Use pot holders or protective 
gloves. There is a risk of burns! 

CAUTION – PROPERTY DAMAGE!

 ► Do not use any metal objects to remove the 
bread from the baking tin 8. They can cause 
scratches on the non-stick coating.

NOTE

 ► Bread is usually easier to remove if you leave 
it in the baking tin 8 for at least 30 minutes 
after baking. You can use the warming mode 
for this purpose.

1) Allow the baking tin 8 and the bread to cool 
down sufficiently or use pot holders or oven 
mittens.

2) Hold the baking tin 8 diagonally upside down 
over a grill tray and shake it gently until the 
bread slides out. 

NOTE

 ► If you have not previously removed the 
kneading blades 7 and the bread does not 
come off them, remove them carefully with the 
kneading blade remover q provided. 
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Switching the appliance off
Once you have finished using the appliance, switch 
it off using the On/Off switch (0/ l) 5 and pull the 
mains plug out of the mains socket.

Timer function
The timer function allows you to start a programme 
with a time delay. You can specify a time by which 
the appliance should have finished the desired 
programme. The maximum time delay is 15 hours.

 WARNING! RISK OF INJURY!

 ► Only use the timer function for recipes that 
you have already tried out. This ensures that 
the desired baking result is achieved and, 
above all, that there is not too much dough 
(which could then overflow). There is a risk  
of fire if the dough overflows!

NOTE

 ► The timer function is not available for pro-
grammes 9, 11 and 13–15.

 ► Do not use perishable ingredients such as 
milk, eggs, cream or cheese, etc. when using 
the time delay function.

1) Start by selecting the desired programme.

2) Now use the arrow buttons D to select the 
desired total duration of the programme and 
delay time. The programme end time is shifted 
by 10 minutes per keystroke. Hold the arrow 
buttons D pressed to scroll through the digits 
more quickly. 

3) Confirm the timer setting with the Start/Stop  
button B. The operating light E flashes and 
the programmed time b starts to run down.  
The programme starts automatically at the  
appropriate time.    
As soon as the programme starts, the operating 
light E lights up permanently. 

Example:
It is 12 o'clock and you would like to have fresh 
bread in 6 hours, i.e. at 6 pm. First, make the 
desired programme settings. Then press the arrow 
buttons D until the time indicator b on the display 
A shows 6:00, meaning the time until completion 
is 6 hours in total. Remember that the bread needs 
to cool down a bit before you can eat it.

Add function / adding ingredients
In programmes 1–6, 10 and 16, you will hear 
several beeps during the 2nd kneading phase and 
"ADD" g appears on the display A. You can now 
add other ingredients, such as fruits or nuts, during 
operation. This prevents the ingredients from being 
crushed by the kneading blades 7.     
Another short kneading phase follows, during 
which the added ingredients are mixed into the 
dough.

NOTE

 ► If you do not want to add any ingredients, 
you do not need to do anything. The  
programme continues automatically.

 ► The Add function is not available for  
programmes 7–9 and 11–15.

Remove function / removing 
kneading blades
For programmes 1–6, 10 and 16, you will hear 
10 beeps after the 2nd rising phase and "RMV" 
c will flash on the display A. You now have the 
option to remove the kneading blades 7 before 
the start of the baking phase to avoid large holes 
in the finished bread.

Proceed as follows:

1) If "RMV" flashes on the display A, press the 
Start/Stop button B. The current programme is 
now paused for 10 minutes, and the remaining 
programme time b flashes on the display A.

2) Open the lid 2 and remove the baking tin 8.
3) Push the dough aside a little with floured hands 

and pull the kneading blades 7 off the two 
drive shafts. 
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4) Then spread the dough evenly in the baking tin 8.
5) Place the baking tin 8 back into the appliance 

and close the lid 2.
6) Press the Start/Stop button B to resume the 

programme. If you do not press the button, the 
programme will resume automatically after  
10 minutes.

NOTE

 ► If you do not want to remove the kneading 
blades 7, you do not need to do anything. 
The programme continues automatically.

 ► The Remove function is not available for 
programmes 7–9 and 11–15.

Memory function
If the appliance has been disconnected from the 
mains supply during operation (e.g. due to a power 
failure), it will resume the last active programme 
from the same point if power is restored within  
10 minutes    
This does not apply if you end the programme by 
pressing the Start/Stop button B until you hear a 
long beep.

Cleaning

 DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

 ► Before cleaning the appliance, disconnect the 
mains plug from the mains socket. 

 ► Never immerse the appliance in water or 
other liquids.

 WARNING! RISK OF INJURY!

 ► Allow the appliance to cool down sufficiently 
before cleaning it. There is a risk of burns! 

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

 ► Do not use chemical cleaning agents or 
solvents to clean the appliance.

Housing, lid, baking chamber
1) If necessary, remove the baking tin 8 from the 

appliance.
2) Use a damp cloth or soft sponge to remove all 

residues in the baking chamber. 
3) Likewise, wipe the appliance housing and the 

lid 2 only with a damp cloth or sponge.    
The lid 2 can be removed from the housing  
for easier cleaning:

 – Open the lid 2 until the plastic pins can 
pass through the openings on the hinges.

 – Pull the lid 2 out of its hinges:

 – To reattach the lid 2 after cleaning, guide 
the plastic pins back through the openings  
in the hinges.

4) Dry everything thoroughly.

Baking tin, kneading blades and  
accessories

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

 ► The surfaces of the baking tin 8 and the 
kneading blades 7 are coated with a non-
stick coating. When you clean the appliance, 
do not use aggressive detergents, abrasive 
cleaning agents or objects that may cause 
scratches to the surfaces.
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NOTE

► Heat and moisture can change the appear-
ance of the surfaces over time. This has no 
infl uence on the function nor does it reduce 
the quality of the baking results.

►  The kneading blades 7 and the 
kneading blade remover q can also 
be cleaned in the dishwasher.

1) If necessary, remove the kneading blades 7 

and baking tin 8 from the appliance.
2) If necessary, remove the kneading blades 7

from the baking tin 8. If the kneading blades 
7 cannot be removed from the baking tin 8, 
pour hot water into the baking tin 8 and leave 
it to soak. The kneading blades 7 should now 
be easy to remove.

3) Clean the kneading blades 7 in warm water 
with a little mild detergent. For stubborn resi-
dues, you can leave the kneading blades 7 in 
the washing-up water until the residues can be 
removed with the help of a washing-up brush.   
If the mounting holes in the kneading blades 7
are blocked, they can be carefully cleaned with 
a wooden toothpick or similar.

4) Wipe the exterior surfaces of the baking tin 8
with a damp cloth. 

5) Clean the interior of the baking tin 8 with 
warm water containing a little bit of washing-up 
liquid. If there is encrusted residue in the bak-
ing tin 8, fi ll it with water and add some mild 
washing-up liquid. Leave it to soak until the resi-
dues can be removed with a washing-up brush. 
Then rinse the baking tin 8 with clean water to 
remove any detergent residues. 

6) Clean the measuring cup 9, measuring spoon 
0 and kneading blade remover q with warm 
water containing a mild detergent. Then rinse 
the parts with clean water to remove any deter-
gent residue. 

7) Dry all parts thoroughly after cleaning.

Ordering replacement parts
You can order the following replacement parts for 
this product:

▯ Kneading blades 7

▯ Baking tin 8

▯ Measuring cup 9

▯ Measuring spoon 0

▯ Kneading blade remover q

Order replacement parts via the Service hotline 
(see section "Service") or simply visit our website 
at www.kompernass.com.

NOTE

► In some countries, it is not possible to order 
spare parts online. If this is the case, please 
contact our Service hotline (see section 
"Service").

► Have the IAN number of the appliance ready 
(you can fi nd it on the cover of these operat-
ing instructions) when you place your order.
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Disposal
  Never dispose of the appliance 

in your normal domestic waste. 
This product is subject to the 
provisions of European Directive 
2012/19/EU.  
Dispose of the appliance through an 
approved disposal centre or at your 
community waste facility. Please comply 
with all currently applicable regulations. 
In case of doubt, contact your disposal 
facility.

 Your local community or municipal au-
thorities can provide information on how 
to dispose of the worn-out product.

 Returning the packaging to the material 
cycle conserves raw materials and re-
duces the amount of waste that is gen-
erated. Dispose of packaging materials 
that are no longer needed in accord-
ance with applicable local regulations.

 Dispose of the packaging in an envi-
ronmentally friendly manner. Note the 
labelling on the packaging and separate 
the packaging material components for 
disposal if necessary. The packaging 
material is labelled with abbreviations 
(a) and numbers (b) with the following 
meanings: 
1–7: plastics, 
20–22: paper and cardboard,  
80–98: composites.
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Programme sequence

Programme 1. Normale 2. Morbido

Browning level/
quick mode

Light
Medium

Dark
Quick

Light
Medium

Dark
Quick

Weight 
(grammes)

1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500

Time (hours) 3:00 3:05 3:15 2:15 2:20 2:25 3:10 3:15 3:25 2:20 2:25 2:30

Preheat (min.) 
15 15 20 — — — 10 10 15 — — —

Kneading 1 (min.) 
13 13 13 13 13 13 12 12 12 13 13 13

Rising 1 (min.) 
25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10

Kneading 2 (min.) 7
ADD
  5*

7
ADD
  5*

7
ADD
  5*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

7
ADD
  8*

7
ADD
  8*

7
ADD
  8*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

Rising 2 (min.) 
27,5
RMV

 2,5**

27,5
RMV

 2,5**

27,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

35,5
RMV

 2,5**

35,5
RMV

 2,5**

35,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

Rising 3 (min.) 
30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30

Baking (min.)
55 60 65 55 60 65 60 65 70 60 65 70

Keep warm time 
(min.) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60

Max. preset time 
(hours)

15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15

*During this programme phase, you can add other ingredients to the dough. Example: 7/ADD/5 means 
that after a 7-minute kneading phase, you will hear several beeps and "ADD" g will appear on the dis-
play A. You can now add more ingredients. After this there will then be another 5-minute kneading phase 
before the next programme phase starts.

**During this phase, the kneading blades 7 can be removed. Example: 27.5/RMV/2.5 means that af-
ter a 27.5-minute kneading phase, you will hear several beeps and "RMV" c will appear on the display 
A. You can now remove the kneading hooks 7. Afterwards, there will then be another 2.5-minute rising 
phase before the next programme phase starts.
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Programme 3. Integrale 4. Dolce

Browning level/
quick mode

Light
Medium

Dark
Quick

Light
Medium

Dark
Quick

Weight (grammes) 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500

Time (hours) 3:20 3:25 3:35 2:25 2:30 2:35 2:55 3:00 3:10 2:10 2:15 2:20

Preheat (min.) 
15 15 20 — — — 10 10 15 — — —

Kneading 1 (min.) 
12 12 12 13 13 13 12 12 12 12 12 12

Rising 1 (min.) 
30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10

Kneading 2 (min.) 7
ADD
  8*

7
ADD
  8*

7
ADD
  8*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

7
ADD
  6*

7
ADD
  6*

7
ADD
  6*

4
ADD
  6*

4
ADD
  6*

4
ADD
  6*

Rising 2 (min.) 
35,5
RMV

 2,5**

35,5
RMV

 2,5**

35,5
RMV

 2,5**

20,5
RMV

 2,5**

20,5
RMV

 2,5**

20,5
RMV

 2,5**

32,5
RMV

 2,5**

32,5
RMV

 2,5**

32,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

Rising 3 (min.) 
35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30

Baking (min.)
55 60 65 55 60 65 50 55 60 50 55 60

Keep warm time 
(min.) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60

Max. preset time 
(hours)

15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15

*During this programme phase, you can add other ingredients to the dough. Example: 7/ADD/5 means 
that after a 7-minute kneading phase, you will hear several beeps and "ADD" g will appear on the dis-
play A. You can now add more ingredients. After this there will then be another 5-minute kneading phase 
before the next programme phase starts.

**During this phase, the kneading blades 7 can be removed. Example: 27.5/RMV/2.5 means that af-
ter a 27.5-minute kneading phase, you will hear several beeps and "RMV" c will appear on the display 
A. You can now remove the kneading hooks 7. Afterwards, there will then be another 2.5-minute rising 
phase before the next programme phase starts.
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Programme 5. Low Carb 6. Senza  
glutine 7. Express 8. Torta

Browning level/
quick mode

Light
Medium

Dark

Light
Medium

Dark

Light
Medium

Dark

Light
Medium

Dark

Weight 
(grammes)

1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500

Time (hours) 3:09 3:21 3:33 3:40 3:45 3:55 1:15 1:18 1:20 1:30 1:35 1:40

Preheat (min.) 
15 15 15 15 15 20 — — — — — —

Kneading 1 (min.) 
20 21 22 12 12 12 8 8 8

25
RMV 
**

25
RMV 
**

25
RMV 
**

Rising 1 (min.) 
15 15 15 20 20 20 — — — — — —

Kneading 2 (min.) 15
ADD
  7*

15
ADD
  9*

15
ADD
  11*

5
ADD
  8*

5
ADD
  8*

5
ADD
  8*

7 7 7 — — —

Rising 2 (min.)
12,5
RMV

 2,5**

14,5
RMV

 2,5**

16,5
RMV

 2,5**

47,5
RMV

 2,5**

47,5
RMV

 2,5**

47,5
RMV

 2,5**
— — — — — —

Rising 3 (min.) 
22 24 26 50 50 50 20 20 20 — — —

Baking (min.)
80 85 90 60 65 70 40 43 45 65 70 75

Keep warm time 
(min.) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60

Max. preset time 
(hours)

15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15

*During this programme phase, you can add other ingredients to the dough. Example: 7/ADD/5 means 
that after a 7-minute kneading phase, you will hear several beeps and "ADD" g will appear on the dis-
play A. You can now add more ingredients. After this there will then be another 5-minute kneading phase 
before the next programme phase starts.

**During this phase, the kneading blades 7 can be removed. Example: 27.5/RMV/2.5 means that af-
ter a 27.5-minute kneading phase, you will hear several beeps and "RMV" c will appear on the display 
A. You can now remove the kneading hooks 7. Afterwards, there will then be another 2.5-minute rising 
phase before the next programme phase starts.
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Programme 9. Impasta-
re

10. Impa-
sto

11. Impasto 
per la pasta

12. Impasto 
per la pizza

Browning level/
quick mode

— — — —

Weight (grammes) — — — —

Time (hours) 0:10–0:45 1:40 0:15 0:45

Preheat (min.)

 
— — — —

Kneading 1 (min.) 
10–45 12 15 15

Rising 1 (min.) 
— 10 — 10

Kneading 2 (min.) 
—

3
ADD
  5*

— 10

Rising 2 (min.)
— 25 — 10

Rising 3 (min.)
— 45 — —

Baking (min.)
— — — —

Keep warm time 
(min.) — — — —

Max. preset time 
(hours)

— 15 — 15

*During this programme phase, you can add other ingredients to the dough. Example: 7/ADD/5 means 
that after a 7-minute kneading phase, you will hear several beeps and "ADD" g will appear on the dis-
play A. You can now add more ingredients. After this there will then be another 5-minute kneading phase 
before the next programme phase starts.
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Programme 13. Yogurt 14. Marmellata 15. Cottura

Browning level/
quick mode

— —
Light

Medium
Dark

Weight (grammes) — — —

Time (hours) 8:00–12:00 1:20 0:05–1:00

Preheat (min.)

 
— — —

Kneading 1 (min.) 
— — —

Rising 1 (min.) 
— 15 —

Kneading 2 (min.) 
— — —

Rising 2 (min.)
— — —

Rising 3 (min.) 
— 20 —

Baking (min.)
— 60 5—60

Keep warm time 
(min.) — — 60

Max. preset time 
(hours)

— — —
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Programme 16. Programmabile

Browning level/
quick mode

Presets Individual  
setting range

Weight (grammes) — —

Time (hours) 3:05 —

Preheat (min.)

 
15 0–20

Kneading 1 (min.)
13 0–30

Rising 1 (min.) 
25 0–30

Kneading 2 (min.) 7
ADD
  5*

0–30

Rising 2 (min.) 30
RMV **

0–60
RMV **

Rising 3 (min.) 
30 0–60

Baking (min.)
60 0–80

Keep warm time 
(min.) 60 0–60

Max. preset time 
(hours)

15 15

*During this programme phase, you can add other ingredients to the dough. Example: 7/ADD/5 means 
that after a 7-minute kneading phase, you will hear several beeps and "ADD" g will appear on the dis-
play A. You can now add more ingredients. After this there will then be another 5-minute kneading phase 
before the next programme phase starts.

**During this phase, the kneading blades 7 can be removed. Example: 27.5/RMV/2.5 means that af-
ter a 27.5-minute kneading phase, you will hear several beeps and "RMV" c will appear on the display 
A. You can now remove the kneading hooks 7. Afterwards, there will then be another 2.5-minute rising 
phase before the next programme phase starts.
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Troubleshooting

Fault Possible solutions

The appliance does not start up after the Start/
Stop button B is pressed.

Some programme phases f, such as "Preheat"  
or "Rise" are difficult to recognise because the 
kneading blades 7 do not rotate. Use the 
"Programme sequence" table to check which 
programme phase is currently running. 

Verify that the appliance is working by checking 
that the operating light E is on.

Check to see if the mains plug is connected to the 
wall socket.

The display A shows "H:HH" after the programme 
starts.

The appliance has not yet cooled down sufficiently 
after the last baking process. Stop the current pro-
gramme and switch the appliance off. Open the  
lid 2 and let the appliance cool down for about 
20 minutes before using it again.

No new programme can be started. The display 
jumps to the basic setting (programme 1).

The appliance has not yet cooled down sufficiently 
after the last baking process.Switch off the appli-
ance, open the lid 2 and let the appliance cool 
down for about 20 minutes before using it again.

The display A shows "E:E0" after the programme 
starts.

Switch the appliance off and unplug it. Plug the 
appliance back in and switch it on again. If the  
error message persists, please contact our customer 
service department.

The motor runs, but the kneading blades 7 do not 
turn.

Check to see if the kneading blades 7 and the 
baking tin 8 have clicked correctly into place. 

The appliance was disconnected from the mains 
supply during operation or there was a power 
failure.

If the interruption of the mains supply does not last 
longer than 10 minutes, the appliance automatically 
restarts the last programme.

The appliance crushes added ingredients, such as 
fruits or nuts.

To avoid crushing ingredients, such as fruits or 
nuts, do not add them to the dough until you hear 
several beeps and "ADD" g appears on the 
display A.

If the malfunction cannot be corrected using one of the suggestions above, or if you have found some 
other kind of malfunction, please contact our customer service department.
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Kompernass  Handels  GmbH 
warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from 
the date of purchase. If this product has any faults, 
you, the buyer, have certain statutory rights. Your 
statutory rights are not restricted in any way by the 
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. 
Please keep your receipt in a safe place. This will 
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within 
three years of the date of purchase of the product, 
we will either repair or replace the product for you 
or refund the purchase price (at our discretion). 
This warranty service requires that you present the 
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along 
with a brief written description of the fault and of 
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The 
repair or replacement of a product does not signify 
the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for 
defects

The warranty period is not prolonged by repairs 
effected under the warranty. This also applies to 
replaced and repaired components. Any damage 
and defects present at the time of purchase must 
be reported immediately after unpacking. Repairs 
carried out after expiry of the warranty period shall 
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected 
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production 
faults. The warranty does not cover product parts 
that are subject to normal wear and tear or to  
fragile parts such as switches, batteries, baking  
tins, kneading blades or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has 
been damaged, improperly used or improper-
ly maintained. The directions in the operating 
instructions for the product regarding proper use 
of the product are to be strictly followed. Uses 
and actions that are discouraged in the operating 
instructions or which are warned against must be 
avoided.

This product is intended solely for private use and 
not for commercial purposes. The warranty shall 
be deemed void in cases of misuse or improper 
handling, use of force and modifications / repairs 
which have not been carried out by one of our 
authorised Service centres.
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please 
observe the following instructions:

 ■ Please have the till receipt and the item number 
(e.g. IAN 12345) available as proof of purchase.

 ■ You will find the item number on the type plate 
on the product, an engraving on the product, on 
the front page of the operating instructions (be-
low left) or on the sticker on the rear or bottom 
of the product.

 ■ If functional or other defects occur, please 
contact the service department listed either by 
telephone or by e-mail.

 ■ You can return a defective product to us free of 
charge to the service address that will be pro-
vided to you. Ensure that you enclose the proof 
of purchase (till receipt) and information about 
what the defect is and when it occurred.

 You can download these instructions 
along with many other manuals, 
product videos and installation 
software at www.lidl-service.com.

This QR code will take you directly 
to the Lidl service page (www.lidl-service.com) 
where you can open your operating instructions by 
entering the item number (IAN) 123456.

Service
 Service Great Britain 
Tel.: 0800 404 7657 
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

 Service Malta 
Tel.: 80062230 
E-Mail: kompernass@lidl.com.mt

IAN 337874_1910

Importer
Please note that the following address is not the 
service address. Please use the service address 
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Einleitung
Herzlichen Glückwunsch zum Kauf Ihres neuen 
Gerätes.

Sie haben sich damit für ein hochwertiges Produkt 
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthält wichtige Hinweise 
für Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen 
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen 
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und für 
die angegebenen Einsatzbereiche. Händigen Sie 
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an 
Dritte mit aus.

Bestimmungsgemäßer 
Gebrauch
Dieses Gerät ist ausschließlich zur Herstellung von 
Brot, Teig, Joghurt oder Marmelade in trockenen 
Innenräumen privater Haushalte vorgesehen.

Verwenden Sie das Gerät nicht zum Trocknen von 
Lebensmitteln oder Gegenständen.  
Benutzen Sie das Gerät nicht in gewerblichen oder 
industriellen Bereichen.

Eine andere oder darüber hinausgehende Benut-
zung gilt als nicht bestimmungsgemäß.

Lieferumfang
Das Gerät wird standardmäßig mit folgenden 
Komponenten geliefert:

 ▯ Brotbackautomat

 ▯ Backform

 ▯ 2 Knethaken

 ▯ Messbecher

 ▯ Messlöffel

 ▯ Knethakenentferner 

 ▯ Bedienungsanleitung

 ▯ Kurzinformation

 ▯ Rezeptheft

Auspacken

 WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

 ► Verpackungsmaterialien dürfen nicht zum 
Spielen verwendet werden. Es besteht  
Erstickungsgefahr!

1) Packen Sie das Gerät aus und entfernen Sie 
jegliches Verpackungsmaterial sowie eventuelle 
Aufkleber und Schutzfolien vom Gerät.

2) Prüfen Sie die Lieferung auf Vollständigkeit und 
auf sichtbare Schäden. Bei einer unvollständi-
gen Lieferung oder Schäden infolge mangelhaf-
ter Verpackung oder durch Transport, wenden 
Sie sich an die Service-Hotline (siehe Kapitel 
„Service“).

Technische Daten

Nennspannung
220 - 240 V ~ (Wechselstrom), 
50 Hz

Nennleistung 
Heizelement

850 W

Nennleistung 
Motor

100 W

Alle Teile dieses Gerätes, die 
mit Lebensmitteln in Berührung 
kommen, sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

Beachten Sie für einen sicheren Umgang mit dem Gerät die folgenden 
Sicherheitshinweise:

 GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!
 ► Überprüfen Sie vor jedem Gebrauch Netzkabel und -stecker. Wenn 
das Netzkabel beschädigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen 
Kundendienst oder eine ähnlich qualifizierte Person ersetzt werden, 
um Gefährdungen zu vermeiden.

 ► Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verlegen Sie es 
nicht über scharfe Kanten oder in der Nähe von heißen Flächen oder 
Gegenständen. Die Isolierung des Kabels kann beschädigt werden.

 ► Ziehen Sie bei Nichtgebrauch und vor jeder Reinigung des Gerätes 
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

 ► Tauchen Sie das Gerät nicht in Wasser oder andere Flüssigkeiten. Es 
besteht Stromschlaggefahr!

 ► Setzen Sie das Gerät keiner Feuchtigkeit aus und benutzen Sie es 
nicht im Freien. Falls doch einmal Flüssigkeit in das Gerätegehäuse 
gelangen sollte, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose und lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

 ► Fassen Sie Gerät, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Händen an.
 ► Reinigen Sie das Gerät nicht mit kratzenden Putzschwämmen.  
Wenn sich Partikel des Schwammes lösen und mit elektrischen Teilen 
in Berührung kommen, besteht Stromschlaggefahr.

  WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
 ► Verpackungsmaterialien dürfen nicht von Kindern zum Spielen ver-
wendet werden. Erstickungsgefahr!

 ► Lassen Sie das Gerät abkühlen und ziehen Sie den Netzstecker,  
bevor Sie Teile des Zubehörs herausnehmen oder einsetzen.

 ► Ziehen Sie bei Nichtgebrauch und vor dem Reinigen immer den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose. Ziehen Sie das Netzkabel immer am 
Stecker aus der Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.
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  WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
 ► Dieses Gerät kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit redu-
zierten physischen, sensorischen oder mentalen Fähigkeiten oder Mangel 
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt 
oder bezüglich des sicheren Gebrauchs des Gerätes unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

 ► Kinder dürfen nicht mit dem Gerät spielen.
 ► Reinigung und Benutzer-Wartung dürfen nicht durch Kinder durchge-
führt werden, es sei denn, sie sind älter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

 ► Kinder jünger als 8 Jahre sind vom Gerät und der Anschlussleitung 
fernzuhalten.

 ► Dieses Gerät entspricht den einschlägigen Sicherheitsbestimmungen. 
Überprüfung, Reparatur und technische Wartung dürfen nur von 
einem qualifizierten Fachhändler oder unserem Kundenservice durch-
geführt werden.

 ► Kommen Sie nie während der Benutzung mit den rotierenden Knetha-
ken in Berührung. 

 ► Versetzen Sie das Gerät nicht, wenn sich heißer oder flüssiger Inhalt, z. 
B. Konfitüre, in der Backform befindet. Es besteht Verbrennungsgefahr!

Achtung! Heiße Oberfläche! Verbrennungsgefahr! 
Teile des Gerätes werden während des Betriebs sehr heiß! 
Lassen Sie das Gerät und sein Zubehör ausreichend abkühlen 
oder benutzen Sie Topflappen oder Schutzhandschuhe.

 ► Missbrauchen Sie das Gerät nicht für andere Zwecke als in dieser 
Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerätes besteht Verlet-
zungsgefahr!

  WARNUNG! BRANDGEFAHR!
 ► Stellen Sie das Gerät nie auf oder neben einen Gas- oder Elektro-
herd, einen heißen Backofen oder sonstige Hitzequellen. Stellen Sie 
das Gerät nicht unter oder in der Nähe von brennbaren Materialien, 
explosiven und/oder brennbaren Gasen auf. Es besteht Überhit-
zungs- und Brandgefahr.
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  WARNUNG! BRANDGEFAHR!
 ► Achten Sie darauf, dass die Belüftungsschlitze des Gerätes nicht 
verdeckt werden. Decken Sie das Gerät niemals mit einem Handtuch 
oder anderen Materialien ab. Hitze und Dampf müssen entweichen 
können. Halten Sie an allen Seiten einen Mindestabstand von 10 cm 
zu anderen Gegenständen ein, um eine ausreichende Hitzeabfuhr zu 
gewährleisten. Es besteht Überhitzungs- und Brandgefahr.

 ► Stellen Sie keine Gegenstände auf das Gerät.
 ► Legen Sie nie Alufolie oder andere metallische Gegenstände in das 
Gerät. Dies kann zu einem Kurzschluss führen.

 ► Überschreiten Sie beim Backen niemals eine Menge von 900 g Mehl 
bzw. 900 g Backmischung. Geben Sie maximal 20 g frische bzw. 
10 g Trockenhefe dazu. Der Teig kann überlaufen und einen Brand 
verursachen! Ausgenommen hiervon sind glutenfreie Brote. Hierbei 
dürfen bis maximal 20 g frische bzw. 15 g Trockenhefe hinzugege-
ben werden.

 ► Lassen Sie das Gerät nicht länger als 5 Minuten mit leerer Backform 
aufheizen. 

 ► Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernwirk-
system, um das Gerät zu betreiben.

ACHTUNG – SACHSCHADEN!
 ► Verwenden Sie ausschließlich vom Hersteller empfohlenes Zubehör.
 ► Benutzen Sie das Gerät nicht, um darin Speisen oder Utensilien auf-
zubewahren.

 ► Benutzen Sie das Gerät nie ohne oder länger als 5 Minuten mit lee-
rer Backform. Das führt zu irreparablen Schäden am Gerät.

 ► Entfernen Sie nie die Backform während des laufenden Betriebs.
 ► Stellen Sie das Gerät ausschließlich auf eine trockene, ebene und  
hitzeunempfindliche Oberfläche.

 ► Lassen Sie das Gerät während des Betriebs nie unbeaufsichtigt.
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Leistungsübersicht
 ■ Sie können zwischen 16 verschiedenen Pro-
grammen wählen.

 ■ Sie können eigene Rezepte anwenden oder 
fertige Backmischungen verarbeiten.*

 ■ Mit dem Programm „Glutenfrei” können Sie 
glutenfreie Backmischungen und Rezepte mit 
glutenfreien Mehlen, wie z. B. Maismehl, Buch-
weizenmehl und Kartoffelmehl, backen. 

 ■ Sie können verschiedene Teige wie Brötchen- 
oder Pizzateig kneten lassen. 

 ■ Sie können Marmelade oder Joghurt herstellen.

 ■ Sie können bis zu 8 individuelle Programme 
nach Ihren eigenen Bedürfnissen programmieren 
(Programm 16).

*Eine Auswahl an leckeren Backmischungen sowie 
Zutaten für eigene Rezepte finden Sie in Ihrem Lidl-
Markt vor Ort. 

Bedienelemente
(Abbildungen siehe Ausklappseite)

Abbildung A:

1  Sichtfenster

2  Deckel

3 Belüftungsschlitze

4  Netzkabel

5  Ein-/Ausschalter (0/ l)

6 Bedienfeld

Abbildung B:

7  2 Knethaken

8 Backform

9 Messbecher

0 Messlöffel 

q Knethakenentferner

Abbildung C:

Bedienfeld / Display

Bedienfeld
Das Bedienfeld 6 besteht aus den folgenden 
Komponenten:

A Display

RMV

a c

g

f e d

b

a  Gewichtsauswahl (1000 g / 1250 g / 1500 g)

b  verbleibende Programmzeit in Stunden /  
programmierter Timer /  
programmierte Phasenzeit (Programm 16) 

c  Remove-Funktion – während „RMV“ (= „Remo-
ve“) angezeigt wird, können die Knethaken 7 

entfernt werden.

d  gewählter Bräunungsgrad/Schnellmodus  
(hell , mittel , dunkel , schnell )

e aktive Programmnummer 

f aktive Programmphase

g  Add-Funktion – während „ADD“ angezeigt 
wird, können weitere Zutaten zum Teig gege-
ben werden.

1. Normal
2. Locker
3. Vollkorn
4. Süß

5. Low Carb
6. Glutenfrei
7. Express
8. Kuchen

9. Kneten
10. Teig
11. Nudelteig
12. Pizzateig

13. Joghurt
14. Marmelade
15. Backen
16. Programmierbar

G
F E D C

B

A
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B Start-/Stopp-Taste 
Taste zum Starten, Unterbrechen oder Stoppen 
eines Programms.

Um ein Programm zu unterbrechen, drücken Sie 
kurz die Start-/Stopp-Taste B, die Zeitanzeige b 
blinkt. Durch erneutes Drücken der Start-/Stopp-
Taste B kann der Betrieb wieder fortgesetzt 
werden. Ansonsten wird das Programm nach 10 
Minuten automatisch fortgesetzt.

Um ein Programm vorzeitig zu beenden und die 
Einstellungen zu löschen, halten Sie die Start-/
Stopp-Taste B gedrückt, bis ein langer Signalton 
ertönt.

HINWEIS

 ► Drücken Sie die Start-/Stopp-Taste B nicht, 
wenn Sie lediglich den Zustand des Brotes 
kontrollieren wollen. Beobachten Sie den 
Backvorgang durch das Sichtfenster 1.

C  Bräunungsgrad/Schnellmodus  
wählen 

Taste zur Wahl des Bräunungsgrades bzw. Schnell-
modus (hell/mittel/dunkel/schnell).  
Drücken Sie die Taste so oft, bis der Pfeil d über 
dem gewünschten Bräunungsgrad erscheint.  
Oder aktivieren Sie den Schnellmodus, um den 
Backvorgang zu verkürzen. 

HINWEIS

 ► Für die Programme 9 – 14 kann kein Bräu-
nungsgrad eingestellt werden. 

 ► Die Funktion „schnell“ steht nur für die Pro-
gramme 1 – 4 zur Verfügung.

D Timer einstellen  
Tasten zur Einstellung des Timers für zeitverzögertes 
Backen (siehe Kapitel „Timer-Funktion“).

HINWEIS

 ► Für die Programme 9, 11 und 13 – 15 steht 
die Timer-Funktion nicht zur Verfügung.

E Betriebsleuchte
Die Betriebsleuchte E zeigt an, ob gerade ein 
Programm aktiv ist.  
Wenn Sie die Timer-Funktion aktiviert haben, blinkt 
die Betriebsleuchte E während der Verzögerungs-
zeit. Sobald das Programm startet, leuchtet die 
Betriebsleuchte E dauerhaft.

F Brotgewicht einstellen 
Taste zur Wahl des Brotgewichtes (1000 g / 1250 g / 
1500 g). Drücken Sie die Taste so oft, bis der Pfeil 
a unter dem gewünschten Gewicht erscheint. Die 
Gewichtsangaben beziehen sich auf die unge-
fähre Menge der in die Backform 8 eingefüllten 
Zutaten.

HINWEIS

 ► Für die Programme 9 – 15 kann kein Gewicht 
eingestellt werden.

G Programm wählen  
Taste zur Wahl des gewünschten Programms (1–16). 
Im Display A erscheinen Programmnummer e 
und -zeit b. 

Vor dem ersten Gebrauch

 WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

 ► Lassen Sie das Gerät nicht länger als 5 
Minuten mit leerer Backform 8 aufheizen. 
Es besteht Brandgefahr! 

HINWEIS

 ► Durch fertigungsbedingte Rückstände kann 
es bei der ersten Inbetriebnahme zu leichter 
Geruchs- und Rauchbildung kommen. Dies 
ist unschädlich und hört nach kurzer Zeit auf. 
Sorgen Sie für ausreichende Belüftung, öffnen 
Sie z. B. ein Fenster.

1) Wischen Sie Backform 8, Knethaken 7 und 
die Außenfläche des Gerätes vor der ersten 
Inbetriebnahme mit einem angefeuchteten Tuch 
ab. Verwenden Sie keine kratzenden Putz-
schwämme oder Scheuermittel.

2) Setzen Sie ausschließlich beim erstmaligen 
Aufheizen die leere Backform 8 sowie die 
Knethaken 7 in das Gerät ein und schließen 
Sie den Deckel 2. 
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3) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
4) Stellen Sie den Ein-/Ausschalter (0/ l) 5 auf 

die Position „l“. Es ertönt ein Signalton und im 
Display A erscheinen Programmnummer e 
und -zeit b für das Programm 1. 

5) Wählen Sie mit der Taste Programmwahl G das 
Programm 15 und drücken Sie die Start-/Stopp-
Taste B, um das Gerät aufzuheizen.

6) Drücken Sie nach 5 Minuten erneut die Start-/
Stopp-Taste B, bis ein langer Signalton ertönt, 
um das Programm zu beenden.

7) Lassen Sie das Gerät vollständig abkühlen und  
wischen Sie noch einmal Backform 8, Knetha-
ken 7 und die Außenfläche des Gerätes mit 
einem angefeuchteten Tuch ab.

Brot backen
Zutaten
Für ein optimales Backergebnis berücksichtigen Sie 
bitte folgende Hinweise:

 WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

 ► Nehmen Sie die Backform 8 aus dem Ge-
häuse, bevor Sie die Zutaten einfüllen. Wenn 
Zutaten auf die Heizschlangen gelangen, 
besteht Brandgefahr!

 ► Verwenden Sie auf keinen Fall größere Men-
gen als angegeben. Überschreiten Sie beim 
Backen niemals eine Menge von 900 g Mehl 
bzw. 900 g Backmischung. Gelangt überlau-
fender Teig an die Heizschlangen, besteht 
Brandgefahr! 

 ■  Alle Zutaten sollten auf Zimmertemperatur 
erwärmt sein, um einen optimalen Gärvorgang 
der Hefe sicherzustellen.

 ■ Halten Sie sich möglichst genau an die vorgege-
benen Zutatenmengen. Bereits geringe Abwei-
chungen können das Backergebnis beeinflussen.

 ■ Geben Sie die Zutaten immer in der im Rezept 
angegebenen Reihenfolge in die Backform 8. 
In der Regel werden zuerst die Flüssigkeiten, 
danach Zucker, Salz und Mehl und zuletzt die 
Hefe eingefüllt. Die Hefe sollte nicht mit Flüssig-
keiten oder Salz in Berührung kommen.

Gerät in Betrieb nehmen
1) Ziehen Sie die Backform 8 nach oben aus 

dem Gerät heraus.
2) Stecken Sie die Knethaken 7 auf die Antriebs-

wellen in der Backform 8. Achten Sie darauf, 
dass sie fest sitzen.

3) Geben Sie die Zutaten Ihres Rezeptes in der 
angegebenen Reihenfolge in die Backform 8.

4) Setzen Sie die Backform 8 wieder ein. Achten 
Sie darauf, dass sie richtig einrastet. 

5) Schließen Sie den Deckel 2.
6) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
7) Schalten Sie das Gerät am Ein-/Ausschalter 

(0/ l) 5 ein. Es ertönt ein Signalton und im 
Display A erscheinen Programmnummer e 
und -zeit b für das Programm 1.

Programm einstellen und starten
1) Wählen Sie das gewünschte Programm mit der 

Taste Programmwahl G. Die entsprechende 
Programmnummer e und -zeit b wird im 
Display A angezeigt. 

2) Wählen Sie ggf. das Brotgewicht a mit der 
Taste F.

3) Wählen Sie ggf. den gewünschten Bräunungsgrad 
d mit der Taste C oder wählen Sie die Einstel-
lung „schnell“, um die Gehzeiten zu verkürzen.

4) Stellen Sie mit den Pfeiltasten D den Timer ein 
oder starten Sie das Programm mit der  
Start-/Stopp-Taste B sofort. 
Das Programm führt nun automatisch die ver-
schiedenen Programmphasen f durch.

HINWEIS

 ► Manche Programme starten mit einer Vorheiz-
phase (siehe Kapitel „Programmablauf“), 
bei der sich die Knethaken 7 nicht bewegen. 
Dies ist gewollt und kein Fehler des Gerätes.

 ► Der Deckel 2 kann während der Knetphase 
geöffnet werden. Öffnen Sie den Deckel 2 
jedoch nicht während der Geh- oder Backpha-
se. Das Brot könnte dann in sich zusammen-
fallen.

 ► Sie können den Programmablauf über das 
Sichtfenster 1 beobachten.
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Programme
Mit der Taste Programmwahl G wählen Sie das 
gewünschte Programm aus. Die entsprechende Pro-
grammnummer e wird im Display A angezeigt. 
Die Programmzeiten b sind abhängig von den 
gewählten Programmkombinationen (siehe Kapitel 
„Programmablauf“).

Programm 1: Normal 
Zum Backen von Weiß- und Mischbroten, die 
hauptsächlich aus Weizen- oder Roggenmehl 
bestehen. Das Brot hat eine kompakte Konsistenz. 

Programm 2: Locker 
Zum Backen von leichten Broten aus gut gemahle-
nem Mehl. Das Brot ist in der Regel locker und hat 
eine knusprige Kruste. 

Programm 3: Vollkorn 
Zum Backen von Broten mit kräftigeren Mehlsorten, 
z. B. Weizenvollkornmehl und Roggenmehl. Das 
Brot wird kompakter und schwerer.

Programm 4: Süß
Zum Backen von süßen Broten mit Zutaten wie z. B. 
Fruchtsäften, Kokosnussflocken, Rosinen, Schokola-
de oder zusätzlichem Zucker. Durch eine längere 
Aufgehphase wird das Brot leichter und luftiger.

Programm 5: Low Carb
Zum Backen von kohlenhydratreduzierten Broten.

Programm 6: Glutenfrei
Zum Backen von Broten aus glutenfreien Mehlen 
und Backmischungen. Diese benötigen länger für 
die Aufnahme von Flüssigkeiten und haben andere 
Triebeigenschaften.

Programm 7: Express
Die Zeiten für das Kneten, Teig gehen lassen und 
Backen sind stark reduziert. Für dieses Programm 
sind nur Rezepte geeignet, die keine kräftigen 
Mehlsorten oder sonstige schweren Zutaten 
enthalten. Beachten Sie, dass das Brot bei diesem 
Programm möglicherweise weniger luftig und nicht 
ganz so schmackhaft wird.

Programm 8: Kuchen
Zum Backen von Kuchen mit Backmischungen oder 
nach eigenen Rezepten.

Programm 9: Kneten
Bei diesem Programm wird der Teig nur geknetet. 
Sie können eine Knetzeit zwischen 10 und 45 
Minuten einstellen.

Programm 10: Teig
Zur Herstellung von Hefeteig für Brötchen, Pizza 
oder ähnliches Gebäck. 

Programm 11: Nudelteig
Zur Herstellung von Nudelteig.

Programm 12: Pizzateig
Zur Herstellung von Pizzateig.

Programm 13: Joghurt
Zur Herstellung von Joghurt aus Kuhmilch oder 
Sojadrink. Zur genauen Vorgehensweise siehe 
beiliegendes Rezeptheft.  
Die voreingestellte Programmzeit von 8 Stunden 
sollte, abhängig von der verwendeten Menge, wie 
folgt angepasst werden:

Bis 1000 ml 8 – 10 Stunden

1000 – 1500 ml 9 – 11 Stunden

über 1500 ml 10 – 12 Stunden

Programm 14: Marmelade

Zur Herstellung von Fruchtaufstrichen wie Marmela-
den, Konfitüren oder Gelees.

Programm 15: Backen
Zum Backen von Fertigteigen sowie zum Nachba-
cken von Broten, die zu hell oder nicht ganz durch 
gebacken sind. Das Programm enthält keine Knet- 
oder Ruhevorgänge. Sie können eine Backzeit von 
5 bis 60 Minuten in 5-Minuten-Schritten einstellen. 

Programm 16: Programmierbar
Mit diesem Programm können Sie für jede Phase 
von bis zu 8 individuellen Programmen eigene 
Zeiten einstellen.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1) Wählen Sie mit der Taste Programmwahl G 
Programm 16.

2) Wählen Sie mit der Taste Bräunungsgrad C 
einen Programmspeicherplatz (1–8).
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3) Wählen Sie mit der Taste Brotgewicht F die 
Programmphase aus, die Sie einstellen wollen.

4) Passen Sie mit den Pfeiltasten D die Zeit der 
gewählten Programmphase an Ihre Bedürfnisse 
an (zum möglichen Einstellbereich siehe Kapitel 
„Programmablauf“). 

5) Drücken Sie erneut die Taste Brotgewicht F, 
um zur nächsten Programmphase zu wechseln.

6) Wenn Sie alle gewünschten Programmphasen 
eingestellt haben, drücken Sie die Start-/Stopp-
Taste B, um die Einstellungen zu speichern und 
das Einstellungsmenü dieses Programmspeicher-
platzes zu verlassen.

7) Wenn Sie ein weiteres individuelles Programm 
einstellen wollen, wählen Sie mit der Taste 
Bräunungsgrad C einen anderen Programm-
speicherplatz aus und fahren Sie fort, wie oben 
beschrieben.

8) Um ein individuelles Programm zu starten, wäh-
len Sie dieses ggf. mit der Taste Bräunungsgrad 
C aus und drücken Sie die Start-/Stopp-Taste 
B.

HINWEIS

 ► Die Einstellungen bleiben so lange gespeichert, 
bis Sie durch die Reset-Funktion zurückgesetzt 
werden.

 ► Um die Zeiten auf die Standardeinstellungen 
zurückzusetzen, wählen Sie mit der Taste 
Bräunungsgrad C das entsprechende indi-
viduelle Programm aus und drücken Sie die 
Tasten Programmwahl G und Brotgewicht F 
gleichzeitig.

Programm unterbrechen / 
beenden

 ■ Um das Programm zu unterbrechen, drücken Sie 
kurz die Start-/Stopp-Taste B, die Zeitanzeige 
b im Display A blinkt. Drücken Sie erneut die 
Start-/Stopp-Taste B, um das Programm fortzu-
setzen. Ansonsten wird das Programm nach 10 
Minuten automatisch fortgesetzt.

 ■ Bei automatischem Programmende ertönen 
mehrere Signaltöne und die Zeitanzeige b 
zeigt 0:00 an. Das Gerät schaltet in einen 
60-minütigen Warmhaltebetrieb.

HINWEIS

 ► Am Ende der Programme 9–14 erfolgt kein 
Warmhaltebetrieb.

 ► Nehmen Sie das Brot spätestens zum Ende 
des Warmhaltebetriebs aus dem Gerät, es 
könnte sonst feucht werden.

 ■ Um das Programm bzw. den Warmhaltebetrieb 
vorzeitig zu beenden, halten Sie die Start-/
Stopp-Taste B gedrückt, bis ein langer Signal-
ton ertönt.

Brot entnehmen

 WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

 ► Die Backform 8 kann sich während des 
Betriebs stark erhitzen. Verwenden Sie Topf-
lappen oder Schutzhandschuhe. Es besteht 
Verbrennungsgefahr! 

ACHTUNG – SACHSCHADEN!

 ► Benutzen Sie keine Metallgegenstände, um 
das Brot aus der Backform 8 zu lösen. Diese 
können zu Kratzern auf der Antihaftbeschich-
tung führen.

HINWEIS

 ► Brot lässt sich in der Regel leichter entneh-
men, wenn Sie es nach dem Backen noch 
mindestens 30 Minuten in der Backform 8 

belassen. Sie können hierfür den Warmhalte-
betrieb nutzen.

1) Lassen Sie die Backform 8 und das Brot ausrei-
chend abkühlen oder verwenden Sie Topflap-
pen bzw. Schutzhandschuhe.

2) Halten Sie die Backform 8 schräg kopfüber 
über einen Rost und schütteln Sie leicht, bis das 
Brot herausrutscht. 

HINWEIS

 ► Falls Sie die Knethaken 7 nicht schon vorher 
entnommen haben und sich das Brot nun 
nicht von diesen lösen lässt, entfernen Sie sie 
vorsichtig mit dem beiliegenden Knethaken-
entferner q. 
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Gerät ausschalten
Wenn Sie das Gerät nicht mehr verwenden möchten, 
schalten Sie es am Ein-/Ausschalter (0/ l) 5 aus 
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

Timer-Funktion
Die Timer-Funktion ermöglicht Ihnen, ein Pro-
gramm zeitverzögert zu starten. Sie können einen 
Zeitpunkt bestimmen, zu dem das Gerät das 
gewünschte Programm beendet haben soll. Die 
maximale Zeitverzögerung beträgt 15 Stunden.

 WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

 ► Nutzen Sie die Timer-Funktion nur für Rezep-
te, die Sie bereits ausprobiert haben. So ist 
sichergestellt, dass das gewünschte Backre-
sultat erreicht wird und vor allem, dass die 
Teigmenge nicht zu groß ist und dann evtl. 
überläuft. Bei überlaufendem Teig besteht 
Brandgefahr!

HINWEIS

 ► Die Timer-Funktion steht für die Programme 9, 
11 und 13–15 nicht zur Verfügung.

 ► Verwenden Sie die Timer-Funktion nicht, wenn 
Sie schnell verderbliche Lebensmittel wie Eier, 
Milch, Sahne oder Käse verarbeiten.

1) Wählen Sie zunächst das gewünschte Pro-
gramm.

2) Wählen Sie nun mit den Pfeiltasten D die ge-
wünschte Gesamtdauer von Programm- und Ver-
zögerungszeit. Die Programmendzeit verschiebt 
sich pro Tastendruck um 10 Minuten. Halten Sie 
die Pfeiltasten D gedrückt, um das Durchlaufen 
der Ziffern zu beschleunigen. 

3) Bestätigen Sie die Einstellung des Timers mit der 
Start-/Stopp-Taste B.  
Die Betriebsleuchte E blinkt und die program-
mierte Zeit b beginnt abzulaufen, das Pro-
gramm startet zur passenden Zeit automatisch.  
Sobald das Programm startet, leuchtet die 
Betriebsleuchte E dauerhaft. 

Beispiel:
Es ist 12 Uhr und Sie möchten in 6 Stunden, also 
um 18 Uhr, frisches Brot haben. Nehmen Sie 
zunächst die gewünschten Programmeinstellun-
gen vor. Drücken Sie dann die Pfeiltasten D so 
lange, bis die Zeitanzeige b im Display A 6:00 
anzeigt, da die Zeit bis zur Fertigstellung insgesamt 
6 Stunden beträgt. Bedenken Sie, dass das Brot 
noch etwas abkühlen muss, bevor Sie es verzehren 
können.

Add-Funktion / Zutaten zugeben
Bei den Programmen 1–6, 10 und 16 ertönen 
während der 2. Knetphase mehrere Signaltöne 
und „ADD“ g erscheint im Display A. Sie können 
nun während des Betriebs weitere Zutaten wie 
Früchte oder Nüsse hinzufügen. Auf diese Weise 
werden diese Zutaten nicht von den Knethaken 7 

zerkleinert. 
Es erfolgt noch eine weitere, kurze Knetphase, bei 
der die hinzugegebenen Zutaten unter den Teig 
gemischt werden.

HINWEIS

 ► Wenn Sie keine Zutaten hinzufügen wollen, 
müssen Sie nichts unternehmen. Das Programm 
läuft automatisch weiter.

 ► Die Add-Funktion steht für die Programme 
7–9 und 11–15 nicht zur Verfügung.

Remove-Funktion / Knethaken 
entfernen
Bei den Programmen 1–6, 10 und 16 ertönen nach 
der 2. Gehphase 10 Signaltöne und „RMV“ c 
blinkt im Display A. 
Sie haben nun die Möglichkeit, die Knethaken 7 

vor Beginn der Backphase zu entnehmen, um 
große Löcher im fertigen Brot zu vermeiden.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1) Wenn „RMV“ im Display A blinkt, drücken Sie 
die Start-/Stopp-Taste B. Das laufende Pro-
gramm wird nun für 10 Minuten unterbrochen, 
die noch verbleibende Programmzeit b blinkt 
im Display A.

2) Öffnen Sie den Deckel 2 und entnehmen Sie 
die Backform 8.
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3) Schieben Sie den Teig mit bemehlten Händen 
etwas zur Seite und ziehen Sie die Knethaken 7 
von den beiden Antriebswellen ab. 

4) Verteilen Sie den Teig anschließend gleichmäßig 
in der Backform 8.

5) Setzen Sie die Backform 8 wieder in das Ge-
rät ein und schließen Sie den Deckel 2.

6) Drücken Sie die Start-/Stopp-Taste B, um das 
Programm fortzusetzen. Drücken Sie die Taste 
nicht, wird das Programm nach 10 Minuten 
automatisch fortgesetzt.

HINWEIS

 ► Wenn Sie die Knethaken 7 nicht entfernen 
wollen, müssen Sie nichts unternehmen. Das 
Programm läuft automatisch weiter.

 ► Die Remove-Funktion steht für die Programme 
7– 9 und 11–15 nicht zur Verfügung.

Memory-Funktion
Wurde das Gerät während des Betriebs vom 
Stromnetz getrennt (z. B. durch einen Stromausfall), 
fährt es mit dem zuletzt aktiven Programm an glei-
cher Stelle fort, wenn es innerhalb von 10 Minuten 
wieder mit Strom versorgt wird.  
Dies gilt nicht bei Beendigung des Programms 
durch Drücken der Start-/Stopp-Taste B, bis ein 
langer Signalton ertönt.

Reinigen

 GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

 ► Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose. 

 ► Tauchen Sie das Gerät niemals in Wasser 
oder andere Flüssigkeiten.

 WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

 ► Lassen Sie das Gerät vor der Reinigung 
ausreichend abkühlen. Es besteht Verbren-
nungsgefahr! 

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

 ► Benutzen Sie zum Reinigen des Gerätes keine 
chemischen Reinigungs- oder Lösungsmittel.

Gerätegehäuse, Deckel, Backraum
1) Entnehmen Sie ggf. die Backform 8 aus dem 

Gerät.
2) Entfernen Sie mit einem angefeuchteten Tuch 

oder weichem Schwamm alle Rückstände im 
Backraum. 

3) Wischen Sie das Gerätegehäuse und den De-
ckel 2 ebenfalls nur mit einem angefeuchteten 
Tuch oder Schwamm ab.  
Zur leichteren Reinigung kann der Deckel 2 
vom Gehäuse entfernt werden:

 – Öffnen Sie den Deckel 2 so weit, bis die 
Kunststoffzapfen durch die Öffnungen der 
Scharniere passen.

 – Ziehen Sie den Deckel 2 aus den Scharnie-
ren heraus:

 – Um den Deckel 2 nach der Reinigung 
wieder zu montieren, führen Sie die Kunst-
stoffzapfen wieder durch die Öffnung der 
Scharniere.

4) Trocknen Sie alles gründlich ab.

Backform, Knethaken und Zubehör

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

 ► Die Oberflächen der Backform 8 und der 
Knethaken 7 sind mit einer Antihaftbe-
schichtung versehen. Benutzen Sie bei der 
Reinigung keine aggressiven Reinigungs- oder 
Scheuermittel oder Gegenstände, die zu Krat-
zern auf den Oberflächen führen können.
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HINWEIS

► Durch Hitze und Feuchtigkeit kann sich das 
Aussehen der Oberfl ächen im Laufe der Zeit 
verändern. Dies ist keine Beeinträchtigung der 
Qualität oder Funktionsfähigkeit.

►  Die Knethaken 7 und der Knethaken-
entferner q sind für die Reinigung in 
der Spülmaschine geeignet.

1) Entnehmen Sie ggf. Knethaken 7 und Back-
form 8 aus dem Gerät.

2) Entnehmen Sie ggf. die Knethaken 7 aus der 
Backform 8. Sollten sich die Knethaken 7
nicht aus der Backform 8 lösen, füllen Sie 
heißes Wasser in die Backform 8 und lassen 
Sie dieses einweichen. Die Knethaken 7 sollten 
sich bald entnehmen lassen.

3) Reinigen Sie die Knethaken 7 in warmem Was-
ser und geben Sie ein mildes Spülmittel hinzu. 
Bei hartnäckigen Verkrustungen lassen Sie die 
Knethaken 7 so lange in dem Spülwasser 
einweichen, bis sich die Verkrustungen mit Hilfe 
einer Spülbürste lösen lassen.
Ist die Einsatzhalterung im Knethaken 7
verstopft, können Sie diese vorsichtig mit einem 
Holzstäbchen reinigen.

4) Wischen Sie die Außenseite der Backform 8
mit einem feuchten Tuch ab. 

5) Reinigen Sie den Innenraum der Backform 8
mit warmem Wasser und etwas Spülmittel. Bei 
Verkrustungen in der Backform 8 befüllen 
Sie diese mit Wasser und geben Sie ein 
mildes Spülmittel hinzu. Lassen Sie es so lange 
einweichen, bis sich die Verkrustungen mit 
einer Spülbürste lösen lassen. Spülen Sie die 
Backform 8 danach mit klarem Wasser aus, 
um Spülmittelreste zu entfernen. 

6) Reinigen Sie den Messbecher 9, den Mess-
löff el 0 und den Knethakenentferner q mit 
warmem Wasser und einem milden Spülmittel. 
Spülen Sie die Teile danach mit klarem Wasser 
ab, um Spülmittelreste zu entfernen. 

7) Trocknen Sie alle Teile nach der Reinigung 
gründlich ab.

Ersatzteile bestellen
Folgende Ersatzteile können Sie zu diesem Produkt 
bestellen:

▯ Knethaken 7

▯ Backform 8

▯ Messbecher 9

▯ Messlöff el 0

▯ Knethakenentferner q

Bestellen Sie die Ersatzteile über unsere Service-
Hotline (siehe Kapitel „Service“) oder bequem auf 
unserer Webseite unter www.kompernass.com.

HINWEIS

► In einigen Ländern kann die Bestellung 
von Ersatzteilen nicht online vorgenommen 
werden. Nutzen Sie in diesem Fall unsere 
Service-Hotline (siehe Kapitel „Service“).

► Halten Sie die IAN-Nummer, die Sie auf dem 
Umschlag dieser Bedienungsanleitung fi nden, 
fü r Ihre Bestellung bereit.
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Entsorgen
  Werfen Sie das Gerät keines- 

falls in den normalen Hausmüll. 
Dieses Produkt unterliegt der 
europäischen Richtlinie  
2012/19/EU. 
Entsorgen Sie das Gerät über einen 
zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder 
über Ihre kommunale Entsorgungseinrich-
tung. Beachten Sie die aktuell geltenden 
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in 
Verbindung.

 Möglichkeiten zur Entsorgung des 
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei 
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

 Die Rückführung der Verpackung in den 
Materialkreislauf spart Rohstoffe und ver-
ringert das Abfallaufkommen. Entsorgen 
Sie nicht mehr benötigte Verpackungsma-
terialien gemäß den örtlich geltenden 
Vorschriften.

 Entsorgen Sie die Verpackung umweltge-
recht. Beachten Sie die Kennzeichnung 
auf den verschiedenen Verpackungsma-
terialien und trennen Sie diese gegebe-
nenfalls gesondert. Die Verpackungs-
materialien sind gekennzeichnet mit 
Abkürzungen (a) und Ziffern (b) mit 
folgender Bedeutung: 
1–7: Kunststoffe, 
20–22: Papier und Pappe,  
80–98: Verbundstoffe.
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Programmablauf

Programm 1. Normal 2. Locker

Bräunungsgrad / 
Schnellmodus

hell
mittel

dunkel
schnell

hell
mittel

dunkel
schnell

Gewicht (Gramm) 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500

Zeit (Stunden) 3:00 3:05 3:15 2:15 2:20 2:25 3:10 3:15 3:25 2:20 2:25 2:30

Vorheizen (Min.) 
15 15 20 — — — 10 10 15 — — —

Kneten 1 (Min.) 
13 13 13 13 13 13 12 12 12 13 13 13

Gehen 1 (Min.) 
25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10

Kneten 2 (Min.) 7
ADD
  5*

7
ADD
  5*

7
ADD
  5*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

7
ADD
  8*

7
ADD
  8*

7
ADD
  8*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

Gehen 2 (Min.)  
27,5
RMV

 2,5**

27,5
RMV

 2,5**

27,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

35,5
RMV

 2,5**

35,5
RMV

 2,5**

35,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

Gehen 3 (Min.)  
30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30

Backen (Min.) 
55 60 65 55 60 65 60 65 70 60 65 70

Warmhalten (Min.)  
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60

Max. Vorein-
stellung der Zeit 

(Stunden)
15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15

* Während dieser Programmphase können weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel: 
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-minütiger Knetphase mehrere Signaltöne erklingen und „ADD“ g im 
Display A erscheint. Sie können nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-minütige 
Knetphase, bevor die nächste Programmphase beginnt.

** Während dieser Programmphase können die Knethaken 7 entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5 
bedeutet, dass nach 27,5-minütiger Gehphase mehrere Signaltöne erklingen und „RMV“ c im Display 
A erscheint. Sie können nun die Knethaken 7 entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-minütige Geh-
phase, bevor die nächste Programmphase beginnt.

IB_337874_SBB850F2_LB5.indb   63 13.03.2020   10:26:09



■ 64 │ DE│AT│CH SBB 850 F2

Programm 3. Vollkorn 4. Süß

Bräunungsgrad / 
Schnellmodus

hell
mittel

dunkel
schnell

hell
mittel

dunkel
schnell

Gewicht 
(Gramm)

1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500

Zeit (Stunden) 3:20 3:25 3:35 2:25 2:30 2:35 2:55 3:00 3:10 2:10 2:15 2:20

Vorheizen (Min.) 
15 15 20 — — — 10 10 15 — — —

Kneten 1 (Min.) 
12 12 12 13 13 13 12 12 12 12 12 12

Gehen 1 (Min.) 
30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10

Kneten 2 (Min.) 7
ADD
  8*

7
ADD
  8*

7
ADD
  8*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

4
ADD
  5*

7
ADD
  6*

7
ADD
  6*

7
ADD
  6*

4
ADD
  6*

4
ADD
  6*

4
ADD
  6*

Gehen 2 (Min.)  
35,5
RMV

 2,5**

35,5
RMV

 2,5**

35,5
RMV

 2,5**

20,5
RMV

 2,5**

20,5
RMV

 2,5**

20,5
RMV

 2,5**

32,5
RMV

 2,5**

32,5
RMV

 2,5**

32,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

15,5
RMV

 2,5**

Gehen 3 (Min.)  
35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30

Backen (Min.) 
55 60 65 55 60 65 50 55 60 50 55 60

Warmhalten 
(Min.)  60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60

Max. Vorein-
stellung der Zeit 

(Stunden)
15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15

* Während dieser Programmphase können weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel: 
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-minütiger Knetphase mehrere Signaltöne erklingen und „ADD“ g im 
Display A erscheint. Sie können nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-minütige 
Knetphase, bevor die nächste Programmphase beginnt.

** Während dieser Programmphase können die Knethaken 7 entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5 
bedeutet, dass nach 27,5-minütiger Gehphase mehrere Signaltöne erklingen und „RMV“ c im Display 
A erscheint. Sie können nun die Knethaken 7 entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-minütige Geh-
phase, bevor die nächste Programmphase beginnt.
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Programm 5. Low Carb 6. Glutenfrei 7. Express 8. Kuchen

Bräunungsgrad / 
Schnellmodus

hell
mittel

dunkel

hell
mittel

dunkel

hell
mittel

dunkel

hell
mittel

dunkel

Gewicht 
(Gramm)

1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500

Zeit (Stunden) 3:09 3:21 3:33 3:40 3:45 3:55 1:15 1:18 1:20 1:30 1:35 1:40

Vorheizen (Min.) 
15 15 15 15 15 20 — — — — — —

Kneten 1 (Min.) 
20 21 22 12 12 12 8 8 8

25
RMV 
**

25
RMV 
**

25
RMV 
**

Gehen 1 (Min.) 
15 15 15 20 20 20 — — — — — —

Kneten 2 (Min.) 15
ADD
  7*

15
ADD
  9*

15
ADD
  11*

5
ADD
  8*

5
ADD
  8*

5
ADD
  8*

7 7 7 — — —

Gehen 2 (Min.)  
12,5
RMV

 2,5**

14,5
RMV

 2,5**

16,5
RMV

 2,5**

47,5
RMV

 2,5**

47,5
RMV

 2,5**

47,5
RMV

 2,5**
— — — — — —

Gehen 3 (Min.)  
22 24 26 50 50 50 20 20 20 — — —

Backen (Min.) 
80 85 90 60 65 70 40 43 45 65 70 75

Warmhalten 
(Min.)  60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60

Max. Vorein-
stellung der Zeit 

(Stunden)
15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15

* Während dieser Programmphase können weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel: 
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-minütiger Knetphase mehrere Signaltöne erklingen und „ADD“ g im 
Display A erscheint. Sie können nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-minütige 
Knetphase, bevor die nächste Programmphase beginnt.
** Während dieser Programmphase können die Knethaken 7 entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5 
bedeutet, dass nach 27,5-minütiger Gehphase mehrere Signaltöne erklingen und „RMV“ c im Display 
A erscheint. Sie können nun die Knethaken 7 entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-minütige Geh-
phase, bevor die nächste Programmphase beginnt.
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Programm 9. Kneten 10. Teig 11. Nudelteig 12. Pizzateig

Bräunungsgrad / 
Schnellmodus

— — — —

Gewicht (Gramm) — — — —

Zeit (Stunden) 0:10–0:45 1:40 0:15 0:45

Vorheizen (Min.) 

 
— — — —

Kneten 1 (Min.)  
10–45 12 15 15

Gehen 1 (Min.) 
— 10 — 10

Kneten 2 (Min.) 
—

3
ADD
  5*

— 10

Gehen 2 (Min.)  
— 25 — 10

Gehen 3 (Min.)  
— 45 — —

Backen (Min.) 
— — — —

Warmhalten (Min.)  
— — — —

Max. Vorein-
stellung der Zeit 

(Stunden)
— 15 — 15

* Während dieser Programmphase können weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel: 
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-minütiger Knetphase mehrere Signaltöne erklingen und „ADD“ g im 
Display A erscheint. Sie können nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-minütige 
Knetphase, bevor die nächste Programmphase beginnt.
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Programm 13. Joghurt 14. Marmelade 15. Backen

Bräunungsgrad / 
Schnellmodus

— —
hell

mittel
dunkel

Gewicht (Gramm) — — —

Zeit (Stunden) 8:00–12:00 1:20 0:05–1:00

Vorheizen (Min.) 

 
— — —

Kneten 1 (Min.)  
— — —

Gehen 1 (Min.) 
— 15 —

Kneten 2 (Min.) 
— — —

Gehen 2 (Min.)  
— — —

Gehen 3 (Min.)  
— 20 —

Backen (Min.) 
— 60 5—60

Warmhalten (Min.)  
— — 60

Max. Vorein-
stellung der Zeit 

(Stunden)
— — —
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Programm 16. Programmierbar

Bräunungsgrad / 
Schnellmodus

Voreinstellung individueller 
Einstellbereich

Gewicht (Gramm) — —

Zeit (Stunden) 3:05 —

Vorheizen (Min.) 

 
15 0–20

Kneten 1 (Min.)  
13 0–30

Gehen 1 (Min.) 
25 0–30

Kneten 2 (Min.) 7
ADD
  5*

0–30

Gehen 2 (Min.)  30
RMV **

0–60
RMV **

Gehen 3 (Min.)  
30 0–60

Backen (Min.) 
60 0–80

Warmhalten (Min.)  
60 0–60

Max. Vorein-
stellung der Zeit 

(Stunden)
15 15

* Während dieser Programmphase können weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel: 
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-minütiger Knetphase mehrere Signaltöne erklingen und „ADD“ g im 
Display A erscheint. Sie können nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-minütige 
Knetphase, bevor die nächste Programmphase beginnt.
** Während dieser Programmphase können die Knethaken 7 entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5 
bedeutet, dass nach 27,5-minütiger Gehphase mehrere Signaltöne erklingen und „RMV“ c im Display 
A erscheint. Sie können nun die Knethaken 7 entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-minütige Geh-
phase, bevor die nächste Programmphase beginnt.
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Fehlerbehebung

Fehler Mögliche Lösungen

Das Gerät arbeitet nicht, nachdem die Start-/
Stopp-Taste B gedrückt wurde.

Einige Programmphasen f wie z. B. „Vorheizen“ 
oder „Gehen“ sind schwer zu erkennen, da sich 
die Knethaken 7 nicht drehen. Kontrollieren Sie 
anhand der Tabelle „Programmablauf“, welcher 
Programmabschnitt gerade läuft. 

Kontrollieren Sie, ob das Gerät arbeitet, indem Sie 
prüfen, ob die Betriebsleuchte E leuchtet.

Kontrollieren Sie, ob der Netzstecker an das Strom-
netz angeschlossen ist.

Das Display A zeigt nach Programmstart „H:HH“ 
an.

Das Gerät ist nach dem letzten Backvorgang 
noch nicht ausreichen abgekühlt. Stoppen Sie das 
aktuelle Programm und schalten Sie das Gerät 
aus. Öffnen Sie den Deckel 2 und lassen Sie das 
Gerät ca. 20 Minuten lang abkühlen, bevor Sie es 
weiter benutzen.

Es lässt sich kein neues Programm starten. Die 
Displayanzeige springt auf die Grundeinstellung 
(Programm 1).

Das Gerät ist nach dem letzten Backvorgang noch 
nicht ausreichen abgekühlt. Schalten Sie das Gerät 
aus, öffnen Sie den Deckel 2 und lassen Sie das 
Gerät ca. 20 Minuten abkühlen, bevor Sie es weiter 
benutzen.

Das Display A zeigt nach Programmstart „E:E0“ 
an.

Schalten Sie das Gerät aus und ziehen Sie den 
Netzstecker. Stecken Sie den Netzstecker wieder in 
die Steckdose und schalten Sie das Gerät wieder 
ein. Sollte die Fehlermeldung weiterhin bestehen, 
wenden Sie sich bitte an unseren Kundenservice.

Der Motor läuft, aber die Knethaken 7 drehen 
sich nicht.

Überprüfen Sie, ob die Knethaken 7 und die 
Backform 8 richtig eingerastet sind. 

Das Gerät wurde während des Betriebs vom Strom-
netz getrennt oder es gab einen Stromausfall.

Dauert die Unterbrechung der Stromzufuhr nicht 
länger als 10 Minuten, fährt das Gerät automa-
tisch mit dem zuletzt ausgeführten Programm fort.

Das Gerät zerhackt beigegebene Zutaten wie 
Früchte oder Nüsse.

Um das Zerkleinern von Zutaten wie Früchten 
oder Nüssen zu vermeiden, geben Sie diese erst 
zum Teig, wenn mehrere Signaltöne ertönen und 
„ADD“ g im Display A erscheint.

Sollten sich die Störungen mit oben stehenden Lösungen nicht beheben lassen, oder wenn Sie andere 
Arten von Störungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Kundenservice.
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Garantie der 
 Kompernaß  Handels  GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerät 3 Jahre Garantie ab 
Kaufdatum. Im Falle von Mängeln dieses Produkts 
stehen Ihnen gegen den Verkäufer des Produkts 
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte 
werden durch unsere im Folgenden dargestellte 
Garantie nicht eingeschränkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte 
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird 
als Nachweis für den Kauf benötigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum 
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns – nach unserer 
Wahl – für Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der 
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte 
Gerät und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt 
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der 
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, 
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt 
zurück. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts 
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche 
 Mängelansprüche

Die Garantiezeit wird durch die Gewährleistung nicht 
verlängert. Dies gilt auch für ersetzte und reparierte 
Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schä-
den und Mängel müssen sofort nach dem Auspacken 
gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit 
anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerät wurde nach strengen Qualitätsrichtlinien 
sorgfältig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprüft.

Die Garantieleistung gilt für Material- oder Fabrikati-
onsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf Pro-
duktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind 
und daher als Verschleißteile angesehen werden 
können oder für Beschädigungen an zerbrechlichen 
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen, Knethaken 
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfällt, wenn das Produkt beschä-
digt, nicht sachgemäß benutzt oder gewartet wur-
de. Für eine sachgemäße Benutzung des Produkts 
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgeführten 
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt 
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur für den privaten und nicht 
für den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei 
missbräuchlicher und unsachgemäßer Behandlung, 
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von 
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens 
zu gewährleisten, folgen Sie bitte den folgenden 
Hinweisen:

 ■ Bitte halten Sie für alle Anfragen den Kassenbon 
und die Artikelnummer (z. B. IAN 123456) als 
Nachweis für den Kauf bereit.

 ■ Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt, 
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten 
links) oder dem Aufkleber auf der Rück- oder 
Unterseite des Produktes.

 ■ Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mängel 
auftreten, kontaktieren Sie zunächst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch 
oder per E-Mail.
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 ■ Ein als defekt erfasstes Produkt können Sie dann 
unter Beifügung des Kaufbelegs (Kassenbon) 
und der Angabe, worin der Mangel besteht und 
wann er aufgetreten ist, für Sie portofrei an die 
Ihnen mitgeteilte Serviceanschrift übersenden.

 Auf www.lidl-service.com können Sie 
diese und viele weitere Handbücher, 
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

 Mit diesem QR-Code gelangen Sie  
direkt auf die Lidl-Service-Seite 
(www.lidl-service.com) 
und können mittels der Eingabe der 
Artikelnummer (IAN) 123456 Ihre 
Bedienungsanleitung öffnen.

Service
 Service Deutschland 
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem 
dt. Festnetz/Mobilfunknetz) 
E-Mail: kompernass@lidl.de

 Service Österreich 
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.) 
E-Mail: kompernass@lidl.at

 Service Schweiz 
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., 
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.) 
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 337874_1910

Importeur
Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift 
keine Serviceanschrift ist.  Kontaktieren Sie zunächst 
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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