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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information about safety,
usage and disposal. Before using the product,
please familiarise yourself with all the operating
and safety instructions. Use the product only as

described and for the specified areas of application.

Please also pass these operating instructions on to
any future owner.

Intended use

This appliance is exclusively intended for the
production of bread, dough, yoghurt or jam in
dry indoor rooms in private households.

Do not use the appliance for drying foods or other
objects.

Do not use the appliance in commercial or in-
dustrial areas.

Any other use or use beyond the scope described
in these instructions shall be deemed improper.

Package contents

The appliance is supplied with the following
components as standard:

Bread maker

Baking tin

2 kneading blades
Measuring cup
Measuring spoon
Kneading blade remover
Operating instructions
Quick guide

Recipe booklet
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Unpacking

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Do not allow children to play with packaging
materials. Risk of suffocation!

1) Unpack the appliance and remove all packaging
materials as well as any stickers and protective
films from the appliance.

2) Check the package for completeness and signs
of visible damage. If the delivery is incomplete
or damage has occurred as a result of defective
packaging or during transport, contact the
Service hotline (see section "Service").

Technical data

Nominal 220-240V ~ (AC), 50 Hz
voltage

NIl EEVCE | o v

heating element

Nominal power: 100 W

motor
0 All of the parts of this appli-
Qf ance that come info contact

with food are food-safe.
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Safety information

To ensure safe operation of the appliance, follow the safety guidelines
below:

DANGER - RISK OF ELECTRICAL SHOCK!

» Always check the mains cable and plug before use. To avoid the risk of
injury, damaged mains cables should be replaced by the manufactur-
er, its service agent or a similarly qualified person.

» Do not kink or crush the mains cable or run it over sharp edges or
near hot surfaces or objects. This may damage the insulation of the
mains cable.

» When not in use and before cleaning the appliance, always unplug
the mains cable from the mains socket.

» Never immerse the appliance in water or other liquids. There is a risk
of electric shock!

» Never expose the appliance to moisture and do not use it outdoors.
If any liquid gets into the housing, disconnect the appliance from the
mains socket immediately and have it repaired by a qualified techni-
cian.

» Never hold the appliance, mains cable or mains plug with wet hands.

» Do not clean the appliance with abrasive sponge scourer.
Detached particles from the sponge can come into contact with
electrical components and cause an electric shock.

/A WARNING! RISK OF INJURY!

» Do not allow children to play with packaging materials. Risk of suffo-
cation!

» Unplug the appliance and allow it to cool down before removing
or inserting accessories.

> When not in use and before cleaning, always pull the mains plug out
of the mains outlet. Always unplug the mains cable from the mains
outlet by the pulling on the plug, not the cable itself.

GB | IE| NI'| CY 3
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

» This appliance may be used by children aged 8 years or above and
by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and/or knowledge, if they are being supervised
or have been told how to use the appliance safely and are aware
of the potential risks.

» Do not allow children to play with the appliance.

» Cleaning and user maintenance may not be performed by children
unless they are older than 8 years of age and are supervised.

» Children younger than eight years of age must be kept away from the
appliance and the mains cable.

» This appliance complies with all pertinent safety regulations.
Inspection, repair and technical maintenance may only be carried out
by a qualified specialist dealer or our customer service.

» Do not attempt to touch the rotating kneading blades during use.

» Do not move the appliance if the baking tin contains hot or liquid
contents, e.g. jams. There is a risk of burns!

Caution! Hot surface! Risk of burns!
& Parts of the appliance get very hot during use! Allow the
appliance and its accessories to cool down sufficiently or

use pot holders or protective gloves.

~ Never use the appliance for purposes other than those described in
these instructions. There is a risk of injury if the appliance is misused!

/A WARNING! RISK OF FIRE!

» Never place the appliance on or near a gas or electric cooker, a hot
oven or other sources of heat. Do not place the appliance under or
near flammable materials, explosive and/or combustible gases.
There is a risk of overheating and fire.
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/A WARNING! RISK OF FIRE!

>

Ensure that the ventilation slots of the appliance are not obstructed.
Never cover the appliance with a towel or other material. Heat and
steam must be able to escape. Ensure a minimum clearance of 10 c¢m
from other objects on all sides to ensure sufficient heat dissipation.
There is a risk of overheating and fire.

Do not place any objects on the appliance.
Never place aluminium foil or other metallic objects inside the appli-
ance. This could cause a short circuit.

Never use more than 900 g flour or 200 g baking mix for baking.
Add a maximum of 20 g fresh or 10 g dry yeast. The dough could
overflow and cause a fire! The only exception to this rule is gluten-free
bread. In this case, a maximum of 20 g fresh or 15 g dry yeast may

be added.

Do not heat the appliance for more than 5 minutes with an empty
baking tin.

Do not use an external timer switch or a separate remote control
system to operate the appliance.

Use only accessories recommended by the manufacturer.
Do not use the appliance to store food or utensils.
Never use the appliance without the baking tin or for more than

5 minutes with an empty baking tin. This will irreparably damage the
appliance.

Never attempt to remove the baking tin during use.
Always place the appliance on a dry, flat and heat-resistant surface.

Never leave the appliance unattended while it is being used.

GB | IE| NI'| CY 5
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Function overview

B You can choose from 16 different baking
programmes.

M You can use your own recipes or ready-made
baking mixes.*

B You can use the "Glutenfree" programme to
prepare glutenfree baking mixes and recipes
with glutenree flours, such as cornflour, buck-
wheat flour and potato flour.

B You can knead different doughs like bread roll
dough or pizza dough.

B You can make jam or yoghurt.

M You can programme up to 8 individual program-
mes tailored to your own needs (programme 16).

*You will find a selection of delicious baking mixes
as well as ingredients for your own recipes in your
local Lidl market.

Operating components
(See fold-out page for illustrations)
Figure A:

Viewing window

Lid

Ventilation slots

Mains cable

On/Off switch (0/1)

Control panel

Q0000 eC

Figure B:
2 kneading blades
Baking tin

9o

Measuring cup

Measuring spoon

©6 0

Kneading blade remover

Figure C:
Control panel/display
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Control panel

The control panel @ consists of the following
elements:

13. Yoghurt
14.Jam

~dough 15, Bake

16. Homemade

a Weight selection (1000 g/ 1250 g/ 1500 g)

I> Remaining programme time in hours / program-
med timer / programmed phase time (programme
16)

C Remove function - while "RMV" (= "Remove")
is displayed, the kneading blades @ can be
removed.

d Selected browning level/quick mode (light
D, medium &, dark @D, quick GD)

€ Active programme number

T Active programme phase

g Add function- while "ADD" is displayed, further
ingredients can be added to the dough.
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@ Start/Stop button || >
Button for starting, pausing or stopping a pro-
gramme.

To pause a programme, briefly press the Start/
Stop button @ - the time indicator I will flash.
You can resume baking by pressing the Start/Stop
button @ again. Otherwise, the programme will
resume automatically after 10 minutes.

To end a programme prematurely and delete the
seftings, press and hold the Start/Stop button @
until you hear a long beep.

NOTE

> Do not press the Start/Stop button @ if you
simply want to check the condition of the
bread. You can check the baking progress by
looking through the viewing window @.

© Select browning level/quick mode &)
Z 4

These buttons are used for selecting the browning
level or quick mode (light/medium/dark/quick).
Press the button repeatedly until the arrow d
appears above the desired browning level.

Or activate quick mode to speed up the baking
process.

> No browning level can be set for pro-
grammes 9-14.

> The "quick" function is only available for
programmes 1-4.

® Setting the timer < >
Buttons to set the timer for time-delayed baking
(see section "Timer function").

NOTE

> The timer function is not available for
programmes 9, 11 and 13-15.

SBB 850 F2

@ Operating light

The operating light @ indicates whether a pro-
gramme is currently active.

If you have activated the timer function, the operating
light @ flashes during the delay time. As soon as
the programme starts, the operating light @ lights
up permanently.

@ Set bread weight “ 1~

Button for selecting the bread weight (1000 g /
1250 g/ 1500 g). Press the button repeatedly until
the arrow & appears below the desired weight.
The specified weights refer to the quantity of ingre-
dients placed in the baking tin @.

> No weight can be set for programmes 9-15.

© Select programme |§|

Button fo select the desired programme (1-16).
The display @ shows the programme number €
and time .

Before first use

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Do not heat the appliance for more than
5 minutes with an empty baking tin @.
There is a risk of fire!

> Production-related residues may result in a
slight odour and smoke formation during first
use. It is harmless and stops after a short time.
Ensure sufficient ventilation; for example, by
opening a window.

1) Wipe the baking tin @, kneading blades @
and outer surfaces of the appliance with a
damp cloth before first use. Do not use abrasive
sponges or abrasive cleaning agents.

2) When heating up for the first time (only),
place the empty baking tin @ including the
kneading blades @ into the appliance and
close the lid @.

3) Insert the mains plug into the socket.

GB | IE| NI'| CY 7
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4) Set the On/Off switch (0/1) @ to position "I".
You will hear a beep and the display @ will
show the programme number € and time O
for programme 1.

5) Use the programme selector button ® to select
programme 15 and press the Start/Stop button
® to heat up the appliance.

6) After 5 minutes, press the Start/Stop button @
again until you hear a long beep that indicates
the end of the programme.

7) Allow the appliance to cool down completely
and then wipe the baking tin @, kneading
blades @ and outer surfaces of the appliance
once more with a damp cloth.

Baking bread

Ingredients

For optimal baking results, please read the
following instructions:

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Remove the baking tin @ from the appliance
before filling it with ingredients. If ingredients
get onto the heating coils, there is a risk of fire!

> Never use quantities greater than those
specified. Never use more than 900 g flour or
900 g baking mix for baking. If overflowing
dough gets onto the heating coils, there is a
risk of fire!

H All ingredients should be warmed to room tem-
perature to ensure optimal fermentation of the
yeast.

B Stick as closely as possible to the specified
quantities of ingredients. Even slight deviations
can influence the baking result.

B Always add the ingredients into the baking fin @
in the specified sequence. As a rule, you should
add the liquids first, followed by sugar, salt and
flour and finally the yeast. The yeast should not
come into contact with liquids or salt.

8 GB | IE| NI'| CY

Operating the appliance

1) Pull the baking tin @ upwards and out of the
appliance.

2) Push the kneading blades @ onto the drive
shafts in the baking tin @. Ensure that they are
fixed firmly in place.

3) Place the ingredients for your recipe into the
baking tin @ in the specified sequence.

4) Replace the baking tin @ in the breadmaker.
Ensure that it clicks into place properly.

5) Close the lid @.

6) Insert the mains plug info the socket.

7) Switch the appliance on using the On/Off
switch (0/1) @. You will hear a beep and the
display @ will show the programme number €
and time O for programme 1.

Setting and starting the
programme

1) Select the desired programme with the pro-
gramme selector button ®. The corresponding
programme number € and time b is shown

on the display @.
2) Select the required bread weight & with button @.

3) Select the desired browning level d using
button @ or select the "quick” setting to speed
up rising times.

4) Set the timer using the arrow buttons @ or start
the programme immediately with the Start/Stop
button (. The programme now automatically
executes the various programme phases .

> Some programmes start with a preheating
phase (see section "Programme sequence")
during which the kneading blades @ do not
move. This is intentional and not a fault with
the appliance.

> The lid @ can be opened during the kneading
phase. However, do not open the lid @ during
the rising or baking phase. The bread could
collapse in on itself.

> You can check on the progress of the pro-
gramme sequence via the viewing window @.
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Programmes

Select the desired programme using the programme
selector button @®. The corresponding programme
number € is shown on the display @. The pro-
gramme times IO depend on the selected pro-
gramme combinations (see section "Programme
sequence").

Programme 1: Regular

For baking white and mixed breads that are mainly
made from wheat or rye flour. The bread has a
compact consistency.

Programme 2: French

For baking light breads made from well-ground
flour. As a rule, the bread is light and has a crispy
crust.

Programme 3: Whole-wheat

For baking breads with stronger flours, e.g. whole-
meal wheat flour and rye flour. The bread will be
more compact and heavy.

Programme 4: Sweet

For baking sweet breads with ingredients such as
fruit juices, coconut flakes, raisins, chocolate or ad-
ditional sugar. Thanks to an extended rising phase,
the bread is lighter and airier.

Programme 5: Low carb
For baking breads with reduced carbohydrates.

Programme 6: Gluten-free

For baking breads using gluten-free flours and
baking mixtures. They take longer to absorb liquids
and have different rising properties.

Programme 7: Express

The times for kneading, rising and baking are
greatly reduced. Use only recipes that do not
require strong flours or other heavy ingredients for
this programme. Note that the bread may be less
airy and not quite as tasty with this programme.

Programme 8: Cake

For baking cakes with baking mixes or according
to your own recipes.

Programme 9: Kneading

With this programme, the dough is only kneaded.
You can set a kneading time between 10 and 45
minutes.

Programme 10: Dough
For preparing yeast dough for rolls, pizza or similar
pastries.

Programme 11: Pasta-dough
For preparing pasta dough.

Programme 12: Pizza-dough
For preparing pizza dough.

Programme 13: Yoghurt

For making yoghurt from cow's milk or soy milk.
For the exact procedure, see the enclosed recipe
booklet.

Depending on the quantity, the preset programme
time of 8 hours should be adjusted as follows:

Up to 1000 ml 8-10 hours
1000-1500 ml 9-11 hours
over 1500 ml 10-12 hours

Programme 14: Jam

For the production of fruit spreads such as marma-
lades, jams or jellies.

Programme 15: Bake

For baking ready-made doughs and for finishing off
breads that are too light or not completely baked
through. The programme contains no kneading or
resting processes. You can set a baking time of 5
to 60 minutes in 5-minute increments.

Programme 16: Homemade

This programme allows you to set individual times
for each phase of up to 8 individual programmes.

Proceed as follows:

1) Use the programme selector button @ to select
programme 16.

2) Select a programme memory location (1-8)
with the browning level ® button.

3) Use the bread weight @ button to select the
programme phase you want fo set.

GB | IE| NI'| CY 9
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4) Use the arrow buttons ® to adjust the length of
the selected programme phase to your require-
ments (for the possible setting range, see the
section "Programme sequence").

5) Press the bread weight @ button again to
switch to the next programme phase.

6) When you have set all the required programme
phases, press the Start/Stop button @ to save
the seftings and exit the settings menu of this
programme memory location.

7) If you want to set another individual programme,
select another programme memory location
with the browning level @ button and continue
as described above.

8) To start an individual programme, select it with
the browning level ® button as required and

press the Start/Stop button @.

NOTE

> The settings remain stored until they are reset
using the reset function.

> To reset the times to the default seftings, select
the corresponding individual programme
using the browning level ® button and then
press the programme selector ® and the
bread weight @ buttons simultaneously.

Pausing or stopping the
programme

B To interrupt the programme, briefly press the
Start/Stop button @; the time indicator b will
flash on the display @. Press the Start/Stop
button @ again to resume the programme.
Otherwise, the programme will resume automat-
ically after 10 minutes.

B If the programme ends automatically, you will
hear several beeps and the time indicator b
will display 0:00. The appliance will switch to
warming mode for 60 minutes.

> At the end of programmes 9-14, there is
no warming mode.

> Remove the bread from the appliance at
the end of the warming mode (at the latest);
otherwise, it could become soggy.

10 GB | IE| NI'| CY

M To end the programme or warming mode pre-
maturely, press and hold down the Start/Stop
button @ until you hear a long beep.

Taking out the bread

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The baking tin @ can become very hot during
operation. Use pot holders or protective
gloves. There is a risk of burns!

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use any metal objects to remove the
bread from the baking tin @. They can cause
scratches on the non-stick coating.

> Bread is usually easier to remove if you leave
it in the baking tin @ for at least 30 minutes
after baking. You can use the warming mode
for this purpose.

1) Allow the baking tin @ and the bread to cool
down sufficiently or use pot holders or oven
mittens.

2) Hold the baking tin @ diagonally upside down

over a grill tray and shake it gently until the
bread slides out.

> If you have not previously removed the
kneading blades @ and the bread does not
come off them, remove them carefully with the
kneading blade remover @ provided.

SBB 850 F2
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Switching the appliance off

Once you have finished using the appliance, switch
it off using the On/Off switch (0/1) @ and pull the
mains plug out of the mains socket.

Timer function

The timer function allows you to start a programme
with a time delay. You can specify a time by which
the appliance should have finished the desired

programme. The maximum time delay is 15 hours.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Only use the timer function for recipes that
you have already tried out. This ensures that
the desired baking result is achieved and,
above all, that there is not too much dough
(which could then overflow). There is a risk
of fire if the dough overflows!

NOTE

> The timer function is not available for pro-
grammes 9, 11 and 13-15.

> Do not use perishable ingredients such as
milk, eggs, cream or cheese, etc. when using
the time delay function.

1) Start by selecting the desired programme.

2) Now use the arrow buttons @® to select the
desired total duration of the programme and
delay time. The programme end time is shifted
by 10 minutes per keystroke. Hold the arrow
buttons ® pressed to scroll through the digits
more quickly.

3

Confirm the timer setting with the Start/Stop
button (. The operating light @ flashes and
the programmed time b starts to run down.
The programme starts automatically at the
appropriate time.

As soon as the programme starts, the operating
light @ lights up permanently.

SBB 850 F2

Example:

Itis 12 o'clock and you would like to have fresh
bread in 6 hours, i.e. at 6 pm. First, make the
desired programme settings. Then press the arrow
buttons ® until the time indicator b2 on the display
O shows 6:00, meaning the time until completion
is 6 hours in total. Remember that the bread needs
to cool down a bit before you can eat it.

Add function / adding ingredients

In programmes 1-6, 10 and 16, you will hear
several beeps during the 2nd kneading phase and
"ADD" g appears on the display @. You can now
add other ingredients, such as fruits or nuts, during
operation. This prevents the ingredients from being
crushed by the kneading blades @.

Another short kneading phase follows, during
which the added ingredients are mixed into the
dough.

> |f you do not want to add any ingredients,
you do not need to do anything. The
programme continues automatically.

> The Add function is not available for
programmes 7-9 and 11-15.

Remove function /removing
kneading blades

For programmes 1-6, 10 and 16, you will hear
10 beeps after the 2nd rising phase and "RMV"
< will flash on the display @. You now have the
option to remove the kneading blades @ before

the start of the baking phase to avoid large holes
in the finished bread.

Proceed as follows:

1) If "RMV" flashes on the display @), press the
Start/Stop button @. The current programme is
now paused for 10 minutes, and the remaining
programme time b flashes on the display @.

2) Open the lid @ and remove the baking tin @.

3) Push the dough aside a little with floured hands
and pull the kneading blades @ off the two
drive shafts.

GB | IE| NI'| CY 11
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4) Then spread the dough evenly in the baking fin @.

5) Place the baking tin @ back into the appliance
and close the lid @.

6) Press the Start/Stop button @ to resume the
programme. If you do not press the button, the
programme will resume automatically after
10 minutes.

> If you do not want to remove the kneading
blades @, you do not need to do anything.
The programme continues automatically.

> The Remove function is not available for
programmes 7-9 and 11-15.

Memory function

If the appliance has been disconnected from the
mains supply during operation (e.g. due to a power
failure), it will resume the last active programme
from the same point if power is restored within

10 minutes

This does not apply if you end the programme by
pressing the Start/Stop button @ until you hear a
long beep.

Cleaning

DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Before cleaning the appliance, disconnect the
mains plug from the mains socket.

> Never immerse the appliance in water or
other liquids.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Allow the appliance to cool down sufficiently
before cleaning it. There is a risk of burns!

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use chemical cleaning agents or
solvents to clean the appliance.

12 GB | IE| NI'| CY

Housing, lid, baking chamber

1) If necessary, remove the baking tin @ from the
appliance.

2) Use a damp cloth or soft sponge to remove all
residues in the baking chamber.

3) Likewise, wipe the appliance housing and the
lid @ only with a damp cloth or sponge.
The lid @ can be removed from the housing
for easier cleaning:

— Open the lid @ until the plastic pins can
pass through the openings on the hinges.

— Pull the lid @ out of its hinges:

N———%
Ve RRRRIR R

— To reattach the lid @ after cleaning, guide
the plastic pins back through the openings
in the hinges.

4) Dry everything thoroughly.

Baking tin, kneading blades and
accessories

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> The surfaces of the baking tin @ and the
kneading blades @ are coated with a non-
stick coating. When you clean the appliance,
do not use aggressive detergents, abrasive
cleaning agents or objects that may cause
scrafches to the surfaces.

SBB 850 F2
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> Heat and moisture can change the appear-
ance of the surfaces over time. This has no
influence on the function nor does it reduce
the quality of the baking results.
> The kneading blades @ and the
kneading blade remover ) can also
be cleaned in the dishwasher.

1) If necessary, remove the kneading blades @
and baking tin @ from the appliance.

2) If necessary, remove the kneading blades @
from the baking tin @. If the kneading blades
@ cannot be removed from the baking tin @,
pour hot water into the baking tin @ and leave
it to soak. The kneading blades @ should now
be easy to remove.

3

Clean the kneading blades @ in warm water
with a little mild detergent. For stubborn resi-
dues, you can leave the kneading blades @ in
the washing-up water until the residues can be
removed with the help of a washing-up brush.

If the mounting holes in the kneading blades @
are blocked, they can be carefully cleaned with
a wooden toothpick or similar.

4) Wipe the exterior surfaces of the baking tin @
with a damp cloth.

5) Clean the interior of the baking tin @ with
warm water containing a little bit of washing-up
liquid. If there is encrusted residue in the bak-
ing tin @, fill it with water and add some mild
washing-up liquid. Leave it to soak until the resi-
dues can be removed with a washing-up brush.
Then rinse the baking tin @ with clean water to
remove any detergent residues.

6

Clean the measuring cup @, measuring spoon
(@ and kneading blade remover @ with warm
water containing a mild detergent. Then rinse
the parts with clean water to remove any deter-
gent residue.

7) Dry all parts thoroughly after cleaning.

Ordering replacement parts

You can order the following replacement parts for
this product:

® Kneading blades @

® Baking tin @

® Measuring cup @

® Measuring spoon

® Kneading blade remover ®

Order replacement parts via the Service hotline
(see section "Service") or simply visit our website
at www.kompernass.com.

] seB8sOR2

> In some countries, it is not possible to order
spare parts online. If this is the case, please
contact our Service hotline (see section
"Service").

> Have the IAN number of the appliance ready
(you can find it on the cover of these operat-
ing instructions) when you place your order.

GB | IE| NI'| CY 13
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Disposal

Never dispose of the appliance
in your normal domestic waste.
This product is subject to the
provisions of European Directive
2012/19/EU.

Dispose of the appliance through an
approved disposal centre or at your
community waste facility. Please comply
with all currently applicable regulations.
In case of doubt, contact your disposal
facility.

‘. Your local community or municipal au-
%A thorities can provide information on how

to dispose of the worn-out product.

@ Returning the packaging to the material
cycle conserves raw materials and re-
%@ duces the amount of waste that is gen-
erated. Dispose of packaging materials

that are no longer needed in accord-
ance with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an envi-

b ronmentally friendly manner. Note the
labelling on the packaging and separate
a8  the packaging material components for

disposal if necessary. The packaging
material is labelled with abbreviations
(a) and numbers (b) with the following
meanings:

1-7: plastics,

20-22: paper and cardboard,
80-98: composites.

14 GB | IE| NI'| CY
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Programme sequence

Programme 1. Regular 2. French
. Light Light
Brc?wmng lovel/ Medium Quick Medium Quick
quick mode Dark Dark
Weight

1000|1250|1500|1000]1250]|1500]|1000] 1250115001000 1250|1500
(grammes)

Time (hours) | 3:00 | 3:05|3:15]2:15]2:20]2:25]3:10| 3:15(3:25[2:20 | 2:25 | 2:30

Preheat fmin.) | s 15 | 50 10| 10| 15
- - -

Kneading 1 (min.)

13 13 13 13 13 13 12 12 12 13 13 13

Rising 1 (min.)

— 25 | 25 | 25 10 | 10 10 | 20 | 20 | 20 | 10 10 | 10

Kneading 2 (min.) 7 7 7 4 4 4 7 7
ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD

ADD | ADD | ADD
5 5% 5| 5% | 5*| 5| 8*| 8~

. . 27,5127,5127,51155115511551355]1355(355(15,5
Rising 2 (min.)

155|155
. RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV
2,5%*| 2,5%%| 2,5%*| 2,5%*[ 2,5%*| 2,5%*| 2,5%*| 2,5%*| 2,5%*| 2,5%*| 2,5%*| 2,5%*
Rising 3 (min.) 55 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30
=
Baking (min.) s | 4o | 65 | 55 [ 60 | 65 | 60 | 65 | 70 | 60 | 65 | 70
Keep warm time
(min.) 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
s prseitinee) s s s s | as | s s | s | as | s || s || s
(hours)

*During this programme phase, you can add other ingredients to the dough. Example: 7/ADD/5 means
that after a 7-minute kneading phase, you will hear several beeps and "ADD" g will appear on the dis-

play @. You can now add more ingredients. After this there will then be another 5-minute kneading phase
before the next programme phase starts.

**During this phase, the kneading blades @ can be removed. Example: 27.5/RMV/2.5 means that af-
ter a 27.5-minute kneading phase, you will hear several beeps and "RMV" € will appear on the display

0. You can now remove the kneading hooks @. Afterwards, there will then be another 2.5-minute rising
phase before the next programme phase starts.
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Programme 3. Whole-wheat 4, Sweet
. Light Light
Br?wnlng level/ Medium Quick Medium Quick
quick mode Dark Dark
Weight (grammes)| 1000{1250]1500[1000| 1250|1500 1000]1250|1500| 1000|1250 1500
Time (hours) 3:2013:25(3:35]2:25]2:30[2:35]12:55|3:00]3:10]2:10 | 2:15 | 2:20
Preheat [min.] | o1 15 | 20 10| 10] 15
I I I I
Kneading 1 (min.)
121212l 2i2)12]12
Rising 1 (min.) | 35 1 30 [ 30 [ 10| 10| 10| 25|25 25|10 10]10
)
kneading2min)| 7 | 7 | 7 |44l a7 |77 ]4]4]H4
ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD
gx | x| 8*| 5| 5| s5¢| 6% | 6*| 6| 6| 6*| &*
Rising 2 (miny | 355 [35/5[35,5(205120,5120,5(32,5132,513251155 155155
'5'”96"“"' RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV [ RMV [ RMV | RMV | RMV [ RMV
2,5%*| 2,5%*| 2,5**| 2,5**| 2,5**| 2,5%*| 2,5%*| 2,5**| 2,5**| 2,5**| 2,5**| 2,5**
Rising 3 (min.) | 55 | 35 | 35 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30
[ —)
Baking (min.) | 55 | 4o | 65 | 55 [ 60 | 65 | 50 | 55 | 60 | 50 | 55 | 0
Keep warm time
(min.) 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
Max. presettime | 5| 151 45 [ 15 |15 [ 15 |15 15| 15| 15|15 15
(hours)

*During this programme phase, you can add other ingredients to the dough. Example: 7/ADD/5 means

that after a 7-minute kneading phase, you will hear several beeps and "ADD" g will appear on the dis-

play @. You can now add more ingredients. After this there will then be another 5-minute kneading phase
before the next programme phase starts.

**During this phase, the kneading blades @ can be removed. Example: 27.5/RMV/2.5 means that af-
ter a 27.5-minute kneading phase, you will hear several beeps and "RMV" € will appear on the display

0. You can now remove the kneading hooks @. Afterwards, there will then be another 2.5-minute rising
phase before the next programme phase starts.
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Programme| 5.Low carb | 6. Gluten-free | 7.Express 8. Cake
. Light Light Light Light
B level 9 9 9 9
rc?vlv(nlngdeve / Medium Medium Medium Medium
quick mode
Dark Dark Dark Dark
Weight
1000 1250 |1500]1000]1250|1500|1000]1250|1500]1000] 1250 | 1500
(grammes)
Time (hours) | 3:09 | 3:21 | 3:33 | 3:40 | 3:45 ] 3:55|1:15[ 1:18 | 1:20 | 1:30| 1:35 | 1:40
Preheat(min-] 1 45 | 15 | 15 | 15 | 15 | 20
e e -
Kneading 1 (min.) 2525 25
20 21 22 12 12 12 8 8 8 |RMV| RMV | RMV
Rising 1 (min.)
— 15 15 15 20 20 20 - - - - - -
Kneading 2 (min.) 15 15 15 > > =
ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD 7 7 7 — - —
7* Q* 11*] 8* 8* 8*
Rising 2 (min.) 12,5 14,5 116,5|47,5|47,5| 47,5
'“”9@""“' RMV | RMV |RMV [ RMV [RMV [RMV| — | = | = | = | = | -
2,5**| 2,57%[25%*| 2,5°%| 2,5°%| 2,5
Rising 3 (min.) | 05 | 94 | 26 | 50 | 50 | 50 | 20 | 20 | 20
(—)
Baking (min.)
80 85 90 60 65 70 40 43 45 65 70 75
Keep warm time
(min.) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 | 60 60 60
Max. presettime| 51 15 | 15 [ 15 | a5 [ s {15 ] 15| 15|15 15 | 15
(hours)

*During this programme phase, you can add other ingredients to the dough. Example: 7/ADD/5 means
that after a 7-minute kneading phase, you will hear several beeps and "ADD" g will appear on the dis-
play @. You can now add more ingredients. After this there will then be another 5-minute kneading phase
before the next programme phase starts.

**During this phase, the kneading blades @ can be removed. Example: 27.5/RMV/2.5 means that af-
ter a 27.5-minute kneading phase, you will hear several beeps and "RMV" € will appear on the display
0. You can now remove the kneading hooks @. Afterwards, there will then be another 2.5-minute rising
phase before the next programme phase starts.

GB | IE| NI'| CY
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q 11. Pasta- 12. Pizza-
Programme | 9. Kneading| 10. Dough BEenE e
Browning level/ - - — _
quick mode
Weight (grammes) - - - -
Time (hours) 0:10-0:45 1:40 0:15 0:45
Preheat (min.)
- N - -
Kneading 1 (min.)
10-45 12 15 15
Rising 1 (min.)
- - 10 - 10
Kneading 2 (min.) 3
- ADD - 10
5*
Rising 2 (min.) . 25 _ 10
(=)
Rising 3 (min.) _ 45 3 a
(a—)
Baking (min.) . B 5 3
Keep warm time
(min.) — - - -
Max. preset time 3 15 B 15
(hours)

*During this programme phase, you can add other ingredients to the dough. Example: 7/ADD/5 means
that after a 7-minute kneading phase, you will hear several beeps and "ADD" g will appear on the dis-
play @. You can now add more ingredients. After this there will then be another 5-minute kneading phase
before the next programme phase starts.
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Programme

13. Yoghurt

14. Jam

15. Bake

Browning level/
quick mode

Light
Medium
Dark

Weight (grammes)

Time (hours)

8:00-12:00

1:20

0:05-1:00

Preheat (min.)

Kneading 1 (min.)

Rising 1 (min.)
()

Kneading 2 (min.)

Rising 2 (min.)
(=)

Rising 3 (min.)
(—)

20

Baking (min.)

60

5-60

Keep warm time
(min.)

60

Max. preset time
(hours)
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(hours)

Programme 16. Homemade
Browning level/ Presets Individual
quick mode setting range
Weight (grammes) - -

Time (hours) 3:05 -
Preheat (min.)
15 0-20
Kneading 1 (min.
neading 1 (min.) - 0-30
Rising 1 (min.)
— 25 0-30
Kneading 2 (min.) 7
ADD 0-30
5*
Rising 2 (min.) 30 0-60
() RMV ** RMV **
Rising 3 (min.)
30 0-60
(—)
Baking (min.) 60 0-80

Keep warm time

(min.) 60 0-60

Max. preset time 15 15

*During this programme phase, you can add other ingredients to the dough. Example: 7/ADD/5 means
that after a 7-minute kneading phase, you will hear several beeps and "ADD" g will appear on the dis-
play @. You can now add more ingredients. After this there will then be another 5-minute kneading phase
before the next programme phase starts.

**During this phase, the kneading blades @ can be removed. Example: 27.5/RMV/2.5 means that af-
ter a 27.5-minute kneading phase, you will hear several beeps and "RMV" C will appear on the display
0. You can now remove the kneading hooks @. Afterwards, there will then be another 2.5-minute rising

phase before the next programme phase starts.
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Troubleshooting

Fault

Possible solutions

The appliance does not start up after the Start/
Stop button @ is pressed.

Some programme phases T, such as "Preheat"
or "Rise" are difficult to recognise because the
kneading blades @ do not rotate. Use the
"Programme sequence" table to check which
programme phase is currently running.

Verify that the appliance is working by checking
that the operating light @ is on.

Check to see if the mains plug is connected to the
wall socket.

The display @ shows "H:HH" after the programme
starts.

The appliance has not yet cooled down sufficiently
after the last baking process. Stop the current pro-
gramme and switch the appliance off. Open the
lid @ and let the appliance cool down for about
20 minutes before using it again.

No new programme can be started. The display
jumps to the basic setting (programme 1).

The appliance has not yet cooled down sufficiently
after the last baking process.Switch off the appli-
ance, open the lid @ and let the appliance cool
down for about 20 minutes before using it again.

The display @ shows "E:EQ" after the programme
starts.

Switch the appliance off and unplug it. Plug the
appliance back in and switch it on again. If the
error message persists, please contact our customer
service department.

The motor runs, but the kneading blades @ do not
turn.

Check to see if the kneading blades @ and the
baking tin @ have clicked correctly into place.

The appliance was disconnected from the mains
supply during operation or there was a power
failure.

If the interruption of the mains supply does not last
longer than 10 minutes, the appliance automatically
restarts the last programme.

The appliance crushes added ingredients, such as
fruits or nuts.

To avoid crushing ingredients, such as fruits or
nuts, do not add them to the dough until you hear
several beeps and "ADD" g appears on the

display @.

If the malfunction cannot be corrected using one of the suggestions above, or if you have found some
other kind of malfunction, please contact our customer service department.
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Kompernass Handels GmbH
warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from

the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.

Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

22 GB | IE| NI'| CY

Warranty period and statutory claims for
defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not cover product parts
that are subject to normal wear and tear or to
fragile parts such as switches, batteries, baking
tins, kneading blades or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improper-

ly maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use
of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number
(e.g. IAN 12345) available as proof of purchase.

M You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product, on
the front page of the operating instructions (be-
low left) or on the sticker on the rear or bottom
of the product.

M If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be pro-
vided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (till receipt) and information about
what the defect is and when it occurred.

E&3'E You can download these instructions
along with many other manuals,
product videos and installation
software at www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

This QR code will take you directly
to the Lidl service page (www.lidl-service.com)
where you can open your operating instructions by
entering the item number (IAN) 123456.

SBB 850 F2

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(ED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[1AN 337874_1910|

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com
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Eicaywyn

2uyxapnThpIa yia TNy ayopd TG véag oag
OUOKEUNG.

Amo¢acioare €101 yia TV amdKTNON €VOG TTPO-
idvtog uynAig moiétTag. O odnyieg xpriong
amoteAoUv TApa autou Tou TpoidvTog. Mepidap-
Bavouv onpavrikig umodeiéeig yia Ty acdaleiq,
™ xpenon kai myv amoéppiyn. Mpiv amd m xpron
Tou mpoidvtog, eloikeaiwBeite pe deg TIg uToSe-
&eig xeipiopol kal acddeiag. Xpnoipotoigite To
TTPOIOV ATTOKAEIOTIKA OTIWG TTeEpIypAdeTal Kal yia
TOUG avadEPOPEVOUG TOEIG XPHONG. 2€ TIEPITITWOT
mapadoong Tou MPoibvTog ot Tpitoug, mapadwoTe
padi kar 6Xa Ta yypada.

MpofBAemépsvn xprion

H mapoloa cuokeun eivar oxediacpévn amokeioTr-
kd yia Tv mapaokeur] yopiol, {ipng, yiaoupTiol
N papperddag ot Enpolg ecwtepikolig xwpoug
VOIKOKUPIQV.

Mn xpnoipoTolgiTe T CUCKEUN YIA TO OTEYVWHA
TPODIHWY ) AVTIKEILEVAY.

Mn xpnoigoToleiTe T CUCKEUN OF ETAYYEAHATIKOUG
A Bropnxavikoug xopoug.

Mia &\\n f Siadoperikiy xprion amd ta avetépw
avaepopeva 1oxUel ©G PN oUPGWVN pE TOUG KAVO-
VIopOUG.

Napadotiog eomAiopog
H ouokeur mapadiderar pe Ta akdrouba
eapripara:

® Apromapackeuaotrq

Ddppa ynoiparog

2 Aykiotpa {upwparog

Aoyeio pérpnong

Koutdhi pérpnong

Epyaleio amopdkpuvong aykiotpou upbparog
Odnyieg xprong

2 UvTopeg MAnpodopieg

BiAio ouvrayov

26 GR | CY

Amnoouoksuaocia

/\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX
TPAYMATIZMOY!

> Ta ulikd ouokeuaoiag Sev emmpémeral va
xpnotporoiolvrar yia maixvidi. Ymapye
kivéuvog acduéiag!

1) Amoouokeudote T cuokeur| kal adaipéoTe amd
auty 6Xo To uNik6 oucokeuaaiag, kabog kai
TUXOV QUTOKOAANTA Kal TTPOCTaTEUTIKEG pepfpd-
VEG.

2

Eéy&re Tov mapaborio e€omhiopd wg Tpog
TV MANPOTTa KaI yia epdaveig dOopég. Ze
nepimTwon eAlimolg mapadotiou eomhiopol
N {npiov Aoyw eANmolg ouokeuaoiag f Aoyw
peradopdc, ameubuvBeite otV avoikt Tne-
dwvikh ypappn efurnpémong (BA. Keddhaio
«ZE’pﬁlg»).

Texvika XapakTnpIoTIKa

OvopaoTikn 220 -240V ~ (evalNacodpe-
Tdon vo pebpa), 50 Hz
Ovopaorikn

1oxUg Oeppavr- 850 W

KOU oToIXEIOU

OV(I)}JGO'TIIKI'] 100 W

I0XUG pOTEP

OMa Ta eéapmpara autig g
OUOKEUNG, Ta oTToia épxovTal
ot emadr pe 1POPIpa, prTo-
poUV va xpnaipomolouvTal He
acaleia ota pOGIpA.

5t
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Yrrodzidaig aodpalsiag

Tnpeite Tig kaTWOI uTodeiéeig aodaleiag yia Tov acdhali xelpiopd TG
OUOKEUNG:

KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!

» ENéyxere mpiv amd ka0 xpfion To kahowdio diktuou kai 1o Buopa. Eav
10 KaAwdio SikTUou mapousIGoEl BAaPn, Tipémel va avtikaractabei
amd Tov KATACKEUAOTH, To ThRpa e§unpéTong meAaTwy Tou 1) éva
avrioToiywg e€eidikeupévo dropo, mMpog amoduyrn KIvOUVwY.

>~ Mn Auyilere 1y oupmsZSTs 10 kahwdio SikTUou Kal pnv 1o TotrobeTeiTe
EMAVL OF AIXUNPEG AKPEG ) KOVTA OF KAUTEG eMPAVEIEG 1} AVTIKEINEVA.
H pdvwon tou kahwdiou prmopei va kataotpadei.

» X¢ TePITITRON PN XPAONG Kai TTpiv amd k&Be kabapiopd g cuokeunq
Tpaare 1o Buopa amd my mpida.

» Mn BuBilere T cuokeun ot vepd 1} ot GAAa uypa. Ymapyer kivduvog
nAekrporAnéiag!

> Mnv ekOérere TN ouokeul| o€ Uypacia kai uny TN XPNoIHOTIOIEiTE O
QvoIXTOUG XWPOUG. Iy TERITTWGN TIOU EI0XWPERATE, TAVTWG, UYPS

oto mepifAnpa g ouokeung, amoouvdiote apéowg To Plopa amd
v mpia kar avabiote v emokeun ot e€a1dikeupivo TTPOOWTTIKO.

» Mnv ayyilete moté T ouokeun, To kawdio Siktlou kai To Buopa
pe Bpeypéva xépia.

> Mnv kaBapilete TN cuokeun pe cuppdTiva obouyydpia.
E&v amokomouy koppdtia Tou odouyyapiol kai épBouv ot emadn
He NAekTPIKA TUApaTa, uTTapyel kivouvog nhektpomAnéiag.

A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» Ta uhikd cuokeuaoiag dev emTpémeral va xpnoigomololvral améd
1a maidia wg maixvidi. Kivéuvog aoduéiag!

> A¢norte ™ O'UO'KEUI’] va kpuaoel kal Tpafnére To Buopa mpotol
amopakpuverte f TormoBerroere TuRpata Twv aecoudp.

» 2¢ TTEPITITOON HN XPHONG Kal TTpiv amé Tov kabapiopd Tpafare
mavra 1o Buopa and myv npida. Adaipeite mavra to kalwdio Siktuou
amo6 myv mpida, paPwvrag To Buopa kar Oxi 1o id10 To kaAdIo.

GR | CY 27
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A TPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

- AUTr'] r CUOCKEU pnopsi va qumponowhm ar6 maidid ave Tev
8 e1av, kabwg kal amd Atopa pe pewpéveg q)uomsq, mo@qmplckaq n
vonrikég 6uchOTr]qu N eM\eipeig oe epmeipia kal/n yvooeg, epogov
emmpouvTal i éxouv ekmmaideutel avadopikd we TNV aodakn xprAon
TG CUOKEUNG KAl £XOUV KATAVONOEl TOUG TTPOKUTITOVTEG KIVOUVOUG.

» Ta maidia dev emmpémeral va mai{ouv pe TNV cuokeun.

» O kaBapiopdg kar n ouvripnon xprotn dev emrpémeral va die€ayovral
amd maidid, ekTog €av gival peyaluTepa Twv 8 TGV Kal emTnPoUVTal.

> MNaidid k&te Twv 8 erwv mpémel va mapapévouv pakpid amo
ouokeun Kal To kKaAwdio ouvdeong.

> AuTr| n ouoKeun TTANPOI TOUG OXETIKOUG KavoviopHoug aadaleiag.
O €AeyxoG, N EMIOKEUN KAl N TEXVIKA ouvthpnon emrpémeral va Oieéa-
yovtal povo amo e€eidikeupévo éummopo 1 amo 1o TpApa e&utnpéTn-
ong TMeAATWV pag.

» Kard m Sidpkeia g xpAong pnv mdavere Ta mepioTpedopeva dyki-
otpa {upwparog.

> Mn pertakiveite T cuokeur) Qv UTTAPYEl oA OTn GOPHA KAUTO )
UYPO TEPIEXOpEVO, TT.X. HappeNadeg. Yrapye kivOuvog eykalparog!

Mpoooxn! Kaury emdaveial Kivéuvog eykatparog!
Opiopéva eéaptipara TG CUCKEURG avamTuooouy TTOAU
uynAég Oeppokpaoieg kata T Aeroupyial Adrvere T cuokeun

kal Ta aéecoudp TG va KPUWVOUV ETTAPKWG I XPNOIHOTIOIEITE
mavia koudivag 1 TPooTaTeuTIKA YavTIa.

» Mn xpnoipotoicite T cuokeur) yia GA\OUG OKOTIOUG aTTO TOUG TTE-
plypadopevoug oTig Tapoloeg odnyieg. 2e TepITTWON eobarpévng
XPHONG TNG OUOKeung, udiotarar kivduvog Tpaupatiopou!

A TPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX NYPKATIAX!

> [Moté pnv TomoBereire T cuomur] emave f Simha o paria agpiou N
NAEKTPIKA PATIA, OF KAUTO q)oupvo n o)\)\sc; mnyég OeppodmTag. Mnv
Tomo0eTeiTe TN CUOKEUR KATW ATTO F) KOVTA Ot eUDAEKTA UNIKA, EKPI-
kTIKG 1i/Kkal ebdAekta aépia. Yrdpye kivouvog unepesppqvonq Kal
TTUPKAYIAG.
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A TPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX NYPKATIAX!

» Mpootére woTe va pnv kaAUTITOVTAI O OTIEG AEPICHOU TNG CUOCKEUNG.
Moté pnv kaAUmTere T cuokeun pe Tetoéta 1} GAa uhikd. H Beppdn:-
Ta Kal o atpég mpémel va prropoly va diadelyouv. Aiatnpeite mpog
OAeg TIG TTAeUpEG pia ehaxiotn amooTaon 10 ek. Tpog GM\a avrikeipe-
va, wote va e€aodaileral emapkng amopdkpuvon g Beppodmrag.
Yrapye kivbuvog umepBéppavong kai mupkayidg.

> Mnv Tomo0eteite avTikeipeva emdvew oTn CUCKEUR.

» [Morté pnv TomoBereite aloupivdxapto f GAAa peralliké avrikeipeva
otn ouokeury. Kam téroio pmopei va odnynoer ot BpayukukAwpa.

» Kara 1o ynoipo pnv unapBolvsTa moté TV moootnTta Twv 200 yp.
aietpi 1} Twv 200 yp. pelypaToq L|Jr]0|pc1Toq Mpoaobérere To péyioro

20 yp. dptokia n/kar 10 yp. &npr payid. H {bpn propei va uTTEp-
XeINioEl kal va npom)\ecﬂ mupkayial Efolpouvml Ta YWHIA XWPIG

yloutévn. Edw emmpémeral va mpooTiBerar To péyioto 20 yp. dpiokia
n/xar 15 yp. énpn payid.

> Mnv adrvere T cuokeur va {eoTaiveral yia TepIcodTEPO ATTO
5 \errtd pe &deia oOppa ynoipatog.

» Mn xpnoipotoieite eéwtepikd xpovodiakomn f EexwploTd ThAexelpr-
OTIPIO YIA TOV XEIPIOHO TNG CUCKEUNG.

» Xpnoporoieite amokeiotika aecoudp Tou TpoTeivovTal amod Tov
KATAOKEUAOTN.

> Mn xpnotpotoisite T cuokeun yia va ulate TpddIpa f) epyaleia.

» Mn xpnoipotoicite T cuokeur| ToTE XwpPig GoOppa wnaoipatog N pe ™
doppa ynaoipatog adeia yia mepiocoTepo amd 5 Aerrrd. Kam téroio
mpokalei averravopButeg BAaPeg ot ouokeun.

> [Noté pnv amopakpuvere T Oppa ynoiparog kard 1 Sidpkea TG
Aeiroupyiag.

» TomoBereite TN cuokeun poOvo emdvw ot pia oTeyve, emimedn kai O
guaioBntn oe uynAég Beppokpacieg emdaveia.

> Mnv adrvere T cuokeur| TTOTE XWPIG EMTPNCN KATA TN A&IToupyia.
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Emokoérmon anédoong

B Mropsite va emhéere peral 16 Siadoperikdv
TTPOYPApHATWY.

B Mroptite va xpnoiporoeite Sikég oag ouvrayig
N va emelepyddeoe éroipa pelypara ynoiparog.

B Me 1o mpoypappa «Xwpig yAoutévn» pmopeite
va YroeTe peiypara Xwpig yAouTévn kai va Ka-
VETE OUVTAYEG pe aeUpia Xwpig yAouTév, OTwg
T.X. KAOAGUTTOKAAEUPO, aAeUp! $ayoTTupou Kal
aAelpl TATATAG.

B Mropsite va {upooere Siadoperikig {Upeg,
OTIWG YIa WYWHAKIA M) TiToa.

B Mropsite va mapaockeudoere papperada i

yiaoupri.

B Mmopeite va mpoypapparioete €0g kai 8 pepo-
VOpEVa TTPOYPAPHaTa oUpdwva pE TIG avaykeg
oag (Mpdypappa 16).

*Mia emoyr vOoTIpwY pelypdTev ynoiparog,
kaBdg kar uNikdy yia Sikég cag ouvraytg, propeire
va Pptite oo MAnoitoTepo ot e0dg kardotnpa Lidl.

Zroixtia XeipiopHoU
(Na eikdveg PAéme avadimholpevn oehida)

Eikéva A:

Mapdbupo mapakorolBnaong
Kamaki

Eykorm agpiopol

Kalobio Siktlou

AiakdmTng evepyoroinong/amevepyoroinong
(0/1)
Medio xeipiopol

@ 09000FC

Eikova B:

2 Aykiotpa {upopartog
Qodppa ynoiparog
Aoxgio pérpnong
KoutdNi pérpnong

9660009

Epyaheio amopdkpuvong dykiotpou {upoparog

Eikova I

Medio xeipiopol / OB6vn
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Msdio xeipiopou

To medio xeipiopou @ amoteeital and Ta
TTAPAKATR OTOIXEIQ:

13.Yoghurt
Fiaodpn

Express
Egipéc
8 Cake

1]

a Emoyn Bapoug (1000 yp./ 1250 yp./
1500 yp.)

b Ynohoimog xpdvog mpoypdapparog ot wpeg /
Tpoypappatiopivog xpovodiakdmng / mpo-
YpappaTiopévog xpovog dactwy (Mpdypappa
16)

C Asiroupyia Remove - evo mpofdiieral n évéer-
&n «RMV« (= «Remove») pmopeite va amopa-
kpUvere Ta dykiotpa {upoparog @.

d Em\eypévog BaBpog podioparog/ypiiyopn

Aerroupyia (avoixtoxpupo C O, pitpio @,

okoupoxpwpo @D, ypryopo GO)

Evepyog apiBudg mpoypdpparog

Evepyd otadio mpoypdppatog

Q =0

Aerroupyia Add - evd mpoBaMerar n évéedn
«ADD» pmoptire va mpooBéoete mepioodTEpa
ulika ot {opn.
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O NM\Akrpo évaplng/orapariparog |H>
M\fkTpo yia Ty évapén, ™ Siakor A To oTapdmn-
pa evog mpoypapparog.

MNa va Siakoyere éva pdypappa, méoTe olviopa
10 MAAKTpO évapéng/orapatiparog . Oa ava-
BooPrver n évdeién vpag . Miélovrag ek viou

10 MAAKTpO évapéng/orapatiparog @ propsi va
ouveyiotei AN n Aeitoupyia. ANIGG, To TTpoOypap-
pa ouveyiletar autdpara perd amd 10 Aerrrd.

la va teppartioere mpowpa éva mpodypappa Kai
va Siaypayerte Tig pubpiceig, kparhore mampivo
To MAAkTPO évapéng/orapariparog @, péxpl va
QKOUOTE £va TTApPATETAPEVO NXNTIKO Ofua.

YIMNOAEI=H

> Mnv miéoere To mAikTpo évapéng/oTaparh-
parog @ edv Oékere amha va ehéy&ete Ty ka-
1d0Ta0n Tou Ywpiol. Méow Tou mapabupou
mapakoholBnong @ pmopeite va mapako-
MouBeite T Siadikacia ynoiparog.

® Em)oyr BaBpou podioparog/ypryo-
pn¢ Aaroupyiag &)
. 4

MAAKTPo yia v emAoyn Tou Babpol podicpatog
n/kai g ypriyopng Aerroupyiag (avoixroxpwpo/
pérpio/okoupdxpwHO/Ypiyopo).

Mitote To MARKTPO TOOEG PopEg, twg 6Tou To Pilog
d cpdaviors mave amd tov emBupntéd Pabpod
podioparog.

'H evepyomomorte 1 ypriyopn Aerroupyia yia va
paiwoere T Siadikasia ynoiparog,.

YIMNOAEI=H

> [a 1a mpoypappara @ - 14 Sev pmopti va
pubpiotel Babpodg podioparog.

> H Aemoupyia «ypriyopo» eivar SiaBioipn
povo yia ta mpoypdppata 1 - 4.

® PUOpIoN Xpovodiakénm < >

M\fkTpa yia T plBpion Tou xpovobdiakdTm yia
ynoipo pe xpovokabuotipnon (Seite To Kepdhaio
«Aerroupyia xpovoSiakémmny).

YMNOAEI=H

> Aev eivar 81aBtoipn n Aemoupyia xpovodiakd-
mm yia 1a mpoypappara @, 11 kar 13 - 15.

SBB 850 F2

@ Auyxvia \aitoupyiag

H \uyvia Aemoupyiag @ Seixver eav umdpye 160
éva evepyd TpOypappa.

E&v éxete evepyomoifoel T Aerroupyia xpovodia-
komTn, n Auxvia Aemoupyiag @ avaBoophver kard
™ Siapkeia Tou xpdvou kabuatipnong. MoAig To
mpoypappa Eekivioel, n Auxvia Aemoupyiag @
avdfe ouvexog.

@ PUBpIon Bapoug wwpiol 1™

MAfkTpo yia v emAoyr Tou Bdpoug Tou Yupiol
(1000 yp./ 1250 yp./ 1500 yp.). Miéote To TAR-
KTpo 100 GUYXVE, twg 6Tou To Pilog & epdavior
kaTe amd 1o emBupntd Bapog. Ta otoixeia Bé-
pouG avadEpovTal OTNY TOCOTNTA TWV UNIKQY, HE
Ta omola éxete yepioe T dOppa ynoipatog @ .

YMOAEI=H

> Aev propei va puBpiotei Bapog yia Ta mpo-
ypappara 9 - 15.

© Emoyn mpoypdpparog |§|

MAAKTPO yia TV emAoyr Tou emBupnTol mpo-
ypapparog (1-16). 3ty 08dvn O epdavilovral o
apiBpdg poypdappatog € kai i xpovikn Sidpkeia
mpoypapparog b.

Mpiv TNV mpwTn XpRon

/\ NMPOEIAONOIHZH! KINAYNOX
TPAYMATIZMOY!

> Mnv adrvere T cuckeur va {eotaiveral yia
TepIocdTEPO amd 5 Aermd pe ddeia poppa
ynoiparog @. Ymapye kivéuvog mupkayidg!

YIMNOAEI=H

> Earriag umoeippdrov Adyw kataockeung
evéyeral kata v mpwtn Oéon ot Aemoupyia
va mpokUyel Ehadpid oopr| kal kamvog. Autd
Sev eivar emPBAaPiég kar kpatd yia ehayioto
xpovo. Opovrilere yia emapkn agpiopd avoi-
yovtag yia mapdadeiypa éva mapabupo.

1) MNpiv amd v mpom Bion ot Aeroupyia okou-
miote ™ $pdppa ynoiparog @, Ta dykiotpa
{updpatog @ xar myv e&wepikn emdaveia g
ouoKeunG pe Eva voro mavi. Mn xpnoiporoieite
ouppaTiva odouyydpia kabapiopol fj Tpifikd
peoa.
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2) Mévo kard to mpwro {éotapa Tomoberiote
v &eia poppa ynoipatog @, kabog kai Ta
aykiotpa Jupopatog @, péoa otn cuckeur Kal
kAeioTe To kamaki @.

3) Zuvbiore o Buopa oty mpila.

4) Otote Tov SiakoTT evepyomoinong/amevepyo-

moinong (0/1) @ om Béon «l». Akolyerar éva

nxnTkd onpa kar oy 08évn @ mpofdiovral

o0 apiBpdg mpoypappaTog € Kai n XPOovViki

Siapkeia Tou mpoypdppatog b yia To mpo-

ypappa 1.

Me 1o mfkTpo Emoyry mpoypdpparog © emi-

Ne&te 1o mpodypappa 15 kai méoTe To MARKTPO

¢vap&ng/orapamiparog @ yia va Leotdvere

OUOKEUN.

5

6

Merd and 5 Nerrré miéore ek véou To TTARKTPO
¢vap&ng/orapamiparog @, péxpe! va akouorei
VA TTAPATETAPEVO NXNTIKO ONpa, WOTE VA TEPHa-
TioETE TO TIPOYPApHA.

7) AdfoTe T cuokeun va kpuhoel Kad Kal oKou-
miote A pia dopd T dOppa ynoipatog @,
1a aykiotpa {upopartog @ kai Ty e€wtepikn
emAveIa TNG CUOKEUNG pE Eva VRTIO TTavi.

Wroipo ywHioU
YA\ika

Ma 1o kaAlTepo amotéNeopa ynoiparog AaPere
umdyn 16 €€ng unodeileig:

/\ NPOEIAONOIHIH! KINAYNOX
TPAYMATIZMOY!

> Bydhte T ddppa wnoipatog @ amd o mepi-
BAnua, piv BéAete péoca Ta ukika. Ymapyel
kivéuvog Tupkayidg edv eiIoXwpARoouY UNIKG
oToug Beppavtikolg owhrveg!

> D¢ Kapia TEPITITWON pn XPNOIPOTIOIETE peyaAU-
TEPEG TTOTOTNTEG ATTO AUTEG TTOU EXOUV OPICTE.
Kard 1o whoipo pnv umepPaivere moté Ty
moootnTa Twv 200 yp. aketpi f Tav 200 yp.
peiypatog wnoipatog. Ymapyel kivouvog mup-
Kayiag eav umepyeNioer n {Opn kai eIoXwPRHoE!
oToug Beppavtikolg owhrveg!
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B O)a ta uhikd mpémel va eivar ot Beppokpaoia
Swpatiou, wote va Siacdalicere 1Savikn {Upw-
on G Hayidag.

B Tnpeite doo To Suvatoy mepIocdTEpo TIG avade-
POHEVEG TTOCOTNTEG UNIKWV. AKOpN Kal EAAYIOTEG
amok\ioEIG PTTopoUY va eMnPedoouyY TO ATIOTE-
Aeopa ynoiparog.

B Bd&dere Ta uhikd Tava pe ) SoBeica oeipd oe
kaBs ouvrayn om doppa ynoipatog @. Kard
kavéva Badete mpwTa Ta uypd, oty ouvéxeia
™ {ayapn, To aldm kai To akelpl kai TEAOG TN
payid. H payid Sev mpémer va épyetar ot emadn
HE UYPA N aAdm.

O¢on os AaiToupyia TG CUOKEUNG

1) TpaPBnére m dpdppa ynoipatog @ mpog Ta
emave kai ¢€w amod T cuokeur.

2) Eicdyere Ta dykiotpa {updpatog @ otoug
&&oveg kivnong g dpoppag ynoiparog @.
Mpootéte wote va eival cwoTd oTepewpiva.

3) Bdhte Ta uhikd TG ouvtayng oag pe TV avade-
popevn oeipd ot dOppa ynoipatog @.

4) TomoBeriote M T dOppa ynoiparog @.
Mpootéte wote va xel koupmwoe cwoTd.

5) Kheiore To kamak @.

6) Zuvdiore To Blopa oty mpila.

7) Evepyoroifote T ouokeur amd tov Siakdmm
evepyotoinong/amevepyormoinong (0/ |) @.
AxoUyetal éva nxnTikd ofjpa kai oty 0fovn @
mpoPdiovral o apiBpdg mpoypdppatog €
kai n xpovikn Sidpkeia Tou mpoypdpparog O
yia 1o mpdypappa 1.

PUOpion ka1 évapdn nmpoypapparog

1) EmAé&re To emBupntd mpodypappa pe To mAfkTpO
Emoyn mpoypapparog @. O avriotoiyog
apiBuodg mpoypdppatog € kai n xpovikn Sr-
dpkeia mpoypapparog b mpoPaiovrar oty
0Bovn @.

»

Em\e&re, epdoov xpeialeral, To Bapog yupiol
a pe 1o miktpo @.

w

Eméére, epdoov xpaaleral, Tov emBupnté
BaBpd podiopatog A pe To mhfkTpo @ f)
emAé€te ™) pUBHIoN «ypryopo» yia va peidoeTe
TOUG XPOVOUG GOUCKWHATOG.
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4) PuBpiore pe Ta mAAkTpa pe BeAn @ Tov xpovo-
S1akdTTN ) ekKIVOTE apiowg To TTPOYPAPHA HE
To M\KkTpo évapéng/orapariparog .
To mpoypappa Sie€aye Topa autdpara Ta
Siapoperika oradia mpoypappatog .

YIMNOAEI=H

> Opiopéva mpoypappara ekkivouvrar e pia
ddon mpoBippavong (Seite To Kepdaio
«Aradikaoia mpoypdpparog»), kata my
omoia 1a aykiotpa {updpatog @ Sev kivol-
vial. Auté yiveral nOeAnpéva kar Sev amotekei
EAATTWHA TNG CUCKEUNG.

> To kamaki @ prmopei va avoiyer katd ) Sr-
apkeia G daong {upwparog. Mny avoiyere,
wotdoo, To kamakl @ katd ) Sidpkeia Mg
¢$aong pouckwparog f ynoiparog. ANNIGG,
10 Youi propsi va Eepouokwoel.

> Mroptite va mapakohoubeite ) Siadikacia
mpoypaupatog amd 1o mapdbupo mapako-

MolBnong @.

Mpoypappara

Me 1o mAfktpo Emhoyr| mpoypdppatog @ emhéére
10 emBupntd Mpdypappa. O avrictoixog apiBuog
TpoypdppaTtog € mpoPaierar oty 0ovn @.
O xpdvor mpoypapparog b e€aprdvrar amé Toug
emAeypévoug ouvduaopolg Tpoypappdtey (Seire
10 Keddhaio «Aiabikacia mpoypduparogy).

Mpoéypappa 1: Kavovikod

la To YoIpo AoTIPWY Kal AVAPEIKTOY YWHIOV TTOU
armoteouvTal Kupiwg amod aleupl oitou f) GiKaAng.
To wwpi €xel pia cupmayn mukvoTNTa.
Mpoypappa 2: Apparo

la 1o yhoipo ehadpiwv Yooy amd kald akeops-
vo ahelpi. To wopi gival katd kavova ehadpu Kai
Exel pIa Tpayavr) kpouaoTa.

Mpoéypappa 3: ONkAG dleong

Ma To Yioigo YepIdv pe o évrova €idn aleupioy,
T.X. aAeUpI ONIKNG GAeong oitou Kal akelpl oika-
AnG. To yopi yiverar mo oupmayég kai Baputepo.

Mpoéypappa 4: Nuko

lNa 1o YAoIPo YAUKOV YOHIGV HE CUCTATIKA OTIWG
T.X. XUpol dpoutwv, vidadeg kapudag, otadideg,
ocokohdra f emméov {axapn. Méow piag peyo-
AUTtepng $Aong poucKLPATog To Wwpi yiverar eha-
dpUTEPO KaI IO avaadpo.

Mpoéypappa 5: Maiwpévor udaravOpakeg
Ma To YAOIPHO YLPIOV pe peiwpévoug udartavOpakeg.

Mpoéypappa 6: Xwpig ylouTéivn

Ma 1o yhoipo yopiov amd akelpl kai peiypara
Xwpig yAoutévn. Autd xpeidlovral mepioodtepo
XPOVO yia TNV amoppodnon Twv uypeY Kal yid To
pouokwpa.

Mpoéypappa 7: E&mpig

O xpdvor yia 1o {upwpa, To dolokwpa g {upng
kai 1o yhoipo eval eaipenikd pewpévor. MNa autd
10 TPdypappa evdeikvuvral povo cuviayég ou
Sev mepigyouv évrova €idn aleupiol | dMa Papid
ouotarika. Na Bupdote 61 1o ywpi ot autd To
TpOypappa propel va pny vai iiaitepa adppdro
Kal TGO VOOTIHO.

Mpoéypappa 8: Kéik

lNa 1o YAoIpo YAUKWV pe peiypaTa ynaoigartog
olpdwva pe Sikég oag ouvayg.

Mpéypappa 9: ZUpwpa

T autd To Mpdypappa yiverar pévo {Upwpa g
{Upng. Mropeite va puBpioere évav xpdvo {upopa-
106 perald 10 kar 45 Nermrov.

Mpéypappa 10: Zipn

Ma ™ Snpioupyia uung pe payid yia yepdxia,
TTToQ 1} TapOpoIa APTOoKEUAoHATa.
Mpoéypappa 11: ZOpn Jupapikav

Ma mv mapackeur LUpng yia Jupapikd.

Mpéypappa 12: Zopn mitoag

MNa v mapackeun {Upng yia mitoa.

Mpéypappa 13: NaoupT

lNa mv mapaockeur yiaoupTiot amd yaia ayeha-
Sag ) motol odyiag. Na my akpifn diadikacia
avarptére oto ecokheioTo BiBNio cuvtayov.

O mpopubpicpévog xpovog Tpoypdppatog Twv

8 wpwv mpémel, avaloywg TG XPNOIHOTOIOUHEVNG
moodmrag, va mpocappdleral wg e&ng:
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‘Ewg 1000 ml 8- 10 wpeg
1000 - 1500 ml 9-11 opeg
Mavew ané 1500 ml | 10 - 12 wpeg

MNpéypappa 14: Mapperada
la v mapaockeur TPoidvTwy emaleiyng amod Gpol-
10, 6TIWG papperadeg, YAukd Tou koutahiol fj CeAé.

Mpoéypappa 15: Wihoipo

Ma 1o yhoipo éroiung {upng, kabug kar yia Ty
OAOKAPWON TOU YNoIPaTOg YWHIGY TTOU gival
oAU avoixrdxpwpa A Sev éxouv ynbei kald. To
npoypappa Sev mepitxer Siadikaoieg {upopartog N
douokwparog. Mrmopeite va puBpioete évav xpdvo
ynoipatog amd 5 twg 60 Aemrd ot Bripata Twv

5 herrov.

Mpoypappa 16: Tmmko

Me autd To pdypappa pmopsite va pubpicere yia
k&0e oradio EexwpioTolg xpdvoug yia twg kai

8 pepovwpiva mpoypdppara.

Akohoubrote v &g Siadikacia:

1) Me 1o m\fktpo EmMoyr mpoypdupatog ®
emAé&re To Mpdypappa 16.

2) Me 1o mAfikTpo Babuog podiopatog @ emhédre
pia B¢on amobrkeuong mpoypapparog (1-8).

3) Me 1o mAikTpo Bapog yupiol @ emiédre To
otadio mpoypdpparog mou Bikete va pubpiocere.

4) Me 1a mAkTpa pe BiAn @ mpooapudoTe Tov
XPOvo Tou emheypévou otadiou mpoypdppaTog
oTig avaykeg oag (yia To mBavé elpog puBpr-
ong &eire 1o Kepdhaio «Aradikaoia mpoypdp-
parogy).

5) Miéore Eava To mfkTpo Bapog wopiot @ yia
va perapeite oo emdpevo otadio MpoypApHaATog.

6) Adou pubpicere dha Ta emBupnrd otddia mpo-
ypapparog, méote To mAkTpo ivapéng/oTapa-
mMuatog @ yia va amobnkeloere Tig pubpioeig
Kal va amoxwpr|oete amoé To pevol pubpiong
autg g Btong amoBrkeuong poypapparog.

7) Eav emBupeite va pubpioere éva mepaitipw
Eexwpiotd TPoypappa, emAEETe pe To TIAAKTPO
BaBpog podioparog @ pia d\\n Béon arro-
Brkeuong mpoypappatog kai cuvexioTe OTWG
TEpIypadnKke Tapamave.
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8) MNa va ekkIVAoETe Eva pepovepivo mpdypappa
emAé€Te To evOexopévg pe To MARKTPO BaBpodg
podioparog @ kai méoTe To MARkTPO Evapéng/
otapariparog @.

YMNOAEI=H

> O puBpioeig mapapévouy amobnkeupéveg
péxp! va emavapubuiotoly péow TG Aeimoup-
yiag Reset.

> [la va emavagipete Toug XPOVOUG oTIG
npotumeg pubpioeig emAééTe pe To TAKTPO
BaBpog podioparog @ 1o avrictoixo pepo-
VOUEVO TTPOYPAPHA KAl TTIESTE TA TIARKTPA
Emhoyn mpoypappatog @ kai Bapog
yopiot @ Tautdxpova.

Aiakorm / TeppaTiopdg po-

Ypapparog

B Ta va diakdyere To Mpdypappa miéote olvropa
To TAfkTpO évapéng/orapatuarog (. Oa
avaPooPnve n évéeaén vpag b oty 006vn
0. Mi¢ore Eava 1o MAKTpO évapéng/oTapa-
mpatog @ yia va cuveyioete To mpoypappa.
AMIGOG, To Tpdypappa ouveileral autdparta
perd amd 10 Aerrra.

B 3¢ qurdparo Teppatiopd Tou MPOYPAPHATOG
aKOUYOVTaI TTEPICTOTEPA NYXNTIKA CMHATA KAl N
tvéaén opag B mpofdiie 0:00. H cuokeun
peraBaiver o pia Aeroupyia Siatpnong Oep-
pokpaaiag Twv 60 Aerrrov.

YMNOAEI=H

> 3710 TENog TwV MpoypappaTey 9-14 Sev
akohouBei Aeiroupyia Siatfpnong Beppokpa-
oiag.

> Bydhte To yopi amd T cuokeur| To apyodTepo
oTo TENog TnG Aeimoupyiag Siatpnong Oeppo-
kpaoiag, aA\IOg prTopei va apel uypaocia.

M lia va reppartioere mpowpa 1o MPdYpapua i/
kai Tn Aemroupyia Siampnong Beppokpaciag
kparfoTe mampévo 1o MARKkTpo évapéneg/otapa-
Muarog @), péxp! va akouotsl éva mapateTapévo
NXnTkG onpa.
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Adaipzon ywpiou

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX
TPAYMATIZMOY!

> H ¢pdppa ynoiparog @ pmopsi va umep-
BeppavOsi tvrova kard T Sidpkeia g
Aeroupyiag. Xpnoipotoigite mavid koudivag
1) mpootareuTikd yavTia. Ymapxer kivéuvog
eykauparog!

MPOXOXH - YAIKEXZ ZHMIEX!

> Mn xpnoipotoleite pETAANIKG AvTIKEipEVa
yia va &ekoMoete To opi amod T $dpua
ynoiparog @. Autd pmopoly va ydapouv
TNV avTIKOANNTIKT| EMIOTPWOT).

YMNOAEI=H

> To wwpi adaipeital KaTa KAavova euKoNOTEPA,
€aV TO adrOETE PETA TO YHOIHO YIA TOUNG-
xiotov 30 Aerrrd akdpa péoa o poppa
ynoipatog @. Na Tov okomd autd pmopeire
va xpnolpormoinoete T Aemoupyia Siatpn-
ong Beppokpaciag.

1) Adrote T dOppa ynoipatog @ kai 1o yoyi
Va KPUQOOUV APKETA f) XPNOIHOTTOINOTE TTavIa
koulivag ) mpooTareuTika@ yavTia.

2) Kparmote ™ ddppa ynoiparog @ Aol pe o
EMAVW PEPOG TTAVW aTo pia oXApa Kai Kouviy-
oTe TNV eEAadpd, OOTE va YAIOTPIOE! TO Y.

YIMNOAEI=H

> Edv Sev ixete amopakpUvel TPONyoupEvwg
1a aykiotpa {upoparog @ kai o wopi dev
propei va EekoAroel, aTTopakpUVeTe Ta Ayki-
OTPA TIPOTEKTIKA HE TO ECWKAEIOTO EPYAAEIO
amopdkpuvong aykiotpou {updparog @.

Arnevepyorroinon cuoksung

Edv Sev Bidere va xpnoipomoifoete d&\o T ou-
OKeUr), amevepyoTToIfoTe TV amd Tov Siakdmm

evepyotoinong/amevepyoroinong (0/1) @ xar
Bydre To Plopa and my mpila.
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Aatoupyia xpovodiakérrn

H Aerroupyia xpovodiakomn odg emrpémel va
£KKIV|OETE Eva TTpOYpappa pe xpovokabuoTipnon.
Mriopeite va kaBopioere pia xpoviki) oTiypr, katd
v omoia n cuckeur Oa mpémel va éxel Teppartios
10 emBupnTtd MPSdYpappa. H péyiom xpovokabu-
otépnon avépyeral oe 15 wpeg.

/\ NPOEIAOMOIHEH! KINAYNOX
TPAYMATIZMOY!

> Xpnoipotoieite T Aeimoupyia xpovodiakomm
povo yia ouvrayég Tou éxete 16N Sokipdoel.
Erol emruyyavere To emBupntd amotéleopa
ynoipatog Siacdalifovrag kupiwg ot n
moootnra {Upng Sev Oa eival oAU peydin
pe evdexopevo kivbuvo umepyeiliong. 2e
mepimTwon umepyeiliong g {Upng udiotarar
kivéuvog Tupkayidag!

YMNOAEI=H

> H Aermoupyia xpovodiakomn Sev eivar Siabe-
oipn yia 1a mpoypappara 9, 11 kar 13-15.

> Mn xpnoiporoeite T Aemoupyia xpovodia-
komm otav emelepyaleote eumabr) Tpodipa,
omwg aPyd, yaha, kpépa n Tupi.

1) EmAéére mpora To emBupntd mpdypappa.

2) Em\é&re Tdpa pe Ta mAfkTpa pe Bén @ v
emOupnT) cuvolikr Sidpkeia Tou Xpovou
Tpoypapparog kai kabuotipnong. O xpodvog
Méng mpoypdppatog peratomileral ava mieon
mAfkTpou kata 10 Aemrd. Kpariote ta mhnkrpa
pe BeAn @ matnpiva, GoTe va emmayUvere T
Sitheuon Tov yndiwv.

EmBePaivote T pUBpion Tou xpovodiakdmm
pe To MANKTpO évapéng/orapariuarog .

H Auyvia Aemoupyiag @ avaBooPrver kai o
mpoypappatiopévog xpdvog b apyile va
Tpéxel, eve To mpoypappa Eekivae autdparta
OTOV aVTIOTOIXO XPOVO.

Méig o mpdypappa Eexivijoer, avaPer n Au-
xvia Aemoupyiag @ cuvexog,.
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Napadaypa:

Eivar 12 n opa kai Oé\ere ot 6 0peg, Snhadh oTig
18:00, va éxete dppioko yopi. Aie&dyere mpota TIg
emBupnrig pubpiceig mpoypappatog. Miéote ot
ouvéxela Ta mARkTea pe Ben @, péxpr n évdadn
wpag b omy 086vn @ va mpofdie To 6:00,
epOTOV 0 XPOVOG HEXPI TOV TEPHATIOPO KPATA
ouvolikd 6 wpeg. AdPete umdyn o1 To Yopi xpeid-
Letar akdpa Nyo xpdvo yia va kpuatl, mpoTol To
KATAVAAWOETE.

Aaroupyia Add / MpooOnkn
UAIKQV

21a mpoypappara 1-6, 10 kar 16 akolyovrai
kata T Sidpkeia Mg 2ng dpdong Jupoparog moAa
nxnTika ofpara kai mpoParierar n évéeién «ADD»
g omv 0bovn @. Topa pmmopeite va mpoobéoere
kata 1 Sidpkeia TG Aeroupyiag mepIcooTEPA
uNIKG, 6TTRG dpolTa A Enpolg kaptoug. Me Tov
TpOTO auTd Ta UAIKG autd Sev kOPovTal ot pikpd
KoppaTia amd Ta dykiotpa updpatog @.
Axkoloubei pia akdpa olbvropn daon {upoparog,
kaTd TV otmoia Ta UNikd TTou TTpooTEdnkay avaper
yvUovrai kate amd 1 {oun.

YIMNOAEI=H

> Edv Sev Oéhere va mpooBioere uhikd, Sev
xpeidletar va kavere kam d\o. To mpdypap-
pa ouveyiletar autdpara.

> H Aemoupyia Add Sev sivar S1aBéoipn yia Ta
mpoypappara 7-9 kar 11-15.

Asaitoupyia Remove / Adaipeon
aykiotrpou {upwparog

21a mpoypappara 1-6, 10 kar 16 akolyovrai
perd T 2n ddon pouckwparog 10 nxnrika onfpara
kar avaBoofhvel n évéaén «RMV» C oty 004-
vn @. Topa éxete T SuvardTTa va adaipéoere

Ta aykiorpa {upwparog @ mpiv v évapén g
ddaong ynoiparog, woTe va amoduyete peyaeg
TPUTTEG OTO £TOIPO WWI.
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Akohoubrote Ty &g Siadikacia:

1) Orav avaBooPrver n évéeén «RMV» oty
oBovn @, miote To mARkTpo évapéne/orapa-
muatog @. To mpoypappa oe e&énén Siako-
mreral 1opa yia 10 Aentd, eve o umoloimmog
Xpovog mpoypapparog b avaBooPriver omy
oBovn O.

2) Avoié&re o kamak @ kai adaipiote T ddppa
ynoiparog @.

3) Me aleupwpiéva xépia kavte Niyo otnv dkpn ™
{Upn ka1 adaipiote Ta dykiotpa {upvpatog @
améd Toug duo d€oveg peradoong kivnong.

4) 3m ouvéxeia kataveipete T {Upn opoidpopda
ot $oppa ynoipatog @.

5) EmavaronoBermote T ddppa ynoipatog @
ot ouokeun Kal kKheioTe To kamdkl @.

6) Mi¢ote To MAKTpO évapéng/oTapamiparog @
yia va ouveyioete To mpoypappa. Edv Sev méoere
10 TAKTPO, TO TTPOYpappa ouvexileral autépata
pera amo 10 Aemra.

YMNOAEI=H

> Edv Sev Oihete va amopakplvere Ta dykiotpa
{upopatog @, Sev xpeidleral va kavere KaT.
To mpoypappa ocuvexilerar autopara.

> H Aemoupyia Remove Sev eivar S1aBioipun
yia 1a mpoypappara 7-9 kar 11-15.

Asitoupyia pviApng

Edv n ouokeur amoouvSedei amd To pelipa katd
1 Sidpkeia TG Aerroupyiag (m.x. Aoyw diakorrg
pediparog), Ba cuveyioe amd 1o 1810 onpeio pe To
Teheutaio evepyd Mpdypappa, edv TpododotnBEi
AN pe pevpa eviog 10 hermrov.

Autd Sev 1oxUel Ot TIEPITITWOT TEPHATIOHOU TOU
TTPOYPAHHATOG HECW TTIECNG TOU TIARKTPOU évap-
&ng/orapamuarog @, péxp! va akouoTs éva
Taparerapévo nyNTIkG orpa.
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KaO@apiopog

KINAYNOZX HAEKTPOIMAH=IAZX!

> [piv amd k&Be kabapiopd amoouvdeere To
Buopa amé my mpila.

> [oté un Bubilere T ouokeun ot vepd N oe
AMha uypa.

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX
TPAYMATIZMOY'!

> ArioTe T CUOKEUT VA KPUWGTEI KOAA TIPIV aTTO
Tov kaBapiopd. Ymapxel kivouvog eykalparog!

MPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

> Tia Tov kaBapiopd TNG GUOKEUNG KN XPNOIHO-
Tolgite xnuika kabapioTikd pica i SialuTikd.

MepifAnpa cuokeung, Kamaki, XwWPog
ynoiparog

1) Eav xpadleral, adaipiote T dOppa ynoipatog

O am6 ™ ouokeun.

2) AmopakpUlvere pe éva vottod Travi f) pakakod
odouyydpl OAa Ta UTTOAEiPpPATA ATIO TOV XWPO
ynoiparog.

3) ZkoumioTe To TepiBAnpa TnG CuoKeURG Kal TO

kamak @ pdvo pe éva vomoé mavi | odouyydapt.
MNa évav elkoho kabapiopd pmopeite va Pydie

Te To KaTakl @ amd 1o TepifAnpa:

— Avoiére o kamak @ 1600, twg OTou Ta
TTAQOTIKA KKEVTPA Va Xwpdave péoa amd ta
avoiypata Tev odnywv peviectSwv.

— Bydhre o kamdki @ £&w amd Toug pevrectdeg:

— Ta va emavaromoBeroete To kamék @ perd

Tov kaBapiopo, mepdote Eavd Ta TAAOTIKA -

KEVTPA [ECA aTTO TO AVOIYHA TWV pPEVTECESWY.

4) Zreyvoote Ta ONa Kahd.
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Doéppa ynoiparog, aykiorpa {upwparog
ka1 alzooudp

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> O emdaveieg G $oppag ynoiparog @ kai
1a aykiotpa {upoparog @ Siabétouv pia
avTikoMnTIkN emioTpwon. Kard tov kabapi-
oo pn xpnoipomoicire emBetikd kabapioTikd
péoa f péoa TpIfRg 1 avikeipeva, Ta omoia
pmropoly va yddapouy Tig emdavelies.

YMNOAEI=H

> E&artiag g Oeppdmrag kai g uypaciag
pmropei va ala&el n oyn Twv emdaveioy pe
v mapodo Tou xpdvou. Autd Sev emnpeale
TNV TTOIOTNTA 1) T AEITOUPYIKOTNTA.
> Ta aykiotpa {updpatog @ kai 1o
@ gpyakeio amopakpuvong dykioTpou
Cupopatog @ evdeikvuvrar yia
kabapiopd oto mAuvTApIo MATOY.

1) Adaipéore, edbdoov amairsital, Ta dykioTpa
{upopatog @ xai T ddppa ynoipatog @
amd TN cuokeun.

2) Adaiptote, epdoov amaiteital, Ta dykioTpa
{upopatog @ amd m ¢oppa ynoipatog @.
Eav ra dykiotpa Jupdpatog @ Sev Byaivouv
amd m $oppa ynoipatog @, yepiore pe kautd
vepd T dpdppa ynoiparog @ kar aprote To va
pouhidoer. Ta aykiotpa {updpatog @ Ba pro-
polv olvropa va apaipebolyv.

w

KaBapiote Ta dykiotpa Jupopatog @ ot Leotd
vepd TpooBiTovTag Eva fTTo amopPUTavTIKO.
Ze mepimmwon mou éxouv dnuioupynBei évioveg
kpouoTeg, adfioTe Ta dykiotpa {upwpatog @
va HONGKWOOUV HECA O VEPO TTAUONG, £WG
4Tou o1 KpoUaoTeg va propolv va diakuBolv
pe ™ Pondea piag Polproag kabapiopo.

E&v To ompiypa ota dykiotpa {upwparog @
éxel Boulwoel, pmopeite va To kabapioere
mpooekTika pe pia E0Nivn pafdo.

B

Skoutriote v e€wtepikn MAeupd G ddppag
ynoipatog @ pe tva vord mavi.
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5) KaBapiote To ecwtepikd g ddppag ynoipatog
O pe Leotd vepd kar Niyo amoppumavtikd. e
mepimTon Snpioupyiag kpouotag ot $dppa
ynoiparog @, yepiore TV pe vepd kar mpoobi-
ote (o amopputavtikd. AroTe va poulidael
péxp! va pmopei va SiahuBi n kpouoTa pe pia
BolUproa kaBapiopou. 31 ouvéxeia emhlvere
™ dOppa ynoipatrog @ pe kabapd vepd yia
Va aTTOHAKPUVETE TA UTTOAEIPpATA amoppuTa-
vTIKOU.

6

KaBapiore To Soxeio pérpnong @, to koutdhi
pérpnong @ kai To epyakeio amopdkpuvong
aykiorpou upoparog @ pe Leotd vepd kal
Amo amopputavtikd. Kardmy Eemhlvere 1a
eéapmipata pe kabapd vepd, GoTe va amopa-
KPUVETE TA UTTOAEIPPATA QTTOPPUTTAVTIKOU.

7

Merd tov kaBapiopd oTeyvavere kald 6ha Ta
eapripara.

Mapayyselia avrallakTikwv

Mropeite va mapayyeikere Ta mapakdrw aviaiia-

KTIKG yIa QuTO TO TTIPOIOV:

® Aykiotpa {upvpatog @

® Dodppa ynoipatog @

® Aoyelo pitpnong @

® Koutd pérpnong @

® Epyaleio amopdkpuvong aykioTpou
Cupoparos @

Mapayyeilere Ta avralakTikG pécw ™G avoixg
ypappng otpPig (BA. Kepdhaio «ZépPig») 1y
oAU elkoha péow Tng 1oTooeidag pag,
www.kompernass.com.

i seBssoF2
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YIMNOAEI=H

> 3¢ opiopiveg xwpeg Sev eival Suvatn n nhe
KTPOVIKF TTapayyeNia aviaANaKTIKQY. € auTh
TNV TEPITITWOT XPNOIHOTIOINOTE TNV AVOIKTH|
tAedwvikn ypappn eéurnpétnong (BAéme
Kebdhaio «Zépfig»).

> [ia Ty mapayyehia oag amarteital o apiBpog
IAN mmou Bpiokerar oto ebpulio autvy Twv

odnyivv xprons.

Aroppiyn

Xt Kapia EPiTITWON PNV armop-
PITITETE TN OUOKEUN OTa OIKIAKA
aroppippara. Auté To TIpoidV
UTTOKEITAI OTHV EUPWTTAiIKT) o8-
yia 2012/19/EU.
ATIOPPITITETE TN CUOKEUN PECW HIAG EYKEKPIPEVNG
ETMIKEIPNONG ATTOPPIYNG F) HECW TNG KOIVOTIKAG ETTH-
xelpnong améppiyng. Tnpeite TG 1I0xUoUGEG TTPOSK-
aypadig. Ze mepinTwon apdiBoNiov emkoIvwvhoTE
pe TNV appoddia emixeipnon amdppiyng.

ﬁ. MNa 711G Suvardmreg amdppiyng Tou TPo-
idvTog perd To TEhog Tou KUkhou {wiig
Tou, ameuBuvbeite otnv appddia umnpe-
oia TG KoIVOTNTAG N TNG TTOANG 0ag.

@ H emotpodr) g ouokeuvaoiag ot on-
peia avakUkhwong eoikovopsi TpoTEG
%@ UNEG Kal PEIQVEl TV TTOCOTNTA TWV ATTOP-
pippaTRV. AmoppinTete Ta UNIKG CUOKEU-
aciag mou &ev xpnoipotmoiolvral mAéov
oUpdwva pe TIG KATA TOTTOUG 10XUOUCEG
mpodiaypadig.

AToppirTere T CUCKEUATIA HE TPOTIO
$IAIKS Tpog To mepiBaNhov. AdPere
uTtéyn T onpavon ota Siddopa uNika

ouokeuaaiag kai, epdoov amarreital,
&exwpiote Ta. Ta uhikd cuokeuaciag
dépouv onpavon pe cuvriopoypadieg
(a) ka1 ynoia (b) pe mv e&hg onpacia:
1-7: M\aoTika,

20-22: Xapri kai xaptowi,

80-98: JuvOetikd uhika.
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Aiadikacia nmpoypapparog

Mpoéypappa 1. Kavoviko 2. Adpparo
BaBudg podi- avoIxToXpwpo avoIxToXpwpo
oparog/Tpryo- peTpIo Ypiiyopo peTpIo YPnyopo
pn Aeiroupyia TKOUPOXPWHO TKOUPOXPWHO
Bapog 1000| 1250 [ 1500 {1000 1250 [ 1500]1000| 1250 | 1500|1000| 1250 | 1500
(Tpappapia)
Xpdvog (wpeg) |3:00( 3:05 | 3:15 [2:15] 2:20 | 2:25|3:10] 3:15 | 3:25 [ 2:20| 2:25 | 2:30
Mpobéppavon
: 15 15 20 - - - 10 10 15 - - -
(Nerma) [T

Zopopa 1 (Aerrrd)
13 13 13 13 13 13 ] 12 12 12 | 13 13 13

Qolokwpa

1 (herrrat) ©O 25 | 25 25 | 10| 10 10 [ 20 | 20 | 20 | 10 [ 10 10

Z0pwpa 2 (Aerrd) 4 7 7 4 4 4 7 7 7 4 4 4

ADD | ADD | ADD |ADD | ADD | ADD (ADD | ADD | ADD |ADD | ADD | ADD
5* 5* 5* 5* 5* 5* 8* 8* 8* 5* 5* 5*

27,5127,5|2751155]155|155(35,51355(355]|155]155]15,5

2‘&"”",")“’% RMV [ RMV | RMV [RMV [ RMV | RMV [RMV [ RMV | RMV |RMV | RMV | RMV
ETTTA 2,5** 2,5** 2’5** 2,5** 215** 2,5** 2’5** 215** 2,5** 2,5** 215** 2,5**
Dovokepa | 551 35 | 30 | 30| 30 [ 30 [ 35| 35 | 35 [ 30| 30 | 30
3 (Nemmrd) &=

Whowo [remd] 551 60 | 65 | 55| 60 | 65| 60| 65 | 70 | 60 | 65 | 70

Aiatiipnon Beppo
kpaoiag (Aemra) | 60 [ 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
Méy. mpopiBpi-
on Tou xpodvou | 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15

(wpeg)

* Kard m Sidpkeia autig g ddong mpoypappatog, pmopeite va mpocbicere oty {Upn kar GAa uAikd.
MNapdadeiypa: H évéeén 7/ADD/5 onpaivel om petd amd ddon {upopatog 7 Aemmov akolyovTal mepiooo-
Tepa NNk onpata kai epdavilerar n évéaén «ADD» g oty 08évn @ . Topa, pmopeite va mpoobioere
kal GMa ulikd. 31 ouvéxeia, akohouBel akdpa pia ddon {upoparog 5 Aerrrov, mpotol Eekivijoer n emdpe-
vn $aon mpoypdapparog.

** Kard m Sidpkeia authg TG ddong mpoypdppatog, prmopouy va anopakpuvBolv ta dykiotpa
Lupopatog @. Mapadeypa: H évéeaén 27,5/RMV/2,5 onpaiver 611 perd améd dpdon douckwparog 27,5
AemTOV akoUyovTal TepIooOTEPA NXNTIKG onpata kal epdavierar n évéeln «RMV» C omy oBovn @ .
Tdpa, propeite va amopakpUvete Ta dykiotpa {upoparog @. 21 ouvéxea, akohouBei akdpa pia pdon
douokwpatog 2,5 Aerrav, mpotol Eekivioel n emdpevn ddon TpoypAppaTog.
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Mpoéypappa 3. O\iknjg aleong 4. Nuko
Babudg podi- AVOIXTOXPWHO QVOIXTOXPWHO
oparog/TpAyopn pérpIo ypriyopo pérpio ypfiyopo
Aeroupyia OKOUPOXPWHO OKOUPOXPWHO
Pefpiet 1000| 1250 | 1500|1000 1250 | 1500|1000 1250 | 1500 |1000| 1250 [ 1500
(Tpappapia)
Xpdvog (wpeg) |3:20| 3:25 | 3:35 [ 2:25| 2:30 | 2:35[2:55] 3:00 | 3:10 |2:10] 2:15 | 2:20
MpoB¢puavo
POVEREVN |45l a5 | 20| = | = | = 1o o5 ]| - -] -
(Nerrra)
Zopopa 1 (Nermd
Sopa 1 emeh |t o L2 | as | as s a2 | a2 | a2 [ a2 | a2 |2
Dolokwpa
1 (herrrd) 30l 3030|1010 10252525 ]10] 10110
(—)
zopopa2eme) | 7 | 7 [ 7 {44477 7 |4 | 4| 4
ADD [ ADD | ADD |ADD | ADD | ADD [ADD | ADD | ADD |ADD | ADD | ADD
gx| x| s*| 5% 5| 54| &*| 6* | &* | 6*| 6* | 6*
Gotoxopa | 355|355 (3552051205 [20,5[32,5132,5 [ 32,5 [155[ 155 [ 15,5
) RMV [ RMV | RMV [RMV [ RMV [RMV |RMV | RMV | RMV [RMV | RMV [ RMV
2 ()\ETITCI) (e 215** 215** 215** 215** 2,5** 215** 215** 2,5** 215** 215** 2,5** 215**
Dol a
RKer 35| 35 | 35 | 35| 35 [ 35|30 30| 30 [30] 30|30
3 (Nemmtd) &=
Wnhoipo (Nerrd)
551 60 | 65 | 55| 60 [ 65| 50| 55 | 60 | 50 | 55 | ¢0
(=]
Aiatipnon Beppo-
kpaciag (\ermma) | 40 | 60 | 60 [ 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
Méy. mpoptBimon 15| 5 | 45 [ 45| 15 [ 15|15 | 15 | 1s |15 | 15 | s
TOU XpOvou (hpeg)

* Kard m Sidpkeia autig TG ddong mpoypappatog, pmopeite va mpocbioete oty {Upn kar GAa ulikd.

Mapdadeypa: H véaén 7/ADD/5 onpaivel om petd amd ddon {upopatog 7 Aemmov akolyovTal mepiooo-
Tepa NIk onpata kai epdavilerar n évéeaén «ADD» g oty 08évn @ . Topa, pmopeite va mpoobioere
kal GMa ulikd. 21 ouvéxeia, akohouBsi akopa pia ddon {upopatog 5 Aemrov, mpotol Eekivioer n
emdpevn GAcn MPoypAaPPaTog.

** Kard ) Sidpkeia autig g ddong mpoypdppatog, prmopoulyv va anopakpuvbolv ta dykiotpa
Lupopatog @. Mapadeypa: H évéeaén 27,5/RMV/2,5 onpaiver 611 perd améd dpdon douckwparog 27,5
AemTOV akoUyovTal TEpIoOOTEPA NXNTIKG onpata kal epdavierar n évéeln «RMV» € oy 0Bovn @ .
Topa, propeite va amopakpUvere Ta dykiotpa {upoparog @. 21 ouvéxea, akohouBei akdpa pia pdon
douckwpatog 2,5 Aerrav, mpotol Eekivioel n emdpevn ddon mpoypAppaTog.
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; 5. Mawpivol 6. Xwpig : ,
Mpoypappa udaravOpaksg| ylourivn ZoEEnpic ERNEK
Babpog podi- avoIxXTOXPWHO QVvoIXTOXPWHO QvoIXTOXPWHO avoIXTOXPWHO
oparoc/Tpryo- pétpIo péTpIo péTpIo pETPIO
pn Aeroupyia oKoUpSXPWHO OKOUPOXPWHO oKoUpPSXPWHO OKOUPOXPWHO

Bapos 14000 1250 [1500] 1000 |1250| 1500|1000 1250 | 1500 [1000{ 1250 | 1500

(Tpappapial
Xpovog (opeg) | 3:09 | 3:21 |3:33| 3:40 | 3:45] 3:55 ] 1:15| 1:18 | 1:20 | 1:30]| 1:35 | 1:40
Mpobéppavon
15 15 15 15 15 | 20 — — - — — —
(Nemrdy)
Zipopa 1 (Aerrrd) 25| 25 25
20 21 22 12 12 12 8 8 8 |RMV| RMV | RMV
Dol
O Ls s is|l2o]20|20| - |- -|-]-]-
1 (Aemra) T
Zipopa 2 (Aerrrd) 15 15 15 > 5 2
ADD | ADD |ADD| ADD |ADD|ADD | 7 7 7 - - -
7* 9* | 11*l 8| 8*| 8*
Dobokepa 12,5 14,5 |16,5| 47,5 47,51 47,5
. RMV | RMV [RMV| RMV [RMV | RMV | — — - — — —
2 ()\E'I'I’TG) (—) 215** 215** 215** 215** 215** 215**
Dol a
oM 122 | 24 |26 50 |50 5020|202 -] -] -
3 (Aerrd) &=
Whoipo (Aerrd)
80 85 | 90| 60 | 65 | 70 | 40 43 45 | 65 | 70 75
Aiahpnon Oeppo-
kpaoias herma) | 40 | 60 [ 60 | 60 | 60 | 60 [ 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
Méy. mpopiBpur-
cnrouypeve | 15 | 15 |15 (15 [ s [as | s | s [ s (15| 15 | 15
(0peg)

* Kard m Sidpkeia autig g ddong mpoypduparog, propeite va mpoobicete ot {0pn kar G\a ulika.
MNapadeypa: H évéeln 7/ADD/5 onpaiver o1 perd amd paon {upopatog 7 Aemmov akolyovTal Tiepiooo-
Tepa NXNTIKA ofpata kal epdavilerar ) évéaén «ADD» g omy 08ovn @ . Tapa, propeite va mpoobicere
ka1 GA\\a uAikd. 3T ouvixeia, akohouBel akdpa pia dpdon Jupopatog 5 Nemrov, mpotol Eekivioel n
emopevn GACT TTPOYPAHHATOG.
** Kard m Sidpkeia autg TG $dong mpoypdppatog, pmopoulyv va amopakpuvBolv ta dykiotpa
{upopatog @. Mapadeypa: H ivéeaén 27,5/RMV/2,5 onpaiver om perd and daon ¢pouckouarog 27,5
AeTTGV akolyovTal TepioodTepa NyNTIkG ofpata Kai epdavilerar n évdeién «KRMV» € oty oBovn @ .
Topa, propsite va amopakpuvere Ta dykiotpa {updpatog @. 3 ouvéxeia, akohoubei akdpa pia daon
douokoparog 2,5 Aemmrov, mpotoul Eekivijoer n emdpevn ddon mpoypdppartog.
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11. Zdpn 12. Zdpn

Mpoypappa 9. Zipwpa 10. Z4pn Tt e

BaBudg podi-
oparog/TpAyopn - - - -
AeIroupyia

Bapog (Fpappapia) = = = =

Xpovog (opeg) 0:10 1:40 0:15 0:45

Mpobéppavon

(Nerrra) — = - _

Zipopa 1 (Aerrra)

Dolokwpa
1 (Aerrrd) = 10 - 0:10
()

Zbpopa 2 (Aerrrd)

Dolokwpa
2 (Nemra) = 25 - 0:10
(-

Dolokwpa
3 (Aerrrd) - 45 - -
—)

Wnoipo (Nerra)

Aiatiipnon Beppo-
kpaoiag (Aerrd)

Méy. mpopuBpion

0 ' — 15 - 15
Tou Xpovou (vpeg)

* Kard m Sidpkeia autig g ddong mpoypdpparog, propeite va mpoobicete ot {0pn kar GAa ulika.
Mapadeypa: H évdeén 7/ADD/5 onpaiver o1 perd and paon {upoparog 7 Aemmov akolyovral mepioos-
Tepa NXNTIKA ofpaTa kal epdavilerar n évdeén «ADD» g omy 08ovn @ . Topa, propeite va mpoobicere
ka1 &GA\\a uNikd. 3T ouvixeia, akohouBel akdpa pia ddon Jupopatog 5 Nemrov, mpotol Eekivioe n
emopevn GAOT TTPOYPANHATOG.
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Mpoypappa

13. NMaoupm

14. Mappelada

15. Wropo

Babudg podioparog/
lpAyopn Aeroupyia

AVOIXTOXPWHO
péTpIO
OKOUPOXPWHO

Bapog (Fpappdpia)

Xpovog (wpeg)

8:00-12:00

1:20

0:05-1:00

Mpobéppavon (Aemrd)

Zipopa 1 (Aerrrd)

Dolokwpa 1 (Aerrra)

(-

15

Zbpwpa 2 (errd)

Qolokwpa 2 (Nerrrd)
(@)

Dolokwpa 3 (Aerrrd)

(—)

20

Whoipo (Aemrd)

60

5-60

Aiamipnon Beppokpaciag
Aemta

60

Méy. mpopUBuion Tou
Xpovou (wpeg)
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Mpoypappa 16. Zmmikoé
BabBudg podioparog/Tpryopn MpopUOpion Mepovwpévo ebpog
Aerroupyia pUBHIONG
Bapog (Mpappdpia) = -
Xpdvog (opeg) 3:05 —
Mpobtppavon (Aerrd)
15 0-20
Zl 1 (Nerrd
Upopa 1 (Aerrrd) 13 0-30
Qoulokwpa 1 (Aerrra)
o 25 0-30
Zbpowpa 2 (Aerrrd) 7
ADD 0-30
5*
Qolokwpa 2 (Aerrrd) 30 0-60
(——) RMV ** RMV **
Qolokwpa 3 (Aerrrd)
30 0-60
—)
Whoipo (Aemrd)
60 0-80
Aiathpnon Beppokpaciag (Aerrrd)
60 0-60
Méy. mpopiBpion Tou xpdvou 15 15
(0peg)

* Kard m Sidpkeia autig g ddong mpoypdpparog, propeite va mpoobicere ot {0pn kar G\a ulika.
MNapadeypa: H évéaln 7/ADD/5 onpaiver om perd amd paon {upoparog 7 Aemmov akolyovral Tiepioco-
Tepa nXNTIKA ofpata kal epdavilerar ) évéaén «ADD» g omy 08ovn @ . Tapa, propeite va mpoabioere
kar GMa uNikd. 21n ouvéxeia, akohoubel akopa pia aon fupdpatog 5 Aemrav, mpotol Eekiviioe n
€MOpEVN $pAcn TTPOYPAPHATOG.

** Kard m Sidpkeia autig g $dong mpoypdppatog, pmopouly va anopakpuvBolv ta dykiotpa
Qupdparog @. Mapddeypa: H évdaén 27,5/RMV/2,5 onpaiver émi petd and ddon ouckoparog 27,5
AeTTOV akolUyovTal TepIoodTepa NyNTIkG ofuata kai epdavilerar n évdeién «KRMV» € oty 0Bovn @ .
Topa, propeite va amopakplvere Ta dykiotpa {upoparog @. 21 ouvéxea, akohouBei akopa pia pdon
douckwpatog 2,5 Aerrdv, mpotol Eekivioel n emdpevn $don TPoypApHaTog.
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Avriperomon opalparwv

Zdalpa

MOBavig Abosig

H ouokeur| 8¢ Aerroupyei adpdrou mamBei To
mAAkTpO évapéng/oraparipatog (.

Opioptva otddia mpoypapparog T, 6mug m.x. n
«Mpobippavony ) To «Polokwpa» Sev avayvwpi-
Lovral ebkoha, &1 Ta dykiotpa Jupdpatog @ Sev
nepiotpidovral. Exéyére, Pdoel tou mivaka «Aiadi-
Kaoia mPoypPAppParog», Tolo TUHpa TPoypAppaTog
eival To Tpéxov.

Eéy&re edv n ouokeun Aemoupyei mapatnpovTag £av n
Auxvia Aemoupyiag @ avaper.

Eéy&re eav To Blopa éxe ouvdebei oo Siktuo
pelparog.

Sy 0Bévn @ mpoBaierar perd v évapén
mpoypapparog n évéeién «H:HH».

H ouokeun Sev éxel kpuOOEl ETAPKAOG PET TNV TENEU-
raia Siadikacia ynoipatog. Itapariote 1o TpéxoV
TIPOYPApHaA Kal aTevepyoTToIfoTe Tn cuokeur). Avoiére
10 KAkl @ kar adrfoTE TN CUCKEUN va KPUWTEI yIa
20 Aerrd, TPIV OUVEXiOETE TN XPNON TNG.

Aev &exivaer kavéva vio mpoypappa. H évdedn
006vng peramnda ot Bacikn pLbpion (Mpo-
ypappa 1).

H ouokeur) Sev £xel KPUOOE! ETAPKWG PETA TNV
reheutaia Siadikacia ynoiparog. Amevepyomoinote T
ouokeur), avoiéte To kamdki @ kai adroTe TN cuokeun
va kpuwael yia mep. 20 Aemta mpoTol ouveyioeTe T

Xpfion me.

Smyv 0Bovn @ mpoBdaierar perd v évapén
mpoypapparog n tvéeén «E:E0».

AmtevepyoTToINoTe TN GUCKEUR KAl amToouvdEaTe TO
Buopa amd myv mpila. Eicdyere To Puopa maNi oty
npila kai evepyotmoifoTe ek véou Tn ouokeur). Eav To
pnvupa oddparog cuveyilel va udioraral, ameubuy-
Ocite oto TpRpa eutnpétnong mehatwv pag.

To potép Aermroupyei al\a Ta aykioTpa Jupopa-
106 @ Sev mepioTpidovral.

EAéy&re €dv Ta dykiotpa {updpatog @ kain
$dppa ynoipatog @ éxouv Koupmhoe kald.

H ouokeur) amoouvdeOnke kard ) Sidpkeia g
Aerroupyiag amo 1o SikTuo pelpaTog f) TPoEKU-
ye Siakor) pebpatog.

Eav n Siakotm g Tpododoaiag petparog Sev diap-
kéoel mepiocotepo amod 10 Nemtd, n ouokeur) ouveyilel
autépara pe 1o mpoypappa mou SieényOn Tekeutaio.

H ouokeun tepayide ukikd mou pooTiBnkay,
oG ¢ppouta fi Enpolg kaprmolg.

la va amopuyere To KoppdTiacpa uNIKGY, OTWG eival
Ta ¢ppouta 1) ol &npoi kapmoi, mpoabiote Ta otn Lipn
adoUl aKousoTOUV TTEPICTOTEPA NXNTIKA CMHATA Kal

eudaviotei n vdaén «ADD» g omy obovn @.

E&v o1 BA&Peg Sev SiopBivovral pe Tig avutipw avadepdueveg Nioeig 1 edv Siamotooete AMa €idn
BAaBav, ameuBuvBeite oto TprApa edunnpémong meENaTOY pag.

GR | CY 45



SILVERCREST'

Eyyunon g
Kompernass Handels GmbH

Aéibnipn mehdmooa, aéidripe meham,

H mapoloa cuokeun Siabérel 3 xpdvia eyylnon
amd v nuepopnvia ayopdq. 2y mepinTwon
eNelyewv oTo TTPoidy Exete vopikd SikaibpaTa
EVAVTI TOU TIWANTF TOU TTPOioVTOG. AUTA Ta VOHIKG
Sikaiopara Sev mepiopilovral picw TG KaTWTEPL
avadepopevnG eyyunong.

Mpoimobioeig eyyunong

H mepiodog eyyunong exiva Tv nuepopnvia ayo-
pdg. Quhdooere v anddaén ayopdg. Amarrsital
wg amodeikTikd ayopds.

Edv, eviog tpiwv eTwv amo v nuepopnvia ayopdg,
mapampnBei kamoio opdApa uhikol A kataokeurg
oTo mpoidy, Ba emokeudooupe A Ba avrikaraoTh-
ooupe (katdmv kpiong pag) To mpoidy dwpedv i
Oa cag emoTtpadsi To Mocd ayopdg. H mapolca
gyyunon mpoimobérer 6T N eAaTTwpATIKA CUoKeUn
kai n an6daén ayopag Oa uroPfAnBoulv pali pe
pia olvropn Teplypadr avapopika pe To ToU
Bpiokerar n éNeiyn kai mote mapatmpeOnke, eviog
MG MEPIGOOU TWV TPIWY ETOV.

Eav 1o eNamrepa kalimrerar amé v eyyunon pag,
Ba Aaere 1o emokeuaopévo 1y dva vio TTPoidy.

Mepiodog eyylnong kai vopikég amaitoeig Aoyw
eMeipeav

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow g ma-

poxns eyyunong. Autd ioxbe kai yia eapipara,
Ta omoia £xouv avrikatactabsi kai emokeuaoTei.
Ev&exopeveg AN umapyouoeg {npitg kar eNeipeig
KaTA TNV ayopd Tpémel va yvwoToToloUvTal apé-
owG perd v amoouckeuaoia. Merd ™ Mén Tou
XpOvou eyylnong, Tuxov epdavi{dueveg emokeutq
XpEwvovTal.
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Epog eyyinong

H ouokeun katackeudotke cUpdWvVa e auoTNPEG
odnyieg moidTTag kai ehtyxBnke TPOoEKTIKA TIPIV
amo TNV amooToM).

H eyyunon 1oxber yia opahpara uhikol r) kataokeu-
Ns. H mapoloa eyylinon Sev kalummer eapmipara
TOU TIPOIOVTOG TTOU UTTOKEIVTAl O GUCIONOYIKN
$Oopd kal, wg e TouTou, Bewpolvral avaldoipa
e€apmpara 1y {npitg ot elBpaucta eaptipara, ..
S1aKoTITEG, CUCCWPEUTEG, GOPpEG YNoipaTog, dyki-
otpa {upoparog f yudhiva eaptpara.

H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOei
{nwd oto mpoidy, eav Sev yiveral cwot xpnon 1
ouvtipnon. MNa pia cwot xprion Tou mPoidvTog
Tpemel va Tnpouval emakpifog o avadepopeveg
utobeiéeig omig odnyieg xeipiopol. kool xpAong
Kal xeipiopoi TTou Sev oUVICTGVTAI 1) yIa TOUG OTToi-
oug umtapyel mpoeidotoinon Tpémel amapaimTa va
amodelyovral.

To mpoidv mpoopiletar pdvo yia 18wtk kai o
YIQ EMAYYENUATIKE XPNOT. 2€ TTEPITITWOT KAKNG He-
Tayeipiong kar akatdAnAng xefong, xpnons Piag
kal mapepPdotwv, ol omoieg Sev SieénxOnoav amod
10 e€ouciobotnpévo pag Tpfpa oépPig, n eyylinon
Tavel va 1oy Uel.
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Aiabikacia ot mepimmoon eyylnong

Na v e€aodahion yphyopng eme&epyasiag Tou
{nmpatdg oag, mptite TIg akdAoubeg umobeileig:

Bl Tia O)eg TIG EPWTNHOEIG £XETE £TOINN TNV ATTO-
Seién ayopdg kar Tov kwikd TpoidvTog
(m.x. AN 12345) wg amédeién yia myv ayopd.

Ml a tov kwdikd Tpoidvrog, avarpédte oty
mvakida TUTou aTo TPOidY, OF pIa TIkETa OTO
mpoidy, oto e€wdulo Twv odnyiwv xphong
(kaTw apiotepd) A ot va autokdMNTO OTV
O ) KATW TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG.

B Edv mpokUyouv odpaipata Aeiroupyiag f
AMeG eNAeiEIG, EMTIKOIVWVAOTE KAt apXAv
pe To akOlouBo avadepodpevo Tpfpa otpPig
™Aedpwvika r pe E-Mail.

B Eva mpoidv mou Bewptital ehatropaTikd pro-
PEITE VO TO QTTOOTEIAETE ATEAWG OTNV avadepo-
pevn SielBuvon Tou otpPig emouvanoviag
v amddeién ayopdg (amddeén Tapeiou) ka
avadépovrag mou Ppiokerar n ENNeyn kar moTe
epdaviornke.

EF3E 3nv 1oTooeNida

) www.lidl-service.com pmopeite va
TTPAYHATOTION OETE Ay TRV
mapovTey f Gy odnyiev xprong,
Bivreo mpoidvTwy Kar Aoyiopikou.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Me autdv tov kwbikd QR peraPaivere
ameuBeiag ot oehida e€umnpémong Lidl
(www.lidl-service.com) kai eicaydyovrag Tov
kwSIK6 Tpoidvtog (IAN) 123456 pmopsite va
avoiéere Tig avrioToixeg odnyieg xpriong.

SBB 850 F2

ZipPig
2¢pPig EAAGSa

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

eV Ztppi Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[ IAN 337874_1910 |

Elcaywyéag

H akdloubn SiebBuvon Sev eivar SiebBuvon otp-
Big. EmkoivwvhoTe, kar' apxry, pe TV avadepope-
vn utinpeoia otpPig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

FTEPMANIA

www.kompernass.com
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Einleitung

Herzlichen Glisckwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemadBer
Gebrauch

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich zur Herstellung von
Brot, Teig, Joghurt oder Marmelade in trockenen
Innenrdumen privater Haushalte vorgesehen.

Verwenden Sie das Gerét nicht zum Trocknen von
Lebensmitteln oder Gegenstanden.

Benutzen Sie das Gerdt nicht in gewerblichen oder
industriellen Bereichen.

Eine andere oder dariiber hinausgehende Benut-
zung gilt als nicht bestimmungsgemaB.

Lieferumfang

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden
Komponenten geliefer’r:

Brotbackautomat

Backform

2 Knethaken

Messbecher

Messloffel

Knethakenentferner

Bedienungsanleitung

Kurzinformation

Rezeptheft
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Auspacken

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum
Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr!

1) Packen Sie das Gerdt aus und entfernen Sie
iegliches Verpackungsmaterial sowie eventuelle
Aufkleber und Schutzfolien vom Gerét.

2) Prisfen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und
auf sichtbare Schéden. Bei einer unvollsténdi-
gen Lieferung oder Schéden infolge mangelhaf-
ter Verpackung oder durch Transport, wenden
Sie sich an die Service-Hotline (siehe Kapitel
.Service”).

Technische Daten

220 -240V ~ (Wechselstrom),
Nennspannung

50 Hz
Ne_nn|e|siung 850 W
Heizelement
Nennleistung 100 W

Motor
0 Alle Teile dieses Gerdtes, die
Qf mit Lebensmitteln in Beriihrung

kommen, sind lebensmittelecht.



SILVERCREST'

Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die folgenden
Sicherheitshinweise:

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch Netzkabel und -stecker. Wenn
das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verlegen Sie es
nicht Gber scharfe Kanten oder in der Néhe von heif3en Fléchen oder
Gegenstanden. Die Isolierung des Kabels kann beschadigt werden.

» Ziehen Sie bei Nichtgebrauch und vor jeder Reinigung des Gerdtes
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

» Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten. Es
besteht Stromschlaggefahr!

» Setzen Sie das Gerdt keiner Feuchtigkeit aus und benutzen Sie es
nicht im Freien. Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerategehduse
gelangen sollte, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose und lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

» Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden an.

~ Reinigen Sie das Gerdt nicht mit kratzenden Putzschwémmen.
Wenn sich Partikel des Schwammes |6sen und mit elektrischen Teilen
in Berlhrung kommen, besteht Stromschlaggefahr.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Verpackungsmaterialien dirfen nicht von Kindern zum Spielen ver-
wendet werden. Erstickungsgefahr!

» Lassen Sie das Gerat abkiihlen und ziehen Sie den Netzstecker,
bevor Sie Teile des Zubehors herausnehmen oder einsetzen.

» Ziehen Sie bei Nichtgebrauch und vor dem Reinigen immer den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose. Ziehen Sie das Netzkabel immer am
Stecker aus der Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit redu-
zierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

> Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht durch Kinder durchge-
fGhrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

» Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Geréat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

~ Dieses Gerdt entspricht den einschlagigen Sicherheitsbestimmungen.
Uberpriifung, Reparatur und technische Wartung disrfen nur von
einem qualifizierten Fachhandler oder unserem Kundenservice durch-
gefihrt werden.

» Kommen Sie nie wdhrend der Benutzung mit den rotierenden Knetha-
ken in Berthrung.

~ Versetzen Sie das Gerét nicht, wenn sich heif3er oder flissiger Inhalt, z.
B. Konfitire, in der Backform befindet. Es besteht Verbrennungsgefahr!

Achtung! Heif3e Oberfléche! Verbrennungsgefahr!

& Teile des Gerdtes werden wdhrend des Betriebs sehr heif3!
Lassen Sie das Gerdit und sein Zubehor ausreichend abkiihlen
oder benutzen Sie Topflappen oder Schutzhandschuhe.

» Missbrauchen Sie das Gerét nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verlet-
zungsgefahr!

/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Stellen Sie das Gerdt nie auf oder neben einen Gas- oder Elektro-
herd, einen heif’en Backofen oder sonstige Hitzequellen. Stellen Sie
das Gerdt nicht unter oder in der Néhe von brennbaren Materialien,
explosiven und/oder brennbaren Gasen auf. Es besteht Uberhit-
zungs- und Brandgefahr.
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/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Achten Sie darauf, dass die Beliftungsschlitze des Gerdtes nicht
verdeckt werden. Decken Sie das Gerat niemals mit einem Handtuch
oder anderen Materialien ab. Hitze und Dampf missen entweichen
kdnnen. Halten Sie an allen Seiten einen Mindestabstand von 10 cm
zu anderen Gegenstdnden ein, um eine ausreichende Hitzeabfuhr zu
gewdhrleisten. Es besteht Uberhitzungs- und Brandgefahr.

» Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerét.
» Legen Sie nie Alufolie oder andere metallische Gegenstande in das
Gerdt. Dies kann zu einem Kurzschluss fihren.

~ Uberschreiten Sie beim Backen niemals eine Menge von 900 g Mehl
bzw. 900 g Backmischung. Geben Sie maximal 20 g frische bzw.
10 g Trockenhefe dazu. Der Teig kann iberlaufen und einen Brand
verursachen! Ausgenommen hiervon sind glutenfreie Brote. Hierbei
dirfen bis maximal 20 g frische bzw. 15 g Trockenhefe hinzugege-
ben werden.

~ Lassen Sie das Gerét nicht léinger als 5 Minuten mit leerer Backform
aufheizen.

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernwirk-
system, um das Gerdt zu betreiben.

~ Verwenden Sie ausschliefBlich vom Hersteller empfohlenes Zubehér.

» Benutzen Sie das Gerdt nicht, um darin Speisen oder Utensilien auf-
zubewahren.

» Benutzen Sie das Gerdt nie ohne oder langer als 5 Minuten mit lee-
rer Backform. Das fihrt zu irreparablen Schaden am Geréit.

» Entfernen Sie nie die Backform wdahrend des laufenden Betriebs.

» Stellen Sie das Gerdt ausschlief3lich auf eine trockene, ebene und
hitzeunempfindliche Oberflache.

~ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nie unbeaufsichtigt.
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Leistungsiibersicht

M Sie kénnen zwischen 16 verschiedenen Pro-
grammen wiéhlen.

B Sie kdnnen eigene Rezepte anwenden oder
fertige Backmischungen verarbeiten.

B Mit dem Programm ,Glutenfrei” kénnen Sie
glutenfreie Backmischungen und Rezepte mit
glutenfreien Mehlen, wie z. B. Maismehl, Buch-
weizenmehl und Kartoffelmehl, backen.

M Sie kdnnen verschiedene Teige wie Brétchen-
oder Pizzateig kneten lassen.

M Sie kdnnen Marmelade oder Joghurt herstellen.

M Sie kdnnen bis zu 8 individuelle Programme

nach lhren eigenen Bediirfnissen programmieren
(Programm 16).

*Eine Auswahl an leckeren Backmischungen sowie
Zutaten fir eigene Rezepte finden Sie in lhrem Lidl-
Markt vor Ort.

Bedienelemente
(Abbildungen siehe Ausklappseite)
Abbildung A:

© Sichifenster

@ Deckel

© Beliftungsschlitze

O Netzkabel

© Ein-/Ausschalter (0/1)
O Bedienfeld

Abbildung B

© 2 Knethaken

© Backform

© Messbecher

O Messloffel

® Knethakenentferner
Abbildung C:

Bedienfeld / Display
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Bedienfeld
Das Bedienfeld @ besteht aus den folgenden

Komponenten:

13.Joghurt
14 Marmelade

a Gewichtsauswahl (1000 g/ 1250 g/ 1500 g)

b verbleibende Programmzeit in Stunden /
programmierter Timer /
programmierte Phasenzeit (Programm 16)

C Remove-Funktion - wéhrend ,RMV” (= ,Remo-
ve") angezeigt wird, kénnen die Knethaken @
entfernt werden.

d gewadhlter Bréunungsgrad/Schnellmodus
(hell CD, mittel &, dunkel @, schnell G®)

aktive Programmnummer

= 0

aktive Programmphase

Add-Funktion - wéhrend ,ADD" angezeigt
wird, kdnnen weitere Zutaten zum Teig gege-
ben werden.

Q
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O Start-/Stopp-Taste || \>
Taste zum Starten, Unterbrechen oder Stoppen
eines Programms.

Um ein Programm zu unterbrechen, driicken Sie
kurz die Start-/Stopp-Taste @, die Zeitanzeige o
blinkt. Durch erneutes Driicken der Start-/Stopp-
Taste @ kann der Betrieb wieder fortgesetzt
werden. Ansonsten wird das Programm nach 10
Minuten automatisch fortgesetzt.

Um ein Programm vorzeitig zu beenden und die
Einstellungen zu 1&schen, halten Sie die Start/
Stopp-Taste @ gedriickt, bis ein langer Signalton
ertont.

> Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @ nicht,
wenn Sie lediglich den Zustand des Brotes
kontrollieren wollen. Beobachten Sie den
Backvorgang durch das Sichifenster @.

© Bré&unungsgrad/Schnellmodus &)
wdéhlen @

Taste zur Wahl des Bréunungsgrades bzw. Schnell-

modus (hell/mittel/dunkel/schnell).

Driicken Sie die Taste so oft, bis der Pfeil A Gber

dem gewiinschten Bréunungsgrad erscheint.

Oder aktivieren Sie den Schnellmodus, um den

Backvorgang zu verkiirzen.

> Fir die Programme 9 - 14 kann kein Bréu-
nungsgrad eingestellt werden.

> Die Funktion ,schnell” steht nur fiir die Pro-

gramme 1 - 4 zur Verfiigung.

@ Timer einstellen <>

Tasten zur Einstellung des Timers fir zeitverzégertes
Backen (siehe Kapitel ,Timer-Funktion”).

> Fir die Programme 9, 11 und 13 - 15 steht
die Timer-Funktion nicht zur Verfigung.

SBB 850 F2

@ Betriebsleuchte

Die Betriebsleuchte @ zeigt an, ob gerade ein
Programm aktiv ist.

Wenn Sie die Timer-Funktion aktiviert haben, blinkt
die Betriebsleuchte @ wahrend der Verzégerungs-
zeit. Sobald das Programm startet, leuchtet die
Betriebsleuchte @ daverhaft.

@ Brotgewicht einstellen ~ 1~

Taste zur Wahl des Brotgewichtes (1000 g/ 1250g/
1500 g). Driicken Sie die Taste so oft, bis der Pfeil
a unter dem gewiinschten Gewicht erscheint. Die
Gewichtsangaben beziehen sich auf die unge-
fahre Menge der in die Backform @ eingefiillten
Zutaten.

> Fir die Programme 9 - 15 kann kein Gewicht
eingestellt werden.

® Programm wiihlen E|

Taste zur Wahl des gewiinschten Programms (1-16).
Im Display @) erscheinen Programmnummer €

und -zeit .
Vor dem ersten Gebrauch

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerét nicht lénger als 5
Minuten mit leerer Backform @ aufheizen.
Es besteht Brandgefahr!

> Durch fertigungsbedingte Riickstéinde kann
es bei der ersten Inbetriebnahme zu leichter
Geruchs- und Rauchbildung kommen. Dies
ist unschadlich und hért nach kurzer Zeit auf.
Sorgen Sie fir ausreichende Belisftung, 6ffnen
Sie z. B. ein Fenster.

1) Wischen Sie Backform @, Knethaken @ und
die AuBenfldche des Gerdtes vor der ersten
Inbetriebnahme mit einem angefeuchteten Tuch
ab. Verwenden Sie keine kratzenden Putz-
schwémme oder Scheuermittel.

2) Setzen Sie ausschlieBlich beim erstmaligen
Avufheizen die leere Backform @ sowie die
Knethaken @ in das Gerdt ein und schlieffen
Sie den Deckel @.
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3) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

4) Stellen Sie den Ein-/Ausschalter (0/1) @ auf
die Position ,|”. Es ertént ein Signalton und im
Display @ erscheinen Programmnummer €
und -zeit b fir das Programm 1.

5) Wabhlen Sie mit der Taste Programmwahl @ das
Programm 15 und driicken Sie die Start-/Stopp-
Taste @, um das Gerét aufzuheizen.

6) Driicken Sie nach 5 Minuten erneut die Start-/
Stopp-Taste @, bis ein langer Signalton ertént,
um das Programm zu beenden.

7) Lassen Sie das Gerdt vollstéindig abkihlen und
wischen Sie noch einmal Backform @, Knetha-
ken @ und die AuBBenflache des Gerdtes mit
einem angefeuchteten Tuch ab.

Brot backen

Zutaten

Fir ein optimales Backergebnis beriicksichtigen Sie
bitte folgende Hinweise:

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Nehmen Sie die Backform @ aus dem Ge-
hduse, bevor Sie die Zutaten einfiilllen. Wenn
Zutaten auf die Heizschlangen gelangen,
besteht Brandgefahr!

> Verwenden Sie auf keinen Fall gréfBere Men-
gen als angegeben. Uberschreiten Sie beim
Backen niemals eine Menge von 900 g Mehl
bzw. 900 g Backmischung. Gelangt iiberlau-
fender Teig an die Heizschlangen, besteht
Brandgefahr!

H Alle Zutaten sollten auf Zimmertemperatur
erwdrmt sein, um einen optimalen Gérvorgang
der Hefe sicherzustellen.

Bl Halten Sie sich méglichst genau an die vorgege-
benen Zutatenmengen. Bereits geringe Abwei-
chungen kénnen das Backergebnis beeinflussen.

H Geben Sie die Zutaten immer in der im Rezept
angegebenen Reihenfolge in die Backform @.
In der Regel werden zuerst die Flussigkeiten,
danach Zucker, Salz und Mehl und zuletzt die
Hefe eingefiillt. Die Hefe sollte nicht mit Flissig-
keiten oder Salz in Berhrung kommen.
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Gerat in Betrieb nehmen

1) Ziehen Sie die Backform @ nach oben aus
dem Gerdt heraus.

2) Stecken Sie die Knethaken @ auf die Antriebs-
wellen in der Backform @. Achten Sie darauf,
dass sie fest sitzen.

3) Geben Sie die Zutaten lhres Rezeptes in der
angegebenen Reihenfolge in die Backform @.

4) Setzen Sie die Backform @ wieder ein. Achten
Sie darauf, dass sie richtig einrastet.

5) SchlieBBen Sie den Deckel @.
6) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

7) Schalten Sie das Gerdt am Ein-/Ausschalter
(0/1) @ ein. Es ertdnt ein Signalton und im
Display @ erscheinen Programmnummer €
und -zeit b fir das Programm 1.

Programm einstellen und starten

1) Wéhlen Sie das gewiinschte Programm mit der
Taste Programmwahl ®. Die entsprechende
Programmnummer € und -zeit IO wird im
Display @ angezeigt.

2) Wahlen Sie ggf. das Brotgewicht & mit der
Taste @.

3) Wahlen Sie ggf. den gewiinschten Bréunungsgrad
d mit der Taste @ oder wihlen Sie die Einstel-
lung ,schnell”, um die Gehzeiten zu verkiirzen.

4) Stellen Sie mit den Pfeiltasten @ den Timer ein
oder starten Sie das Programm mit der
Start-/Stopp-Taste @ sofort.

Das Programm fishrt nun automatisch die ver-
schiedenen Programmphasen ¥ durch.

> Manche Programme starten mit einer Vorheiz-
phase (siehe Kapitel ,Programmablauf”),
bei der sich die Knethaken @ nicht bewegen.
Dies ist gewollt und kein Fehler des Gerétes.

> Der Deckel @ kann wahrend der Knetphase
gedftnet werden. Offnen Sie den Deckel @
jedoch nicht wéhrend der Geh- oder Backpha-
se. Das Brot kénnte dann in sich zusammen-
fallen.

> Sie kdnnen den Programmablauf Gber das
Sichtfenster @ beobachten.
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Programme
Mit der Taste Programmwahl @ wdhlen Sie das

gewiinschte Programm aus. Die entsprechende Pro-

grammnummer € wird im Display @ angezeigt.
Die Programmzeiten D sind abhéngig von den
gewdihlten Programmkombinationen (siehe Kapitel
.Programmablauf”).

Programm 1: Normal

Zum Backen von Weif3- und Mischbroten, die
hauptséchlich aus Weizen- oder Roggenmehl
bestehen. Das Brot hat eine kompakte Konsistenz.

Programm 2: Locker

Zum Backen von leichten Broten aus gut gemahle-
nem Mehl. Das Brot ist in der Regel locker und hat
eine knusprige Kruste.

Programm 3: Vollkorn

Zum Backen von Broten mit kréftigeren Mehlsorten,
z. B. Weizenvollkornmehl und Roggenmehl. Das
Brot wird kompakter und schwerer.

Programm 4: S4B

Zum Backen von siilen Broten mit Zutaten wie z. B.

Fruchtsaften, Kokosnussflocken, Rosinen, Schokola-
de oder zusétzlichem Zucker. Durch eine léngere
Aufgehphase wird das Brot leichter und luftiger.

Programm 5: Low Carb
Zum Backen von kohlenhydratreduzierten Broten.

Programm 6: Glutenfrei

Zum Backen von Broten aus glutenfreien Mehlen
und Backmischungen. Diese benétigen lénger fir
die Aufnahme von Flissigkeiten und haben andere
Triebeigenschaften.

Programm 7: Express

Die Zeiten fir das Kneten, Teig gehen lassen und
Backen sind stark reduziert. Fiir dieses Programm
sind nur Rezepte geeignet, die keine kréftigen
Mehlsorten oder sonstige schweren Zutaten
enthalten. Beachten Sie, dass das Brot bei diesem
Programm méglicherweise weniger luftig und nicht
ganz so schmackhaft wird.

Programm 8: Kuchen
Zum Backen von Kuchen mit Backmischungen oder
nach eigenen Rezepten.

Programm 9: Kneten

Bei diesem Programm wird der Teig nur geknetet.
Sie kdnnen eine Knetzeit zwischen 10 und 45
Minuten einstellen.

Programm 10: Teig

Zur Herstellung von Hefeteig fiir Brétchen, Pizza
oder ghnliches Gebéck.

Programm 11: Nudelteig
Zur Herstellung von Nudelteig.

Programm 12: Pizzateig

Zur Herstellung von Pizzateig.

Programm 13: Joghurt

Zur Herstellung von Joghurt aus Kuhmilch oder
Sojadrink. Zur genauen Vorgehensweise siehe
beiliegendes Rezeptheft.

Die voreingestellte Programmzeit von 8 Stunden
sollte, abhdngig von der verwendeten Menge, wie
folgt angepasst werden:

Bis 1000 ml 8 - 10 Stunden
1000 - 1500 ml 9 - 11 Stunden
tber 1500 ml 10 - 12 Stunden

Programm 14: Marmelade

Zur Herstellung von Fruchtaufstrichen wie Marmela-
den, Konfitiren oder Gelees.

Programm 15: Backen

Zum Backen von Fertigteigen sowie zum Nachba-
cken von Broten, die zu hell oder nicht ganz durch
gebacken sind. Das Programm enthélt keine Knet-
oder Ruhevorgéinge. Sie kénnen eine Backzeit von
5 bis 60 Minuten in 5-Minuten-Schritten einstellen.

Programm 16: Programmierbar

Mit diesem Programm kénnen Sie fir jede Phase
von bis zu 8 individuellen Programmen eigene
Zeiten einstellen.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1) Wéhlen Sie mit der Taste Programmwah| @
Programm 16.

2) Waéhlen Sie mit der Taste Bréunungsgrad @
einen Programmspeicherplatz (1-8).
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3) Wahlen Sie mit der Taste Brotgewicht @ die
Programmphase aus, die Sie einstellen wollen.

4) Passen Sie mit den Pfeiltasten ® die Zeit der
gewdhlten Programmphase an lhre Bedirfnisse
an (zum méglichen Einstellbereich siehe Kapitel
~Programmablauf"’).

5) Driicken Sie erneut die Taste Brotgewicht @,
um zur ndchsten Programmphase zu wechseln.

6) Wenn Sie alle gewiinschten Programmphasen
eingestellt haben, driicken Sie die Start-/Stopp-
Taste @, um die Einstellungen zu speichern und
das Einstellungsmeni dieses Programmspeicher-
platzes zu verlassen.

7) Wenn Sie ein weiteres individuelles Programm
einstellen wollen, wahlen Sie mit der Taste
Bréunungsgrad @ einen anderen Programm-
speicherplatz aus und fahren Sie fort, wie oben
beschrieben.

8) Um ein individuelles Programm zu starten, wéh-
len Sie dieses ggf. mit der Taste Bréunungsgrad
® aus und driicken Sie die Start-/Stopp-Taste
0.

> Die Einstellungen bleiben so lange gespeichert,
bis Sie durch die Reset-Funktion zuriickgesetzt
werden.

> Um die Zeiten auf die Standardeinstellungen
zuriickzusetzen, wéhlen Sie mit der Taste
Bréunungsgrad @ das entsprechende indi-
viduelle Programm aus und driicken Sie die
Tasten Programmwahl ® und Brotgewicht @
gleichzeitig.

Programm unterbrechen/
beenden

B Um das Programm zu unterbrechen, driicken Sie
kurz die Start-/Stopp-Taste @, die Zeitanzeige
o im Display @ blinkt. Driicken Sie erneut die
Start-/Stopp-Taste @, um das Programm fortzu-
setzen. Ansonsten wird das Programm nach 10
Minuten automatisch fortgesetzt.

M Bei automatischem Programmende erténen
mehrere Signalténe und die Zeitanzeige O
zeigt 0:00 an. Das Gerdt schaltet in einen
60-minitigen Warmhaltebetrieb.
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> Am Ende der Programme 9-14 erfolgt kein
Warmhaltebetrieb.

> Nehmen Sie das Brot spétestens zum Ende
des Warmhaltebetriebs aus dem Gerét, es
kénnte sonst feucht werden.

B Um das Programm bzw. den Warmhaltebetrieb
vorzeitig zu beenden, halten Sie die Start-/
Stopp-Taste @ gedriickt, bis ein langer Signal-
ton ertont.

Brot entnehmen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Backform @ kann sich wahrend des
Betriebs stark erhitzen. Verwenden Sie Topf-
lappen oder Schutzhandschuhe. Es besteht
Verbrennungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine Metallgegensténde, um
das Brot aus der Backform @ zu 16sen. Diese
kénnen zu Kratzern auf der Antihaftbeschich-
tung fihren.

> Brot |&sst sich in der Regel leichter entneh-
men, wenn Sie es nach dem Backen noch
mindestens 30 Minuten in der Backform @
belassen. Sie kénnen hierfiir den Warmhalte-
betrieb nutzen.

1) Lassen Sie die Backform @ und das Brot ausrei-
chend abkiihlen oder verwenden Sie Topflap-
pen bzw. Schutzhandschuhe.

2) Halten Sie die Backform @ schrég kopfiber
Uber einen Rost und schiitteln Sie leicht, bis das
Brot herausrutscht.

> Falls Sie die Knethaken @ nicht schon vorher
entnommen haben und sich das Brot nun
nicht von diesen |6sen |&sst, entfernen Sie sie
vorsichtig mit dem beiliegenden Knethaken-
entferner .
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Gerdat ausschalten

Wenn Sie das Geréit nicht mehr verwenden méchten,
schalten Sie es am Ein-/Ausschalter (0/1) @ aus
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

Timer-Funktion

Die Timer-Funktion ermdglicht Ihnen, ein Pro-
gramm zeitverzdgert zu starten. Sie kénnen einen
Zeitpunkt bestimmen, zu dem das Gerét das
gewiinschte Programm beendet haben soll. Die
maximale Zeitverzégerung betrdgt 15 Stunden.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Nutzen Sie die Timer-Funktion nur fir Rezep-
te, die Sie bereits ausprobiert haben. So ist
sichergestellt, dass das gewiinschte Backre-
sultat erreicht wird und vor allem, dass die
Teigmenge nicht zu grof ist und dann evil.
Uberlguft. Bei Gberlaufendem Teig besteht
Brandgefahr!

> Die Timer-Funktion steht fir die Programme 9,
11 und 13-15 nicht zur Verfiigung.

> Verwenden Sie die Timer-Funktion nicht, wenn
Sie schnell verderbliche Lebensmittel wie Eier,
Milch, Sahne oder Kése verarbeiten.

1) Wahlen Sie zunéchst das gewiinschte Pro-
gramm.

2) Wahlen Sie nun mit den Pfeiltasten ® die ge-
wiinschte Gesamtdauer von Programm- und Ver-
zdgerungszeit. Die Programmendzeit verschiebt
sich pro Tastendruck um 10 Minuten. Halten Sie
die Pfeiltasten ® gedriickt, um das Durchlaufen
der Ziffern zu beschleunigen.

3

Bestdtigen Sie die Einstellung des Timers mit der
Start-/Stopp-Taste @.

Die Betriebsleuchte @ blinkt und die program-
mierte Zeit IO beginnt abzulaufen, das Pro-
gramm startet zur passenden Zeit automatisch.
Sobald das Programm startet, leuchtet die
Betriebsleuchte @ dauerhaft.
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Beispiel:

Es ist 12 Uhr und Sie mdchten in 6 Stunden, also
um 18 Uhr, frisches Brot haben. Nehmen Sie
zundchst die gewiinschten Programmeinstellun-
gen vor. Driicken Sie dann die Pfeiltasten ® so
lange, bis die Zeitanzeige ko im Display @ 6:00
anzeigt, da die Zeit bis zur Fertigstellung insgesamt
6 Stunden betrdgt. Bedenken Sie, dass das Brot
noch etwas abkihlen muss, bevor Sie es verzehren
kénnen.

Add-Funktion / Zutaten zugeben

Bei den Programmen 1-6, 10 und 16 erténen
wiéhrend der 2. Knetphase mehrere Signalténe
und ,ADD" g erscheint im Display @. Sie kénnen
nun wdhrend des Betriebs weitere Zutaten wie
Frischte oder Nisse hinzufigen. Auf diese Weise
werden diese Zutaten nicht von den Knethaken @
zerkleinert.

Es erfolgt noch eine weitere, kurze Knetphase, bei
der die hinzugegebenen Zutaten unter den Teig
gemischt werden.

> Wenn Sie keine Zutaten hinzufiigen wollen,
miissen Sie nichts unternehmen. Das Programm
lGuft automatisch weiter.

> Die Add-Funktion steht fiir die Programme
7-9 und 11-15 nicht zur Verfigung.

Remove-Funktion / Knethaken
entfernen

Bei den Programmen 1-6, 10 und 16 erténen nach
der 2. Gehphase 10 Signalténe und ,RMV” C
blinkt im Display @.

Sie haben nun die Méglichkeit, die Knethaken @
vor Beginn der Backphase zu entnehmen, um
grof3e Lécher im fertigen Brot zu vermeiden.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1) Wenn ,RMV” im Display @ blinkt, driicken Sie
die Start/Stopp-Taste @. Das laufende Pro-
gramm wird nun fir 10 Minuten unterbrochen,
die noch verbleibende Programmzeit I blinkt
im Display @.

2) Offnen Sie den Deckel @ und entnehmen Sie
die Backform @.
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3) Schieben Sie den Teig mit bemehlten Hénden
etwas zur Seite und ziehen Sie die Knethaken @
von den beiden Antriebswellen ab.

Gerdtegehéuse, Deckel, Backraum
1) Entnehmen Sie ggf. die Backform @ aus dem
Gerdt.

2) Entfernen Sie mit einem angefeuchteten Tuch
oder weichem Schwamm alle Ricksténde im
Backraum.

3) Wischen Sie das Gerétegehduse und den De-

4) Verteilen Sie den Teig anschlieBend gleichméBig
in der Backform @.

5) Setzen Sie die Backform @ wieder in das Ge-
rét ein und schlieBen Sie den Deckel @.

6) Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @, um das
Programm fortzusetzen. Driicken Sie die Taste
nicht, wird das Programm nach 10 Minuten

ckel @ ebenfalls nur mit einem angefeuchteten
Tuch oder Schwamm ab.
Zur leichteren Reinigung kann der Deckel @

vom Gehduse entfernt werden:

— Offnen Sie den Deckel @ so weit, bis die
Kunststoffzapfen durch die Offnungen der
Scharniere passen.

— Ziehen Sie den Deckel @ aus den Scharnie-

ren heraus:

automatisch fortgesetzt.

> Wenn Sie die Knethaken @ nicht entfernen
wollen, miissen Sie nichts unternehmen. Das
Programm l&uft automatisch weiter.

> Die Remove-Funktion steht fir die Programme
7-9 und 11-15 nicht zur Verfigung.

Memory-Funktion

Wourde das Gerét wihrend des Betriebs vom
Stromnetz getrennt (z. B. durch einen Stromausfall),
fahrt es mit dem zuletzt aktiven Programm an glei-
cher Stelle fort, wenn es innerhalb von 10 Minuten
wieder mit Strom versorgt wird.

Dies gilt nicht bei Beendigung des Programms
durch Driicken der Start-/Stopp-Taste @, bis ein
langer Signalton ertont.

N———%
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— Um den Deckel @ nach der Reinigung
wieder zu montieren, filhren Sie die Kunst-
stoffzapfen wieder durch die Offnung der
Scharniere.

Reinigen

4) Trocknen Sie alles grindlich ab.
GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste- Backform, Knethaken und Zubehér

cker aus der Netzsteckdose. ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Die Oberfléchen der Backform @ und der
Knethaken @ sind mit einer Antihaftbe-
schichtung versehen. Benutzen Sie bei der
Reinigung keine aggressiven Reinigungs- oder
Scheuermittel oder Gegensténde, die zu Krat-
zern auf den Oberfléchen fishren kénnen.

> Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung
ausreichend abkihlen. Es besteht Verbren-
nungsgefahr!

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie zum Reinigen des Gerdtes keine
chemischen Reinigungs- oder Lsungsmittel.
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> Durch Hitze und Feuchtigkeit kann sich das
Aussehen der Oberflachen im Laufe der Zeit
veréindern. Dies ist keine Beeintréichtigung der
Qualitét oder Funktionsféhigkeit.
> Die Knethaken @ und der Knethaken-
entferner @ sind fir die Reinigung in
der Spiilmaschine geeignet.

1) Entnehmen Sie ggf. Knethaken @ und Back-
form @ aus dem Gerdit.

2) Entnehmen Sie ggf. die Knethaken @ aus der
Backform @. Sollten sich die Knethaken @
nicht aus der Backform @ l6sen, fillen Sie
heiBes Wasser in die Backform @ und lassen
Sie dieses einweichen. Die Knethaken @ sollten
sich bald entnehmen lassen.

3

Reinigen Sie die Knethaken @ in warmem Was-
ser und geben Sie ein mildes Spiilmittel hinzu.
Bei hartnéckigen Verkrustungen lassen Sie die
Knethaken @ so lange in dem Spilwasser
einweichen, bis sich die Verkrustungen mit Hilfe
einer Spilbirste [5sen lassen.

Ist die Einsatzhalterung im Knethaken @
verstopft, kénnen Sie diese vorsichtig mit einem
Holzstébchen reinigen.

4) Wischen Sie die AuBenseite der Backform @

mit einem feuchten Tuch ab.

5) Reinigen Sie den Innenraum der Backform @
mit warmem Wasser und etwas Spilmittel. Bei
Verkrustungen in der Backform @ befillen
Sie diese mit Wasser und geben Sie ein
mildes Spilmittel hinzu. Lassen Sie es so lange
einweichen, bis sich die Verkrustungen mit
einer Spilbirste [8sen lassen. Spilen Sie die
Backform @ danach mit klarem Wasser aus,
um Spilmittelreste zu entfernen.

Reinigen Sie den Messbecher @, den Mess-
[56ffel @ und den Knethakenentferner @ mit
warmem Wasser und einem milden Spilmittel.
Spiilen Sie die Teile danach mit klarem Wasser
ab, um Spilmittelreste zu entfernen.

6

7) Trocknen Sie alle Teile nach der Reinigung
grindlich ab.

Ersatzteile bestellen

Folgende Ersatzteile kénnen Sie zu diesem Produkt
bestellen:

® Knethaken @

® Backform @

® Messbecher @

® Messloffel @

® Knethakenentferner @

Bestellen Sie die Ersatzteile iiber unsere Service-
Hotline (siehe Kapitel ,Service”) oder bequem auf
unserer Webseite unter www.kompernass.com.

] seB8s0F2

> In einigen L&ndern kann die Bestellung
von Ersatzteilen nicht online vorgenommen
werden. Nutzen Sie in diesem Fall unsere
Service-Hotline (siehe Kapitel ,Service”).

> Halten Sie die IAN-Nummer, die Sie auf dem
Umschlag dieser Bedienungsanleitung finden,
fir lhre Bestellung bereit.
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Entsorgen

Werfen Sie das Gerdit keines-
falls in den normalen Hausmull.
Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen
zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder
ber lhre kommunale Entsorgungseinrich-
tung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

ﬁ. Méglichkeiten zur Entsorgung des
%A ausgedienten Produkts erfahren Sie bei

lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

@ Die Riickfihrung der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und ver-

%@ ringert das Abfallaufkommen. Entsorgen
Sie nicht mehr benétigte Verpackungsma-

terialien gemdaf den orilich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltge-
b recht. Beachten Sie die Kennzeichnung
auf den verschiedenen Verpackungsma-

a terialien und trennen Sie diese gegebe-
nenfalls gesondert. Die Verpackungs-
materialien sind gekennzeichnet mit
Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit
folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

62 DE | AT | CH



SILVERCREST'

Programmablauf
Programm 1. Normal 2. Locker
} hell hell
griuntljlngsgrod/ mittel schnell mittel schnell
chnefimodus dunkel dunkel
Gewicht (Gramm)| 100012501500 1000 1250|1500 1000|1250(1500]1000( 1250|1500
Zeit (Stunden) | 3:00 | 3:05]3:15]2:15|2:202:25]3:10| 3:15] 3:25|2:20 | 2:25 | 2:30
Vorheizen (Min.) 15 05 || a9 16 1 05
I N I I
Kneten 1 (Min.)
1333|2212 13]13]13
Gehe%”"”‘) 25 25|25 | 10|l10] 1020|2020 10] 10] 10
Kneten 2 (Min.) 7 7 7 4 4 4 7 7 7 4 4 4
ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD
5| 5+ | 5% | 5% | 5| 5%| g*| 8*| g*| 5*| 57| 5*
Gehen2 (Min) | 275 | 27/5] 275155155155 [3551355]355[1551155]155
ee”@ ML RMY | RMV [ RMV | RMV [ RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV
2.5**|2,5**| 2,5%*| 2,5**| 2,5%*| 2,5**| 2,5**| 2.5**| 2,5**| 2,5**| 2,5**| 2.5**
Gehen 3 (Min) | 55 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30
f—)
Backen (Min) | s | 4o | 65 | 55 [ 60 | 65 | 60 | 65 | 70 | 60 | 65 | 70
Warmhatten (Min ] -/ 1 06 1 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
Max. Vorein-
stellng der Zeit | 15 [ 15 [ 15| 15 151515151515 15/ 15
(Stunden)

* Wéhrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-minitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD” g im
Display @ erscheint. Sie kdnnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige
Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.

** Wahrend dieser Programmphase kénnen die Knethaken @ entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5
bedeutet, dass nach 27,5-minitiger Gehphase mehrere Signalténe erklingen und ,RMY” € im Display

O erscheint. Sie kénnen nun die Knethaken @ entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-minitige Geh-
phase, bevor die néchste Programmphase beginnt.
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Programm 3. Vollkorn 4. SiB
. hell hell
Er:umﬁngsgrad/ mittel schnell mittel schnell
chnelimodus dunkel dunkel
Gewicht 1000|1250 | 1500[1000| 1250 1500|1000 1250 1500 | 1000 1250 | 1500
(Gramm)
Zeit (Stunden) | 3:20 | 3:25 | 3:352:25| 2:30 | 2:35] 2:55| 3:00 | 3:10 | 2:10 | 2:15 | 2:20
Vorheizen (Min.) 5 r % 16 1 15
- - B B - -
Kneten 1 (Min.)
12 12 12 13 13 13 12 12 12 12 12 12
Gehen 1 (Min)| 55 30 [ 30 | 10| 10 | 10| 25| 25| 25 | 10| 10 | 10
(-
Knefen 2 (Min.) 7 7 7 4 4 4 7 7 7 4 4 4
ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD
8* 8* 8* 5* 5* 5% 6* 6* 6* 6* 6* 6*
Gehen 2 (Min. 35,5 355]35,5[205( 205205325325 325[155[155]155
— [RMV [ RMV | RMV |RMV | RMV | RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV
2,5%% 2,5%*2,5%*[2,5%* 25%*| 2,5 *|2,5%*]| 2,5**| 2,5**|25**| 2,5**| 2,5**
Gehen 3 (Min)| 55 | 35 | 35 | 35| 35 | 35 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30
—
Backen (Min) | 55 | 4o | 65 | 55 | 60 | 65 | 50 | 55 | 60 | 50 | 55 | 0
Warmhalten
(Min.) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Max. Vorein-
stellung der Zeit| 15 | 15 | 15 |15 15|15 (1515|1515 15|15
(Stunden)

* Wéhrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD” g im
Display @ erscheint. Sie kdnnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige
Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.

** Wahrend dieser Programmphase kénnen die Knethaken @ entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5
bedeutet, dass nach 27,5-minitiger Gehphase mehrere Signalténe erklingen und ,RMY* € im Display

O erscheint. Sie kdnnen nun die Knethaken @ entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-minitige Geh-
phase, bevor die ndchste Programmphase beginnt.
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Programm | 5.Low Carb | 6. Glutenfrei 7. Express 8. Kuchen
i hell hell hell hell
Bréunungsgrad / mittel mittel mittel mittel
Schnellmodus dunkel dunkel dunkel dunkel
Gewicht |1 000] 1250|1500 [ 1000{ 1250 | 1500{ 1000|1250 1500] 1000] 1250 | 1500
(Gramm)
Zeit (Stunden) | 3:09 | 3:21 | 3:33 | 3:40 [ 3:45 | 3:55 | 1:15]1:18 1:20] 1:30 | 1:35| 1:40
Vorheizen (Min.) 2 2 1z 1z . 5
e e
Kneten 1 (Min.) 25 25 25
20 21 22 12 12 12 8 8 8 RMV | RMV | RMV
Gehen 1 (Min.)
— 15 15 15 20 20 20 - - - - - -
Kneten 2 (Min.) 15 15 15 > > >
ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD 7 7 7 - - -
7* 9% 11* 8* 8* 8*
. 12,5 14,5|16,5|147,5|47,5| 47,5
Gehe;‘""“') RMV | RMV | RMV [RMV [ RMV |RMV| — | = | = | = | = | -
2,5%*[2,5%%| 2,5**| 2,5%*[ 2,5%*| 2,5**
Gehen 3 (Min.)
22 24 26 50 50 50 20 20 20 - - -
-
Backen (Min.)
80 85 Q0 60 65 70 40 43 45 65 70 75
Warmhalten
(Min.) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Max. Vorein-
stellung der Zeit | 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15
(Stunden)

* Wahrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD” g im

Display @ erscheint. Sie kénnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige
Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.

** Wahrend dieser Programmphase kdnnen die Knethaken @ entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5
bedeutet, dass nach 27,5-minitiger Gehphase mehrere Signalténe erklingen und ,RMV” C im Display
O erscheint. Sie kdnnen nun die Knethaken @ entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-miniitige Geh-
phase, bevor die ndchste Programmphase beginnt.
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Programm | 9. Kneten | 10.Teig |11.Nudelteig| 12. Pizzateig
Br&unungsgrad /
Schnellmodus - - - -
Gewicht (Gramm) — — — —
Zeit (Stunden) 0:10-0:45 1:40 0:15 0:45
Vorheizen (Min.)
- - - -
Kneten 1 (Min.)
10-45 12 15 15
Gehen 1 (Min.)
—) - 10 - 10
Kneten 2 (Min.) 3
— ADD — 10
5*
Gehen 2 (Min.)
- 25 - 10
()
Gehen 3 (Min.)
_ 45 _ _
—
Backen (Min.) _ B . .
'Warmhalten (Min.) _ B _ a
Max. Vorein-
stellung der Zeit - 15 - 15
(Stunden)

* Wéhrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD” @ im
Display @ erscheint. Sie kénnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige
Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.
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Programm 13. Joghurt 14. Marmelade | 15. Backen
hell

mittel

dunkel

Bréunungsgrad /
Schnellmodus

Gewicht (Gramm) - - —

Zeit (Stunden) 8:00-12:00 1:20 0:05-1:00

Vorheizen (Min.)
- - -

Kneten 1 (Min.)

Gehen 1 (Min.)
(-

Kneten 2 (Min.)

Gehen 2 (Min.)
(=)

Gehen 3 (Min.)
(=)

Backen (Min.)
Warmhalten (Min.)

Max. Vorein-
stellung der Zeit = - -
(Stunden)

- 60 5-60
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Programm 16. Programmierbar
Brgunungsgrad/ | Voreinstellung | individueller
Schnellmodus Einstellbereich
Gewicht (Gramm) = _

Zeit (Stunden) 3:05 -
Vorheizen (Min.) - o

.

Kneten 1 (Min.)

13 0-30

Gehen 1 (Min.)

— 25 0-30

Kneten 2 (Min.) 7

ADD 0-30
5*
Gehen 2 (Min.) 30 0-60
() RMYV ** RMYV **
Gehen 3 (Min.)
30 0-60
(—
Backen (Min.)
60 0-80
Warmhalten (Min.)
60 0-60
Max. Vorein-
stellung der Zeit 15 15
(Stunden)

* Wéhrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD” O im
Display @ erscheint. Sie kdnnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige

Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.

** Wahrend dieser Programmphase kénnen die Knethaken @ entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5
bedeutet, dass nach 27,5-minitiger Gehphase mehrere Signalténe erklingen und ,RMY” € im Display
O erscheint. Sie kdnnen nun die Knethaken @ entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-miniitige Geh-

phase, bevor die néchste Programmphase beginnt.
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Fehlerbehebung

Fehler

Mégliche Lésungen

Das Gerdt arbeitet nicht, nachdem die Start-/
Stopp-Taste @ gedriickt wurde.

Einige Programmphasen ¥ wie z. B. ,Vorheizen”
oder ,Gehen” sind schwer zu erkennen, da sich
die Knethaken @ nicht drehen. Kontrollieren Sie
anhand der Tabelle ,Programmablauf”, welcher
Programmabschnitt gerade l&uft.

Kontrollieren Sie, ob das Gerdt arbeitet, indem Sie
prifen, ob die Betriebsleuchte @ leuchtet.

Kontrollieren Sie, ob der Netzstecker an das Strom-
netz angeschlossen ist.

Das Display @ zeigt nach Programmstart ,H:HH”
an.

Das Gerdt ist nach dem letzten Backvorgang

noch nicht ausreichen abgekihlt. Stoppen Sie das
aktuelle Programm und schalten Sie das Gerdt
aus. Offnen Sie den Deckel @ und lassen Sie das
Gerdit ca. 20 Minuten lang abkihlen, bevor Sie es
weiter benutzen.

Es lgsst sich kein neves Programm starten. Die
Displayanzeige springt auf die Grundeinstellung
(Programm 1).

Das Gerdt ist nach dem letzten Backvorgang noch
nicht ausreichen abgekihlt. Schalten Sie das Geréit
aus, 6ffnen Sie den Deckel @ und lassen Sie das
Gerdit ca. 20 Minuten abkihlen, bevor Sie es weiter
benutzen.

Das Display @) zeigt nach Programmstart ,E:EQ”
an.

Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Stecken Sie den Netzstecker wieder in
die Steckdose und schalten Sie das Gerdt wieder
ein. Sollte die Fehlermeldung weiterhin bestehen,
wenden Sie sich bitte an unseren Kundenservice.

Der Motor lauft, aber die Knethaken @ drehen
sich nicht.

Uberpriifen Sie, ob die Knethaken @ und die
Backform @ richtig eingerastet sind.

netz getrennt oder es gab einen Stromausfall.

Das Gerdt wurde wéhrend des Betriebs vom Strom-

Davert die Unterbrechung der Stromzufuhr nicht
lénger als 10 Minuten, féhrt das Gerét automa-
tisch mit dem zuletzt ausgefiihrten Programm fort.

Das Gerdt zerhackt beigegebene Zutaten wie
Friichte oder Nisse.

Um das Zerkleinern von Zutaten wie Friichten
oder Nussen zu vermeiden, geben Sie diese erst
zum Teig, wenn mehrere Signalténe erténen und

,ADD" g im Display @ erscheint.

Sollten sich die Stérungen mit oben stehenden L&sungen nicht beheben lassen, oder wenn Sie andere
Avrten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Kundenservice.
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht
verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte
Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Sché-
den und Méngel missen sofort nach dem Auspacken
gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit
anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgfdltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikati-
onsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf Pro-
duktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind
und daher als Verschleifteile angesehen werden
kénnen oder fir Beschédigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen, Knethaken
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdfle Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgemé&fBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 123456) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel
auftreten, kontaktieren Sie zundichst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

E3'E Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
# | diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie
direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com)

und kénnen mittels der Eingabe der
Artikelnummer (IAN) 123456 lhre

Bedienungsanleitung &ffnen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel. 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 3378741910 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zunéichst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DEUTSCHLAND

www.kompernass.com

SBB 850 F2 DE | AT | CH 71



SILVERCREST'
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com
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