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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.
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SILVERCREST’

Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information about safety,
usage and disposal. Before using the product,
please familiarise yourself with all operating and
safety instructions. Use the product only as de-
scribed and for the range of applications specified.
Please also pass these operating instructions on to
any future owner.

Intended use

This appliance is only intended for kneading
dough, mixing liquids (e.g. fruit juices), whipping
cream and puréeing fruit. It is only suitable for
processing foodstuffs. Do not use the blender to
purée boiling food (e.g. soups). This appliance is
intended solely for use in private households.

Do not use it for commercial purposes.

Package contents
1 hand mixer

1 mixer stand

1 mixing bow! with lid

2 kneading hooks

2 whisks

1 blender

1 dough scraper

Operating instructions

Check contents for completeness and damage
immediately after unpacking. Contact Customer
Services if necessary.
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Appliance description
Figure A:

@ Speed switch

@ Turbo button /l

© Blender release button vﬁ

O Blender socket (with safety catch)
© Hand mixer release button

O Mixer holder release d\

@ Mixer stand (with mixer holder)
O Mixing bowl

O Filling opening

@ Ld

® Hand element

BTool-release button

Figure B:

® Blender

O Whisk

® Kneading hook
® Dough scraper

Technical data

Rated voltage 220-240V ~ (AC),

50-60 Hz
Rated power 300 W
Protection class 1l / [O] (Double insulation)
. Mixer: 10 min.
CO fime: Blender: 1 min.
i All of the parts of this appliance
Q H that come info contact with
food are food-safe.
CO time

The CO time (continuous operation time) is the
amount of fime an appliance can be operated without
the motor overheating and becoming damaged. After
the appliance has been operated for this duration of
time, switch it off until the motor has cooled down.

SHMS 300 C2
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Safety information

DANGER! RISK OF ELECTRICAL SHOCK!

» Keep the power cable away from hot parts of the appliance and
other heat sources. Do not run power cable over sharp edges or
corners.

» Do not kink or crush the power cable.

» Arrange for defective power plugs and/or cables to be replaced as
soon as possible by a qualified technician or by our Customer
Service Department to avoid the risk of injury.

» Always hold the plug when disconnecting the appliance from the
power supply, do not pull on the power cable. Otherwise the power
cable could be damaged!

Never immerse the hand element in water or any other liquid!
There is a risk of fatal electric shock if residual liquids come into
contact with live components during operation.

/A\ WARNING! RISK OF INJURY!

» This appliance may be used by people with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they are supervised and have been instructed in how
to use the appliance safely and have understood the potential risks.

> This appliance may not be used by children.
» Do not allow children to play with the appliance.
» The appliance and its connecting cable must be kept away from

children.

SHMS 300 C2 GB|IE|NI'|CY 3
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/A\ WARNING! RISK OF INJURY!

~ The appliance should always be disconnected from the mains when
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

~ Do not touch the whisks, kneading hooks or the blender while the
appliance is in use. The blender blade is sharp! Do not dangle long
hair, scarves or the like over the mixing attachments.

~ Never attempt to fit attachments with differing functions at the same
time.

~ Unplug the appliance after every use and before cleaning to
prevent it from switching on inadvertently.

~ Always unplug the appliance before changing the accessories to
prevent it from switching on inadvertently.

~ Switch off the appliance and disconnect it from the power supply
before changing accessories or additional parts that move during
operation.

~ Do not touch moving parts of the appliance, always wait for them
to come to a complete stop. Risk of injury!

~ Always check the appliance and all parts for signs of visible
damage before use. The safety concept can work only if the
appliance is in a faultless condition.

~ Never use the appliance if parts are damaged, defective or missing.
Doing so will increase the risk of accidents.

~ The appliance must always be supervised during use. If you need to
leave the workplace, remove the plug from the mains power socket.

~ Never use the appliance for purposes other than those described in
these instructions. Otherwise there is a risk of serious injury!

~ Be careful when handling and cleaning the blender. The blade is
extremely sharp!
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CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

» Do not use the appliance outdoors. The appliance is intended
exclusively for domestic indoor use.

» Have all repairs carried out by trained personnel. If required,
contact our service partner responsible for your country.

» Do not use the blender to purée boiling food. This can lead to

deformation of the blender!

» Never purée food in a cooking pot that is still on the hot stove!
Contact between the hot bottom of the pot and the blender can

cause damage to the blender!

Unpacking

B Remove all components from the packaging.

Bl Remove all packaging materials and transport
restraints.

B Check that all of the items listed are present and
undamaged.

M Clean all parts as described in the section
"Cleaning".

Setting up

B Place the mixer stand @ on a level surface.
There are 4 suction cups on the underside of the
mixer stand @ that prevent the appliance from
slipping during use.

B Ensure that the mains power socket is always
easily accessible in the event of a fault.

SHMS 300 C2

Speed levels

Level on the Use
speed switch @
0 Appliance is switched off.
Good starting speed for
1 mixing "soft" ingredients
such as flour, butter, etc.
9 For blending liquid
ingredients.
3 For mixing cake and
bread doughs.
4 For whipping butter, sugar,
for desserts etc.
5 For beating meringue, icing,
whipped cream, efc.

GB | IE| NI'| CY 5
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Turbo button /1 (2}

M This button allows you to switch the appliance to
full power immediately.

M This button starts the blender @® if it is attached.

Operation

Kneading and whisking

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not operate the mixer continuously for longer
than 10 minutes. After 10 minutes, take a break
in order fo allow the appliance to cool down.

NOTE

> Put the attachments into the food to be beaten/
whisked/kneaded before turning on the

appliance.

& &P
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Kneading
hooks @ for
kneading
heavy doughs,
e.g. yeast
dough.

Whisks @
for stirring
batter or cake
mixture or

for whipping
cream.

Blender ®

for puréeing
fruits/vege-
tables, e.g.

apples.

1) Clean the attachments (®, @, ®) before first

use.

2) Push the whisks (@ or the kneading hooks (®
into the slots on the hand element @ until they
click audibly and firmly into place.

6 GB | IE| NI'| CY

Always insert the kneading
hook @® or the whisk @
with the toothed ring on
the shaft into the intended
slot on the appliance, which
is marked with an icon.

Insert the kneading hook ®
or the whisk @ with the
smooth ring on the shaft
only into the intended slot
on the appliance, which is

marked with an icon.

:
%

3)

4)

Release the mixer holder on the mixer stand @
by pressing the mixer holder release @
and fold the mixer holder @ upwards.

Remove the mixing bow! @ and fill it with the
ingredients. Quantities depend on the amount
to be prepared.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Never fill the mixing bowl @ higher than the

MAX marking (approx. 2.5 [). Otherwise,
the ingredients will spill over the edge of the
bowl during mixing.

Never add more than 1.5 kg of ingredients
(in total) to the mixing bowl @. Otherwise,
the motor could be damaged.

Never knead dough containing more than
900 g of flour with this appliance! Larger
quantities of flour can result in overloading
the appliancel!

If necessary, divide dough with higher flour
quantities into several portions and knead
them one after the other. However, do not
exceed the specified CO time of 10 minutes.

SHMS 300 C2
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5) Replace the mixing bowl @ on the mixer

stand @.
6) Press the mixer holder release @ 6\‘ and

swing the mixer holder @ back downwards.

7) Place the hand element  on the mixer
holder @ so that it firmly clicks into place.

8) Push the lid ) into the rails on the mixer stand @
so that it sits firmly in place.

> |f you want to add ingredients during mixing,

open the filling opening @ on the lid @ and
add the ingredients. Close the filling opening
O afterwards to prevent ingredients from
spraying out!

You can use the hand mixer without the mixer

stand @. We recommend using the hand mixer

without the mixer stand @ especially for small

amounts of liquid. Otherwise, the mixer cannot

reach all the liquid and it may not be properly mixed.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Never use containers made from glass or
other easily breakable materials. These con-
tainers may be damaged and cause injuries.

9) Insert the plug into a mains power socket.

10) To start up the appliance, move the speed
switch @ to the desired speed setting. You can
choose between 5 speed settings and also
use the Turbo buh‘on/l @ (see section "Speed
levels").

SHMS 300 C2

> If ingredients stick to the edge of the mixing
bowl @ and cannot be reached by the
kneading hooks @®/whisks @, switch off the
hand mixer.
Remove the lid . Use the dough scraper (O to
push the stuck ingredients back into the middle
of the mixing bowl @. Replace the lid .
Switch the hand mixer back on.

11) To remove the contents of the bowl, switch off

the hand mixer. Pull the lid @ off to the side.

> For safety reasons, the whisks @ and knead-
ing hooks (B can only be released if the
speed switch @ is set to the position "0".

12) Press the mixer holder release @ oﬁ[ flip up
the mixer holder @ and remove the mixing bowl
O from the mixer stand @. You can now re-
move the contents of the bowl.

> If you want to remove the whisks @ or knead-
ing hooks @, you must first remove the hand
element @: To do this, press the hand mixer re-
lease @ fcmd remove the hand element (.
Then press the tool-release button @ to release
the whisks @ or the kneading hooks (.

> For safety reasons, the whisks @ and knead-
ing hooks ® can only be released if the
speed switch @ is set fo the position "0".

GB | IE| NI'| CY 7
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Puréeing

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Never use containers made from glass or
other easily breakable materials. These con-
tainers may be damaged and cause injuries.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Never use the blender @ for hard foodstuffs
such as: coffee beans, ice cubes, sugar, cereals,
chocolate, raw/hard vegetables etc. This could
result in serious damage to the appliance.

> Do not use the blender @® to purée boiling
food (e.g. soups). Remove the pot from the
hotplate before puréeing.

1) Use the blender (® to purée foods.

& &P
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Kneading
hooks @® for
kneading
heavy doughs,
e.g. yeast
dough.

Whisks @
for stirring
batter or cake
mixture or

for whipping

cream.

Blender ®
for puréeing
fruits/

vegetables,
e.g. apples.

2) Open the safety catch of the blender socket Qﬁ

by pushing it to the side and holding it firmly.

NOTE 8)

> The blender ® can only be used if the whisks @
or the kneading hooks (® are not installed.

3) Push the blender @® into the blender socket @
ﬂ and push it down firmly. The blender ® must

audibly click into place.

4) To avoid overflowing, the container used for

blending should only be filled to about 2/3 of

its capacity. Select a suitably large container.
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> Ensure that there is a sufficient amount of
liquid/purée in the purée container.
To ensure effective mixing of the ingredients,
the food should cover at least the lower section

of the blender ®.

> Do not switch the hand mixer on until the
blender @ has been inserted into the ingre-

dients.

5) Press the Turbo button / l @. Keep the Turbo
button / l @ pressed down during the whole
procedure. The appliance stops as soon as it

is released.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not operate the blender ® for longer
than 1 minute at a time. After one minute of
use, allow the appliance to cool down fully.

6) When you have finished working with the
blender @®, release the Turbo buﬂon/l A aond

remove the mains plug from the power socket.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Clean only the lower section of the blender ®
under running water. Do not allow water to
get inside the blender @®. This could result in

damage to the appliance.

7) To remove the blender (® from the blender
socket @ ﬁ, press the blender release button @
on both sides of the hand element (P at

the same time. The blender
from the blender socket @ .

from the blender socket @ ..

is now released

Remove the blender ® with,a snapping motion

SHMS 300 C2
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NOTE

> |f the blender @ still cannot be removed from
the blender socket @ ﬂ, pull the safety catch
open a little. Then the blender (® can be
removed.

Cleaning

DANGER!
RISK OF ELECTRICAL SHOCK!

> Before cleaning the appliance, disconnect
the power plug from the mains power socket!
There is a risk of electric shock!

Never immerse the hand element @ in
water or other liquids!

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Take care when cleaning the blender ®!
The blade is extremely sharp!

Never submerge the blender ®

completely under water. Clean only the
lower part with the blade under running water.
Otherwise, the appliance could be irreparably
damaged.

B Clean the hand element @ containing the motor
using a damp cloth only; if necessary, add a
little mild detergent.

B Clean the mixer stand @ using a damp cloth
only; if necessary, add a little mild detergent.

M The whisks @ and the kneading hooks ® can
be cleaned under running water or in warm
water with detergent. Dry all parts thoroughly
after cleaning.

We recommend cleaning the attachments directly
after use. This removes food residue and reduces
the risk of bacterial contamination.

SHMS 300 C2

The whisks @ and the kneading hooks ®
can also be cleaned in the dishwasher.
B Clean the mixing bowl @, the lid @, the dough

scraper (B in warm water with a litle washing-up

liquid.

NOTE

/~\You can also wash the mixing
(é«\_\ bowl @, the lid @ and the dough
&)

scraper @ in the dishwasher.
If possible, place everything in the top basket of
the dishwasher.

B Clean the lower part of the blender @ in warm
water with a litfle detergent or under running
water. Wipe the upper part with a damp cloth.
If necessary, add a little mild detergent onto the
cloth. Afterwards, wipe off with a cloth moistened
only with water to ensure that no detergent
remains on the appliance.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Clean only the lower section of the blender ®
under running water. Do not allow water to
get inside the blender @®. This could result in
damage to the appliance.

Storage

B Store the cleaned appliance in a clean, dustfree
and dry location.

GB | IE| NI'| CY 9
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Disposal

Never dispose of the appliance
in your normal domestic
waste. This product is subject
to the provisions of European
Directive 2012/19/EU.
Dispose of the appliance through an approved
disposal facility or your municipal waste facility.

Please observe the currently applicable regulations.

Please contact your waste disposal centre if you
are in any doubt.

®  Your local community or municipal
2 \ authorities can provide information on
% how to dispose of the worn-out
b
a

product.

-

The packaging is made from
environmentally friendly material and
can be disposed of at your local
recycling plant.

&Y

Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner.

Note the labelling on the packaging
and separate the packaging material
components for disposal if necessary. The
packaging material is labelled with abbreviations (a)
and numbers (b) with the following meanings:

1-7: Plastics, 20-22: Paper and cardboard,
80-98: Composites.

10 GB | IE| NI'| €Y

Kompernass Handels GmbH
warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from

the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.
Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

SHMS 300 C2
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Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches, batteries or parts made of
glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improper-

ly maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use
of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

SHMS 300 C2

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number
(e.g. IAN 12345) available as proof of purchase.

H You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product, on
the front page of the operating instructions (be-
low left) or on the sticker on the rear or bottom
of the product.

B |f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be pro-
vided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (il receipt) and information about
what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions
along with many other manuals,
product videos and installation
software at www.lidl-service.com.

This QR code will take you directly
to the Lidl service page (www.lidl-service.com)
where you can open your operating instructions by

entering the item number (IAN) 123456.

GB|IE|NI'|CY 11
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Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[1AN 337297_2001 |

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

12 GB | IE| NI'| €Y
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Recipes

Braided yeast bun
4 500 g flour

4 60 g butter

4 60 g sugar

¢ 7 gsalt

4 42 g yeast (1 pack of fresh yeast)
4 200 ml milk

¢ 1egg

4 1 egg yolk

4 Perhaps a litle sugar

1)
2)
3)

4)
5)

6)

Place the yeast in a little lukewarm milk with
sugar.

Once the yeast has raised a little, add all the
ingredients to the mixing bowl @.

Knead the ingredients thoroughly with the
kneading hooks (®.

Allow the dough to stand for about 20 minutes.

Now form the braided bun and allow the
dough fo rise for another 30 minutes.

Paint the bun with a little egg yolk.

> |f you like, you can sprinkle a litlle sugar on

the braided bun.

7) Pre-heat the oven to around 200°C (convection)
and bake the bread for approx. 25 minutes
until it is golden brown.

SHMS 300 C2

Chocolate-amaretto créme
¢ 500 ml cream

4 500 ml mascarpone

4 100 g nut-nougat cream

4 5 tbsp. Amaretto
4 1-2 thsp. honey

1)

2)

3)

Add the cream and the mascarpone to the
mixing bowl @ and mix it using the whisks @.
Add the Amaretto, the honey and the nut-nou-
gat cream a little at a time and mix everything
thoroughly.

Fill the créme into dessert bowls and chill
before eating.

Chocolate créme
4 300 g cream
4 200 g plain chocolate

1)
2)

3)

4)

Heat up the cream.

Crumble the chocolate and melt it in the
cream.

Put the chocolate mix into the refrigerator and
allow it to cool until set.

Once the mix has cooled down and set, beat it
with the whisks @ until creamy.

To serve, sprinkle the créme with almond flakes.

> You can also use this chocolate créme as a

filling for other pastries.

GB|IE|NI'|CY 13
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Aioli

4 500 g mayonnaise

4 1 cup of sour cream

4 50 g garlic

4 2 tsp. mustard (medium)

¢ 1 pack of mixed herbs (frozen)
4 1 pinch sugar

¢ 1/2tsp. salt

4 1/2 tsp. pepper

1) Peel the garlic and crush it in a garlic crusher.
2) Add the mayonnaise, the sour cream and
the garlic to the mixing bowl @ and mix it
thoroughly using the whisks @.

3) Gradually add the mustard, the herbs, the sug-

ar, the pepper and the salt and mix everything
thoroughly.

4) Finally, season to taste.

14 GB | IE| NI'| €Y

Herb vinaigrette

4 3-4 sprigs of flatleaf parsley
4 3-4 sprigs of basil

4 1 lemon

4 1 tsp. mustard (medium)

4 1 clove of garlic

4 Salt, pepper

4 100 ml olive oil

4 1 pinch of sugar (optional)

1) Add the leaves of the herbs, the lemon juice,
the mustard, the garlic, salt and pepper to a
high-sided mixing container.

2) Mix everything using the blender @ adding
the oil slowly until the sauce is creamy.

3) Season the vinaigrette, adding a little sugar if
desired.

SHMS 300 C2
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Eicaywyn

2uyxapnThpIa yia TNV ayopd TngG véag oag
OUOKEUNG.

To mpoidv mou amokToare eivai éva TPoidy uyn-
Mg moidtrag. O1 odnyieg xpriong amoteholy Tpfpa
autou Tou TipoibvTog. MepihapBavouy onpavrikég
umodeiéeig yia Ty acpdheia, ™ xprion kai Ty
anodppiyn. Mpiv amd m xprion Tou mpoiodvTog,
e€oikeiwBeite pe Oeg TG uTodeileig xeipiopou kal
aopaleiag. XpnolpoTolEiTe TO TTPOIOV HOVO OTTWG
TEPIYPADETAl KAl YIA TOUG avadePOHEVOUG TOpEIG
xpnons. Mapaduote GXa ta tyypada ot mepimrwon
mapadoong Tou TPoibVTOG OF TpiTOUS.

MpofAemopevn xprion

Auth n ouokeur| eutmperei amokheioTikd oto {U-
popa {bpng, v avapeaén uypov (mx. xupov), To
XTUTTHA KPEPHAG YAAAKTOG KAl TNV TTOATOTIOINGN
$poutwy. Evéeikvural pdvo yia my emelepyacia
Tpodipwv. Mn xpnoipotoisite T pdBdo mohtomoi-
nong yia Ty moAtomoinon Tpodipwy mou Bpdlouv
(1r.x. oolmeg). Auth n ouokeur) mpoopileral aro-
KAEIOTIKG yia Xpron o€ voikokupid. Mnv ) xpnor-
HOTTOIEITE ETAYYENUATIKA.

Napadoréog somhiopdg
1 Mi&ep
1 B&on avapeéng
1 MroX avépeéng pe kamaxi
2 Aykiotpa {upoparog
2 Avadeutpeg
1 P&BSog moAromoinong
1 Ztorpo Llpng
Odnyieg xpriong
YMNOAEI=H

EAéy&re Tov mapadorio e€omhiopd wg mpog Ty
mAnpoTNTa Kai yia npiég, ameuBsiag perd Ty
amoouokeuaoia. AmeuBuvBsite, eav amareitar,
oTo TpApa otpfis.

16 GR | €Y

Meprypadr) ouokeung

Eikova A:

@ Aiaxomg Taxumtev

@ MArkTpo ToUppTTO /l

O Amacdahion pdfBSou mortomoinong Un

O Yrodoxr pdBdou mortomoinong
(pe kAeioTpo acdaheiag)

O Amacdahion pikep xeipodg

O Amacdahion ompiyparog piep

@ Baon avapadng (pe omiprypa pidep)

O Aoxzio avapeéng

O Avoiypa mijpwong

O Karmaki

® Tprpa xepdg

® MinAkrpo ekrd&euong

Eikova B:

® P&BSog morromoinong

@ Avabeutipeg

® Ayxiorpo Jupdparog

® =torpo {ipng

TeXvika XapaKTnpIoTIKG

220 -240V ~ (Evaacoo-
pevo pelpa), 50 - 60 Hz

300 W

Ovopaoriki Taon

Ovopaorikn 10xUG

Karnyopia

ek Il / [B] (AmAR poveon)

Mi&ep: 10 Nerrra
PaBdog motomoinong:
1 Aerrd

Xpovog cuvropng
AeIroupyiag

5t

Xpdvog olvropng Aeiroupyiag (A)

O xpodvog 2A (xpdvog olviopng Aeroupyiag) Seiyvel
yla Tooo Xpovo pmopsi kaveig va Aeiroupyei pia
ouokeur| xwpig va umiepBeppavBei To potép kal
xwpig va mabe PA&Peg. Merd tov Sobévia xpdvo
olvTopung Aeitoupyiag, n CUCKEUT TTPEMEl va aTTe-
vepyotroinBei, twg 6Tou To poTép KPUGOEL.

O\a ta eéaprpara autg
NG OUOKEUNG TTOU £pyovTal
ot emadr pe 1POPIPA pro-
poulv va xpnaoipormolouvral
pe acpdAeia ora TpoOdIpa.
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Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOX HAEKTPOIMNAH=IAX!

» To kahwdio Sev emTpémeral va épyeral TTOTE Ot emadr pe KAUTA
pépn TG ouokeung N pe GAeg Tiyég Beppdtnrag. Mnv adrvere To
kaAodI0 va epamTETal O AKPEG 1) YWVIEG,.

» Mn Simhovere 1) paykovere To kahodio.

» Ta Buopara fj Ta kawdia Tou éxouv uttooTei PAGPN mpémel va
avrikaBiotavrar apéowg amé eouaiodotnpivo e&aidikeupévo
TTPOOWTIKS ) ammod To TpApa e&uTinPéTNong TTEAATWY, WOTE Va aro-
devyovrai kivouvol.

» Mavra tpafare amd 1o idio To Puopa kai dx1 amé To karwdio drav
Bélere va amoouvdioete T cuokeun amd To Siktuo. Xe avtiBern
mepitTworn, To kawdio propei va urrootei BAaPn!

&) Mn Bubilere To TpRpa XeIpoG ot vepd 1 dNa uypal Ze auth v
mepiTTOT, priopel va mpokUyel kivouvog Bavarou amd nhektpo-
mAnéia, edv katd T Aeimoupyia $TaoouV uTTOAEippaTa UypPQV ot
THNPATa TTou pépouV TAON.

A\ NMPOEIAOMNOIHXZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Mropei va yiveral xprion autig TnG CUOKEUNG amo ATOHA HE MEIW-
péveg duoikég, aiobnTnpiakég f vonTikég IKavoTnTeG 1} pe ENNeIyn
eumeipiag kai/n yvooewy, epdoov emmpouvTal 1) £Kouv ekmaideuTei
avadopikd pe TNV acpalr XPron TG CUOKEUNG Kal EXOUV KATAVO-
foel Toug emakdlouboug kivélvoug,

v

H ouokeur) Sev emrpémeral va xpnoiporoicitar amd maidid.

v

Ta maidia dev emmpémeral va maifouv pe T cuokeun.

H ouokeun kai To kahadio ouvdeong TG Tpémel va dulacoovTal
Hakpid amd maidia.

v

H ouokeun mpémel va amoouvdiéeral mavra améd 1o Siktuo otav dev
EMITNPEITAI KAI TIPIV ATIO T CUVAPHOAOYNAN, TNV ATTOCUVAPHONO-
ynon 1 Tov kaBapiopo.

v
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A\ NMPOEIAOMNOIHXZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

~ Katd  Aerroupyia, pnv ayyilete Toug avadeutipeg, Ta AykioTpa
{upopatog 1) T pafdo moktomoinong. H Aemida g pafdou mo
Tomoinong eival kodrepn! Aev emrpémeral va kpépovral paiNig,
£04pTTEG Kal AMa emavw amo Ta e€apthpara.

>~ [Moté pn dokipadete va poviapete Tautoxpova eéapthpara pe dia-
bopeTIKEG AeITOUPYiEG,.

> Merd amé kdBe xprAon kai mpiv amd k&Be kabapiopd, amocuvdiere
10 BUopa, wote va amodelyete pn nOeknpévn evepyoroinon.

» Mpiv amé v avrikardotaon tev eaptnuarey, amoouvdiete mavra
10 BUopa, wote va amodelyete pn nOeAnpévn evepyorroinon.

~ [piv aré v avrikardoraon eéaptuadrey i emmpocOetwv e€aptn-
HATWY, Ta OTTOIa KIVOUVTAI KATA TN A&IToupyia, TIPETEl VA aTTevepyo-
moinOei n ouokeun kai va amoouvdebei amd To SikTuo.

> Mnv épxeoTe o emadr pe Ta KIVOUPEVA PEPN TNG CUCKEUNG KAl TTEPI-
pévere TAvTa, £wg dtou akiviromoinBoly. Kivéuvog tpaupatiopou!

~ ENéyxere Tn ouokeun) kai OAa ta eaptipara mpiv améd kabe xpRon
yia opartég {npiég. O pnxaviopdg aodaleiag NG CUCKEUNG PTTOPE
va AeIToupynoel pOvo og ayoyn karaoTaon.

~ [oté pn Neiroupyeite T ouokeun, otav utdpyouv eéapthpara pe
BA&PN / Aeimrouv. 2e avriBern mepintwon, pmopei va umrapéel peya-
Aog kivduvog atuxApaTog.

> [Note un Aeitoupyeite T cuokeun xwpig emmpenon. [Npotou adnoere
T0 Y0po epyaoiag, amoouvdéote To Bucpa amd my mpila.

> Mn xpnoiportoieite T cuokeun yia GA\oug okotoug amod Toug
meplypadopevoug oTig mapoloeg odnyieg. 2e avtiBern mepinTwon,
urtapyel Kivéuvog Tpaupatiopou!

~ Na tsiote mpooekTikoi katd 1o XelpIopo kai Tov kabapiopod g
paPdou molrorroinong. H Aemida eivar mohl kodrepn!
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MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

» Mn xpnoipomoicite T cuokeur ot utaiBpioug xwpoug. H cuokeur
mpoopileral aToKAEIOTIKA YIa OIKIAK XPRoT Kal evidg TG oIkiag.

» ‘Oleg o1 emokeuég mpémel va die€dyovrar amokieiotika amd e&adr-
keupévo TTpoowiko. AmeubuvBsite, oe pia TéToia mepitTwon, oTov
gkdoTote ouvepyaTn oépfig TG xwpag oag.

» Mn xpnoipotoieite Ty pdfdo moAtomoinong yia TV ToATomoinon
Tpodipwy mou Bpalouv. Kam téroio pmopei va odnynoel ot mapa-
Hopdwotig TG paBdou molromoinong!

» [oté punv moktoroleite oe pia katoapola, n omoia Ppiokerar akdpa
oe éva kauto pam! H emadr) Tou kautou TATOU TNG KATOAPOAAG HE
M pdPdo moAromoinong pmopei va odnynoel ot {npiég ot pafdo
moAtomoinong!

Arnoouoksuaocia BaOpideg raxurnrag
B Anopakplvete OXa ta e€aptipara amd T BaBuiSa oo
ouokeuaaia. s 0 ,
SiakoéTTn Xpnon
B AmopakpUvere OXa Ta UNIKG cuoKeuaaiag Kal raxutitey @
TIG aodaleieg peradpopdg. —
‘ , ; H ouokeun eival
B Eltyére Tov mapadorto eomhiopd wg mpog 0 anevepyoroinpivn
v MAnpoTTa Kai yia mBavég $Oopig.
B KaBapiote 6Aa 1a pipn MG meplypdderal oto Ko raxorra 25060”, yia
. . v avapeén «pakakov»
kepahaio «KaBapiopogy. 1 L }
OUCTATIKWY, OTIWG AAEUPI,
TOI‘IOGS'TI]OQ Boutupo, kTA.
) . . , MNa v avapeaén vypov
B TomoBemore  Paon avapaéng @ emdvo ot 2 CUGTATIKOY.
pia eminedn emaveia. Xy kate TAeupd TG - -
Bdong avapeéng @ cival romoBetnpéveg 4 3 Na T’]VIOVGPE'E’] ZU}‘”]C
Bevrouleg mou epmodidouv ohioBnon katd YAuK®V Kat yopiol.
Sidpkeia g Aerroupyiag. MNa 1o yrummpua Bouttpou,
M Mpooté&te wote n xpnoipomoiolpevn mpida 4 {axapng, yia emdodpma,
Siktbou va eival ebkoha mpoofacipn ot Tepi- KTA., GOTE va aToKTHCOUY
TTWon opaAparog. adpphdn udn.
Ma 1o xrumnpa acmpadiol
5 auyou, {Upng yAukou,
KPEPAG YANAKTOG, KTA.
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MAAKTpo ToUppTO / l (28

B Autd 1o mAnKTpO OAG EMTPEMEl va £xETE ApECA
om 8146zor oag ™ cuvolikh amddoon g
OUOKEUNG 0aG.

B Autd To mAAKTpoO exkivel T pdBSo moktoroin-
ong ®, otav éxel TomoOernOei.

Xeipiopog

Zipwpa kai XTUmnpa

MPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

> Mn Aeiroupyeite Tr) GUOKEUT) TIEPIOTOTEPO
a6 10 Aemrd ava tepdyio. Merd amo 1a
10 herrrd, kavere éva Sidheippa, ¢0g 610U
1| CUOKEUT| KPUWOEL.

YIMNOAEI=H

> Evepyomoinore T cuokeun povo adou exere
mepdoe Ta e€apthpara ota TPoOdIHa Tou

npdkemal va xruroere/avakaréyere/upooete.

Eioayere mavra o dykiotpo
{upopatog @ 1) Tov avadeu-
mpa @ pe Tov oSovrwtd
Sakthio ot pdfdo omv
mpoPAemopevn kal xapa-
KTNpIopEvn pe To obpPoro
uttoSox1 TNG CUCKEUNG.

& P

& D) se

A A

S

AykioTpo Avabeuipag :Z[)s\f:;oi
Cupopatog ® | @ yiamv onc ® Ir;
yia 1o {Upepa | avapealn Bo- s oy
Bapiag opng, | oixig {upng no)c\:‘oTnm/r];?
m.x. {Opn pe 1} TO XTUTINHa ¢§ I:‘wvn
payia. KPEPQG. XVIEQY, T-X:

HNAWY.

1) Mpiv Ty mpo Xpfion, kabapiote Ta eapth-
para (®,0, ®).

2) QOAote Toug avadeutipeg @ 1y To dykioTpo
{upopatog @ orig umodoyég Tou TpRApaTog
xepog @, twg 6Tou acdalicouy pe tva khik:

20
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Eicdyere To dykiotpo {upd-
patog B n Tov avadeutr-
pa @ pe 10 Aeio Saktuhio
ot pdPdo poévo oty
mpoPAemopevn kal xapa-
KTNPIopEvn pe To obpPolo
utroSox1 TNG CUCKEUNG.

:
%

3)

4)

Amacdaliote To omipiypa Tou pilep otn Pdon
avapeaéng @ piow mieong g amachaliong
Tou omnpiyparog pilep @ Kal ONKQOTE
emave To otpiypa Tou piep @.
Amopakpuvere To Soxeio avapeaéng @ kai
yepiote pe Ta ukikd avaloya pe Ty TocoTNTa
TTPOETOINATIag.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> [oté pun yepilete pe mepioooTEPA UNIKG ATTO

1 ofpavon MAX (mep. 2,5 \.) oto Soxeio
avapaéng @. Ze avriBem mepinmoon, Ta ulika
urtepyeNiouv kard tn Sidipkeia g Aeroupyiag.
MMoté pn yepilete pe MepioooTEPA UNIKG QTTO
ouvohika 1,5 kN6 oto Soxeio avapeéng @.
AMI0g propel va mpokAnBei {npia oto portép.
Mn updvere moté LUpn pe moootnta
akeupiot avw Twv 900 g pe autv
ouokeun! Tuxov peyalitepeg moooTnTeG
aleupiol eviyeral va mpokalicouy
uTTEPHOPTWON TG cuokeung!

Edooov amarreital, xwpilere Ty {opn

pe peyallTepn oooTNTa aAeupIoy OF
TepIooOTEPEG pePiSeg kal LUpGVETE TiG
Siadoyika. Qotéoo, pny utiepPaivere ToTE TRY
avaypadopevn xpovikn Sidpkeia olviopng
Aermoupyiag twyv 10 Aemrov.
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5)

6)

7)

8)

TomoBerrote To Soxeio avapealng @ mak

ot Bdon avapeéng @.

Migote v amaocdaAion Tou otnpiyparog
piéep @ J\ ka1 katePaote To oTpiypa

pigep @.

TomroBerAote To TpNpa Xeipog @ oto otpiypa
pi€ep @, 101 ©OTE va KOUPTIOOEI.

QBnore To kamaki O om paya mg Baong
avapeéng @, ¢1o1 vote va eSpdderal kala.

YMNOAEI=H

> Edv, katd m Siadikacia avapeéng, Békere

va mpoaoBioere UAIKE, avoiéte To dvorypa
m\fpwong @ oto kamaki @ kai mpoobiore
1a ukika. Karomy, kheiote méhi onwodnmore
T0 dvolypa mfpwong @, dote va amoduyere
ektd&euon Tov UNIKGOV!

Mropeire, emmiong, va xpnoipomoifoete To pidep xeipds
xwpig ™ Baon avapeaéng @. ISiaitepa o eAdyioTeg
TTOCOTNTEG UYPWY, CUCTHAVETAI VA XPNOIHOTTOIEITE TO
piep xe1pog xwpig ™ Baon avapeéng @. ANiGg,
10 UYPO Sev cupmtapacUperar kai 8¢ yiveral cwoTh
avapeén.

/\ NMPOEIAOMNOIHZH!

KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> e kapia mepimTwOn pn xpenoipomoieite Soxeia

9)

amd yuali ) d&Ma elBpauota ulika. Autd Ta
Soxeia pmopei va xahdoouy kai va mpokaé-
COUV TPAUPATIGHOUG,

Bahte To Buopa ot pia mpila.

10) Na va Btoere ot Aerroupyia T cuokeur, wbnoTe

10 SiakomTn Taxutitey @ omy emBupn
Babpida raxitrag. Mmopeite va emAéere
peradl 5 Babpidwv rayximrag kar emméov To
mAfkTpO ToUppTO / l O (BX. Kepahaio «Bab-
pideg raxutnrag»).

SHMS 300 C2

YIMNOAEI=H

>

Orav koAave uNika ota dkpa Tou doxeiou
avapeaéng @ xar Sev mavovrar amd Ta
aykiotpa {upoparog @ /toug avadeutipeg @,
amevepyotolfoTte 1o piep.

Adaipiore 1o kamaki . Me T BonBeia Tou
&totpou {upng @ wOnoTe AN Ta koMnpéva
ulikd oTo péco Tou doxelou avapeéng @.
TomoBerfiote €ava To kamaki . Evepyorror-
elote Eava 1o pidep xeIpog.

11) Ta va adaiptoere To mepIEXOPEVO TOU PTTON,

amevepyoroinote 1o piep xeipog. TpaPnére
1o kamaki ) oto mMAaL.

YIMNOAEI=H

> [ia Aoyoug acdaleiag, or avadeutipeg @

N Ta aykiotpa {updparog @ Aivovrar pévo
otav o SiakdmTng Tayutrev @ cival om
Bton «O».

12) Mi¢ote Tv amacpaNion Tou otpiypatog Tou

piCep @ @ , onkwote To ompiypa pidep @
Tpog Ta emdve kal PydAte To Soxelo avdper
&ng O amd m Baon avapeéng @. Topa
HTTOPEITE VO adaIpETETE TO TTEPIEYOHEVO TOU
Soyeiou.

YIMNOAEI=H

>

>

Edv Oihere va amopakpUvere Toug avadeutr-
peg @ 1 1a aykiotpa Jupopatog B, mpime
TpwTa va amopakpUvere To TpApa xeipdg @:
la v agaipeon, méote Ty amacpaiion
pi€ep xeipdg @ Uﬁ KQl aTTOHAKPUVETE TO
pnpa xepog @. Mitote kardmy 1o TAKTPO
ekr6&euong @ yia va ameheuBephoete Toug
avadeutpeg @ ) Ta dykiotpa {upwpatog .
la Moyoug acdaeiag, or avadeutipeg @ 1 1a
aykiorpa {upwparog @ Mivovrar pdvo érav o
Siakommg rayuthtey @ evar ot Bion «O».
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Mo\romoinon

/\ NMPOEIAOIMOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> e Kapia TEPITITWON PN XPNOIHOTIOIETE
Soxeia amd yuai | d\a eUBpaucta ulikd.
Autd Ta Soxeia pmopei va xahdoouy kai va

TTPOKAAECOUV TPAUPATIOHOUG,.

MPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

> T[loté pn xpnoipomoisite ) paBSdo moiromoi-
nong @ vyia okAnpd Tpddipa OTWG: KOKKOUG
kadé, mayakia, {axapn, Snpnrpiakd, CokoAd-
1, TONU okAnpda Aaxavikd, kA.. Kar téroio

mpokahel PAaPeg otn ouokeun.

> Mn xpnorporoieite m pdB&o molrormoinong ®
yia v moAtorroinon Tpodipwy mou Bpalouv
(1r.x. oolmeg). Mpiv amd v moAtoToinaon,
ATTOHAKPUVETE TO OKEUOG ATIO TO HATI.

1) Emhé&re m paPdo moiromoinong @ yia va
TTOATOTIOINOETE TPOGIUA.

& @

=NE)

s

i

3

hY

AykioTpo
Cupiparos ®
yia 1o {Upwpa
Bapiag Qupng,
m.x. {opn pe
payia.

Avadeutipag
® yamv
avapeén Ba-
oikng {ipng
1} TO XTUTINpHa
KPEPQG.

PaBéog
TToAToTIOIN-
ong ® via
ToAtotoinon
dpolTwv/\a-
XAVIKQV, TT.X.
HNAWY.

2) Avoiére 1o khelotpo acdaleiag g umodoxnig

MG paPSou morromoinong @ ﬁ, wBovtag To
oTO TAAI KAl KPATWVTAG odIxTA.

YIMNOAEI=H

> H paPdog mortomoinong @ propei va xpnor-

potoinOei pdvo otav Sev éxouy eykaraotabei
avadeutpeg @O n dykiorpa {updparog @.
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3) QOAote ™ pdPdo mortomoinong B omv

4)

YIMNOAEI=H

urodoyxn g paPdou motormoinong @ || kai
méoTe TV pe SUvapn Tpog Ta kdtw. MNpéme
va akoloete ™ paPdo morromoinong @® va

MNa va epmodicere mBavr umepyeihion, Oa mpé-
el va yepioere o Soxeio moAtoroinong pévo

mep. kata ta 2/3. Na 1o okomd autod, emieéte
¢éva apkerd peyalo doxeio.

> [poot&te woTe va umdpyel emapkeg uypo/ sk

5)

Sog moktoroinong oto doxeio moAtomoinong.
la m SiacddAion TG amoteNeopaTikig
avapeéng Twv UAIKQY, TO TTPOIOV TTPOETOIPa-
oiag mPEMEr va KAAUTITEN TO AyOTEPO TO KATW
pépog g pafdou mortomoinong @.
Evepyoroifore 1o piéep xe1pog povo adpol
txete mepdoel T pdBSo motormoinong ®
péoa oTo TTPOIGY TTOATOTIOINONG.

MMigoTe To TARKTPO TOUPHTTO /l . Kpamore
matpévo To mAkTpo Tolppto / | @ katd
Xpnon. Mohig To agroere, n cuokeun orapara.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn Aeroupyeite T paPdo moiromoinong ®

yIa TIEPICOOTEPO ATTO éva NeTTO VA TEPAYIO.
Merd amé éva Nemto, kavere éva Siaheippa,
£WG OTOU I CUOKEUN KPUWOEI.

Orav reheiboere pe ™ xprion Mg papdou mok-
romoinong ®, adrote eAelBepo To MARKTPO

Tolppmo /l O «ai paPiére To Puopa.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> KaBapilere povo 1o kaTw pépog g pafdou

moktoroinong ® kdtw amd Tpexolpevo
vepo. Aev emTpéTeTal va EI0XWPNOEl VEPO OTO
eowtepIkd TG pdfdou moAtomoinong @®.
Auté mpokakei $Bopig otn ouokeur.
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7) Tia va amopakpuvere T paBdo motoroinong ®
and my utodoxn g @ |/, méote Ty anacda-
Nion g paPdou morroroinong @ @  Tauto-

xpova orig SUo mheupég Tou TprpaTog Xelpds @.

apéowg pera m xpnon. Erol, amopakpuvovrai
uToAeipparta Tpodov kai peioverar n mbavornra
Snuioupyiag Bakmpiwv.

YMNOAEI=H

H pdB&og moiromoinong @ Aackdpe amd my

uroSoxi e @ . Or avadeutrpeg @@ kal Ta GykioTpa
8) Adaiptote T pdfSo motomoinong B pe pia ZUPQPGTO? ® EV(SE'KV,UVTQ' gmone yia
. . , , kaBapiopd oTo MAuvtipio mATWY.
kivnon dmAoparog amd my urodoxn mg @ .

YIMNOAEI=H

> Edv n paBdog motomoinong @ paykdve
omv umodoxn s @ ﬁ, 1paPnéte Aiyo mpog
Ta emave To KAeioTpo acdaleiag. Eror, Pyaivel
n pdPdog motomoinong ®.

B Mropsite emiong va mAUvere o Soxeio avdper-

&ng O, o xamaki O kai To Eotpo Lipng O
oe {goTd vepd pe amoppuTavTIKd.

YMNOAEI=H

Mmoptire emiong va mAbvere To Soxeio
@ avapaéng @, o kamaki () kai 1o

&torpo Lhpng @ oro mhuvripio
matwy. Av eival Suvaro, TomoBeriote OAa Ta

e€aptpara oto emave kakabi Tou mAuvinpiou
maTeYV.

KaO@apiopog

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX!

> [piv amd k&Be kabapiopd, amocuvdiere To
Buopa amé my mpidal Ymapye kivéuvog
nAektpominéiag!

B KaBapilere 1o kdTw pipog g pafdou moAto-
moinong ® ot {eotd vepd pe amoppumavTko 1
k&t amd Tpexolpevo vepd. Skoutilete To ema-
VO pEPOG pe éva vard mavi. Epdoov amarreitar,
mpocbirere Myo o amoppumavTikd oto Tavi.
3 ouvéxeia, okourilete pe éva mavi Bpeypévo
HOVO HE VEPO, WOTE VA HNV UTTAPXOUY UTTOAE -
paTa aTOPPUTIAVTIKOU.

MPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

> KaBapilere povo 1o katw pépog g pafdou
moktoroinong B katw amd Tpexolpevo
vepo. Aev emTpémeral va eioXwproel vepo oTo
eowTepIkO TG pafdou moitomoinang @®.
Auté mpokahel $Oopig otn ouokeur).

Moté un Bubilere To TuNpa xeipog @ oe
vepd 1) aAa uypal!

/\ NMPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Na tioTe mpooekTikoi katd Tov kabapiopd
G paPdou motormoinong M. H Aemida
eival ToAU kodrepn!

Mn BuBilere T pdBSo mortomoinong ®

evieAwg péoa oo vepod. KaBapilere xwpiora
TO KATW pEPOG pe T Aemida kaTw amod TPEKOUpEVO
vepo. Ze aviiBem mepimmwon, n cuokeur pmopei va
maOe averravopBum BAGRN.

B KaBapilere 1o Tpnpa xeipog @ pe to potép A“°°'IK‘U°'I

pOVO pE éva VWTTO TIavi Kal, €4V XPEIQOTE, He éva
MO ATTOPPUTTAVTIKO.

B Qulare My kabapr) cuokeun ot évav kabapd
Kal OTEyVO XWPO XWPIG OKOVI.
B KaBapilere tn Pdon avapeéng @ povo pe éva
VOO Tavi Kal, éav XPEIaaTEi, Pe éva Ao amop-
PUTTAVTIKO.
B O avadeutpeg @ 1y Ta dykiorpa updpatog @
propouy va kaBapiotoly kdtw amd TpexolpEvo
vepd N ot Leotd vepd pe amopputiavTikd. Merd
10 TTAUCIHO, OTEYVOVETE KAAG ONa Ta Tepayia.
Mporeivoupe va kabapilere Ta eapmpata
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Amoppiyn

X¢ Kapia TIEPiTWON PNV armop-
PITITETE T CUOKEUN) OTA OIKIAKA
arroppippara. Auté To Tpoiov
uTTOKEITAlI OTNV EUPWTTAiKT) 0dn-
yia 2012/19/EU.
ATIOPPITITETE TN CUOKEUN PECW HIAG EYKEKPIPEVNG
EMIXEIPNONG ATOPPIYNG I HEOW TNG KOIVOTIKAG €MI-
Xelpnong amdppiyng. Tnptire Tig 1oxUouceg mpodi-
aypadig. Xe mepimraon apdiBoliov, emkovevioTe
pe TNV appddia emyeipnon anoéppiyng.

o |
WA

Armoppirrere T cuokeuaaia pe GINKO

b : TpdTO TPOg To TEPIBAMNov. AapfBavere

Ma mAnpodopieg oxeTIKa pe Tig Suva-
TOTNTEG ATTOPPIYNG TOU TTPOIOVTOG
mou Sev xpnoipotoleital Moy, areu-
BuvbBeite oTig appddieg ummpeoieg g
KoIvOTNTag f) Tou Sfpou oag.

H ocuokeuacia amoteeital amo Gpihika
mpog To mepiBalhov uhikd, Ta omoia
HTTOPEITE VO aTTOPPIYETE HECW TWV TOTTI-
KQV UTTNPETIQV avAKUKAWONG.

uTtdyn T ofpavon ota SiadopeTika
a UAIKG ouokeuaoiag kal, epooov amar-
reital, Eexwpilett Ta. Ta ukika ouokevaciag dépouv
onpavon pe cuvropoypadieg (a) kar yndia (b) pe
v e€ig onpacia: 1-7: Miaotikd, 20-22: Xapri
ka1 xaptovi, 80-98: ZuvBerikd ulikd.
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Eyyunon mge
Kompernass Handels GmbH
Aéibmipn mehdmooa, aéidtipe meham,

H mapoloa cuokeun Siabérel 3 xpdvia eyylnon
amod v nuepopnvia ayopdq. 2y mepinTwon
eNelyewv oTo TTPoidy Exete vopikd Sikaibpara
EVAVTI TOU TIWANTF TOU TTPOioVTOG. AUTd Ta VOHIKG
Sikaiopara Sev mepiopilovral picw TG KaTWTEPW

avadepopevng eyyunong.

MpoimoBiosig eyylnong

H mepiodog eyyunong &exiva Tv nuepopnvia ayo-
pdg. Oudooere v an6deién ayopdg. Amareitar
wg amodeikTikd ayopds.

Edv, eviog tpiwv eTwv amo Ty nuepopnvia ayopdg,
mapampenOei kamoio opdApa ulikol A kaTaokeung
oto mpoidy, Ba emokeudooupe A Ba avrikaraoTh-
ooupe (katdmv kpiong pag) To mpoidy dwpedv i
Oa cag emotpadsi To Mocd ayopdg. H mapolca
gyyunon mpoimobérer 6T N eAaTTLpATIKA CUOKEUN
kai n an6deaén ayopag Oa urofAnBolv pali pe
pia olvropn Teplypadn avapopika pe To Tou
Bpiokerar n éENeiyn kai moTe mapatmphOnke, eviog
NG TEPIGOOU TWV TPIWY ETOV.

Edav 1o eNarrepa kalimrerar amd v eyyunor pag,
Ba Aaere 1o emokeuacpévo 1y éva véo TTPoidy.

SHMS 300 C2
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Mepiodog ecyylnong kai vopikég
amaitiosg Aoyw eNeipewv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow g ma-
poxNG eyyunong. Auté ioxuel kai yia eaptipara,
Ta omoia éxouv avrikaractabel karl emokeuaoTei.
Evdexopeveg RN umdpyouoeg {nuigg kar eNkeipeig
KQTA TNV ayopd TpETEl va yvwaoTorolouvTal apé-
owG perd v amoouckeuaoia. Mera ™ Mén Tou
XPOVvou eyylnong, Tuxov epdavi{dpeveg emoKeutq
XpEwvovTal.

Ebpog eyyunong

H ouokeun kataokeudoTnke clpdwva pe auoTnpeg
odnyieg moidtrag kar eNtyxOnke mpooekTikd TPIV
amoé TV amooToM).

H eyyunon 1oxbel yia odaipara ulikou iy
karackeung. H mapoloa eyyinon Sev kaNimel
e£apTipaTa Tou TTPOIGVTOG TTOU UTTOKEIVTAl OF
duaioloyikr $Oopd kal, wg ek TouTou, Bewpolvral
avahwoipa eéapmpara f {npitg ot elOpaucta
e€apmipata, m.x. SIAKOTITEG, CUCOWPEUTEG 1) YUK
va e&apripara.

H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOei
{nuid oo poidy, eav Sev yiverar cwoth xpHon
ouvmpnon. Na pia cwoTr xpAon Tou Mpoidvrog
Tpémel va Tnpouvtal emakpifug or avadepopeveg
umo&eiéeig omig 0dnyieg xeipiopol. kool xpAong
Kal XEIPIOPOl TTou Sgv oUVICTOVTAI 1) yIa TOUG OTTol-
oug uTrdpyel Tpoeidottoinon mpémel amapaimra va
amoelyovrar.

To mpoidv mpoopilerar pdvo yia 18iwTiki kai o
YIQ ETAYYENPATIKY XPHON. 2€ TTEPITITWON KAKNG HE-
Tayeipiong kar akatdAAnAng xpfong, xpnons Piag
ka1 mapepPdoewy, o omoieg Sev S1e€hxOnoav amd
10 eouaiobotnpévo pag Tpipa oépPig, n eyyldnon
Tavel va 1oy Uel.

SHMS 300 C2

Aiadikaocia o nepinTwon syyunong

Na mv e€acddahion yphyopng eme€epyaciag Tou
{nmpatdg oag, mptite TIg akdAoubeg umobeieig:

B o O)eg TG epLTHOEIG £xETe ETOIUN TV ATTO-
Se1&n ayopdg kai Tov kwdikd TPoibvTOg
(m.x. IAN 12345) wg an6deién yia Ty ayopd.

M Ta Tov kwdikd Tpoidvrog, avarpiéte oty
mvakida TUmou aTo TPOidY, OF pIa TIkéTa OTO
mpoidy, oto e€wdulo Twv odnyivv xpRong
(kaTw apiotepd) A ot va autokdNANTO OTNYV
oW ) KATW TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG.

B Edv mpokUyouv odpaipara Aeitoupyiag f
AMeG eNNeiEIG, EMTIKOIVWVAOTE KAt apyAVv
pe To akohouBo avadepopevo Tpfpa otpPig
™Aedpwvika r pe E-Mail.

B Eva mpoidv mou Bewpeital ehattopaTikd pro-
PEITE VO TO QTTOOTEIAETE ATEAWG OTNV avadepo-
pevn SiebBuvon Tou otpfig emouvamnoviag
v amddeién ayopdg (amddeén Tapeiou) kai
avadépovrag mou Ppioketar n ENNelyn kar moTE
epdaviornke.

EF3E 2nv 1oTooeNida

P www.lidl-service.com pmopeite va
TTPAYHATOTION OETE Ay TRV
mapovTey f Gy odnyiev xprong,
Bivreo mpoidvTwY Kar Aoyiopikou.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Me autdv Tov kwdikd QR perafBaivere
ameubeiag ot oehida e€umnpémong Lidl
(www.lidl-service.com) kai eicaydyovrag Tov
kwSIk6 Tpoidvtog (IAN) 123456 pmopsire va
avoiéere Tig avrioToixeg odnyieg xpriong.
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ZipPig
StpPig EAMaSa

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e 3tpPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 337297_2001 |

Eilcaywyéag

H akdAoubn S1ebBuvon Sev eivar SiebBuvon otp-

Big. Emkoivaviote, kat’ apxfyv, pe TNV avadepope-

vn utinpeoia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMANIA

www.kompernoss.com

26 GR | €Y
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Zuvrayig

MAe€olda TUTTOU PTIPI6G

4 500 yp. akelpi

4 60 yp. Boutupo

¢ 60 yp. Laxapn

¢ 7 yp. akam

¢ 42 yp. payid (1 makéto dptéokia payid)
4 200 ml y&ha

¢ 1 auyo

¢ 1 kpdkog

¢ Evbexopivug Niyn Siakoopnrikh {axapn

1) Bdhre ) payid oe Niyo xNiapd yaha pe {axapn.

2) TMpoobiote bAa 1a uhikd oo doxeio
avapeéng @, pdhig n payid pouckwoe Aiyo.

3) Zupoote kakd Ta uNIKG pe Ta dykiotpo {upd-
parog @®.

4)  Adnore m {bpn va nouxdoe yia mep. 20 Aerrtd.

5) 2 ouvixaa, dpniaére mv mieéouda kar apriote
M va pouckwaoer yia dia 30 Aerrra.

6) TMaonahiore my me€ouda pe Aiyo kpdko.

YMNOAEI=H

> Edv Béhere, pmopeite va maomaNioere Ty
mhe€ola pe Niyn SiakoopnTikr {axapn.
7) MpoBeppaivere To polpvo mep. otoug 200 °C
pe atpa kal yrvere v me€ouda yia mep. 25
AETTTd, £0G OTOU ATTOKTHTEI XPUTOKITPIVO XPWHAL.

SHMS 300 C2

Kpépa ocokolara-Apapiro
4 500 ml kptpa yahaktog

4 500 ml paokapmove

¢ 100 yp. kpepa pepévra

¢ 5 KX apaptro

¢ 1-2KX pén

1) TMpooBiote Tv kpépa yaAakTog Kai To packap-
move oto Soxeio avapeéng @ kai avapeiére pe
Toug avadeutipeg @.

2) TMpoobiore Siadoyika To Apapéto, To péN kal
™V Kpépa pepévia kar avapeire kald.

3) Bdhre v kptpa ot motApia emSoptiiou kai To-
moBemoTe Ta oto uyeio, twg 6Tou oepPipere.

Kpépa ocokolara
4 300 yp. kptpa yarakrog
4 200 yp. kouBepTrolpa

1) Bpdote myv kpépa.

2) Koppamdote T cokoldra kal adhoTe T va
Niwoer pioa oty Kpépa.

3) Adnote ™ pdla cokoldTag va KpuwoEl aTo
Yuysio, ¢ral wote va odilel.

4) MM n pala kpudos kar odilel, xTurmoTe
v pe Toug avadeutipeg @, twg OTou vyivel
KPEHQ.

Mpiv 1o oepPipiopa, macmaliore Aiya yilokoppéva

aplydala.

YIMOAEI=H

> Mmopeite va xpnoIPOTIOINTETE QUTH TNV KPE-
pa OOKOAATA Kal oav YEPIoTn yia GAa yAukd.
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Zdalroa Ayioli

4 500 yp. payiovila

¢ 1 mompi kpépa yarakTog

4 50 yp. okdpdo

4 2 KT pouotapba (pérpia)

¢ 1 makéro avapeikta Borava (Babiag kardyu-
éna)

¢ 1 npéla Laxapn

¢ 1/2 KT akam

¢ 1/2 Kl mmépr

1) Zedphoudiore To okdpdo kal cuvONiyTe TO pe
v mptoa okdpdou.

2) TMpoobiore 1 payiovila, TNy kpépa yaAakTog
ka1 1o okopdo oto doxeio avapeéng @ kai
avapeiére kakd pe Toug avadeutipeg @.

3) TMpocbiore Siadoyikd m pouctapda, Ta Botava,
n {axapn, To mmépl Kal To aAaT kal avapeléTe.

4) Téhog, mpooBioTe kar GMa kapukelpata ot
odhtoa AyioNi, eav xpeidlerar.

28 GR | €Y

Biveykpir pe BoTava

4 3 -4 pioyoug makikoU paivravoy
4 3 -4 pioxoug Bacihikol

¢ 1 hepowvi

4 1 KT pouotapda (pérpia)

4 1 okehiba okdpdo

¢ ANam, mmepi

4 100 ml ehaidrado

¢ Evéey. 1 mptla Laxapn

1) TomoBeriore Ta dUMa Twv Potdvay, To Xupd
AepovioU, T pouctapda, To okdpdo, adT kal
mmépl ot tva ynho Soxeio avapeéng.

2) Avapei&re Ta OAa pe ™ pdBSo moktomoinong ®
kai pi&re Siadoxikd To Aadi, péxpr va yivel
n oaitoa kpepodng.

3) Mpoobiore ot Piveykpét pia mpela Laxapn
eav xpeialeral.

SHMS 300 C2
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Kneten von
Teig, Mixen von Flissigkeiten (z. B. Fruchtsdften),
Sahneschlagen und dem Pirieren von Friichten.

Es ist nur fir die Bearbeitung von Lebensmitteln ge-
eignet. Verwenden Sie den Pirierstab nicht zum Pi-
rieren von kochenden Lebensmitteln (z. B. Suppen).
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es
nicht gewerblich.

Lieferumfang

1 Handmixer

1 Ruhrsténder

1 Rihrschissel mit Deckel
2 Knethaken

2 Quirle

1 Pirierstab

1 Teigschaber

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollstéindigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.

30 DE | AT | CH

Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

@ Geschwindigkeits-Schalter

(2] Turbo—Tasre/l

© Entriegelung Pirierstab w

O Pirierstab-Aufnahme
(mit Sicherheitsverschluss)

@ Entriegelung Handmixer nﬁ

O Entriegelung Mixer-Halterung oﬁ
@ Rihrsténder (mit Mixer-Halterung)
© Rihrschissel

O Einfillsffnung

(D Deckel

® Handteil

® Auswurf-Taste

Abbildung B:
® Purierstab
O Quirle

® Knethaken
@ Teigschaber

Technische Daten

Nennsoannun 220-240V ~
ennspannung (Wechselstrom), 50 - 60 Hz
Nennleistung 300 W

Schutzklasse

Il / [B] (Doppelisolierung)
Mixer: 10 Min.

AT Pirierstab: 1 Min.
i Alle Teile dieses Gerdtes, die
QH mit Lebensmitteln in Berihrung
kommen, sind lebensmittelecht.
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerét betreiben kann, ohne dass der Motor
Uberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angege-
benen KB-Zeit muss das Gerdt solange ausgeschaltet
werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.

SHMS 300 C2
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Das Netzkabel darf nie in die N&he oder in Berihrung mit heif’en
Teilen des Gerdts oder anderen Warmequellen kommen. Lassen Sie
das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.
> Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von

autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn
Sie das Gerdat vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netz-
kabel beschadigt werden!

Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag ent-
stehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfilhrende
Teile gelangen.

A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.
» Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.
» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

>

>

>

>

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Beriihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Quirle, Knethaken
oder den Pirierstab. Das Messer des EUrierstabs ist scharfl Lassen
Sie kein langes Haar, keine Schals o. A. Uber die Aufsatze héngen.

Versuchen Sie nie, Aufsétze mit unterschiedlichen Funktionen
gleichzeitig zu montieren.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den
Netzstecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubehér immer den Netz-
stecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

Berthren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerdtes und warten
Sie immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

Prifen Sie das Gerdt und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sicht-
bare Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheits-
konzept des Gerdtes funktionieren.

Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile
beschadigt sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfall-
gefahr bestehen.

Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Arbeitsplatz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netz-
steckdose.

Missbrauchen Sie das Gerét nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

Seien Sie vorsichtig beim Umgang und bei der Reinigung des Pirier-
stabs. Das Messer ist sehr scharfl
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlief3-
lich fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

~ Lassen Sie alle Reparaturen ausschlieBlich von Fachpersonal aus-
fGhren. Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Service-

partner in lhrem Land.

» Verwenden Sie den Prierstab nicht zum Purieren von kochenden
Lebensmitteln. Dies kann zu Verformungen des Pirierstabes fihren!

» Pirieren Sie niemals in einem Topf, der sich noch auf der heiBen
Herdplatte befindet! Das Berijhren des heien Topfbodens mit dem
Pirierstab kann zu Beschadigungen am Pirierstab fihren!

Auspacken

B Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

B Entfernen Sie sémtliche Verpackungsmaterialien
und Transportsicherungen.

M Prijfen Sie den Lieferumfang auf Vollstéandigkeit
und Beschadigungen.

M Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reinigen”
beschrieben.

Aufstellen

B Stellen Sie den Rishrsténder @ auf eine ebene
Flache. An der Unterseite des Rihrsténders @
sind 4 Saugnéipfe angebracht, um das Verrutschen
wdhrend des Betriebes zu verhindern.

B Achten Sie darauf, dass die verwendete Netz-
steckdose im Fehlerfall gut zu erreichen ist.

SHMS 300 C2

Geschwindigkeits-Stufen

Stufe am
Geschwindigkeits- Verwendung
Schalter @
0 Gerdt ist ausgeschaltet
Gute Ausgangsgeschwin-
. digkeit zum Mischen von
,weichen” Zutaten, wie
Mehl, Butter etc.
Fir das Mixen flissiger
2
Zutaten.
3 Fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen.
Zum Schaumigschlagen
4 von Butter, Zucker,
fir SiBspeisen etc.
Zum Schlagen von
5 Eischnee, Kuchenguss,

Sahneschlagen etc.
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Turbo-Taste / l (2}

M Diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die gesamte
Leistung lhres Gerétes zur Verfiigung zu haben.

B Diese Taste startet den Pirierstab @, wenn
dieser eingesetzt ist.

Bedienen

Kneten und Quirlen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerdt nicht lénger als
10 Minuten am Stiick. Machen Sie nach
10 Minuten solange eine Pause, bis sich das
Gerdt abgekihlt hat.

M 3) Entriegeln Sie die Mixer-Halterung am Rihr-

> Schalten Sie das Gerét erst ein, wenn Sie die
Aufsétze in die zu schlagenden/mixenden/
knetenden Lebensmittel gefihrt haben.

& &P

=59

2l

S

3

hY

Knethaken ®
zum Kneten
von schwerem
Teig, z. B.
Hefeteig.

Quirle @
zum Rihren
von Rihr-
teig oder
Schlagen von

Sahne.

Pirierstab ®

zum Pirieren

von Friichten/
Gemuse, z. B.
Apfeln.

1) Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die

Aufsitze (®, @, ®).

2) Schieben Sie die Quirle @ oder Knethaken ®
so weit in die Steckplétze am Handteil @, bis
diese sicher und hérbar einrasten:

34
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Stecken Sie den Knetha-
ken @ oder den Quirl @
mit dem gezahnten Ring
am Stab immer in den dafir
vorgesehenen und mit dem
Piktogramm gekennzeichne-
ten Steckplatz am Gerdit.

Stecken Sie den Knetha-
ken @ oder den Quirl @
mit dem glatten Ring
am Stab nur in den dafir
vorgesehenen und mit dem
Piktogramm gekennzeichne-
ten Steckplatz am Geréit.

:
%

4)

stéinder @ durch Driicken der Entriegelung
Mixer-Halterung @ f und klappen Sie die
Mixer-Halterung @ nach oben.

Entnehmen Sie die Rishrschiissel @ und fiillen
Sie die Zutaten je nach zuzubereitender
Menge ein.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Fillen Sie nie mehr Zutaten als bis zur MAX-

Markierung (ca. 2,5 ) in die Rihrschiissel @.
Die Zutaten laufen sonst wéhrend des Betrie-
bes ber den Rand.

Fillen Sie nie mehr Zutaten als insgesamt
1,5 kg in die Rihrschissel @. Ansonsten
kann der Motor beschédigt werden.

Kneten Sie mit diesem Gerdt niemals Teige
mit Mehlmengen von ber 900 g. Héhere
Mehlmengen kénnen zur Uberlastung des
Gerdtes fihren!

Teilen Sie Teige mit hdheren Mehlmengen
ggf. in mehrere Portionen und kneten Sie
diese hintereinander. Uberschreiten Sie
jedoch dabei nicht die angegebene KB-Zeit
von 10 Minuten.
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5) Setzen Sie die Rihrschiissel @ wieder auf den
Ruhrsténder @.

6) Dricken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung @
nn und klappen Sie die Mixer-Halterung @
nach unten.

7) Setzen Sie das Handteil  auf die Mixer-

Halterung @, so dass dieses einrastet.

8) Schieben Sie den Deckel () in die Schiene am

Rihrsténder @, so dass er fest sitzt.

> Wenn Sie wahrend des Rishrvorganges
Zutaten hinzugeben wollen, éffnen Sie die
Einfillsffnung @ am Deckel @ und geben
Sie die Zutaten hinzu. SchlieBen Sie danach
die Einfiillsffnung @ unbedingt wieder, um
ein Herausspritzen der Zutaten zu vermeiden!

Sie kdnnen den Handmixer auch ohne den Rihr-
stdnder @ verwenden. Insbesonders bei geringen
Flissigkeitsmengen ist es ratsam, den Handmixer
ohne den Rihrstdnder @ zu benutzen. Ansonsten
wird die Flissigkeit nicht vollsténdig erfasst und
nicht richtig durchgemischt.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall Gefdfle aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materialien.
Diese GeféBe kdnnen beschédigt werden und
Verletzungen hervorrufen.

9) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose ein.

10) Um das Gerdit in Betrieb zu nehmen, schieben
Sie den Geschwindigkeits-Schalter @ auf die
gewiinschte Geschwindigkeits-Stufe. Sie kén-
nen dabei zwischen 5 Geschwindigkeits-Stufen
und zusdtzlich der Turbo-Taste / | @ auswdh-
len (s. Kapitel ,Geschwindigkeits-Stufen”).
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> Wenn Zutaten am Rand der Rihrschiissel @
haften und diese nicht von den Knethaken ®/
Quirlen @ erfasst werden, schalten Sie den
Handmixer aus.
Nehmen Sie den Deckel @ ab. Schieben
Sie mit Hilfe des Teigschabers @ die hangen
gebliebenen Zutaten wieder in die Mitte der
Rihrschiissel ©.
Setzen Sie den Deckel (O wieder auf. Schalten
Sie den Handmixer wieder ein.

11) Um den Schijsselinhalt zu entnehmen, schalten
Sie den Handmixer aus. Ziehen Sie den

Deckel O zur Seite ab.

> Aus Sicherheitsgriinden lassen sich die Quirle
@ oder Knethaken @ nur I6sen, wenn der
Geschwindigkeits-Schalter @ auf der Position
,0" steht.

12) Driicken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung @
f, klappen Sie die Mixer-Halterung @ nach
oben und nehmen Sie die Rihrschiissel @ vom
Ruhrsténder @.

Sie kédnnen nun den Schiisselinhalt entnehmen.

> Wenn Sie die Quirle @ oder Knethaken ®
entfernen wollen, mijssen Sie zuerst das Hand-
teil @ abnehmen: Driicken Sie zum Abnehmen
die Entriegelung Handmixer @ wund
nehmen Sie das Handteil @ ab. Driicken Sie
dann die Auswurf-Taste @, um die Quirle @
oder Knethaken ® zu I6sen.

> Aus Sicherheitsgrinden lassen sich die
Quirle @ oder Knethaken @ nur [6sen, wenn
der Geschwindigkeits-Schalter @ auf der
Position ,0” steht.
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Pirieren

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall GeféfBe aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materialien.
Diese GefciBe kdnnen beschédigt werden und
Verletzungen hervorrufen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den Pirierstab @ nie fiir harte
Lebensmittel, wie etwa: Kaffeebohnen, Eiswiirfel,
Zucker, Getreide, Schokolade, sehr hartes
Gemiise etc. Das filhrt zu Beschédigungen
am Gerdat.

> Verwenden Sie den Pirierstab (® nicht zum
Pirieren von kochenden Lebensmitteln (z. B.
Suppen). Nehmen Sie den Topf vor dem
Pirieren von der Kochstelle.

1) Wahlen Sie den Pirierstab @, um Lebensmittel

zu pirieren.
& O\

~
AR I

>

5)

6)

4) Um ein Uberlaufen zu verhindern, sollten Sie
das PiriergefdB nur zu ca. 2/3 befillen. Wéh-
len Sie hierzu ein ausreichend grofBes GefaB.

Achten Sie darauf, dass sich ausreichend
Flussigkeit/Piriergut im Piriergefaf befindet.
Um ein wirksames Vermischen der Zutaten zu
garantieren, sollte das zuzubereitende Gut
mindestens den Unterteil des Pirierstabs @

bedecken.

> Schalten Sie den Handmixer erst ein, wenn

Sie den Pirierstab @ in das Piriergut gefihrt
haben.

Driicken Sie die Turbo—Tctste/l @. Halten Sie
die Turbo-Toste/l @ wdahrend des Einsatzes
gedriickt. Sobald Sie diese 16sen, wird das
Gerdt gestoppt.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie den Pirierstab @ nicht lénger

als eine Minute am Stiick. Machen Sie nach
einer Minute solange eine Pause, bis sich das
Gerdt abgekihlt hat.

Wenn Sie mit dem Einsatz des Pirierstabs @
fertig sind, 16sen Sie die Turbo—Toste/l A und
ziehen Sie den Netzstecker.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Piirier-

Knethaken ® Quirle @ Pirierstab @®
zum Kneten zum Rihren zum Purieren
von Rihr- .
von schwerem . von Friichten/
Toi B teig oder Gem B
eg, z. ©. Schlagen von | = emuse, z. b.
Hefeteig. Sahne. Apfeln.

2) Offnen Sie den Sicherheitsverschluss der

Pirierstab-Aufnahme @ ﬁ, indem Sie diesen 7)
zur Seite schieben und fest halten.

> Der Pirierstab (® kann nur eingesetzt werden, )

8

wenn keine Quirle @ oder Knethaken ®
installiert sind.

Schieben Sie den Piirierstab (® in die Pirierstab-
Aufnahme @ ﬂ und driicken Sie ihn kréftig her-

unter. Der Pirierstab ® muss hérbar einrasten.

3)
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stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf
kein Wasser ins Innere des Pirierstabs @
gelangen. Das fihrt zu Beschddigungen am
Gerat.

Um den Pijrierstab @ aus der Pirierstab-Auf-
nahme @ ﬁ zu entfernen, driicken Sie die Ent-
riegelung Pirierstab @ @  auf beiden Seiten
des Handteils (P gleichzeitig. Der Pirierstab ®
|6st sich aus der Purierstab-Aufnahme @ ﬁ

Nehmen Sie den Pirierstab @ mit einer
abknickenden Bewegung aus der Pirierstab-

Aufnahme @ ﬁ
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> Wenn der Piirierstab @ in der Piirierstab-
Aufnahme @ ﬁ hangen bleibt, ziehen Sie den
Sicherheitsverschluss etwas auf. Dann Id@sst sich
der Pirierstab @ herausnehmen.

Reinigen

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose! Es besteht
die Gefahr eines elekirischen Schlages!

Tauchen Sie das Handteil @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des Pirier-
stabs @. Das Messer ist sehr scharf!

Tauchen Sie den Pirierstab @ nicht kom-

plett in Wasser. Reinigen Sie lediglich den
unteren Teil mit Messer unter flieBendem Wasser.
Ansonsten kann das Gerét irreparabel beschadigt
werden.

M Reinigen Sie das Handteil @ mit dem Motor nur
mit einem feuchten Tuch und gegebenenfalls mit
einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie den Rihrstdnder @ nur mit einem
feuchten Tuch und gegebenenfalls mit einem
milden Reinigungsmittel.

Die Quirle @ oder Knethaken @ kénnen Sie
unter flieBendem Wasser oder in warmem Wasser
mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie alles nach
der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsétze direkt nach Gebrauch
zu subern. So werden Nahrungsmittelricksténde
beseitigt und die Méglichkeit einer Bakterienbil-
dung reduziert.
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Die Quirle @ und die Knethaken ®
@ sind auch fiir die Reinigung in der
Spilmaschine geeignet.
M Reinigen Sie die Rihrschiissel @, den Deckel ®
und den Teigschaber @ in warmem Wasser mit
Spilmittel.

/=~ Sie kdnnen die Rihrschissel @, den
(é«\_\ Deckel @ und den Teigschaber @®
&)

auch in der Spilmaschine reinigen.
Legen Sie alles, wenn méglich, in den oberen
Korb der Spilmaschine.

M Reinigen Sie den unteren Teil des Pirierstabs ®
in warmem Wasser mit Spilmittel oder unter
flieBendem Wasser. Wischen Sie den oberen Teil
mit einem feuchten Tuch ab. Geben Sie gege-
benenfalls ein mildes Spiilmittel auf das Tuch.
Wischen Sie danach mit einem nur mit Wasser
befeuchteten Tuch ab, so dass keine Spilmittel-
reste daran haften.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf
kein Wasser ins Innere des Pirierstabs @
gelangen. Das filhrt zu Besché&digungen am
Gerdt.

Aufbewahrung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenem Ort auf.
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Entsorgung

Werfen Sie das Geriét keines-
falls in den normalen Haus-
miill. Dieses Produkt unterliegt
der europdischen Richtlinie
2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell

geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-

fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

gedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie Gber
die rtlichen Recyclingstellen ent-
sorgen kdnnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-
gerecht. Beachten Sie die Kennzeich-
nung auf den verschiedenen Verpack-
ungsmaterialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert.

Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender Bedeu-
tung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier
und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

£ D
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Méglichkeiten zur Entsorgung des aus-

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.
Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.
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Garantiezeit und gesetzliche
Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méangel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-

den kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechli-

chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

SHMS 300 C2

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 123456) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Rijck- oder
Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifiigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fiir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie
direkt auf die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 123456 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 337297_2001 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompemoss.com
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Rezepte

Hefezopf

500 g Mehl

60 g Butter

60 g Zucker

7 g Salz

42 g Hefe (1 Péckchen frische Hefe)
200 ml Milch

1E

1 Eigelb

* & & 6 6 & o oo o

eventuell etwas Hagelzucker

1) Setzen Sie die Hefe in etwas lauwarmer Milch
mit Zucker an.

2) Geben Sie dlle Zutaten, sobald die Hefe etwas
gegangen ist, in die Rihrschissel @.

3) Kneten Sie die Zutaten mit den Knethaken ®
gut durch.

4) Lassen Sie den Teig ca. 20 Minuten ruhen.

5) Formen Sie dann den Hefezopf und lassen Sie
das Gebéick weitere 30 Minuten gehen.

6) Bestreichen Sie den Hefezopf mit etwas Eigelb.

> Wenn Sie méchten, kénnen Sie noch etwas
Hagelzucker auf den Hefezopf streuen.
7) Heizen Sie den Ofen auf ca. 200 °C
Umluft vor und backen Sie den Hefezopf ca.
25 Minuten bis er goldbraun ist.
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Schoko-Amaretto-Creme
4 500 ml Sahne

4 500 ml Mascarpone

4 100 g Nuss-Nougat-Creme

¢ 5 EL Amaretto

4 1-2 EL Honig

1) Geben Sie die Sahne und die Mascarpone in
die Rihrschissel @ und vermengen Sie es mit
den Quirlen @.

2) Figen Sie nach und nach den Amaretto, den
Honig und die Nuss-Nougat-Creme hinzu und
vermischen Sie alles grindlich.

3) Fillen Sie die Creme in Dessertgldser und
kithlen Sie sie bis zum Verzehr.

Schokoladen-Creme
4 300 g Sahne
4 200 g Zartbitterschokolade

1) Kochen Sie die Sahne auf.

2) Zerbrockeln Sie die Schokolade und lassen
Sie sie in der Sahne schmelzen.

3) Lassen Sie die Schokoladenmasse im Kihl-
schrank abkiihlen, so dass sie fest wird.

4) Wenn die Masse kalt und fest geworden ist,
schlagen Sie sie mit den Quirlen @ cremig
auf.

Streuen Sie vor dem Servieren ein paar Mandel-
splitter dariiber.

> Sie kdnnen diese Schokoladen-Creme auch
als Fillung fir anderes Gebéick verwenden.
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Aioli Kré&uter-Vinaigrette

4 500 g Mayonnaise 4 3 -4 Staingel glatte Petersilie
4 1 Becher Schmand 4 3 -4 Basilikum

4 50 g Knoblauch 4 1 Zitrone

4 2 TL Senf (mittelscharf) 4 1 TL Senf (mittelscharf)

4 1 Pkt. gemischte Kréuter (tiefgekihlt) 4 1 Knoblauchzehe

¢ 1 Prise Zucker ¢ Salz, Pfeffer

¢ 1/27L Salz 4 100 ml Olivensl

¢ 1/2TL Pleffer 4 evil. 1 Prise Zucker

1) Héauten Sie den Knoblauch und driicken Sie

p—

Geben Sie die Blatter der Krduter, den Saft der

ihn durch eine Knoblauchpresse. Zitrone, den Senf, den Knoblauch, Salz und

2) Geben Sie die Mayonnaise, den Schmand Pfeffer in ein hohes Mixgefaf.
und den Knoblauch in die Rihrschiissel @ und ~ 2) Vermengen Sie alles mit dem Pirierstab @®
mischen Sie alles mit den Quirlen @ gut durch. und lassen Sie nach und nach dabei das Ol

3) Geben Sie nach und nach den Senf, die Krauter, hinzuflieflen, bis die Sauce cremig ist.
den Zucker, den Pfeffer und das Salz hinzu und ~ 3) Schmecken Sie die Vinaigrette ab, eventuell mit
vermengen Sie alles. einer Prise Zucker.

4) Zum Schluss schmecken Sie die Aioli noch
etwas ab.
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