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Uvod

Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparata.

Time ste se odlugili za savremen i kvalitetan proizvod.
Uputstvo za upotrebu je sastavni deo ovog proiz-
voda. Ono sadrzi vazne napomene o bezbednosti,
upotrebi i odlaganiu. Pre koris¢enja aparata upoz-
najte se sa svim napomenama vezanim za rukovanje
i bezbednost. Koristite proizvod samo na opisani
nadin i u navedene svrhe. Urugite svu dokumentaciju
sa proizvodom ako ga daijete tre¢im licima.

Namenska upotreba

Ovaij aparat sluzi iskljugivo za medenje testa, medanje
te¢nosti (npr. voénih sokova), muéenije 3laga i
pasiranje voéa. Aparat je namenjen samo za
obradu namirnica. Ne koristite $tap za pasiranje
da pasirate namirnice kada se kuvaiju (npr. supe).
Ovaj aparat je namenien iskljugivo za korid¢enje

u privatnim domadéinstvima. Nemojte ga koristiti u
komercijalne svrhe.

Obim isporuke

1 ruéni mikser

1 stalak za me3anje

1 &inija za medanje sa poklopcem
2 nastavka za mesenje testa

2 nastavka za medanje

1 Stap za pasiranje

1 strugaé za testo

Uputstvo za upotrebu

NAPOMENA

Prekontrolisite obim isporuke na celovitost
i odtecenja, ¢im ga raspakujete. Obratite se
servisu, ako je potrebno.

Opis aparata

Slika A:

@ Prekidag za biranje brzine

@ Turbo taster/ l

© Deblokada 3tapa za pasiranje oﬁ

O Otvor za umetanije $tapa za
pasiranje (sa sigurnosnom bravom)
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@ Deblokada ruénog miksera on

O Deblokada drzaga miksera nn

@ Stalak za meanije (sa drzacem miksera)
O Cinija za me3anje

© Otvor za punijenje

@ Poklopac

® Ruéni deo

@ Taster za izbacivanje

Slika B:

® Stap za pasiranje

@ Nastavci za mesanje

® Nastavci za medenje testa

O Strugag za testo

Tehnicki podaci

220 - 240V ~ (naizmeniéna
struja), 50 - 60 Hz

Nazivni napon

Nazivna snaga 300 W
Klasa zastite Il / [B] (dvostruka izolacija)
Vreme kratko- Mikser: 10 min

trajnog rada: Stqp za pasiranje: 1 min

5t

Vreme kratkotrajnog rada

Svi delovi ovog aparata koji
dolaze u dodir sa hranom, ne
ugrozavaiju njenu bezbednost.

KR vreme (vreme kratkotrajnog rada) oznaéava
koliko dugo aparat moze da radi, a da se motor ne
pregreje i osteti. Nakon navedenog KR vremena,
aparat mora da bude isklju&en sve dok se motor
ne ohladi.

NAPOMENA

A Ovim znakom se potvrduje, da je

ovaj uredaj u skladu sa srpskim

A A zahtevima za bezbednost

1005 19 proizvoda.

SHMS 300 C2
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Bezbednosne napomene

OPASNOST! ELEKTRICNI UDAR!

» Elektriéni kabl ne sme nikada da dode u blizinu ili u dodir sa vruéim
delovima aparata ili sa drugim izvorima toplote. Ne dozvolite da
elektriéni kabl prelazi preko ivica ili éoskova.

~ Ne savijajte ili ne stiskajte elektriéni kabl.

» U svrhu izbegavanja opasnosti, pobrinite se da ovlaséeno struéno
osoblje 3to pre zameni osteceni utikad ili elektri¢ni kabl, ili se obrati-
te korisni¢kom servisu.

» Kada odvajate aparat od elekiriéne mreze, uvek vucite za mreZni
utikaé, ne za sami elektri¢ni kabl. U suprotnom, elektri¢ni kabl moze
da se odtetil

@ Ne potapaite ruéni deo u vodu ili druge teénosti! U suprotnom
postoji opasnost po Zivot usled elektri¢nog udara kada tokom
rada ostaci te¢nosti dodu u dodir sa delovima pod naponom.

/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

» Aparatom smeju da rukuju osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim
ili mentalnim sposobnostima ili sa nedostatkom iskustva i/ili znanja,
ako su pod nadzorom ili su im data uputstva za rukovanije apara-
tom na bezbedan nadin i ako razumeju opasnosti do kojih moze da

dode.

» Deca ne smeju da koriste aparat.
» Deca ne smeju da koriste aparat kao igracku.

» Drzite aparat i prikljuéni kabl podalje od dece.

SHMS 300 C2 RS 3
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A\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

~ Aparat mora da bude uvek odvojen od mreZe kada nije pod
nadzorom, kao i pre sastavljanja, rastavljanja ili ¢iséenja.

~ Ne dirajte nastavke za mesanje, nastavke za mesenie testa ili Stap
za pasiranje tokom rada. NozZ $tapa za pasiranje je ostar! Ne
dozvolite da duga kosa, 3alovi ili sli¢no padaju preko nastavaka.

~ Nikada ne pokusavaijte da istovremeno montirate nastavke sa
razli¢itim funkcijoma.

> lzvucite mreZni utikag posle svake upotrebe i pre svakog ¢&idéenija,
da bi se izbeglo nenamerno uklju&ivanie.

~ Uvek izvucite mrezni utika¢ pre zamene pribora, da bi se izbeglo
nenamerno ukljuéivanje.

~ Pre zamene pribora ili dodatnih delova koji se pokreéu tokom rada,
uredaj mora da bude isklju¢en i odvojen od elekiriéne mreZe.

~ Ne dirajte pokretne delove aparata i uvek saéekaijte da se zau-
stave. Opasnost od povredal

~ Proverite aparat i sve delove pre upotrebe na vidljiva o$tecenija.
Koncept bezbednosti aparata moze da funkcionide samo u bespre-
kornom stanju.

~ Niposto ne ukljuéujte aparat kada su delovi osteéeni ili nedostaju.
U suprotnom moze da nastane znatna opasnost od nezgoda.

~ Nikada ne koristite aparat bez nadzora. Ako napustite radno me-
sto, izvucite mrezni utikad iz utiénice.

~ Ne koristite aparat u druge svrhe, osim u svrhe navedene u ovom
uputstvu. U suprotnom postoji opasnost od povredal

~ Budite oprezni prilikom rukovanija i ¢iséenja $tapa za pasiranie.
Noz je vrlo ostar!
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PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

» Ne koristite aparat na otvorenom. Aparat je namenjen iskljuéivo
za koridé¢enje u domadinstvu i u kuéi.

» Sve popravke treba da obavlja iskljuéivo struéno osoblje. U tom
sluéaju, obratite se odgovarajuéem serviseru u Vasoj zemlji.

» Ne koristite $tap za pasiranje da pasirate namirnice kada se kuvaju.
To moze da dovede do deformisanja $tapa za pasiranie!

» Nikada ne pasirajte u loncu koji si nalazi na vruéoj ringlil
Dodirivanje vruéeg dna lonca $tapom za pasiranje moze da
dovede do osteéenja $tapa za pasiranje!

Raspakivanje
B |zvadite sve delove iz ambalazZe.

W Uklonite sav ambalazni materijal i transportna
osiguranja.
B Proverite obim isporuke na celovitost i osteéenja.

H Ocistite sve delove kao 3to je opisano u poglavlju
,Cis¢enje”.

Postavljanje

B Stavite stalak za me3anje @ na ravnu povrsinu.
Na donjoj strani stalka za me3anje @ se nalaze
4 vakuumske stope da bi se spregilo prokliza-
vanje tokom rada.

W Vodite rac¢una da koris¢ena mrezna uticénica
bude lako pristupagna u sluéaju greske.

SHMS 300 C2

Stepeni brzine

Stepen
na prekidadu
prexica Upotreba
za biranje
brzine @
0 Aparat je iskljugen
Dobra poéetna brzina za
. medanje ,mekih” sastojaka,
kao $to su brasno,
maslac itd.
9 Za meanije teénih
sastojaka.
3 Za mesenije testa
za kolage i hleb.
Za stvaranje pene od
4 maslaca, $ecera, za
poslastice itd.
Za muéenje belanaca,
5 preliva za kolace,
3lagaitd.
RS 5
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Turbo tasfer/l (2}

B Ovaj taster Vam dozvoljava da odmah imate
na raspolaganju ukupnu snagu Vaseg aparata.

B Ovaqj faster pokre¢e umetnuti 3tap za pasiranje ®.

Rukovanje

Mesenje testa i mesanje

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Ne radite aparatom duze od 10 minuta bez
prestanka. Nakon 10 minuta napravite
pauzu, dok se aparat ne ohladi.

NAPOMENA

> Ukljugite aparat tek kada stavite nastavke u
namirnice koje treba mutiti, me3ati ili mesiti.

Uvek stavljajte nastavak za
mesenije testa @ ili nastavak
za mesanje (O sa nazub-
lienim prstenom na 3tapu
u predvideno mesto za
umetanje na aparatu, koje je
ozna&eno piktogramom.

Stavite nastavak za medenje
testa @ ili nastavak za
medanje @ sa glatkim

prstenom na stapu samo
u predvideno mesto za
umetanje na aparatu, koje je
ozna&eno piktogramom.

:
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Nastavci za
medenje ®
teskog testa,
npr. dizanog
testa.

Nastavci za
medenje @
laganog testa
ili za muéenje
$laga.

S’rcp za
pasiranje ®
voéa/povréa,
npr. jabuka.

1) Pre prve upotrebe ocistite nastavke (®, @, ®).

2) Guraijte nastavke za mesanje @ ili nastavke
za mesenje testa ® u mesta za umetanje na
ruénom delu @, dok sigurno i &ujno ne usednu:

3) Otkljuajte drza& miksera na stalku za me3anje

@ pritiskom na deblokadu drzaéa miksera @

i preklopite drza¢ miksera @ nagore.

4) Izvadite ¢iniju za mesanje @ i napunite je

sastojacima u zavisnosti od kolig¢ine koju treba
pripremiti.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Nikada ne sipajte sastojke preko oznake

MAX (oko 2,5 1) u &iniju za mesanje ©.

U suprotnom ée se sastojci preliti preko ivice.
Nikada ne sipaite vise od ukupno 1,5 kg sas-
tojaka u ¢iniju za mesanje @. U suprotnom
moze da se osteti motor.

Ovim aparatom nikada ne mesite testa sa
kolicinom brasna preko 900 g. Veée kolicine
bradna mogu da preopterete aparat!

Ako je potrebno, podelite testa sa ve¢om
kolicinom bra3na na vide porcija i mesite ih zare-
dom. Pritom ne smete da prekoracite navedeno
vreme kratkotrajnog rada od 10 minuta.

SHMS 300 C2
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5) Vratite ¢iniju za meSanje @ na stalak za
meianje @.

6) Pritisnite na deblokadu drzaga miksera @ nn
i preklopite drzac¢ miksera @ nadole.

7) Stavite ruéni deo @ na drzac miksera @,
tako da usedne.

8) Gurnite poklopac @ u 3inu na stalku za
mesanje @, tako da &vrsto nalegne.

NAPOMENA

> Ako Zelite da dodate sastojke tokom postupka
mesanija, otvorite ofvor za punjenje @ na
poklopcu @ i dodaite sastojke. Zatim, oba-
vezno ponovo zatvorite otvor za punjenje @,
da bi se izbeglo prskanje sastojakal

Ru&ni mikser moZete da koristite i bez stalka za
me3anje @. Posebno kod malih koli¢ina tegnosti je
preporucliivo da koristite ruéni mikser bez stalka za
me3anje @. U suprotnom te¢nost neée biti potpuno
zahvaéena i promedana.

/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD POVREDA!

> Niposto ne koristite posude od stakla ili drugih
lako lomljivih materijala. Te posude mogu da
se osfete i izazovu povrede.

9) Ukljuite mrezni utika€ v utiénicu.

10) Da biste aparat pustili u rad, gurnite prekidag
za biranje brzine @ na Zeljeni stepen brzine.
Pritom moZete da birate izmedu 5 stepena
brzine i turbo tastera / l O (pogledaite po-
glavlie ,Stepeni brzine”).

SHMS 300 C2

NAPOMENA

> Ako se sastojci zalepe za ivicu &inije za
mesanje @ i ne mogu da se zahvate nastavci-
ma za mesenie testa ®/nastavcima za
mesanje @, iskljucite ruéni mikser.
Skinite poklopac {@®. Gurnite zaleplienie sas-
tojke u sredinu &inije za mesanje @ pomodu
strugada za testo . Ponovo stavite poklopac
@. Ponovo ukljucite ruéni mikser.

11) Da biste izvadili sadrzaj iz Cinije, iskljucite ruéni

mikser. Skinite poklopac @), tako 3to éete ga
povudi na stranu.

NAPOMENA

> |z bezbednosnih razloga, nastavci za
mesanje @ ili nastavci za medenie testa @
mogu da se otpuste samo kada se prekidaé
za biranje brzine @ nalazi u poloZaju ,0".

12) Pritisnite deblokadu drzaéa miksera @ f,
preklopite drza& miksera @ nagore i skinite

&iniju za medanje @ sa stalka za medanije.
Zatim mozete da izvadite sadrzaj iz Cinije.

NAPOMENA

> Ako Zelite da izvadite nastavke za
mesanje @ ili nastavke za mesenie testa @,
najpre morate da skinete ruéni deo (: Prifis-
nite deblokadu ruénog miksera @ dﬁi skinite
ruéni deo @. Zatim pritisnite taster za izba-
civanje @ da bi se nastavci za mesanje @ ili
nastavci za medenje testa @ otpustili.

> |z bezbednosnih razloga, nastavci za
mesanje @ ili nastavci za medenie testa @
mogu da se otpuste samo kada se prekida¢
za biranje brzine @ nalazi u polozaju ,0".

RS 7
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Pasiranje

/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD POVREDA!

> Niposfo ne koristite posude od stakla ili drugih
lako lomljivih materijala. Te posude mogu da
se osfefe i izazovu povrede.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Nikada ne koristite $tap za pasiranje ® za
tvrde namirnice, kao npr.: kafa u zrnu, kocke
leda, Zitarice, seéer, cokolada, veoma tvrdo
povrée. To dovodi do o3teéenja aparata.

> Ne koristite $tap za pasiranje ® da pasirate
namirnice kada se kuvaiju (npr. supe). Pre
pasiranja, skinite lonac sa mesta kuvanija.

1) Izaberite $tap za pasiranje @ da pasirate

S & DO s
3

S

Nastavci

Nastavci za &
. . Stap za
za mesenje mesenje [14) R
. pasiranje ®
testa @ teskog | laganog testa . .
.- .. | voéa/povréa,
testa, npr. ili za muéenje ;
A 4 npr. jabuka.
dizanog testa. | slaga.

2) Otvorite sigurnosnu brayu otvora za umetanje
$tapa za pasiranje @ ||, tako $to éete je povuéi
na stranu i drzati.

NAPOMENA

> Stap za pasiranje () mozete da umetnete
samo kada nastavci za mesanje @ ili nastavci
za mesanije testa (B nisu postavljeni.

3) Gurnite $tap za pasiranje @ u otvor za ume-
tanje $tapa za pasiranje @ || i snazno ga
pritisnite. étop za pasiranje  mora Cujno
da usedne.

4) Da bi se spregilo prelivanje, trebalo bi da no-
punite posudu za pasiranje samo oko 2/3. U
tu svrhu upotrebite dovoljno veliku posudu.

NAPOMENA

> Vodite raduna da u posudi za pasiranje ima
dovoljno teénosti/namimica za pasiranie.
Da bi se osiguralo efikasno me3anije sastoja-
ka, namirnice za pripremu bi trebalo da pre-
kriju barem doniji deo 3tapa za pasiranje @®.
> Ukljucite ruéni mikser tek kada stavite tap za
pasiranje ® u namirnice za pasiranje.

5) Pritisnite turbo taster /l @. Drzite turbo taster /
@ pritisnutim tokom rada. Aparat se zaustavlja
&im pustite taster.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Ne radite $tapom za pasiranje  duze od
jednog minuta bez prestanka. Nakon jednog
minuta napravite pauzu, dok se aparat ne

ohladi.

Kada zavriite posao dtapom za pasiranje (B,
pustite turbo taster / | @ i izvucite mrezni
utikag.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Cistite samo doniji deo $tapa za pasiranje ®
pod tekuéom vodom. Voda ne sme da dopre
u unutrasnjost $tapa za pasiranje ®.
To dovodi do osteéenija aparata.

o

7) Da biste izvadili 3tap za pasiranje @ iz otvora
za umetanije $tapa za pasiranje @ |, istovre-
meno pritisnite deblokadu 3tapa @ na
obe strane ruénog dela @. Stap za pasiran-
ie (® se otpusta iz otvora za umetanie $tapa
za pasiranje @ .

8) lzvadite Stap za pasiranje @ pokretom savijan-
ja iz otvora za umetanije $tapa za
pasiranje @ |.

SHMS 300 C2
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NAPOMENA

> Ako se Stap za pasiranje @ zaglavi u otvoru
za umetanije Stapa @ i , izvucite malo
sigurnosnu bravu. Onda 3tap za pasiranje ®
moze da se izvadi.

Ciséenj

OPASNOST! ELEKTRICNI UDAR!

> Pre svakog ¢iéenja izvucite utikac iz mrezne
utiénice! Postoji opasnost od elekiricnog
udaral

Nikada ne potapaite ruéni deo @ u vodu
ili druge teénosti!

/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD POVREDA!

> Budite oprezni prilikom &idéenja Stapa za
pasiranje @. Noz je vrlo ostar!

Ne potapaite Stap za pasiranje ®

potpuno u vodu. Cistite samo donii deo sa
nozem pod tekuéom vodom. U suprotnom
aparat moze nepopravljivo da se osteti.

M Cistite ru¢ni deo (P sa motorom samo vlaznom
krpom i, ako je potrebno, blagim sredstvom za
ciscenije.

Cistite stalak za me3anje @ samo vlaznom
krpom i, ako je potrebno, blagim sredstvom za
ciscenije.

B Nastavke za medanje @ ili nastavke za mesenje
testa @ mozete da ocistite pod teku¢om vodom,

deterdZentom za pranje posuda. Osusite sve
dobro nakon &iséenja.

Preporucujemo da ogistite nastavke odmah
nakon upotrebe. Na taj nagin ée se odstraniti
ostaci namirnica i smanjiti mogucénost stvaranja
bakterija.

SHMS 300 C2

NAPOMENA

Nastavci za me3anje @ i nastavci za
mesenije testa (B su pogodni i za
pranje u masini za pranje posuda.

B Perite ¢iniju za mesanje @, poklopac @ i

strugad za testo (B u toploj vodi, deterdZzentom
za pranje posuda.

NAPOMENA

Ciniju za me3anje @, poklopac @ i
strugag za testo (O mozete da operete
i u masdini za pranje posuda. Stavite
sve u gornju korpu masine za pranje posuda,
ako je mogude.

B Perite doniji deo 3tapa za pasiranje @ u toploj

vodi, deterdZentom za pranje posuda ili pod
teku¢om vodom. Obrisite gorniji deo vlaznom
krpom. Stavite blagi deterdZent za pranje
posuda na krpu, ako je potrebno. Zatim ga
obrisite krpom koja je navlazena samo vodom,
tako da ne ostanu ostaci deterdZenta za pranje
posuda.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Cistite samo doniji deo $tapa za pasiranje ®
pod teku¢om vodom. Voda ne sme da dopre
u unutrasnjost $tapa za pasiranje ®.
To dovodi do o3tecenja aparata.

Cuvanje

B Cuvaijte ociséen aparat na Cistom i suvom mestu

bez pragine.

RS 9
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Odlaganije

Niposto ne odlazite aparat u
uobiéajeni kuéni otpad. Ovaj
proizvod podleze Evropskoj
direktivi 2012/19/EU.
Predaijte aparat ovlaséenom preduzeéu za uprav-
lianje otpadom ili svom komunalnom preduzedu za
sakuplianije i odlaganje otpada. Postujte trenutno
vazede propise. U sluéaju nedoumica, obratite se
svom komunalnom preduzeéu za sakuplianie i
odlaganie otpada.

on
en
€9

O moguénostima za odlaganie dotra-
jalih proizvoda saznadete u Vasoj
opdtinskoj ili gradskoj upravi.

AmbalaZa se sastoji od ekoloskih
materijala koje mozete da odloZite
putem lokalnih mesta za reciklaZu.

Odlozite ambalazu na ekoloski
prihvatljiv na&in. Obratite paznju na
oznaku na razlig¢itim ambalaznim
materijalima i, ako je potrebno, odvojite
ombolczne materijale posebno. Ambalazni materijali
su oznadeni skra¢enicama (b) i brojevima (a) sa
slede¢im zna&enjem: 1-7: Plastika, 20-22: Hartija
i karton, 80-98: Kompozitni materijali.

10 RS

GARANCIJA | GARANTNI LIST

Postovani,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima
i obavezama koje proistiéu iz Zakona o zagtiti
potrosaéa, a u pogledu ostvarivanja prava iz
garancije.

Ova garancija ni na koji naéin ne utice, niti
isklju&uje prava koja kupac ima u skladu sa
vazedim Zakonom o zaititi potrodaca po

osnovu zakonske odgovornosti prodavea za
nesaobraznost robe ugovoru koja traje 2 godine
od dana kada je roba predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima
obavezu da kupcima svojih aparata, a pod
uslovima definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

- besplatno otklanjanije kvarova u garantnom roku,
koji bi nastali kod uobigajene upotrebe ili zbog
gresaka u proizvodnii i materijalu, ili

zamenu aparata, u garantnom roku predvidenim
ovom garancijskom izjavom, u sluaju da
opravka nije moguéa, ili

ako otklanjanie kvara nije moguée, kupac ima
pravo da zahteva od prodavca povrat novea.

Ukupan rok garancije je 3 godina.

Garantni rok pocinje da vazi od datuma kupovine
proizvoda, odnosno od prijema istog od strane
kupca, a 3to se dokazuje fiskalnim racunom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u
nekom od prodajnih objekata Lidl Srbija KD,
odnosno telefonom, pisanim putem ili elektronskim
putem na kontakte kompanije Lidl Srbija KD, uz
dostavu fiskalnog racuna na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja proizvod se koristi
u skladu sa njegovom namenom i Uputstvom za
upotrebu.

Na zahtev kupca, koji je izjavljen u garantnom
roku, prodavac ée izvriiti otklanjanje kvarova i
nedostataka na proizvodu u roku predvidenim
Zakonom.

SHMS 300 C2
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Garantni uslovi:

Pre obracanja prodavcu za tehni¢ku pomog,
potrebno je proveriti ispravnost instalacije i ostalih
potrebnih uslova nazna&enih u Uputstvu za
upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve
pripadaju¢e delove proizvoda koje je preuzeo u
trenutku kupovine.

Popravke u roku garancije:

Garancija vazi poéev od dana kada je roba
predata kupcu, a na osnovu fiskalnog odsecka.
U istom periodu davalac garancije, odnosno
prodavac je u obavezi da otkloni sve tehnicke
kvarove bez naknade, u zakonskom roku.

Garancija ne vazi u sledeéim

sluéajevima:

1. Ukoliko prodaveu uz aparat nije prilozen
fiskalni raéun sa datumom prodaie.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma,
strujnim udarom ili sliénim delovanjem spoljne
sile na sam uredaj (poZar, poplava, naponski
udar...).

3. Ukoliko su nastali kvarovi i osteéenja na
uredaju posledica delovanija spoljnih uticaja,
kao 3to su: velika vlaga, previsoka i suvise
niska temperatura (pucanje cevi usled

smrzavanja, oste¢enja gumenih delova, rdanie,

itd.)

4. Ukoliko proizvod nije koridéen u skladu sa
Uputstvom za upotrebu.

5. Ukoliko je proizvod pokusalo da popravi trece

neovlaséeno lice.

6. Ukoliko proizvod nije koriséen u skladu sa
namenom.

7. Ukoliko je &iséenije i odrzavanje uredaja
uradeno protivno Uputstvu za upotrebu.

8. Ukoliko je proizvod koridéen u profesionalne
svrhe.

SHMS 300 C2

Naziv proizvoda:

Ruéni mikser sett

Model:

SHMS 300 C2

IAN / Serijski broj:

337297_2001

Proizvodad:

KOMPERNASS
HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21,
44867 BOCHUM,
NEMACKA

www.kompernass.com

Ovlaséeni
serviser:

ICOM
COMMUNICATIONS doo,
Dragoslava Srejovi¢a 39b,
21203 Veternik,

Republika Srbija,

tel. 0800-300-180,

e-mail: kompernass@lidl.rs

Datum predaje
robe potro3adu:

datum sa fiskalnog rauna

Uvozi i stavlja u
promet:

Lidl Srbija KD,

Prva juzna radna 3,
22330 Nova Pazova,
Republika Srbija,

tel. 0800-300-199,
e-mail: kontakt@lidl.rs
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SILVERCREST’

Recepti Krem od éokolade i amareta
4 500 ml slatke pavlake

Pletenica od dizanog testa
4 500 ml maskarponea

4 500 g brana
¢ 60 g maslaca 4 100 g lednik-nugat krema
+ 60 g Secera 4 5 supenih kasika amareta
¢ 7 gsoli 4 1 -2 supene kasike meda
4 42 g kvasca (1 malo pakovanje svezeg kvasca) i ) e
1) Stavite slatku pavlaku i maskarpone u ¢iniju
¢ 200 ml mleka za mesanje @ i promeiaijte nastavcima za
¢ 1idje mesanje @.
¢ 1 3umance 2) Postepeno dodaijte amareto, med i le3nik-nugat
¢

B krem, i sve dobro promesaite.
malo grubog $ecera za dekoraciju, prema

. 3) Sipajte krem u desertne ¢ade i stavite Ease u
potrebi

frizider da se krem ohladi.

1) Stavite kvasac u malo mlakog mleka.

2) Stavite sve sastojke u &iniju za me3anje @
&im se kvasac malo podigne.

3) Dobro zamesite sastojke nastavcima za
mesanije testa @.

4) Ostavite testo oko 20 minuta da miruje.

5) Zatim oblikujte pletenicu od dizanog testa i
ostavite pecivo jo§ 30 minuta da nadode.

6) Namazite pletenicu od dizanog testa
Zumancem.

NAPOMENA

> Ako Zzelite, mozete da pospete malo grubog
Secera za dekoraciju na plefenicu od dizanog
testa.

7) Zagreijte rernu, uz cirkulaciju vazduha, na oko
200 °C i pecite pletenicu od dizanog testa
oko 25 minuta, dok ne dobije zlatno-smedu
boju.
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Cokoladni krem
4 300 g slatke pavlake
4 200 g ¢okolade za kuvanje

1) Prokuvaite slatku pavlaku.

2) Smrvite okoladu i ostavite je da se otopi u
slatkoj pavlaci.

3) Ostavite smesu od ¢okolade v frizideru da se

ohladi, dok ne postane &vrsta.

4) Kada se smesa ohladi i oévrsne, mutite je
nastavcima za mesanje @, dok ne postane
kremasta.

Pre posluzenja pospite nekoliko komadi¢a badema
preko krema.

NAPOMENA

> Ovaj &okoladni krem mozete da koristite i
kao fil za druga peciva.

SHMS 300 C2

Ajoli sos

* & & 6 > > o o

2)

3)

4)

500 g majoneza

1 &asica pavlake

50 g belog luka

2 kasicice senfa (srednje ljuti)

1 pakovanje meanog bilja (smrznuto)
Prstohvat Secera

1/2 kasicice soli

1/2 kasicice bibera

Otistite beli luk i stisnite ga kroz napravu za
presovanje belog luka.

Stavite majonez, pavlaku i beli luk u &iniju za
medanje @ i sve dobro promesaijte nastavcima
za mesanje .

Postepeno dodaite senf, zaginsko bilie, secer,
biber i so, i sve promesaijte.

Na kraju, jo3 malo zacinite ajoli sos prema
ukusu.

RS 13
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Sos sa biljem

4 3 -4 stabljike perduna

4 3 -4 stabljike bosilika

4 1 limun

4 1 kasigica senfa (srednije ljuti)
4 1 &esanj belog luka

¢ So, biber

4 100 ml maslinovog ulja

4 Prstohvat $ecera, prema potrebi

1) Stavite lid¢e bilja, sok od limuna, senf, beli luk,
so i biber u visoku posudu za mesanije.

2) Promeiajte sve dtapom za pasiranje @ i poste-

peno dodaijte ulie, dok sos ne postane kremast.

3) Zaginite sos sa biliem prstohvatom $eéera pre-
ma ukusu.

14 RS
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SILVERCREST’

Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

A decis s& alegefi un produs de calitate superioard.
Instructiunile de utilizare fac parte integrant& din
acest produs. Acestea cuprind informatii importante
privind siguranta, utilizarea si eliminarea. Inainte de
utilizarea produsului familiarizativé cu toate indica-
tiile privind utilizarea si siguranta. Utilizafi produsul
numai fn modul descris si numai in domeniile de
utilizare mentionate. In cazul transmiterii produsului
unei alte persoane, predati-i toate documentele
aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat exclusiv framantdrii
aluatului, mixdrii lichidelor (de exemplu sucuri de
fructe), pentru a bate frisc& si a pasa fructe. Apa-
ratul este destinat doar prelucrdrii alimentelor. Nu
utilizafi piciorul pasator pentru pasarea alimentelor
care fierb (de exemplu supe). Acest aparat este
destinat exclusiv utilizarii in gospodariile private.
Nu il utilizati in scopuri comerciale.

Furnitura

1 mixer manual

1 soclu de fixare

1 vas de amestecare cu capac
2 cérlige de framéntat

2 teluri

1 picior pasator

1 spatuld pentru aluat

Instructiuni de utilizare

Imediat dupd dezambalare verificati dacg furni-
tura este completd si dacé nu prezintd deteriordri.
Dacd este cazul, adresafi-va centrului de service.

16 RO

Descrierea aparatului

Figura A:

@ Comutator de vitezd

@ Tasta Turbo /l

©Buton de deblocare a piciorului pasator nﬁ
O Sistem de prindere a piciorului pasator ﬂ

(cu capac de sigurantd)
@ Buton de deblocare a mixerului de ménd 6\
O Buton de deblocare a suportului mixerului w
@ Soclu de fixare (cu suport al mixerului)
O Vas de amestecare
O Orificiu de umplere
@ Capac
@ Unitate manuala

® Tastda de eliberare accesorii

Figura B:

@® Picior pasator

@ Teluri

® Carlige de framantat
® Spatuld pentru aluat

Date tehnice

220 -240V ~ (curent
alternativ), 50 - 60 Hz

Tensiune nominald

Putere nominald 300 W
Clasa de protectie I /[0 (izolare dubld)
Timp de operare Mixer: 10 min.

confinud:
4

Timp de operare continua

Picior pasator: 1 min.

Toate componentele acestui
aparat care intrd in contact
cu alimentele sunt adecvate
pentru uz alimentar.

Timpul de operare continud indicd timpul cét apara-
tul poate fi operat f&ré& ca motorul s& se supraincdl-
zeascd si s& se deterioreze. Dupd timpul de operare
continug specificat, aparatul trebuie oprit pané cénd
s-a rdcit motorul.

SHMS 300 C2
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Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

» Cablul de alimentare nu trebuie s& se apropie niciodatd sau s intre
in contact cu componentele fierbinti ale aparatului sau cu alte surse
de caldurd. Cablul de alimentare nu se va pozitiona pe muchii sau
colturi.

» Nu indoiti sau nu striviti cablul de alimentare.

» Pentru a evita pericolele, solicitafi imediat inlocuirea de catre
personalul de specialitate autorizat sau de cétre serviciul clienti
a stecarelor sau a cablurilor de alimentare deteriorate.

» Trageti intotdeauna de stecdr si nu de cablu atunci cénd dorifi s&
scoatefi aparatul din prizd. In caz contrar, cablul de alimentare se
poate defectal

Nu introducefi unitatea manual& in apd sau in alte lichide! Exista
pericol de moarte prin electrocutare dacd in timpul functiondrii
ajung resturi de lichid pe componentele conductoare de tensiune.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

~ Aparatul poate fi utilizat de catre persoanele cu capacitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau far& experientd si/sau cunostinte
dacd sunt supravegheate sau dacé au fost instruite cu privire la
utilizarea in siguranté a aparatului si dacd au infeles pericolele cu
privire la acesta.

» Nu este permis& utilizarea aparatului de cdtre copii.
» Copiilor le este interzis sa se joace cu aparatul.

 Aparatul si cablul de conexiune nu se vor ldsa la indemana copiilor.

SHMS 300 C2 RO 17
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

| 2

\J

Atunci cand nu este posibilé supravegherea si inaintea asambldrii,
dezasamblarii sau curdtédrii, aparatul trebuie deconectat intot-
deauna de la refea.

In timpul functiondrii nu atingeti telurile, cérligele de fradmantat sau
piciorul pasator. Cutitul piciorului pasator este ascutit! Nu l&sati
parul lung, esarfe etc. s& atérne deasupra accesoriilor atasabile.

Nu incercati niciodatd s& montati concomitent accesorii atasabile
cu functii diferite.

Dupa fiecare utilizare si inainte de fiecare curdtare scoateti stecarul
din prizd pentru a preveni pornirea accidentald.

Inainte de fiecare schimbare a accesoriilor scoateti stec&rul din
prizd pentru a preveni pornirea accidentald.

Inainte de schimbarea accesoriilor sau a pieselor suplimentare care
sunt puse in miscare in timpul functiondrii, aparatul trebuie sé fie
oprit si deconectat de la refea.

Nu atingeti componentele aparatului aflate in miscare, ci asteptati
intotdeauna oprirea lor completd. Pericol de rénire!

Inainte de fiecare utilizare, verificati aparatul si toate componentele
cu privire la deteriordrile vizibile. Conceptul de siguranté al apara-
tului poate functiona numai in stare ireprosabild.

Sub nicio formd nu puneti in functiune un aparat ale carui compo-
nente sunt deteriorate sau lipsesc. In caz contrar, existd un real
pericol de accidentare.

Nu l&sati niciodatd aparatul s& funcfioneze nesupravegheat. Dacd
plecati din locul in care operati aparatul, scoateti stecarul din prizé.
Nu utilizati aparatul pentru alte scopuri decdt cele descrise in
prezentele instructiuni. In caz contrar existd pericol de ranire!
Actionati cu atenfie in timpul folosirii si curdtdrii piciorului pasator.
Cutitul este foarte ascutit!
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ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

» Nu utilizafi aparatul in aer liber. Aparatul este destinat exclusiv

uzului casnic, in interiorul casei.

» Dispuneti efectuarea tuturor repardtiilor exclusiv de catre personalul
de specialitate. In acest sens, adresati-vé partenerului de service
corespunzdtor din tara dumneavoastra.

» Nu utilizati piciorul pasator pentru pasarea alimentelor care fierb.
Acest lucru poate determina deformarea piciorului pasator!

» Nu pasafi niciodatd intr-un vas de gatit care se afld incd pe plita
fierbinte! Atingerea fundului fierbinte al vasului de gétit cu piciorul
pasator poate provoca deteriorarea acestuial

Dezambalarea
Bl Scoatefi toate componentele din ambalai.

B indepartafi toate materialele de ambalare si
sigurantele de transport.

B Verificati dacd furnitura este completd si dacd
nu prezintd deteriordri.

B Curdtati toate componentele conform descrierii
din capitolul ,Curdtarea”.

Amplasarea

B Asezafi soclul de fixare @ pe o suprafafd pland.

In partea de jos a soclului de fixare @ sunt

montate 4 ventuze pentru a impiedica aluneca-

rea in timpul utilizarii.
B Aveti in vedere ca priza utilizatd sd fie intot-
deauna usor accesibild in caz de defecfiune.

SHMS 300 C2

Treptele de viteza

Treapta de pe
comutatorul de Utilizarea
vitezd @
0 Aparatul este oprit
O vitezd inifiald adecvatd
1 pentru amestecarea ingre-
dientelor ,moi”, cum ar fi
faing, unt etc.
Pentru mixarea
2 . . S
ingredientelor lichide.
3 Pentru amestecarea aluaturi-
lor de praijituri si de pdine.
Pentru baterea spumd a
4 untului, zahdrului, pentru
dulciuri etc.
Pentru baterea albusurilor,
5 glazurilor de prdjituri,
pentru friscd etc.

RO 19
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Tasta Turbo / l 9Q:

B Aceastd tastd v& permite s& beneficiati imediat

de intreaga putere a aparatului.

B Aceastd tastd porneste piciorul pasator @ dacd
acesta este montat.

Operarea

Framantarea si baterea cu telul

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu ufilizafi aparatul continuu mai mult de
10 minute. Dupd 10 minute faceti o pauzd
pdnd cand aparatul s-a rdcit.

INDICATIE

> Porniti aparatul numai dupé ce afi introdus
accesoriile atasabile in alimentele care
urmeazd a fi batute/mixate/fréméntate.

& &P

=59

2

N

3

Carlige de
frémantat ®
pentru fréman-
tarea aluaturi-
lor grele, de
exemplu a alu-
atului dospit.

Teluri @ pen-
tru amestecat
cocd de chec
sau pentru
batut friscd.

Picior pasator
® pentru
pasarea
fructelor/
legumelor, de
exemplu a
merelor.

1) Tnainte de prima utilizare curdtati accesoriile
atasabile (B, O, ®).

2) Introduceti telurile @ sau carligele de fra-
maéntat @ in locasurile dedicate din unitatea
manuald @ pénd cand acestea se fixeazd
sigur si audibil:

20 RO

Introduceti cérligul de
frémantat @ sau telul @
cu inelul dintat de pe
ij@ intotdeauna in orificiul
corespunzdtor si marcat cu
pictogramd pe aparat.

Introduceti cérligul de
frémantat @ sau telul @
cu inelul neted de pe tij&
numai in orificiul corespun-

zGtor si marcat cu
pictogramd pe aparat.

3)

4)

Deblocati suportul mixerului de pe soclul de
fixare @ prin ap&sarea butonului de debloca-
re a suportului mixerului @
sus suportul mixerului @.

si rabatati in

Scoatefi vasul de amestecare @ si addugati
ingredientele in funcfie de cantitatea de preparat.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu addugati niciodatd o cantitate de ingredi-

ente care s& depdseascd marcajul MAX
(cca 2,5 1) in vasul de amestecare @.

Altfel, ingredientele vor depd&si marginea
vasului in timpul utilizarii.

Nu ad&ugati niciodatd o cantitate de ingrediente
mai mare de 1,5 kg in vasul de amestecare @.
Alifel, motorul poate fi deteriorat.

Nu frémantati niciodatd cu acest aparat
aluaturi cu cantitdti de fGind mai mari de
900 g! Cantitgfile mai mari de f&ing pot
provoca suprasolicitarea aparatuluil

Daca este necesar, divizati in mai multe porfii
aluaturile cu cantitdti mai mari de f&ing si
frémantati-le succesiv. Cu toate acestea nu
depasiti timpul indicat de operare continug
de 10 minute.
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5) Asezati vasul de amestecare @ inapoi pe
soclul de fixare @.

6) Apésati butonul de deblocare a suportului
mixerului @ oﬁ si rabatati in jos suportul mi-

xerului @.

7) Asezati unitatea manuald @ pe suportul
mixerului @, astfel incat aceasta s& se fixeze.

8) Impingefi capacul @ in sina soclului de fixare @
pdnd cand se fixeazd.

INDICATIE

> Dacd dorifi s& addugati ingrediente pe par-
cursul procesului de amestecare, deschidefi
orificiul de umplere @ de pe capac @ si
addugati ingredientele. inchideli apoi orificiul
de umplere @ neapdrat la loc pentru a evita
improscarea cu ingrediente!

Putefi folosi mixerul de ménd si fard soclul de fixare @.
in special in cazul unor cantitdti reduse de lichide
este indicat s& folositi mixerul de mand fard soclul
de fixare @. Alifel, lichidul nu va fi cuprins in totali-
tate si nu va fi amestecat corespunzdtor.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Nu utilizati sub nicio formd recipiente din
sticla sau din alte materiale usor casante.
Aceste recipiente se pot deteriora si pot
provoca rdniri.

9) Introduceti stecdrul intr-o prizd.

10) Pentru a pune aparatul in funcfiune glisafi
comutatorul de vitezd @ pe treapta de vitezd
doritd. Putefi selecta intre 5 trepte de vitezd si,
suplimentar, tasta Turbo /l O (a se vedea capi-
tolul ,Treptele de vitezg").

SHMS 300 C2

INDICATIE

> Dacd ingredientele se lipesc de marginea

vasului de amestecare @ si nu sunt cuprinse
de carligele de framantat @®/teluri @, oprifi
mixerul de mana.

Scoatefi capacul @. impingei cu ajutorul
spatulei pentru aluat (B ingredientele care au
rémas lipite pentru a le readuce in mijlocul
vasului de amestecare @. Asezati din nou
capacul . Porniti din nou mixerul de ména.

11) Pentru a goli confinutul vasului opriti mixerul de

méand. Dati la o parte capacul .

INDICATIE

> Din motive de sigurantd, telurile @ sau car-

ligele de framéntat @ pot fi eliberate numai
atunci cénd comutatorul de vitezd @ se afld
in pozifia ,0".

12) Apésati butonul de deblocare a suportului

mixerului @ @ , rabatati in sus suportului
mixerului @ si scoateti vasul de amestecare @
din soclul de fixare @. Acum putefi scoate
continutul vasului.

INDICATIE

> Dacd dorifi sG scoatefi telurile @ sau cérligele

de frdmantat @, mai intdi trebuie s& indepdrtati
unitatea manuald @: pentru indepdrtare
apésati butonul de deblocare a mixerului de
ménd @ @ si scoateti unitatea manuald @.
Apoi apésati tasta de eliberare a accesoriilor B
pentru a desprinde telurile @ sau carligele de
framantat @.

Din motive de sigurantd, telurile @ sau carligele
de frémantat ® pot fi eliberate numai atunci
cénd comutatorul de vitezd @ se aflé in
poziia ,0".
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Pasarea

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Nu utilizati sub nicio form& recipiente din
sticlé sau din alte materiale usor casante.
Aceste recipiente se pot deteriora si pot

provoca rdniri.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati niciodatd piciorul pasator @®
pentru alimente tari cum ar fi: boabe de cafea,
cuburi de gheatd, zahdr, cereale, ciocolatd,
legume foarte tari etc. Aceasta duce la deteri-
orarea aparatului.

> Nu utilizati piciorul pasator @ pentru pasa-
rea alimentelor care fierb (de exemplu supe).
Luati vasul de gdtit de pe plita inainte de a
pasa alimentele.

1) Selectati piciorul pasator (B pentru a pasa

alimente.

& @

=NE)

2

i

3

Carlige de
framéantat @
pentru frdmén-
tarea alua-
turilor grele,
de exemplu

a aluatului
dospit.

Teluri @ pen-
tru amestecat
cocd de chec
sau pentru
batut frisca.

Picior pasator
® pentru
pasarea
fructelor/
legumelor, de
exemplu a
merelor.

2) Deschidefi capacul de siguranta al sistemului de
prindere a piciorului pasator @ ||, impingandu-

in lateral si finandu-l.

INDICATIE

> Piciorul pasator  poate fi utilizat numai

dacé nu sunt instalate telurile @ sau carligele
de framéantat @®.
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4)

Glisati piciorul pasator @ in sistemul de prin-
dere a piciorului pasator @ [ si impingeti-l cu
putere in jos. Piciorul pasator (B trebuie s se
fixeze audibil.

Pentru a preveni revarsarea, recipientul pentru
pasat va fi umplut numai cca 2/3. in acest scop
alegeti un vas suficient de mare.

INDICATIE

> Avefi grijé s& fie suficient lichid/produs pasat

in recipientul pentru pasat.

Pentru a garanta o mixare eficientd a ingredi-
entelor, produsul care urmeazd a fi procesat
trebuie s& acopere cel putin partea de jos a
piciorului pasator @®.

Porniti mixerul de mé&nd numai dupd ce dfi intro-
dus piciorul pasator @ in produsul de pasat.

Apésati tasta Turbo / 1 @. in timpul utilizarii

mentinefi ap&satd tasta Turbo l 0. Imediat ce
eliberati aceastd tastd, aparatul se opreste.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati piciorul pasator @ continuu mai

mult de un minut. Dup& un minut facefi o
pauz& pénd cénd aparatul s-a rcit.
Dupé ce afi terminat de utilizat piciorul
pasator @, eliberati tasta Turbo / l Qs
scoatefi stecarul din prizd.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Curdtati sub jet de apd numai partea inferioard

a piciorului pasator @. In interiorul piciorului
pasator @ nu trebuie s& patrundd apd.
Aceasta duce la defectarea aparatului.

Pentru a indepérta piciorul pasator (B din siste-
mul de prindere a piciorului pasator @ ﬁ, ap&-
safi simultan butonul de deblocare a piciorului
pasator @ oﬁ de pe ambele pari ale unitdtii
manuale @. Piciorul pasator @ se desprinde de
pe sistemul de prindere a piciorului pasator @ ||.

SHMS 300 C2
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8) Scoatefi piciorul pasator B cu o miscare
energicd din sistemul de prindere a piciorului

pasator @ ﬁ

INDICATIE

> Dacd piciorul pasator @ réméne prins in
sistemul de prindere a piciorului pasator @ ﬂ,
ridicafi putin capacul de sigurantd. Atunci
piciorul pasator @ va putea fi scos.

Curatarea

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> |nainte de fiecare curdtare scoatei stecdrul
din priz&! Pericol de electrocutare!

Nu introducefi niciodatd unitatea manuald @
in apd sau in alte lichide!

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Procedatfi cu afentie la curdfarea piciorului
pasator @. Cufitul este foarte ascutit!

@ Nu introduceti piciorul pasator @ complet

in apd. Curdtati doar partea inferioard, cea
cu cufitul, sub jet de apd. in caz contrar, aparatul
se poate deteriora in mod ireparabil.

B Curdtati unitatea manuald @ cu motorul numai
cu o lavet& umeda si, dacd este cazul, cu un
agent de curdtare delicat.

B Curdtati soclul de fixare @ numai cu o lavetd
umedd si, dacd este cazul, cu un agent de
curgtare delicat.

B Telurile @ sau cérligele de framantat @ pot fi
curdtate sub jet de apd sau in apd caldd cu de-
tergent de vase. Dupd spélare uscati totul bine.
Recomanddm curdtarea accesoriilor atasabile
imediat dupd utilizare. Astfel se indepdrteazd
resturile de alimente si se reduce posibilitatea
de formare a bacteriilor.

SHMS 300 C2

INDICATIE

Telurile @ si carligele de frémantat ®
sunt adecvate si pentru curdtarea in
masina de spdlat vase.

B Spalafi vasul de amestecare @, capacul @
si spatula pentru aluat O in ap& cald& cu
detergent de vase.

INDICATIE

Puteti spéla vasul de amestecare @,
capacul @ si spatula pentru aluat @
si in masina de spdlat vase. Dacd este
posibil, puneti totul in cosul superior al masinii de
spalat vase.

B Curdtati partea inferioard a piciorului pasator @
in ap& cald& cu detergent de vase sau sub jet
de apd. Stergefi partea superioard cu o lavetd
umedd. Dacd este cazul, umeziti laveta cu un
detergent de vase delicat. Stergeti apoi cu o
lavetd umezitd doar cu ap& pentru a indeparta
resturile de detergent.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Curdtati sub jet de apd numai partea infe-
rioard a piciorului pasator . in interiorul
piciorului pasator @ nu trebuie s& p&trund&
apd&. Aceasta duce la defectarea aparatului.

Depozitarea

B Pé&strati aparatul curdtat intr-un loc curat, lipsit
de praf si uscat.
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Eliminarea

In niciun caz nu aruncati apara-

tul in gunoiul menajer obisnuit.

Acest produs face obiectul Di-

rectivei europene 2012/19/EU.
Eliminafi aparatul prin intermediul unei firme auto-
rizate sau prin intermediul serviciului local de elimi-
nare a deseurilor. Respectati prevederile actuale in
vigoare. Dac& avefi nel&muriri, contactati serviciul
local de eliminare a deseurilor.

Informatii despre posibilitfile de elimi-
nare a produsului uzat pot fi obfinute
de la administratia locald.

Ambalaijul este format din materiale
ecologice pe care le putefi elimina prin
intermediul centrelor locale de reciclare.

Eliminafi ambalajul in mod ecologic.
Respectati marcajul de pe diferitele
materiale de ambalare si separati-le
a dacd este cazul. Materialele de
ambalare sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b)
cu urmdtoarea semnificatie:
1-7: materiale plastice, 20-22: hértie si carton,
80-98: materiale comporzite.

b
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Garantia
Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acord& o garanfie de 3 ani
de la data cumparérii. in cazul in care produsul
prezintd defecte, beneficiati de drepturi legale fata
de vénzéatorul produsului. Aceste drepturi legale nu
sunt limitate prin garantia noastrd prezentatd in cele
ce urmeazd.

Conditii de garantie
Perioada de garantie incepe de la data cumpé-

r&rii. Péstrati cu grija bonul fiscal. Acesta este
necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Daca in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii
acestui produs apare un defect de material sau
de fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de
cétre noi in mod gratuit sau vi se va restitui preful
de cumpdrare, la alegerea noastr&. Garantia
presupune ca in timpul perioadei de trei ani s&

se prezinte aparatul defect si dovada cumpdrdrii
(bonul fiscal), precum si o scurt& descriere in scris,
in care s& se specifice in ce constd defectiunea si
cand a survenit aceasta.

Dacé defectul este acoperit de garanfia noastrd, veti
primi inapoi produsul reparat sau unul nou. Odata
cu reparafia sau inlocuirea produsului nu incepe o
noud perioadd de garantie.
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Perioada de garantie si pretentiile
legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd
efectuarea repardtiilor realizate in perioada de
garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele
inlocuite si reparate. Eventualele deteriordri si defici-
ente prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dupd dezambalarea produsului. Reparatii-
le necesare dupd expirarea perioadei de garantie
se efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu
orientdrile stricte privind calitatea si verificat cu
rigurozitate inaintea livrdrii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material
sau de fabricatie. Aceastd garanfie nu se extinde
asupra componentelor produsului care sunt expuse
uzurii normale si care, prin urmare, pot fi considera-
te piese de uzur& sau asupra deteriordrilor apdrute
la componentele fragile, de exemplu comutatoare,
acumulatori sau componente realizate din sticla.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul
a fost deteriorat, a fost utilizat sau intrefinut in mod
necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunz&toare
a produsului trebuie respectate cu strictefe toate
indicatiile prezentate in instructiunile de utilizare.
Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizérile si ac-
tiunile nerecomandate sau care fac obiectul unor
avertizdri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu
utilizérilor comerciale. In cazul manevrdrii abuzive
sau necorespunzdtoare, al uzului de fortd si al in-
terventiilor care nu au fost realizate de cétre filiala
noastr& autorizatd de service, garantia isi pierde
valabilitatea.

SHMS 300 C2

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicitarii
dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicit&rile pé&strati la indemén&
bonul fiscal si numé&rul articolului (de exemplu
IAN 12345) ca dovadd a cumpdrdrii.

B Numérul artficolului poate fi consultat pe plécuta
cu date tehnice de pe produs, pe o gravurd de
pe produs, pe coperta instrucfiunilor de utilizare
(in partea stdngd, jos) sau pe autocolantul de
pe partea din spate sau de jos a produsului.

B in cazul in care apar defecte funcfionale sau
alte defectiuni, contactati mai intéi telefonic
sau prin e-mail departamentul de service
mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind
defect la adresa de service care v-a fost comuni-
catd, f&rd a pléti taxe postale, anexénd dovada
cumpdrérii (bonul fiscal) si indicand in ce constd
defectul si cand a apérut acesta.

EFIE Acest manual, precum si multe alte

) manuale, videoclipuri cu produsele si
software-uri de instalare pot fi

=] descdrcate de pe

Cu ajutorul acestui cod QR puteti accesa direct pa-
gina Lidl de service (www.lidl-service.com) si putei
deschide instructiunile de utilizare prin intfroducerea

numarului de articol (IAN) 123456.

www.lidl-service.com.
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Service-ul

Service Romdnia

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[1AN 337297_2001 |

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul cd urmdtoarea
adresd nu reprezintd o adresd pentru service.
Contactati mai int&i centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernoss.com

26 RO
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Retete

impletitura dospita

500 g faing

60 g unt

60 g zahdr

7 g sare

42 g drojdie (1 pachetel de drojdie proaspata)
200 ml lapte

1 ou

1 gdlbenus

* & & 6 6 & o oo o

eventual pufin zahdr tos

p—

Puneti drojdia in pufin lapte calduf cu zahér.

2) Imediat ce drojdia a crescut putin, punefi toate
ingredientele in vasul de amestecare @.
3) Frdmantati bine ingredientele cu carligele de

framantat @.

4) L&safi aluatul s& dospeascd timp de cca 20
de minute.

5) Formatfi apoi o impletiturd si [&sati prajitura
s& dospeascd timp de inca 30 de minute.

6) Ungeti impletitura cu putin gélbenus de ou.

INDICATIE

> Dacd dorifi, putefi presdra pe implefiturd
putin zahdr tos.
7) Preincalzifi cuptorul cu ventilator la cca 200 °C
si coacefi impletitura dospitd timp de cca 25
de minute pé&nd devine brun-aurie.

SHMS 300 C2

Crema cu ciocolata si amaretto
4 500 ml smantang

4 500 ml mascarpone

4 100 g cremd de alune cu cacao

4 5 linguri de amaretto

4 1-2 linguri de miere

1) Turnati sménténa si brénza mascarpone in
vasul de amestecare @ si amestecati-le cu

telurile @.

2) Adéugati treptat cantitatea de amaretto, mierea
si crema de alune cu cacao si amestecati bine
totul.

3) Turnati crema in pahare de desert si dafi-le la
rece p&nd vor fi servite.

Cremd de ciocolatéa
4 300 g smantand

4 200 g ciocolatd améruie

1) Fierbefi sménténa.

2) Rupeti in bucdti ciocolata si l&sati-o s& se
topeascd in smantand.

3) Lé&sati compozifia cu ciocolatd sd se r&ceascd
in frigider pand se intdreste.

4) Cénd compozitia este rece si s-a intdrit batefi-o
cu telurile @ pand obtinefi o texturd cremoasd.

Presdrafi cafiva fulgi de migdale deasupra inainte
de a o servi.

INDICATIE

> Putefi folosi aceastd crem& de ciocolatd si ca
umpluturd pentru alte praiituri.
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Aioli

4 500 g maionezd

4 1 pahar de sméntén& grasé

4 50 g usturoi

4 2 lingurite de mustar (cu gust iute mediu)

¢ 1 pachet cu amestec pe verdeturi (congelate)
¢ 1 priza zahdar

4 1/2 lingurita de sare

4 1/2 lingurita de piper

1) Curdtafi usturoiul si presafil intr-o presa de
usturoi.

2) Turnati maioneza, smantdna grasd si usturoiul
in vasul de amestecare @ si amestecati-le bine
cu telurile @.

3) Addugati treptat mustarul, verdeturile, zahdrul,
piperul si sarea si amestecati-le.

4) La final asezonati compozitia Aioli dup& gust.
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Vinegreta cu verdeturi

4 3 -4 fire de patrunjel comun

4 3 -4 busuioc

¢ 1 lamaie

4 1 lingurite de mustar (cu gust iute mediu)
4 1 catel de usturoi

4 sare, piper

4 100 ml ulei de masline

4 eventual 1 prizd zahdr

1) Punefi frunzele verdeturilor, sucul de lamaie,
mustarul, usturoiul, sarea si piperul intr-un vas
inalt pentru mixare.

2) Amestecati totul cu piciorul pasator @ si ad&u-
gati treptat uleiul pénd cénd sosul devine cremos.

3) Asezonali vinegreta, eventual cu o prizd de
zahdr.
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BreepeHue

MosnpassBame BM 30 NOKYNKATA HA BAWMS HOB
ypean.

M36panu cre Bucokokauectsen npoaykt. Prkosog-
CTBOTO 30 NoTpebuTens e Hepa3nenHa YacT oT To3n
npoaykT. To ChbAbPKA BAXKHM YKA3AHMUS OTHOCHO
6e3onacHocTTa, ynorpebara 1 npeaasaHeTo 3a
otnaabum. [penu aa msnonseare nponykra, ce
30MO3HAMTE C BCUUKM YKA3AHMS 30 06CnyXBaHe
6esonacHocT. M3nonssarite NpoayKTa eAMHCTBEHO
CNOpen OMMCaHKUETO W 3a ykasaHuTe obnactu Ha
npunoxenwe. MNpenasarite npoaykTa Ha Tpetu
NULA 30eAHO C LUANaTa NOKYMEHTaLMS.

Ynorpe6a no npegHasHayeHue

To3u ypen cnyxm eanHCTBEHO 30 MeceHe Ha
TECTO, CMECBAHE HA TeYHOCTM (Hanp. NNoaoBM
cokoBe), pasbmBaHe Ha CMETAHA M MIOPUPAHE Ha
nnonose. ToM e noaxoasiy camo 3a obpabotka Ha
xpaHutentmn npopykTv. He msnonssasite nacatopa
30 MIOPMPAHE HA BPALUM XPAHWUTENHM NPOAYKTH
(Hanp. cynu). Tosu ypen e npeaHasHaueH eamH-
cTBeHo 3a 6utosa ynotpeba. He ro msnonssaiite
30 NPOpECHOHANHM Lenu.

OkomnneKkToBKa Ha AOCTABKATA
1 Mumkcep

1 croka 3a Mmkcepa

1 kyna ¢ kanak

2 KykM 30 MeceHe

2 6bpKanku

1 nacarop

1 crepranka 3a Tecto

PbKOBOACTBO 30 NoTpeburents

YKA3AHUE

HeI'IOCpeJ:lCTBeHO cnen pasonakoBaHe npose-

peTe AOCTABKATA 30 KOMMNEKTHOCT U NOBPEenM.
Mpu HeobxonmMMocCT ce 0bbpHETE KbM CEPBM3A.

30 BG

OnucaxHmne Ha ypena

Durypa A:

@ Mpeskniousaten Ha ckopocTuTte

@ byron Typ6o/l

© Byron 30 nebnokupate Ha nacaropa oﬁ

O Orsop 30 30kpensaHe Ha nacatopa
(c npeanas+a 6nokuposkal)

@ ByroH 30 nebnokmpare
HO PBUHMS MUKCEp ‘{\

O BytoH 30 nebnokupare Ha obpXaya
30 MMKcepa

@ Crovika 30 Mukcepa (c avpxay 30 Mukcepal)

O Kyna

© Orsop 30 mbnHeHe

@ Kanak

® Tano Ha ypena

@ BytoH 30 M3TnacksaHe Ha NpuUcTaBkuTe

Qurypa b:

® Macarop

@ bBvprankm

® Kyku 30 mecene

@ Cropranka 3a tecto

TexHuueckun XAPAKTepUuCTukKmn

Homunanto 220 -240 V ~ (npometrnue
HanpexeHue  Tok), 50 - 60 Hz
Homunanna 300 W

MOLLHOCT

Knac 1a saumra 1l / [O] (neoitHa msonaums)

Mwukcep: 10 min
Macarop: 1 min

Mponbmxuren-
Hoct Ha KP

5t

MpoavnxurenHocr Ha KP

Mpomsmxutentoctta Ha KP (kpatkospemetreH pe-
XMM) € NPOIBIKMTENHOCTTA HA paboTa Ha ypena
6e3 nperpssaHe vnm nospenu Ha asuratens. Cnen
MOCOYEHATA MPOMBIKMTENHOCT 30 KPATKOBPEMEH-
HMS PEXMM YpenbT TpA6BA 0A CE M3KIMIOUM, NOKATO

Bcuukm Bnmsaim B KOHTAKT ©
XPAHUTENHM MPOLYKTH YACTM
HO TO3W Ypen ca oT Matepuar,
pO3peLleH 3a KOHTAKT C Xpa-
HUTENHM MPOMYKTM.

ce oxnanu asurarenar.
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YkaszaHms 3a 6e3onacHocT

OMNACHOCT! TOKOB Y AP!

» Kabemnbt 30 cBbp3BAHE KBM MPEXATA HUKOTA He Tps6Ba Aa ce
no6nMXKABA 4O MMM AA BAM3A B NOMUP C rOpeLuTe Yactm Ha
ypeaa unm apyrm M3TouHmum Ha tonnuHa. Kabenst 3a cebp3saHe
KbM MPEXaTa He TpS6BA A4 NeXm BbpXy pbOOBE UMM BINMU.

» He orsBarire 1 He nputmckaiTe kabena 3a CBbP3BAHE KbM MPEXATa.

» Mospenenu wencenu unm kabenm Tpabea HesabasHo Aa ce
CMEHST OT OTOPM3MPAHM CNELMANMUCTM MM CEPBM3, 30 AA Ce
M36erHar onacHoCTM.

> 30 0a M3KNIoUKTE ypend OT eNnekTpUYecKaTad MPEXd, BUHATM
obpnamTe wencena, a He camms kaben. B npotmeen cnyuart
KQBenbT 30 CBbP3BAHE KbM MPEXATA MOXe A ce nospeam!

Hukora He notangite 141070 HA ypend BbB BOAA UMK APYTH
TeuHocTu! Bb3MOXXHAO e onacHoCT 3a XXMBOTA NOPAAM TOKOB
yoap, ako no Bpeme Ha paboTa ocTaTbum OT TEYHOCT NONAAHAT
BbPXY TOKOMPOBOASLLM YACTH.

A NPEAYNPEDXAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> YpemsT MOXe Aa Ce U3MOM3BA OT NULA C OFPAHMUYEHU BU3MUECKH,
CETUBHM MU YMCTBEHM BB3MOXKHOCTU MK 63 OnuT u/mMnu 3HaHUs,
aKo ca noa HabaeHMe MU €A UHCTPYKTUMPAHM MO OTHOLEHMWE
Ha BesonacHata ynotpeba HA ypeaa 1 ca pazbpanu onacHo-
CTUTe, NpoM3TMUALLM OT paboTara ¢ Hero.

» Ypenst He Tpa6Ba A Ce M3MON3BA OT Aeud.

» He nonyckante neua na mrpasr ¢ ypeaa.

» YpensT U 3axpaHeawmat kaben Tpsbea fa ce abpXAT ganeye ot
neua.

» BuHaru usknousakite ypena ot Mpexara, Korato He e nog Habno-
neHue 1 npeam crnobssaHe, pasrmobIBAHE UM NOYMCTBAHE.
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A NPEAYNPEXXAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSBAHE!

| 2

Mo Bpeme Ha paboTa He nokocBakTe GLPKANKMTE, KyKMUTE 30
MeceHe unn nacatopa. Hoxwst Ha nacatopa e octep! He nonyc-
KOMTe ABAMM KOCH, LIANOBE U AP.M. A BUCST HAA NPUCTABKMUTE HA
ypena.

Hukora He onutBaMTe na MOHTUpPATE €NHOBPEMEHHO MPUCTABKM
C PA3NUYHM PYHKLMM.

Cnen BCAKA yn0Tpe6c M npenn BCAKO novYmcisaHe M3KIFOYBAMTE
Lencend oT KOHTAKTd, 3a Ad NpenoTBpdTMTe HEBOJIHO BKIMIOYBAHE.

I'Ipe.um CMfAHA HA NPUHAONEXHOCTU BUHATH M3KNoYBaAMTE wencena
OT KOHTAKTd, 3G Od NpenoTBpdTmTe HEBOJIHO BKITIOYBAHE.

[Npenn cMAHA HO NPUHAANEXHOCTM UKW AOMbLAHUTENHU ENEMEHTH,
KOWTO Ce ABMXAT Mo BpeMe Ha pabota, ypenst Tpsbsa na ce
M3KITIOUM C MPEBKIIOYBATENS M OT MPEXATA.

He nokocBarite mBuxeLm ce 4aCTM HA YPEOA M BUHATM M34aK-
BAMTE MbIHOTO UM cnnpane. OnacHocT oT HapaHseaHe!

Mpenu scika ynotpeba nposepssaite ypeada 1 BCUUKM YACTH 30
Buammm nospenu. KoHuenumsra 3a 6esonacHoct Moxe na dyHk-
LMOHMPA CAMO B M3MPABHO CbCTOSIHUE HA Ypena.

B HWKkakbB cnyyai He m3nonseamTe ypena, KOraro HAKOu ot
yacTuTe My ca nospeaeHu unu nunceat. B npotneeH cnyyar
CbLLECTBYBA 3HAYMTENTHA OMACHOCT OT 3NOMONYKA.

Hukora He octassire ypena na pabotu 6e3 HabntoneHue.
M3kntoueTe wencena oT KOHTAKTA, OKO BM CE& HANOXM OA HAMYC-
HeTe pabOTHOTO MSCTO.

He u3nonssavite ypena 30 uenu, pasnmMyHm oT ONUCAHKUTE B HACTO-
SLOTO PbKOBOACTBO. B NpoTMBEH cnyyal chluecTByBa onacHocT ot
HapaHsBaHe!

bvaere npennasnuen npu pabora ¢ NAcATopa 1 NOYUCTBAHETO MY.
HoxbT e MHOro ocTbp!
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BHUMAHMUE! ONMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLIETN!

> He m3nonssarite ypena Ha otkputo. YpensT e NpenHasHayeH
€OMHCTBEHO 3a 61TOBA ynoTpeba B LOMALLHK YCOBMS.

» Bcuukm peMoHTH Tpa6Ba 0O Ce M3BBLPLIBAT CAMO OT KBANMPMUMPAH
nepcoHan. Ako e HeobxoaMM PEMOHT, ce OBbPHETE KbM ChOT-
BETHMS CEPBM3EH NAPTHLOP BbB BALIATA CTPAHA.

» He u3nonssarite nacaropa 3a NopupaHe HA BPALWM XPAHUTENHU
nponykt. ToBa Moxe Aa noeene no aepopmauum Ha nacaropal

» Hukora He niopupaiiTe B TeHOXepd, HAMMPALLA CE BCE OLUE BbPXY
ropeluums kotnoH! [Jonupareto Ha nacatopa oo ropeloTo GbHO
HO TEHAXEPATA MOXe Ad NMPUUYMHKM NoBpean Ha nacatopal

PasonakosaHe CreneHmn Ha ckopocT

] l/lzaoneTe BCMYKKM YACTM OT ONAKOBKATA.
CreneH Ha npe-

B OrcrpaHeTte BCHUKM OMAKOBBYHM MATEPUANHN BKJTIOMBATENS HA Ynotpeba
u npucnocobnenms 3a obesonacasaHe npu ckopocTuTte (1)
TPAHCNOPTUPAHE.
0] YpensT e usktoueH.

B [Mposepete nocraekara 30 KOMMNEKTHOCT M

nospenu. .D.O6PO HA4YanHa cKkopoct

30 CMecBaHe Ha ,mekm”
NPOAYKTH, KaTo BpaLlHo,
Macno u ap.

B Moumcrere BCMUKM YACTU CBINACHO OMUCAHMETO 1
8 rasa ,[loumcreare”.

Pasnonaraune 9 30 MMKCHPAHE HA TEYHM
npoayKTH.

B [Mocrasete crodikara 30 Mukcepa @ Ha pasHa
3a pasbbpkBaHe Ha TecTo

nosbpxHoct. OT fonNHATA CTPAHA HA CTOMKATA 3

3a Mukcepa @ ce Hamupar 4 seHaysu, npeno- 30 cnamkuwm 1 xns6.

TBPATABALLM MTB3FAHETO MO Bpeme Ha pabora. 3a pasbusaHe Ha NSHA HA
B Ocuryperte neceH ROCTbN A0 M3MON3BAHMS €nek- 4 macno, 3axap, 3a peceptm

TPUYECKM KOHTAKT B CAy4AM HO HEM3MPABHOCT. v ap.

3a pasbusare Ha HGenTbum
5 HQ CHST, 30NMBKM 30 CNOOKW-
WK, CMETaHa U ap.
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BytoH Typ6o/1 (2} )
Mocrassitte kykara 3a
B Tosun 6yToH No3BONSBA AG M3MOM3BATE BEOHAT mecere B mnn Gvprankara
MBLAHATA MOLLHOCT HA BALIKS Ypen. @ c Ha3p6enns npucteH
B Koraro nacaropst (B) e nocrasen, Toit ce crap- HQ [PBXKATA BUHATU B

obo3HayeHo ¢ nuKTorpama

Mpa ¢ 1031 ByTOH. npenBMOeHoTo 3a T9X U
Pabora ¢ ypeaa rHesno Ha ypeaa.

MeceHe v pazbusaHe
Mocraesitre kykara 3a
BHUMAHMUE! mecere @ mnu 6vpkankara
@ c rankus npbeTeH Ha
APBXKATA B NPEABMAEHOTO

30 T9X M 0BO3HAUYEHO C MMK-

OIMACHOCT OT MATEPUAJTHUA LLETU!

> He m3nonssaitte ypena HempekbCHATO noseye
ot 10 muHyti. Cnen 10 MuHyTH HanpaseTte

TOTr ' H .
naysa, [OKATO ypeasT Ce OXnaau. OTpAMaA rHesno Ha ypena

YKA3AHUE 3) Ocsobonete AbPKAYA 30 MUKCEPA HA CTOMKATA
3a Mukcepa @ upes HaTuckaHe Ha BGyToHa 3a
> Bknrousaiite ypena ensa cnen Karo cre no-

CTABMNM NPUCTABKMTE B NPOAYKTMTE, KOMUTO
we ce pasbuear/cmecear/mecsr.

nebnokupaHe Ha pbpxaya 3a Mukcepa @ f
W BOMIHeTe obpXaua 3a Mukcepa @ Harope.

4) Wseagete kynata @ u cunete npoayktute
cnopen NpUroTBIHOTO KOMMUECTBO.

% @ % @ @% BHUMAHME!

OIMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLIETU!

> Hukora He cunBakiTe NPORYKTM HAA MAPKM-
\Q poekara MAX (okono 2,5 I) 8 kynata @.
\\® B npotuseH cnydait nponykture npenvear
Hag prba no speme Ha paborta.

Kyxw 3a Bvpkankm @ > Hukora He cuneaiite npopykT1 Hag obLwo
30 pasbbp- Macarop ® 1,5 kg B kynata @. B npotmsen cnyuart
mecere @ 3a P P P 2 Kg B Ky (8] p Y/
KBOHE HA 30 nopMpaHe ABMUIATENST MOXe Aa Ce MOBPEaM.
pasMecsaHe y
KeKcoBo HO Nnonose >
HQ MLCTO TeCTo, C 1031 ypen HWMKOTa He MeceTe TecTa ¢
TECTO UMK 3eneHyyum | Flex
Hanp. Tecto ¢ P Y6 / konuuectso 6pawto Hag 900 g! Mo-ronemm
Mas pasbuneane HANpP. 0K KonuuyecTsa 6paAlHO MOraT Aa AOBEAAT
Ha cmeraHa npetoBapBaHe Ha ypeaa!
1) I'Ipe.uw nbpBaATA yr|0Tpe6c M3MMITE NPUCTAB- HPM Heobxoanmoct pasnenere Tecrta c
kure (®, O, ®). No-TONEMM KOMMYECTBA BPALLIHO HA HAKOMKO

nopumm u m mMecete egHa cnea apyra. Ho
NPU TOBA HE MPEBMLLIABAMTE MOCOYEHATA
npoabmxutenHoct Ha KP ot 10 MuHytm.

2) Tocrasete 6vpkankute @ mnu kykute 3a
mecere (B s rHesnara Ha tanoto Ha ypena @
TOKQ, Ye [a ce GUKCUPAT CTABUAHO C LYPaKBaHe:
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5) Mocrasete kynara @ otHoso Ha cToiikata 3a
mukcepa @.

6) Hammcrete GytoHa 3a nebnokmpare Ha Abp-
xaya 3a mukcepa @ @ M cnycHete abpxa-
ya 30 mukcepa @ Hagony.

7) Mocrasete tanoto Ha ypena @ Ha avpxaua
30 Mukcepa @), Taka ye na ce dukeupa.

8) MMnv3nere kanaka P no pencara Ha crorikata
30 Mukcepa @, Taka ye na crou cTabunHo.

YKA3AHUE

> Ako xenaete na npubasute NpoaykIM no
BpEMe Ha pasbbPKBAHETO, OTBOPETE OTBOPA
3a meniere @ Ha kanaka @ 1 npubasete
nponykture. Crien ToBa HENMpeMeHHO 3aTBopeTe
otHoBO oTBOpa 3a munHete @), 30 na npeno-
TBPATUTE NMPbCKAHE HA npoaykTmTel

Moxerte na msnonseare pbuHus Mukcep u 6e3
ctorkara 3a mukcepa @. Ocobero npu manku
KONMYECTBA TEYHOCT Ce Npernopbyea ynorpeba Ha
pbuHMs Mukcep 6es cTorkara 3a Mukcepa @.

B npotueen cnyuart TeuHocTTa He ce 3axaalla
HQAMBIHO M He Ce PA3MECBA MPUBMIIHO.

/A NPEAYNPE>XXQEHUE!
OMNACHOCT OT HAPAHSBAHE!

> B HMKaKDBB Cryyait He M3MON3BaMTE CLOOBE OT
CTBKIO MMM APYTM NECHO YYMNMBIA MATEPUATIM.
Te3u cbOoBe MOraT Al Ce CUYMST U AA MPUUMHST
HOPQHABAHMS.

9) Bkntouere wencena B enekrpmMy4eckm KOHTAKT.

10) 3a na BkntounTe ypena, NoCTaseTe NPEBKIoY-
Batens Ha ckopoctute @ Ha xenaxara
ctenet Ha ckopocr. [1pu Toea Moxerte aa
m3bupare Mexay 5 cTeneHn Ha CKopocT
ponbaHutento Gytora Typbo/] @ (sx. masa
,Crenenu Ha ckopoct”).

SHMS 300 C2

YKA3AHUE

> Axo no pwba Ha kynata @ nonenxar

NPOLJYKTH M HE MOTQT Ce 3aXBAHAT OT KyKMTe
3a mecere B/ 6vpkankute @, uskniouete
PBUHMA MUKCEP.

Csanerte kanaka ). C nomowra Ha crbpran-
kara 3a tecto () m3byTarite nonenHanure
NpomyKTH OTHOBO B cpepata Ha kynata @.
Mocrasete otHoso kanaka (). Bkniouete
OTHOBO PBYHMS MUKCEP.

11) 3a aa M3cHneTe CLABPKAHMETO HA KyNATA, W3-

kntouete pbutms Mikcep. Cremere kanaka
HACTPAHM.

YKA3AHUE

> C ornen Ha 6esonactoctra 6bpkankute O

unu kykute 3a mecere (B morar na ce ocso-
60XA0BAT CAMO KOFATO MPEBKIOUBATENST Ha
ckopoctute @ ce Hammpa Ha nozmums ,0”.

12) Hatnchete 6yToHa 3a aebnokmpate Ha abp-

xaua 3a mukcepa @ g |, BomrHete abpxxada
3a Mukcepa @ Harope u Biemete kynata @
ot crovikata 3a mukcepa @. Cera moxere aa
u3cMneTe CbABLPXAHMETO HA KynaTa.

YKA3AHUE

> Koraro xenaerte na otctpauute Gbpkart-

kute @ vnu kykute 30 mecere (B, nvpeo
TpsbBa aa ceanute Tanoto Ha ypena (P: 3a
uenta HatucHeTe ByToHa 30 nebnokupaHe
Ha pbuHMa Mukcep @ 1 cBanete TANOTO
Ha ypena @. Cnen ToBa HatmcHete byToHa
30 M3TNackeaHe Ha npuctaskute B, 30 na
ocsoboamte 6bpkankute O mnu kykure 3a
mecene ®.

C ornen Ha 6esonacHoctta 6vpkankute @
unm kykute 3a mecere (B morar na ce oceo-
60>XAABAT CAMO KOTQTO MPEBKNIOYBATENST HA
ckopoctute @ ce Hammpa Ha nozmums ,0”.
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Mopupaxe 3) TMocrasete nacatopa (B & otBOpa 30 30K-
/\ NPEQYNPEXXOEHUE! peneare Ha nacatopa @ ﬂ W ro HATUCHETe
OMACHOCT OT HAPAHSIBAHE! cunHo Hanony. Macatopst @ Tpabea na ce

pHKCHpPa C WPAKBAHE.
> B HUKaKBB cryyar He m3non3BaiTe Cbaose

OT CTBKNO MNK APYIM NECHO YyMNIMBM MATEPU-
anu. Tean cboose Morar fa ce cyynsT 1 aa
MPUUYMHAT HAPAHSIBAHMS.

4) 3a na npepoTBpaATMTE NPENUBAHE, MbAHETE
CbOA 30 MOPUPAHE CAMO Ha okono 2/3.
M3bepete noCTATbUHO ronsm cba.

YKA3AHUE

> ObbpHeTe BHUMAHME, Ye B CbAA 30 MIOPH-
paHe Tps6BA 04 Ce HAMMPA AOCTATBYHO

BHUMAHMUE!

OIMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLLETU!

> Hukora He usnonssaiite nacatopa @ 3a TeuHOCT/NPORYKT 30 MIOPUPaHE.
TBBPAU XPAHUTENHW NPOAYKTH, KATO HAMp.: 3a na ce rapaHMpa eGeKkTMBHO CMECBAHE
kade Ha 3vpHa, KybueTa nes, 3axap, 3bPHeHM HO NPOOYKTMUTE, Te TPS6BA AA MOKPUBAT
XPAHM, LWOKONAA, MHOTO TBBPAM 3eNEHUYLM 1 MMHWMMYM fonHaTa vact Ha nacatopa @.
ap. Tosa nospexaa ypena. > Bkntouete pbuHMS MMKCEpP €0Ba cnen Karo
> He isnonssarire nacaropa @ sa niopupae cte nocrasunu nacaropa B B npoaykra 3a
HA BPSLUM XPAHWUTENHM NPOAYKTH (Hanp. niopUpaHe.

cynu). MNpean niopupaHe ceanete TeHaxXe-

paTa or KOTNOHA. 5) Hammchere 6yTona typbo, l @. Oprxre

HaTucHat 6yToHa Typ6o/] @ no speme Ha

1) 3a ntopupaHe HA XPAHUTENHM NPOAYKTU
) p1p P pony niopupareto. Crea karo ro ocsoboamte,

wsbeperte nacatopa @.

ypensT cnmpa.

BHUMAHMUE!
@ @ % @ % i) OINACHOCT OT MATEPUATTHUA LLEETU!

> He usnonsearite nacatopa (B) Henpekwve-
HaTo noseye oT enHa MuHyTa. Cnen eaHa

% \§ MMHYTO HaMpaBeTe nay3a, AOKATO ypeasT ce

oxnagu.

6) Cnen kato npuknioumte paborata ¢ naca-

Bwpkankm
Kyku 30 P ® Topa @, oceobonete byToHa Typ6o/l (2 3
30 pasbbp- Macarop ®
mecene B 3a M3KMoYeTe LEencena oT KOHTAKTA.
KBAHE Ha 30 nopupate
a3MecBaHe
P KeKCOBO Ha nnonose/ BHUMAHMUE!
HO MbCTO TECTo
HanD. TECTO " | recto unm 3eneHyyum, OIMACHOCT OT MATEPUAJIHU LUETU!
P: pazbusare Hanp. 56bKK .
Mas > [louymcTBaliTe CaMO OONHATA YACT HO NACATO-
HO CMeTaHa
pa @® non reyawa sona. Bee BuTpewrocta
2) OTBOpeTe npennasHara 6ﬂOKMpOBKO HQ OTBO- Ha nacatopa @ He Tpﬂ6Bd L4 NPOHUWKBA
pa 3a 3aKpensaHe Ha nacaropa o , KATO 4 BOAOd. Toea Moxe La nospeanu ypena.

TNACHETe HACTPAHM 1 9 ObPXKUTE CTC]6MJ'IHO.

YKA3AHUE

> [Macaropst (B Moxe na ce usnonssa camo
ako He ca nocraseru 6vpkanku @ mnu
kyku 3a meceHe ®.
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7) 3a na otctpanute nacatopa (B) ot oteopa 3a

3akpensare Ha nacatopa @ ||, HatucHete

enHOBPEMEHHO ByToHMTe 30 NebnokMpaHe Ha

nacaropa @ f OT [BETE CTPAHM HA TANOTO

Ha ypena @. Macaropst @ ce ocsoboxnasa

oT oTBOPA 30 30KpensaHe Ha nacatopa @ .

8) C neumxenue non HaknoH m3sapete nacaropa ®

ot oTtBopa 3a 3akpeneae Ha nacaropa @ |.

YKA3AHUE

> Axo nacaropst (B ocrasa B otBopa 3a

3akpensate Ha nacaropa @ i, nosgurHeTe
neko npeanasHara 6nokuposka. Tosa npasu
usBakaaHeto Ha nacaropa B svamoxHo.

MouuncreaHe

ONMACHOCT! TOKOB YO AP!

> [lpean nouncTBaHe BMHATM U3KMOUYBAMTE
wencena ot koHtakra! Celuectsysa onac-
HoCT oT TokoB yaap!

Hukora He notanstite tanoto Ha ypena (P
BbB BOAA MMM APYIM TeYHOCTU!

/A NPEAYNPE>XXQEHUE!
OMNACHOCT OT HAPAHSABAHE!

> bbaete npennasnumem Npu NOYKUCTBAHE HA
nacatopa @. Hoxwst e MHoro octsp!
He notansrite uenus nacarop (B svs
sona. [oa Tevalla sona noumcraarte
CAMO AOMHATA YACT € HOXA. B npotueen cnyuar
YPEObT MOXE [d CE MOBPEAM HEMOMPABMMO.

M lMouucreaiire tanoto Ha ypena @ c nsurarens
COMO C BNAXKHA KbPMA M NPK HEOOXOOMMOCT ¢
Mek MoyuncTsaly Npenapar.

M [MouwncTeaiite cToiikata 3a mukcepa @ camo
C BAGXKHA KbPMA M NPM HEOBXOAMMOCT C MEK
noumcTeaLy npenapar.

SHMS 300 C2

B Bvpkankute @ unu kykute 3a mecere @ mo-

raT 4G CE MMAT NOA TeYald BOAA MM B TOMNA
Bona ¢ muewy npenapar. Cnen MsMusate nog-
cylwasaiite BCuuko nobpe.

MpenopbuBaMe AQ NOYMCTBATE NPUCTABKMTE
HenocpencTseHo cnen ynotpeba. Taka ce
OTCTpClHSIBOT ocTarbymTe OT XpGHMTeﬂHMTe |'|p0‘
AYKTM M Ce HOMANSBA Bb3MOXHOCTTA 30 0b6pasy-
BaHE Ha 6akTepuMm.

YKA3AHUE

B'pr(JJ'IKMTe @ M KYKUTE 30 Mece-
He @ Cd rogH1 U 3 MMEHe B CbaOo-
MUANHO MALLKHA.

B Murire kynara @), xanaka @ u creprankara 3a

tecto (B c Tonna soaa u muew npenapar.

YKA3AHUE

Moxete na muete kynata @, kana-

ka @ v creprankara 3a recto O u B

CLOOMMANHA MALMHA. [To BBIMOX-
HOCT NOCTABSATE BCUUKO B FOPHATA KOWHULA HA
CbOOMMANHATA MALLMHA.

B Murite nonHata yact Ha nacatopa @ & Tonna

BOMA C MMeLly NPenapar M1 NoA Teyalla Boaa.
M36bpcBaiite ropHATA YaCT € BAAXHA KbPMA.
Mprt HEOOXOOMMOCT M3NON3BAMTE MEK MMELL,
npenapar sbpxy kbpnara. Cnen tosa u3bbp-
LeTe C HaBMNAXHEeHA CAMO C BOAA Kbpna, 3a Ad
OTCTPAHUTE OCTATBLIMTE OT MMELLMS NPEenapar.

BHUMAHME!

OIMACHOCT OT MATEPUAJIHU LLIETN!

> [louncTealiTe CaMO AONHATA YACT HA NACATO-
pa @® non revawa soaa. Bee BuTpewrocta
Ha nacatopa (B He Tpabea aa npoHukea
sona. ToBa Moxe Aa NoBpeaM ypena.

CbxpaHeHune

B CuxpaHsBaiiTe NOYMCTEHMS YPEN HA YKCTO,

3AWMTEHO OT NPAX U CYXO MACTO.
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NMpenasaHe 3a oTnapbum

B HUKAKDBB Clyyail He U3XBbP-

naute ypeaa ¢ o6MKHOBEHUTE

6urtosu ornaabum. Tosu npo-

AYKT MNOANEXWU Ha eBPOMNencKa-

Ta aupextusa 2012/19/EU.
lMpenarite ypena 3a oTNambLM YpE3 NMLEHIMPAHA
GMPMa 30 YNPABAEHUE HA OTNAOBLM UMK OBLMH-
ckarta cny>x6a 3a ynpasneHue Ha oTnagbuuTe.
Cnassaiite aekcralumte B MOMEHTa pasnopenbm.
B cnyuast Ha cbMHeHMe ce 06bpHETE KbM MECTHMS
NYHKT 30 CbOMPAHE HA OTNALBLUM.

®  OTHOCHO BB3MOXHOCTMTE 30 OTCTPAHS-
a2 \ BAHE HA M3Me3nus ot ynotpeba npo-

A AYKT KATO OTNAf®LK ce MHpopMUpaTe
ot Bawara obwmHeka unu rpaacka
ynpasa.

@ OnakoBkarta e NpousseaeHa or eko-

NOTMUHM MATEPUANU, KOUTO MOFAT Ad

% Ce NpeadBaT B MECTHUTE MYHKTOBE 3a
peurKnupae.

Mpenasarite ONAKOBKATA 30 OTNABLM

b B CbOTBETCTBME C EKONOTUYHUTE
A U3MCKBa-HMS. BiemeTe nop BHMMaHKE

a 0603HAUYEHHNETO BBPXY PA3NMUHMTE
OMAKOBBYHU MGTepMGnM 17l I'IpM HeO6XOﬂMMOCT ™
cvbuparite pazpenHo. OnakoBbYHUTE MATEPUAnU
ca obo3HayeHu cbe cvkpatyenus (a) u umdpm (b)
CbC cnegHoTo 3HavyeHue: 1 -7: nnactmack,
20-22: xaptis 1 kaptoH, 80-98: komnosutHm
matepuan.

FfapaHuuns
YBaXXaeMu KNMeHTH,

30 TO3M ypen nony4yasare 3 roavHW rapaHLms ot
oararta Ha I'IOKYI'IKGTG. B Cﬂy"IGﬁ HA HECBHOTBETCTBME
Ha NpoAyKTa ¢ Aorosopa 3a npoaax6a Bue
MMaTe 30KOHHO I'IPOBO na I'IpeﬂﬂBMTe peKﬂQMOLlVISI
npea NPOAABAYA HA NPOAYKTA MPU YCAOBMATA U B
cpokoserte, onpegenehu B un.112-115* or 3ako-
HQ 30 3a1WMTa Ha notpebutenute. Bawure npaea,
NPOM3TUYALLM OT NOCOYeHMTe pasnopenby, He

Ce OrPaHMYABAT OT HALIATA NO-HONY NPeAcTaBe-
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HQ TBProBCKA FAPAHLMS M HE3ABUCHMO OT Hes
NPOAGBAYLT HA MPOAYKTA OTFOBAPS 30 NIMNCATA HA
CHOTBETCTBME HA NOTPebMTENCKATa CTOKA C AOTO-
BOPQ 30 Nponmk6a CHIMACHO 3aKOHA 30 3aWMTA
Ha noTpeburenure.

FapaHuMoHHM ycnoeus

[apaHUMOHHMAT cpok 3amoyBa fa Teye OT AATATA
Ha nokynkara. [Nasere nobpe opurMHanHara
kacosa 6enesxka. Tosm NOKyMEHT e Heobxonmm
KQTO AOKA3ATENCTBO 3a MOKYNKATA. AKO B PAMKMTE
HQ TPU TOAMHM OT NATATA HA 3AKYMyBAHE HA

TO3M NPOAYKT Ce Nnosem AedekT Ha matepmana
WM NPOM3BOACTBEH NedeKT, MPOAYKTHT e Gbae
6e3MNATHO PEMOHTMPAH MMM 3AMEHEH — MO HALW
nsbop. FapaHumsTa npeanonara B pamkmTe Ha
TPUIOAMLIHMS TAPAHUMOHEH CPOK Aa Ce Npef-
CTaBST AEEKTHMST ypen 1 Kacosata benexka
(kacoeust 6oH) 1 ncmeHo Aa ce 06ACHM B KOKBO
ce cbcTou AedeKTsT U KOra € Bb3HMKHAN. Ako
neekTbT € NOKPMT OT HawaTa rapaHums, Bue

Le nomnyumnte 06paTHO PEMOHTUPAHMS MM HOB
nponykt. C peMOHTA MK CMSHATA HA NPOAYKTA
He 3aMoYBA AA TeYe HOB FAPAHLMOHEH CPOK.

FapaHUMOHEH CPOK U 30KOHOBM
npereHuun npu aegexkTn

[apaHUKoHHATA yenyra He YABMKABA FAPAHLIMOH-
HWs cpOK. TOBA BAXKM ChLLO M 30 CMEHEHUTE U
PEMOHTUPAHM YACTU. 30 EBEHTYANHO HANMUYHUTE
nospeau 1 nedekt ole npum nokymnkara Tpsbea
na ce cLOBLIM BEAHArA CNeA PA3OMNAKOBAHETO.
EBeHTyanHute peMoHTH cnen UsTMYaHe HA rapak-
UMOHHMS CPOK Ca Cpely 3annalaHe.

O6xBar Ha rapaHumsTa

YpensT e npousBeneH rpuXXIMBO COpen CTpo-
TMTE M3UCKBAHMS 30 KOYECTBO M NOBPOCHBECTHO
M3MUTAH Npeau NOCTaBKA. [apaHUmMsTa BaXm 3d
nedeKT1 Ha MATepMana MM NPsOM3BOACTBEHM fie-
dektn. FapaHumsta He obxBawWa YACTUTE HA NPO-
AYKTA, KOMTO MOANEXAT HO HOPMANTHO M3HOCBAHE,
nopaamM Koeto Morar Aa 6bOAT PAsmMexXaaHM KaTo
6bP30 M3HOCBALUM Ce YacTH (Hanpumep GunTpw
WA NPUCTABKM) MM NOBPEAMTE HA YyNAMBM 4OCTH
(Hanpumep npekbceaum, 6atepun 1K TakMea
npomseeaeHm ot crbkno). [apaHumaTa otnaaa, ako
YPensT e noppeaeH Nopanm HenpaBuaHO M3MNOM3Ba-
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HEe 1N B pe3yﬂTC]T HQ HeOoChLeCTBIBAHE HA TEeX-
HMUEeCKa NoaapBXKA. 3a NpasMAHATA ynotpeba
HG NPoAyKTa TPS6BA TOYHO AA CE CNA3BAT BCHMUKM
YKQ3GHMS B yMBTBAHETO 30 06CNY>XBAHE.
lMpeaHasHayeHue 1 eiCTBUS, KOMTO He ce npe-
I'IOp'b"IBQT oT yl'l'bTBOHeTO 3a ekcnnoarauma unu 3a
KOMTO TO Mpenynpexanasa, Tps6Ba 3a4bNKMTENHO
na ce m3bsrsar. MpoaykTsT € NpeaHasHayeH Camo
30 4aCTHA, O He 3a cTonaxcka ynotpeba. Mpw 3no-
ynotpeba 1 HenpaeMnHoO TpeTMpaHe, ynotpeba
Ha cunna mn I'Ipl/i MHTepBeHLlMM, KOUTO He Cca M3B'bp-
LIEHM OT KNOHA HA HALIMS OTOPUIMPAH CEPBM3,
rapaHuUMsTa oTNaaa.

Mpouenypa Npu rapaHUMOHEH cyyam

3a na ce rapattmpa 6bpsa obpabotka Ha Bawwms
cnyuai, cneasaiTe CNeaHMTe yKa3aHus:

B 30 BCUUKM 30NUTBAHMS NOATOTBETE KACOBATA
6enexka 1 MaeHTMbHKALMOHHKS HOMEP
(IAN 337297_2001) kato nokasarencreo 3a

noKynkara.

B Bsemerte aptukynHus Homep ot ¢pabpmuHara
Tabenka.

W [pu BB3HUKBAHE HO PYHKLMOHANHM MNM OPYTH
nedeKTM MbPBO Ce CBbPXKEeTe Mo TenedoHa
MMM UPE3 MMEMN C NONYNOCOYEHMS CepBU3eH
otaen. Crien TOBA e MofyymTe NOMBAHUTENHA
MHbOpPMaLMa 30 ypexaaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

B Cnen cbrmacyBaHe ¢ HAWMS CEPBM3 MOXeTe Aa
usNpaTHTe AedeKTHUS NPOAYKT HA NOCOYEHMS
B anpec Ha cepsusa 6esnnarro 3a Bac, kato
npunoxute kacosara benexka (kacoswms 6oH)
M NOCOuMTE B KOKBO CE ChCTOM AEhEKTHT M Kora
e Bb3HMKHaN. 3a aa ce m3berHat npobnemu ¢
NPMEMAHETO M AOMBIHUTENHM PA3XOAM, 3LBI-
XWTENHO M3MOM3BakTe CaMO aapeca, KokTo Bu
e nocoueH. Ocurypere M3nNpaLaHeTo A He e
KQTO eKkcnpeceH TOBAp WMAM KATo APYT Cneuma-
nex Toap. Msnpatete ypena 3aeaHo ¢ Bcuuku
NPMHARNEXHOCTH, AOCTABEHM NPM MOKYMKATA,
1 OCHrypeTe [OCTATBYHO CHIYPHA TPAHCMOPTHA
OMAKOBKA.

SHMS 300 C2

PemoHTEH cepBu3 / NU3BLHIAPAHLIMOHHO
ob6cny>XBaHe

PeMOHTH M3BBH rApPAHLIMSTG MOXETe A BB3NOXMTE
HO KMOHO HO HALWMS CEPBM3 CPeLly 3annaliaHe.
To# ¢ ynosoncraue we Bu Hanpasu npensapuren-
Ha kankynaums. Moxem na obpaborsame camo
YPenu, KOMTO CA OCTATLYHO OMAKOBAHM M M3MPa-
TEHM C MNATEHM TPAHCMOPTHM PA3XOOM.
BHuumanme: Vznparete Bawwus ypen Ha knoHa
HO HOLWMS CEPBM3 MOYMCTEH M C YKA3aHMe 3a Aede-
KTQ. Ypeaure, M3NPATEHK C HEMNATEHM TPAHCNOPT-
HM PO3XOMM - C HOMOXEH MNATEX, KATO eKCNpeceH
WK APYT CeUManeH TOBAP - HE Ce MPUEMAT.

Hue e 1M3BbPLUMM 6e3nnatHo M3XBBPNAHETO HA

usnparexmte ot Bac nepektHun ypenm.

CepBu3HO 06cny>KBAHE

Bvnrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-mesin:kompernass@lidl.bg

[1AN 337297_2001 |

BHocuren

Mons, o6bpHeTe BHUMAHWME, Ye cnensawmsT
anpec He e aapec Ha CepsuMsa.

MbpBo ce cBbpXKETE C rOPEnOCOYeHMs CepBM3EH
LeHTBP.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMAHNA

www.kompernoss.com

*UYn. 112,

(1) Mpu HecvotBeTCTBME HA NOTPEbUTERCKATA CTOKA
¢ noroBopa 3a nponax6a notpeburensmima
NPaBO AA NPeassM PeKnamaums, Kato
nou1cka oT NPoAaBAYa AA NPMBEAE CTOKATA B
CcboTBETCTBME C NOrOBOPA 3a Npoaax6a. B tosu
cnyuai notpebuTenst Moxe Aa M3bMpa Mexay
M3BBLPLLIBAHE HO PEMOHT HA CTOKATA MW 3aMSHATA
" C HOBQ, OCBEH OKO TOBA € HEBB3MOXHO MM
M3BPAHMST OT HETO HAYMH 30 OBE3LLETEHME €
HEenpPONopPLIMOHANEH B CPOBHEHME C ApYIMs.
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(2) Cmsata ce, ye naneH HauuH 30 obesweTaBaHe
Ha NoTpebuTens e HeNPONOPUMOHANEH, ako
HErOBOTO M3MOMN3BAHE HANAIA PA3XOAM HA
NpoAaBAYA, KOMTO B CPABHEHME C APYIUS
HOUMH HO OBe3LLeTIBaHe Ca HePa3yMHM, KaTo
Ce B3EeMAT NpemnBua;

1. cToitHoCTTa HA NoTpebuTenckaTa cTokd, ako
HIMALUE MIUMCA HO HECBOTBETCTBUE;

2. 3HAUMMOCTTA HA HECBHOTBETCTBMETO,

3. BBIMOXHOCTTA na ce npennoxu Ha I'IOTpe6l4-
Tensa npyr HA4YMH HA 0663LLleT$|BC|He, KOMTO He e
CBBP3AH CbC 3HAYMTENHU H6yﬂO6CTBO 3Q Hero.

Yn. 113.

(1) Korato notpeburenckara croka He
CbOTBETCTBA HA AOTOBOPA 3a npoaax6a,
NponaBayYbT € ANbXEH Ad 5 NpuBene B
CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 30 Npoaaxba.

(2) NMpuBexnaHeto Ha notpebutenckara cToka
B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 30 Npoaaxba
Tps6Ba 0Q CE U3BBLPLUIM B PAMKMTE HA EOMH
MeceL, CYUMTAHO OT NPEeasBIBAHETO HA
peknamaumsta ot notpeburens.

(3) Cnen m3tmuaneto Ha cpoka no an. 2
notpebuTensT UMa NPaBo Ad Pa3Banu
LOTOBOPA M [ My 6bae Bb3CTAHOBEHA
30NNATEHATA CyMd MAW AA UCKA HOMONSBAHE
HO LeHaTa Ha notpeburenckara
crokacwkrnacHo un. 114,

(4) NMpusexnaHeto Ha notpeburenckata
CTOKQ B CLOTBETCTBME C AOFOBOPA 30
npoaax6a e 6esnnarHo 3a notpeburens.
Tolt He ABMAXM Pa3xoaM 30 eKcneamMpaHe Ha
notpeburenckata cToka WM 3a MaTepMan
TPYA, CBBP3CQHM C PEMOHTA i, 1 He TpsbBea Aa
noHacs sHaumTenHK Heynobcrea.

(5) Motpebutenst Mmoxe aa ucka u obesweTeHne
30 NpeTbpneHuTe BCIeacTeue Ha
HeCbOTBETCTBMETO BPEAU.

40 BG

Un. 114.

(1) NMpu HecvoTBeTCTBUE HO NOTPebuTenckata
CTOKQ C AoroBopa 3a npoaax6a u korato
noTpebuTENsT He € ynoBNeTBOPeH oT
PeLIaBAHETO Ha peknamaumsTta no un. 113,
TOM MMQ NPABO HA M36OP MeXay enHa ot
cnepHuTe BbIMOXHOCTM: 1. passansHe Ha
[OTOBOPA M BB3CTAHOBABAHE HA 3QNNATEHATA
OT HEero CyMma; 2. HOMANSBaHE HA LeHAaTa.

(2) NMotpeburenst He Moxe na npeteHanpa
30 BH3CTAHOBSABAHE HA 3AMNATEHATA CyMa
MNK 30 HOMANSBAHE LEHATA HA CTOKATA,
KOTaTO ThProBeLbT ce chrnack aa 6bae
M3BBLPLUEHA 30MSHA Ha noTpebutenckarta
CTOKA € HOBA MM A C€ MOMPUBK CTOKATA B
PAMKMTE HO eOMH Mecel| OT NPeasBIBaHE HA
pexnamaumsta ot notpebutens.

(3) ToproeeusT e AmbXeH A yAOBNETBOPU MCKAHE
30 pa3BAnSHe HA NOrOBOPA M AA Bb3CTAHOBM
3annareHaTa ot notpebutens cyma, Korato
Cref KaTo € YAOBNETBOPMI TPU PEKNAMALIMM
Ha noTpebuTens Ypes M3BbPLIBAHE HA PEMOHT
HQ €0HA M CbLYA CTOKA, B PAMKMTE HA
cpoka Ha rapaHumsta no un. 115, e Hanmue
cnengalla Nosea HA HECHOTBETCTBME HA
CTOKATA € AOTOBOPA 30 NPOAAXHA.

(4) (Mpeaunwha an. 3 - OB, 6p. 61 o1 2014 .,
B cuna o1 25.07.2014 r.) Motpebutenst
He MOXe AJ NPEeTeHAMPA 3a pasBaniHe
HO [IOTOBOPA, OKO HECBOTBETCTBMETO HA
notpebutenckarta cToka ¢ A0roBopa e
HE3HAUUTENHO.

Yn. 115.

(1) Notpebutenst moxe Aa ynpaxHu npasoTo
CM MO TO3M pasfen B CPOK 10 [1BE FOAMHM,
CUMTOHO OT LOCTABSHETO HA NOTpebuTEncKaTa
cToKa.

(2) Cpoxkst no an. 1 cnupa na Teue npes spemeTo,
HEOb6XOAMMO 30 MONPABKATA MM 3aMAHATA
HQ NOTPeBMTENcKATa CTOKA MMM 3a NOCTUIaHE
HO CopasyMeHWe Mexay NpoaaBada 1
notpebuTens 3a pelasaHe HA cnopa.

(3) YnpaxHssaxeto Ha npasoto Ha notpeburtens
no an. 1 He e 06BBLP3AHO C HUKAKBB APYT CPOK
30 NPeasBIBAHE HA MCK, PA3NMUYEH OT CPOKA
noan. 1.
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Peuentu

KosyHak

500 g 6pawHo

60 g macrno

60 g 3axap

7 g con

42 g mas (1 naketye npscHa mas)
200 mn Mnsko

1 sriue

1 XBATbK

* & & 6 6 & o oo o

€BEHTYQNHO MANKO eapa 3axap 3a aekopaumsa

1) TMonroteete MasTa B MANKO XNAAKA BOAA CbC
3axap.

2) Cnep kaTo MQSTA 30NOYHE AA BTACBA, CMMeTe
BCMuKM NpoaykT B kynata @.

3) Pasmecete nobpe nponykTuTe C KyKuTe 30
mecere (®.

4) Ocragerte Tectoto Aa nouuHe okono 20 MuHyTH.

5) Cnen toBa odpopmerte KozyHaKa M ocTaseTe
neunsoto aa sracea oue 30 MUHYTM.

6) HamaskeTe kO3yHAKQ C MANKO XBATHK.

YKA3AHUE

> [lo xenaHue MoxeTe 0A NOPBCUTE KO3YHAKA
C olye Manko eapa 3axap 3a aekopaums.
7) 3arpeiite npensaputento GpypHATa A0 okono
200 °C c KoHBEKUMS M neyeTe KO3YHAKA OKO-
no 25 MuHyTH 0o 3natncTokadsso.

SHMS 300 C2

Loko kpem c amapeto
4 500 ml cmetana

4 500 ml mackapnore

4 100 g Hyra kpem c opexm
4 5 c.n. amapeto

¢ 1 - 2c.n. nyeneH men

1) Cunete cMeTaHaTa M CMPEHETO MaCKapMoHe
8 kynata @ v cmecete ¢ 6vprankute @.

2) TMocrenexHo npubaseTe nMKLOPA AMApPETO,
NUenHMa Men M HYra Kpema € Opexm U cMece-
Te BCMYKO CTAPATENHO.

3) Cunete Kpema B 0ECEPTHM YdALWKM M oXnanete
npenu KoHCyMaums.

Lokonapnos kpem
4 300 g cmetaHa

4 200 g neko ropuue wokonan

1) Kunnete cmetanara.

2) Hartpowere wokonana v ro pastonete B cme-
TaHaTa.

3) Ocrasere WokoNAROBATA MACA AG CE OXNAXAA
B XNAOMIHKK, [OKATO CE BTBbPAM.

4) Pasbuitte oxnaaeHaTa v BTBbPAEHA MACA
c 6bpkankute B 0o nonyyasaHe Ha Kpem.

lMpenu cepeupaHe NopbceTe C MANKO HOPA3aHM
6anemu.

YKA3AHUE

> Mo>xerte na M3Non3BaATE TO3M LWOKONAAOB
KPeM M KATO MBIHEX 3a APYrM NeymBd.
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Avionun

4 500 g martoHesa

4 1 kodmuka 30KBACEHA CMETAHA

¢ 50 g uecsH

4 2 u.n. ropumua (cpenHo notmea)

4 1 n. cMecenn nopnpasky (aBn6oko 3ampasetm)
¢ 1 wmnka 3axap

¢ 1/2u4n. con

4 1/2 u.n. yeper nunep

1) O6enete uechHa 1 ro cMaukaite ¢ npecara
30 YECBH.

2) Cunete MarioHe3aTa, 30KkBACEHATA CMETAHA M
yecsHa B kynata @ u pasmecete nobpe Beuy-
ko ¢ 6vpkankute .

3) Mpubasete nocreneHHo ropunuata, noanpas-

KUTE, 3aXapTa, YepHMa nmnep 1 conta 1
cMeceTe BCHMYKO.

4) Tlpu Heo6XOAMMOCT OBKYCETE AOMBIHUTENHO
coca anonu.

42 BG

Bbunkos BuHerper

4 3 - 4 ctpbka magbk MArnaHos
4 3 - 4 ctpvka 6ocunek

¢ 1 numoH

4 1 u.n. ropumua (cpenHo notvea)
¢ 1 ckunmoKa YechH

4 con, yepeH nunep

4 100 ml 3extun

4 esentyanHo 1 wmnka 3axap

1) Cunerte nucrata Ha nopnpaekuTe, coka, nu-
MOHQ, FOpYMLATA, YEChHA, CONTA U YepPHUS
nUNep BbB BUCOK CbA 30 MMKCUMPAHE.

2) Cwmecerte Beuuko ¢ nacaropa @, karo nocre-
MNeHHO I'IpVI6GB9|Te 3eXTMHA, O0OKATO Cce rIOJ'Iy‘-IM
KpemoobpaseH coc.

3) OskyceTe BUHErpeTa €BEHTYASHO C LUMMKA
3axap.

SHMS 300 C2
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Eicaywyn

2uyxapnThpIa yia TNV ayopd TngG véag oag
OUOKEUNG.

To mpoidv mou amokToare eivai éva TPoidy uyn-
Mg moidtrag. O1 odnyieg xpriong amoteholy Tpfpa
autou Tou TipoibvTog. MepihapBavouy onpavrikég
umodeiéeig yia Ty acpdheia, ™ xprion kai Ty
anodppiyn. Mpiv amd m xprion Tou mpoiodvTog,
e€oikeiwBeite pe Oeg TG uTodeileig xeipiopou kal
aopaleiag. XpnolpoTolEiTe TO TTPOIOV HOVO OTTWG
TEPIYPADETAl KAl YIA TOUG avadePOHEVOUG TOpEIG
xpnons. Mapaduote GXa ta tyypada ot mepimrwon
mapadoong Tou TPoibVTOG OF TpiTOUS.

MpofAemopevn xprion

Auth n ouokeur| eutmperei amokheioTikd oto {U-
popa {bpng, v avapeaén uypov (mx. xupov), To
XTUTTHA KPEPHAG YAAAKTOG KAl TNV TTOATOTIOINGN
$poutwy. Evéeikvural pdvo yia my emelepyacia
Tpodipwv. Mn xpnoipotoisite T pdBdo mohtomoi-
nong yia Ty moAtomoinon Tpodipwy mou Bpdlouv
(1r.x. oolmeg). Auth n ouokeur) mpoopileral aro-
KAEIOTIKG yia Xpron o€ voikokupid. Mnv ) xpnor-
HOTTOIEITE ETAYYENUATIKA.

Napadoréog somhiopdg
1 Mi&ep
1 B&on avapeéng
1 MroX avépeéng pe kamaxi
2 Aykiotpa {upoparog
2 Avadeutpeg
1 P&BSog moAromoinong
1 Ztorpo Llpng
Odnyieg xpriong
YMNOAEI=H

EAéy&re Tov mapadorio e€omhiopd wg mpog Ty
mAnpoTNTa Kai yia npiég, ameuBsiag perd Ty
amoouokeuaoia. AmeuBuvBsite, eav amareitar,
oTo TpApa otpfis.

44 GR | CY

Meprypadr) ouokeung

Eikova A:

@ Aiaxomg Taxumtev

@ MArkTpo ToUppTTO /l

O Amacdahion pdfBSou mortomoinong Un

O Yrodoxr pdBdou mortomoinong
(pe kAeioTpo acdaheiag)

O Amacdahion pikep xeipodg

O Amacdahion ompiyparog piep

@ Baon avapadng (pe omiprypa pidep)

O Aoxzio avapeéng

O Avoiypa mijpwong

O Karmaki

® Tprpa xepdg

® MinAkrpo ekrd&euong

Eikova B:

® P&BSog morromoinong

@ Avabeutipeg

® Ayxiorpo Jupdparog

® =torpo {ipng

TeXvika XapaKTnpIoTIKG

220 -240V ~ (Evaacoo-
pevo pelpa), 50 - 60 Hz

300 W

Ovopaoriki Taon

Ovopaorikn 10xUG

Karnyopia

ek Il / [B] (AmAR poveon)

Mi&ep: 10 Nerrra
PaBdog motomoinong:
1 Aerrd

Xpovog cuvropng
AeIroupyiag

5t

Xpdvog olvropng Aeiroupyiag (A)

O xpodvog 2A (xpdvog olviopng Aeroupyiag) Seiyvel
yla Tooo Xpovo pmopsi kaveig va Aeiroupyei pia
ouokeur| xwpig va umiepBeppavBei To potép kal
xwpig va mabe PA&Peg. Merd tov Sobévia xpdvo
olvTopung Aeitoupyiag, n CUCKEUT TTPEMEl va aTTe-
vepyotroinBei, twg 6Tou To poTép KPUGOEL.

O\a ta eéaprpara autg
NG OUOKEUNG TTOU £pyovTal
ot emadr pe 1POPIPA pro-
poulv va xpnaoipormolouvral
pe acpdAeia ora TpoOdIpa.
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Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOX HAEKTPOIMNAH=IAX!

» To kahwdio Sev emTpémeral va épyeral TTOTE Ot emadr pe KAUTA
pépn TG ouokeung N pe GAeg Tiyég Beppdtnrag. Mnv adrvere To
kaAodI0 va epamTETal O AKPEG 1) YWVIEG,.

» Mn Simhovere 1) paykovere To kahodio.

» Ta Buopara fj Ta kawdia Tou éxouv uttooTei PAGPN mpémel va
avrikaBiotavrar apéowg amé eouaiodotnpivo e&aidikeupévo
TTPOOWTIKS ) ammod To TpApa e&uTinPéTNong TTEAATWY, WOTE Va aro-
devyovrai kivouvol.

» Mavra tpafare amd 1o idio To Puopa kai dx1 amé To karwdio drav
Bélere va amoouvdioete T cuokeun amd To Siktuo. Xe avtiBern
mepitTworn, To kawdio propei va urrootei BAaPn!

&) Mn Bubilere To TpRpa XeIpoG ot vepd 1 dNa uypal Ze auth v
mepiTTOT, priopel va mpokUyel kivouvog Bavarou amd nhektpo-
mAnéia, edv katd T Aeimoupyia $TaoouV uTTOAEippaTa UypPQV ot
THNPATa TTou pépouV TAON.

A\ NMPOEIAOMNOIHXZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Mropei va yiveral xprion autig TnG CUOKEUNG amo ATOHA HE MEIW-
péveg duoikég, aiobnTnpiakég f vonTikég IKavoTnTeG 1} pe ENNeIyn
eumeipiag kai/n yvooewy, epdoov emmpouvTal 1) £Kouv ekmaideuTei
avadopikd pe TNV acpalr XPron TG CUOKEUNG Kal EXOUV KATAVO-
foel Toug emakdlouboug kivélvoug,

v

H ouokeur) Sev emrpémeral va xpnoiporoicitar amd maidid.

v

Ta maidia dev emmpémeral va maifouv pe T cuokeun.

H ouokeun kai To kahadio ouvdeong TG Tpémel va dulacoovTal
Hakpid amd maidia.

v

H ouokeun mpémel va amoouvdiéeral mavra améd 1o Siktuo otav dev
EMITNPEITAI KAI TIPIV ATIO T CUVAPHOAOYNAN, TNV ATTOCUVAPHONO-
ynon 1 Tov kaBapiopo.

v
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A\ NMPOEIAOMNOIHXZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

~ Katd  Aerroupyia, pnv ayyilete Toug avadeutipeg, Ta AykioTpa
{upopatog 1) T pafdo moktomoinong. H Aemida g pafdou mo
Tomoinong eival kodrepn! Aev emrpémeral va kpépovral paiNig,
£04pTTEG Kal AMa emavw amo Ta e€apthpara.

>~ [Moté pn dokipadete va poviapete Tautoxpova eéapthpara pe dia-
bopeTIKEG AeITOUPYiEG,.

> Merd amé kdBe xprAon kai mpiv amd k&Be kabapiopd, amocuvdiere
10 BUopa, wote va amodelyete pn nOeknpévn evepyoroinon.

» Mpiv amé v avrikardotaon tev eaptnuarey, amoouvdiete mavra
10 BUopa, wote va amodelyete pn nOeAnpévn evepyorroinon.

~ [piv aré v avrikardoraon eéaptuadrey i emmpocOetwv e€aptn-
HATWY, Ta OTTOIa KIVOUVTAI KATA TN A&IToupyia, TIPETEl VA aTTevepyo-
moinOei n ouokeun kai va amoouvdebei amd To SikTuo.

> Mnv épxeoTe o emadr pe Ta KIVOUPEVA PEPN TNG CUCKEUNG KAl TTEPI-
pévere TAvTa, £wg dtou akiviromoinBoly. Kivéuvog tpaupatiopou!

~ ENéyxere Tn ouokeun) kai OAa ta eaptipara mpiv améd kabe xpRon
yia opartég {npiég. O pnxaviopdg aodaleiag NG CUCKEUNG PTTOPE
va AeIToupynoel pOvo og ayoyn karaoTaon.

~ [oté pn Neiroupyeite T ouokeun, otav utdpyouv eéapthpara pe
BA&PN / Aeimrouv. 2e avriBern mepintwon, pmopei va umrapéel peya-
Aog kivduvog atuxApaTog.

> [Note un Aeitoupyeite T cuokeun xwpig emmpenon. [Npotou adnoere
T0 Y0po epyaoiag, amoouvdéote To Bucpa amd my mpila.

> Mn xpnoiportoieite T cuokeun yia GA\oug okotoug amod Toug
meplypadopevoug oTig mapoloeg odnyieg. 2e avtiBern mepinTwon,
urtapyel Kivéuvog Tpaupatiopou!

~ Na tsiote mpooekTikoi katd 1o XelpIopo kai Tov kabapiopod g
paPdou molrorroinong. H Aemida eivar mohl kodrepn!
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MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

» Mn xpnoipomoicite T cuokeur ot utaiBpioug xwpoug. H cuokeur
mpoopileral aToKAEIOTIKA YIa OIKIAK XPRoT Kal evidg TG oIkiag.

» ‘Oleg o1 emokeuég mpémel va die€dyovrar amokieiotika amd e&adr-
keupévo TTpoowiko. AmeubuvBsite, oe pia TéToia mepitTwon, oTov
gkdoTote ouvepyaTn oépfig TG xwpag oag.

» Mn xpnoipotoieite Ty pdfdo moAtomoinong yia TV ToATomoinon
Tpodipwy mou Bpalouv. Kam téroio pmopei va odnynoel ot mapa-
Hopdwotig TG paBdou molromoinong!

» [oté punv moktoroleite oe pia katoapola, n omoia Ppiokerar akdpa
oe éva kauto pam! H emadr) Tou kautou TATOU TNG KATOAPOAAG HE
M pdPdo moAromoinong pmopei va odnynoel ot {npiég ot pafdo
moAtomoinong!

Arnoouoksuaocia BaOpideg raxurnrag
B Anopakplvete OXa ta e€aptipara amd T BaBuiSa oo
ouokeuaaia. s 0 ,
SiakoéTTn Xpnon
B AmopakpUvere OXa Ta UNIKG cuoKeuaaiag Kal raxutitey @
TIG aodaleieg peradpopdg. —
B BN Sort Noud 0 H ouokeun eival
éy&re rov mapadorto scfon' 1o wg mpog anevepyoroinpivn
v MAnpoTTa Kai yia mBavég $Oopig.
B KaBapiote 6Aa 1a pipn MG meplypdderal oto Ko raxorra 25060”, yia
. . v avapeén «pakakov»
kepahaio «KaBapiopogy. 1 L }
OUCTATIKWY, OTIWG AAEUPI,
TOI‘IOGS'TI]OQ Boutupo, kTA.
) . . , MNa v avapeaén vypov
B TomoBemore  Paon avapaéng @ emdvo ot 2 CUGTATIKOY.
pia eminedn emaveia. Xy kate TAeupd TG - -
Bdong avapeéng @ cival romoBetnpéveg 4 3 Na T’]VIOVGPE'E’] ZU}‘”]C
Bevrouleg mou epmodidouv ohioBnon katd YAuK®V Kat yopiol.
Sidpkeia g Aerroupyiag. MNa 1o yrummpua Bouttpou,
M Mpooté&te wote n xpnoipomoiolpevn mpida 4 {axapng, yia emdodpma,
Siktbou va eival ebkoha mpoofacipn ot Tepi- KTA., GOTE va aToKTHCOUY
TTWon opaAparog. adpphdn udn.
Ma 1o xrumnpa acmpadiol
5 auyou, {Upng yAukou,
KPEPAG YANAKTOG, KTA.
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MAAKTpo ToUppTO / l (28

B Autd 1o mAnKTpO OAG EMTPEMEl va £xETE ApECA
om 8146zor oag ™ cuvolikh amddoon g
OUOKEUNG 0aG.

B Autd To mAAKTpoO exkivel T pdBSo moktoroin-
ong ®, otav éxel TomoOernOei.

Xeipiopog

Zipwpa kai XTUmnpa

MPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

> Mn Aeiroupyeite Tr) GUOKEUT) TIEPIOTOTEPO
a6 10 Aemrd ava tepdyio. Merd amo 1a
10 herrrd, kavere éva Sidheippa, ¢0g 610U
1| CUOKEUT| KPUWOEL.

YIMNOAEI=H

> Evepyomoinore T cuokeun povo adou exere
mepdoe Ta e€apthpara ota TPoOdIHa Tou

npdkemal va xruroere/avakaréyere/upooete.

Eioayere mavra o dykiotpo
{upopatog @ 1) Tov avadeu-
mpa @ pe Tov oSovrwtd
Sakthio ot pdfdo omv
mpoPAemopevn kal xapa-
KTNpIopEvn pe To obpPoro
uttoSox1 TNG CUCKEUNG.

& P

& D) se

A A

S

AykioTpo Avabeuipag :Z[)s\f:;oi
Cupopatog ® | @ yiamv onc ® Ir;
yia 1o {Upepa | avapealn Bo- s oy
Bapiag opng, | oixig {upng no)c\:‘oTnm/r];?
m.x. {Opn pe 1} TO XTUTINHa ¢§ I:‘wvn
payia. KPEPQG. XVIEQY, T-X:

HNAWY.

1) Mpiv Ty mpo Xpfion, kabapiote Ta eapth-
para (®,0, ®).

2) QOAote Toug avadeutipeg @ 1y To dykioTpo
{upopatog @ orig umodoyég Tou TpRApaTog
xepog @, twg 6Tou acdalicouy pe tva khik:

48
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Eicdyere To dykiotpo {upd-
patog B n Tov avadeutr-
pa @ pe 10 Aeio Saktuhio
ot pdPdo poévo oty
mpoPAemopevn kal xapa-
KTNPIopEvn pe To obpPolo
utroSox1 TNG CUCKEUNG.

:
%

3)

4)

Amacdaliote To omipiypa Tou pilep otn Pdon
avapeaéng @ piow mieong g amachaliong
Tou omnpiyparog pilep @ Kal ONKQOTE
emave To otpiypa Tou piep @.
Amopakpuvere To Soxeio avapeaéng @ kai
yepiote pe Ta ukikd avaloya pe Ty TocoTNTa
TTPOETOINATIag.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> [oté pun yepilete pe mepioooTEPA UNIKG ATTO

1 ofpavon MAX (mep. 2,5 \.) oto Soxeio
avapaéng @. Ze avriBem mepinmoon, Ta ulika
urtepyeNiouv kard tn Sidipkeia g Aeroupyiag.
MMoté pn yepilete pe MepioooTEPA UNIKG QTTO
ouvohika 1,5 kN6 oto Soxeio avapeéng @.
AMI0g propel va mpokAnBei {npia oto portép.
Mn updvere moté LUpn pe moootnta
akeupiot avw Twv 900 g pe autv
ouokeun! Tuxov peyalitepeg moooTnTeG
aleupiol eviyeral va mpokalicouy
uTTEPHOPTWON TG cuokeung!

Edooov amarreital, xwpilere Ty {opn

pe peyallTepn oooTNTa aAeupIoy OF
TepIooOTEPEG pePiSeg kal LUpGVETE TiG
Siadoyika. Qotéoo, pny utiepPaivere ToTE TRY
avaypadopevn xpovikn Sidpkeia olviopng
Aermoupyiag twyv 10 Aemrov.
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5)

6)

7)

8)

TomoBerrote To Soxeio avapealng @ mak

ot Bdon avapeéng @.

Migote v amaocdaAion Tou otnpiyparog
piéep @ J\ ka1 katePaote To oTpiypa

pigep @.

TomroBerAote To TpNpa Xeipog @ oto otpiypa
pi€ep @, 101 ©OTE va KOUPTIOOEI.

QBnore To kamaki O om paya mg Baong
avapeéng @, ¢1o1 vote va eSpdderal kala.

YMNOAEI=H

> Edv, katd m Siadikacia avapeéng, Békere

va mpoaoBioere UAIKE, avoiéte To dvorypa
m\fpwong @ oto kamaki @ kai mpoobiore
1a ukika. Karomy, kheiote méhi onwodnmore
T0 dvolypa mfpwong @, dote va amoduyere
ektd&euon Tov UNIKGOV!

Mropeire, emmiong, va xpnoipomoifoete To pidep xeipds
xwpig ™ Baon avapeaéng @. ISiaitepa o eAdyioTeg
TTOCOTNTEG UYPWY, CUCTHAVETAI VA XPNOIHOTTOIEITE TO
piep xe1pog xwpig ™ Baon avapeéng @. ANiGg,
10 UYPO Sev cupmtapacUperar kai 8¢ yiveral cwoTh
avapeén.

/\ NMPOEIAOMNOIHZH!

KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> e kapia mepimTwOn pn xpenoipomoieite Soxeia

9)

amd yuali ) d&Ma elBpauota ulika. Autd Ta
Soxeia pmopei va xahdoouy kai va mpokaé-
COUV TPAUPATIGHOUG,

Bahte To Buopa ot pia mpila.

10) Na va Btoere ot Aerroupyia T cuokeur, wbnoTe

10 SiakomTn Taxutitey @ omy emBupn
Babpida raxitrag. Mmopeite va emAéere
peradl 5 Babpidwv rayximrag kar emméov To
mAfkTpO ToUppTO / l O (BX. Kepahaio «Bab-
pideg raxutnrag»).

SHMS 300 C2

YIMNOAEI=H

>

Orav koAave uNika ota dkpa Tou doxeiou
avapeaéng @ xar Sev mavovrar amd Ta
aykiotpa {upoparog @ /toug avadeutipeg @,
amevepyotolfoTte 1o piep.

Adaipiore 1o kamaki . Me T BonBeia Tou
&totpou {upng @ wOnoTe AN Ta koMnpéva
ulikd oTo péco Tou doxelou avapeéng @.
TomoBerfiote €ava To kamaki . Evepyorror-
elote Eava 1o pidep xeIpog.

11) Ta va adaiptoere To mepIEXOPEVO TOU PTTON,

amevepyoroinote 1o piep xeipog. TpaPnére
1o kamaki ) oto mMAaL.

YIMNOAEI=H

> [ia Aoyoug acdaleiag, or avadeutipeg @

N Ta aykiotpa {updparog @ Aivovrar pévo
otav o SiakdmTng Tayutrev @ cival om
Bton «O».

12) Mi¢ote Tv amacpaNion Tou otpiypatog Tou

piCep @ @ , onkwote To ompiypa pidep @
Tpog Ta emdve kal PydAte To Soxelo avdper
&ng O amd m Baon avapeéng @. Topa
HTTOPEITE VO adaIpETETE TO TTEPIEYOHEVO TOU
Soyeiou.

YIMNOAEI=H

>

>

Edv Oihere va amopakpUvere Toug avadeutr-
peg @ 1 1a aykiotpa Jupopatog B, mpime
TpwTa va amopakpUvere To TpApa xeipdg @:
la v agaipeon, méote Ty amacpaiion
pi€ep xeipdg @ Uﬁ KQl aTTOHAKPUVETE TO
pnpa xepog @. Mitote kardmy 1o TAKTPO
ekr6&euong @ yia va ameheuBephoete Toug
avadeutpeg @ ) Ta dykiotpa {upwpatog .
la Moyoug acdaeiag, or avadeutipeg @ 1 1a
aykiorpa {upwparog @ Mivovrar pdvo érav o
Siakommg rayuthtey @ evar ot Bion «O».

GR | CY 49



SILVERCREST’

Mo\romoinon

/\ NMPOEIAOIMOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> e Kapia TEPITITWON PN XPNOIHOTIOIETE
Soxeia amd yuai | d\a eUBpaucta ulikd.
Autd Ta Soxeia pmopei va xahdoouy kai va

TTPOKAAECOUV TPAUPATIOHOUG,.

MPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

> T[loté pn xpnoipomoisite ) paBSdo moiromoi-
nong @ vyia okAnpd Tpddipa OTWG: KOKKOUG
kadé, mayakia, {axapn, Snpnrpiakd, CokoAd-
1, TONU okAnpda Aaxavikd, kA.. Kar téroio

mpokahel PAaPeg otn ouokeun.

> Mn xpnorporoieite m pdB&o molrormoinong ®
yia v moAtorroinon Tpodipwy mou Bpalouv
(1r.x. oolmeg). Mpiv amd v moAtoToinaon,
ATTOHAKPUVETE TO OKEUOG ATIO TO HATI.

1) Emhé&re m paPdo moiromoinong @ yia va
TTOATOTIOINOETE TPOGIUA.

& @

=NE)

s

i

3

hY

AykioTpo
Cupiparos ®
yia 1o {Upwpa
Bapiag Qupng,
m.x. {opn pe
payia.

Avadeutipag
® yamv
avapeén Ba-
oikng {ipng
1} TO XTUTINpHa
KPEPQG.

PaBéog
TToAToTIOIN-
ong ® via
ToAtotoinon
dpolTwv/\a-
XAVIKQV, TT.X.
HNAWY.

2) Avoiére 1o khelotpo acdaleiag g umodoxnig

MG paPSou morromoinong @ ﬁ, wBovtag To
oTO TAAI KAl KPATWVTAG odIxTA.

YIMNOAEI=H

> H paPdog mortomoinong @ propei va xpnor-

potoinOei pdvo otav Sev éxouy eykaraotabei
avadeutpeg @O n dykiorpa {updparog @.
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3) QOAote ™ pdPdo mortomoinong B omv

4)

YIMNOAEI=H

urodoyxn g paPdou motormoinong @ || kai
méoTe TV pe SUvapn Tpog Ta kdtw. MNpéme
va akoloete ™ paPdo morromoinong @® va

MNa va epmodicere mBavr umepyeihion, Oa mpé-
el va yepioere o Soxeio moAtoroinong pévo

mep. kata ta 2/3. Na 1o okomd autod, emieéte
¢éva apkerd peyalo doxeio.

> [poot&te woTe va umdpyel emapkeg uypo/ sk

5)

Sog moktoroinong oto doxeio moAtomoinong.
la m SiacddAion TG amoteNeopaTikig
avapeéng Twv UAIKQY, TO TTPOIOV TTPOETOIPa-
oiag mPEMEr va KAAUTITEN TO AyOTEPO TO KATW
pépog g pafdou mortomoinong @.
Evepyoroifore 1o piéep xe1pog povo adpol
txete mepdoel T pdBSo motormoinong ®
péoa oTo TTPOIGY TTOATOTIOINONG.

MMigoTe To TARKTPO TOUPHTTO /l . Kpamore
matpévo To mAkTpo Tolppto / | @ katd
Xpnon. Mohig To agroere, n cuokeun orapara.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn Aeroupyeite T paPdo moiromoinong ®

yIa TIEPICOOTEPO ATTO éva NeTTO VA TEPAYIO.
Merd amé éva Nemto, kavere éva Siaheippa,
£WG OTOU I CUOKEUN KPUWOEI.

Orav reheiboere pe ™ xprion Mg papdou mok-
romoinong ®, adrote eAelBepo To MARKTPO

Tolppmo /l O «ai paPiére To Puopa.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> KaBapilere povo 1o kaTw pépog g pafdou

moktoroinong ® kdtw amd Tpexolpevo
vepo. Aev emTpéTeTal va EI0XWPNOEl VEPO OTO
eowtepIkd TG pdfdou moAtomoinong @®.
Auté mpokakei $Bopig otn ouokeur.
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7) Tia va amopakpuvere T paBdo motoroinong ®
and my utodoyxn e @ E, méoTe My amacdd-
Non g paBdou mortoroinong @ @  Tautd-
xpova orig SUo mheupég Tou TprpaTog Xelpds @.
H pdB&og moiromoinong @ Aackdpe amd my
urodoxf g @ .

8) Adaiptote T pdfSo motomoinong B pe pia
kivnon dmAoparog amd my urodoxn mg @ .

YIMNOAEI=H

> Edv n paBdog motomoinong @ paykdve
omv umodoxn s @ ﬁ, 1paPnéte Aiyo mpog
Ta emave To KAeioTpo acdaleiag. Eror, Pyaivel
n pdPdog motomoinong ®.

KaO@apiopog

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX!

> [piv amd k&Be kabapiopd, amocuvdiere To
Buopa amé my mpidal Ymapye kivéuvog
nAektpominéiag!
Moté un Bubilere To TuNpa xeipog @ oe
vepd 1) aAa uypal!

/\ NMPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Na tioTe mpooekTikoi katd Tov kabapiopd
G paPdou motormoinong M. H Aemida
eival ToAU kodrepn!

Mn BuBilere T pdBSo mortomoinong ®

evieAwg péoa oo vepod. KaBapilere xwpiora
TO KATW pEPOG pe T Aemida kaTw amod TPEKOUpEVO
vepo. Ze aviiBem mepimmwon, n cuokeur pmopei va
maOe averravopBum BAGRN.

B KaBapilere 1o Tpnpa xeipog @ pe to potép
pOVO pE éva VWTTO TIavi Kal, €4V XPEIQOTE, He éva
MO ATTOPPUTTAVTIKO.

B KaBapilere tn Pdon avapeéng @ povo pe éva
VOO Tavi Kal, éav XPEIaaTEi, Pe éva Ao amop-
PUTTAVTIKO.

SHMS 300 C2

B O avadeutpeg @ 1y 1a dykiorpa updparog @

prropolv va kabapiotoly KaTw amd TpeXOUpEVO
vepo ) ot {eoT6 vepd pe amopputavTikd. Merd
7O TTAUGIHO, OTEYVOVETE KOAG ONA TA TEPAXIA.
Mporteivoupe va kaBapilete Ta eaptipara
apéowg peta m xpnon. Erol, amopakpuvovrai
uToAeipparta Tpodov kai peioverar n mbavornra
Snuioupyiag Bakmpiwv.

YMNOAEI=H

Or avadeutrpeg @@ kal Ta GykioTpa
{upoparog @ evoeikvuvral emiong yia

kaBapiopd oTo MAuvtipio mATWY.

B Mropsite emiong va mAUvere To Soxeio avdper-

&ng O, o xamaki O kai To Eotpo Lipng O
oe {goTd vepd pe amoppuTavTIKd.

YMNOAEI=H

Mmopeire emiong va mAbvere To Sdoxeio
@ avapaéng @, o kamaki () kai 1o

&torpo Lhpng @ oro mhuvripio
matwy. Av eival Suvaro, TomoBeriote OAa Ta

e€aptpara oto emave karabi Tou mAuvinpiou
maTeYV.

B KaBapilere 1o kdTw pipog g pafdou moAto-

moinong ® ot {eotd vepd pe amoppumavTko 1
k&t amd Tpexolpevo vepd. Skoutilete To ema-
VO pEPOG pe éva vord mavi. Epdoov amarreitar,
mpocbirere Myo o amoppumavTikd oto Tavi.
3 ouvéyea, okourilete pe éva mavi Bpeypévo
HOVO HE VEPO, WOTE VA HNV UTTAPXOUV UTTOAEI-
paTa aTOPPUTIAVTIKOU.

MPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

> KaBapilere povo 1o kaTw pépog g pafdou
moktoroinong B katw amd Tpexolpevo
vepo. Aev emTpémeral va eIoXwpr ol vepo oTo
eowtepIkd TG pafdou moitomoinang @®.
Auté mpokahel $Oopig otn ouokeur).

ArmoOnkeuon

B Qulare My kabapr cuokeun ot évav kabapd

Kal OTEYVO XWPO XWPIG OKOVI.
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Amoppiyn

X¢ Kapia TIEPiTWON PNV armop-
PITITETE T CUOKEUN) OTA OIKIAKA
arroppippara. Auté To Tpoiov
uTTOKEITAlI OTNV EUPWTTAiKT) 0dn-
yia 2012/19/EU.
ATIOPPITITETE TN CUOKEUN PECW HIAG EYKEKPIPEVNG
EMIXEIPNONG ATOPPIYNG I HEOW TNG KOIVOTIKAG €MI-
Xelpnong amdppiyng. Tnptire Tig 1oxUouceg mpodi-
aypadig. Xe mepimraon apdiBoliov, emkovevioTe
pe TNV appddia emyeipnon anoéppiyng.

o |
WA

Armoppirrere T cuokeuaaia pe GINKO

b : TpdTO TPOg To TEPIBAMNov. AapfBavere

Ma mAnpodopieg oxeTIKa pe Tig Suva-
TOTNTEG ATTOPPIYNG TOU TTPOIOVTOG
mou Sev xpnoipotoleital Moy, areu-
BuvbBeite oTig appddieg ummpeoieg g
KoIvOTNTag f) Tou Sfpou oag.

H ocuokeuacia amoteeital amo Gpihika
mpog To mepiBalhov uhikd, Ta omoia
HTTOPEITE VO aTTOPPIYETE HECW TWV TOTTI-
KQV UTTNPETIQV avAKUKAWONG.

uTtdyn T ofpavon ota SiadopeTika
a UAIKG ouokeuaoiag kal, epooov amar-
reital, Eexwpilett Ta. Ta ukika ouokevaciag dépouv
onpavon pe cuvropoypadieg (a) kar yndia (b) pe
v e€ig onpacia: 1-7: Miaotikd, 20-22: Xapri
ka1 xaptovi, 80-98: ZuvBerikd ulikd.
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Eyyunon mge
Kompernass Handels GmbH
Aéibmipn mehdmooa, aéidtipe meham,

H mapoloa cuokeun Siabérel 3 xpdvia eyylnon
amod v nuepopnvia ayopdq. 2y mepinTwon
eNelyewv oTo TTPoidy Exete vopikd Sikaibpara
EVAVTI TOU TIWANTF TOU TTPOioVTOG. AUTd Ta VOHIKG
Sikaiopara Sev mepiopilovral picw TG KaTWTEPW

avadepopevng eyyunong.

MpoimoBiosig eyylnong

H mepiodog eyyunong &exiva Tv nuepopnvia ayo-
pdg. Oudooere v an6deién ayopdg. Amareitar
wg amodeikTikd ayopds.

Edv, eviog tpiwv eTwv amo Ty nuepopnvia ayopdg,
mapampenOei kamoio opdApa ulikol A kaTaokeung
oto mpoidy, Ba emokeudooupe A Ba avrikaraoTh-
ooupe (katdmv kpiong pag) To mpoidy dwpedv i
Oa cag emotpadsi To Mocd ayopdg. H mapolca
gyyunon mpoimobérer 6T N eAaTTLpATIKA CUOKEUN
kai n an6deaén ayopag Oa urofAnBolv pali pe
pia olvropn Teplypadn avapopika pe To Tou
Bpiokerar n éENeiyn kai moTe mapatmphOnke, eviog
NG TEPIGOOU TWV TPIWY ETOV.

Edav 1o eNarrepa kalimrerar amd v eyyunor pag,
Ba Aaere 1o emokeuacpévo 1y éva véo TTPoidy.
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Mepiodog ecyylnong kai vopikég
amaitiosg Aoyw eNeipewv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow g ma-
poxNG eyyunong. Auté ioxuel kai yia eaptipara,
Ta omoia éxouv avrikaractabel karl emokeuaoTei.
Evdexopeveg RN umdpyouoeg {nuigg kar eNkeipeig
KQTA TNV ayopd TpETEl va yvwaoTorolouvTal apé-
owG perd v amoouckeuaoia. Mera ™ Mén Tou
XPOVvou eyylnong, Tuxov epdavi{dpeveg emoKeutq
XpEwvovTal.

Ebpog eyyunong

H ouokeun kataokeudoTnke clpdwva pe auoTnpeg
odnyieg moidtrag kar eNtyxOnke mpooekTikd TPIV
amoé TV amooToM).

H eyyunon 1oxbel yia odaipara ulikou iy
karackeung. H mapoloa eyyinon Sev kaNimel
e£apTipaTa Tou TTPOIGVTOG TTOU UTTOKEIVTAl OF
duaioloyikr $Oopd kal, wg ek TouTou, Bewpolvral
avahwoipa eéapmpara f {npitg ot elOpaucta
e€apmipata, m.x. SIAKOTITEG, CUCOWPEUTEG 1) YUK
va e&apripara.

H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOei
{nuid oo poidy, eav Sev yiverar cwoth xpHon
ouvmpnon. Na pia cwoTr xpAon Tou Mpoidvrog
Tpémel va Tnpouvtal emakpifug or avadepopeveg
umo&eiéeig omig 0dnyieg xeipiopol. kool xpAong
Kal XEIPIOPOl TTou Sgv oUVICTOVTAI 1) yIa TOUG OTTol-
oug uTrdpyel Tpoeidottoinon mpémel amapaimra va
amoelyovrar.

To mpoidv mpoopilerar pdvo yia 18iwTiki kai o
YIQ ETAYYENPATIKY XPHON. 2€ TTEPITITWON KAKNG HE-
Tayeipiong kar akatdAAnAng xpfong, xpnons Piag
ka1 mapepPdoewy, o omoieg Sev S1e€hxOnoav amd
10 eouaiobotnpévo pag Tpipa oépPig, n eyyldnon
Tavel va 1oy Uel.
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Aiadikaocia o nepinTwon syyunong

Na mv e€acddahion yphyopng eme€epyaciag Tou
{nmpatdg oag, mptite TIg akdAoubeg umobeieig:

B o O)eg TG epLTHOEIG £xETe ETOIUN TV ATTO-
Se1&n ayopdg kai Tov kwdikd TPoibvTOg
(m.x. IAN 12345) wg an6deién yia Ty ayopd.

M Ta Tov kwdikd Tpoidvrog, avarpiéte oty
mvakida TUmou aTo TPOidY, OF pIa TIkéTa OTO
mpoidy, oto e€wdulo Twv odnyivv xpRong
(kaTw apiotepd) A ot va autokdNANTO OTNYV
oW ) KATW TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG.

B Edv mpokUyouv odpaipara Aeitoupyiag f
AMeG eNNeiEIG, EMTIKOIVWVAOTE KAt apyAVv
pe To akohouBo avadepopevo Tpfpa otpPig
™Aedpwvika r pe E-Mail.

B Eva mpoidv mou Bewpeital ehattopaTikd pro-
PEITE VO TO QTTOOTEIAETE ATEAWG OTNV avadepo-
pevn SiebBuvon Tou otpfig emouvamnoviag
v amddeién ayopdg (amddeén Tapeiou) kai
avadépovrag mou Ppioketar n ENNelyn kar moTE
epdaviornke.

EF3E 2nv 1oTooeNida

P www.lidl-service.com pmopeite va
TTPAYHATOTION OETE Ay TRV
mapovTey f Gy odnyiev xprong,
Bivreo mpoidvTwY Kar Aoyiopikou.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Me autdv Tov kwdikd QR perafBaivere
ameubeiag ot oehida e€umnpémong Lidl
(www.lidl-service.com) kai eicaydyovrag Tov
kwSIk6 Tpoidvtog (IAN) 123456 pmopsire va
avoiéere Tig avrioToixeg odnyieg xpriong.
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ZipPig
StpPig EAMaSa

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e 3tpPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 337297_2001 |

Eilcaywyéag

H akdAoubn S1ebBuvon Sev eivar SiebBuvon otp-

Big. Emkoivaviote, kat’ apxfyv, pe TNV avadepope-

vn utinpeoia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMANIA

www.kompernoss.com

54 GR | €Y
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Zuvrayig

MAe€olda TUTTOU PTIPI6G

4 500 yp. akelpi

4 60 yp. Boutupo

¢ 60 yp. Laxapn

¢ 7 yp. akam

¢ 42 yp. payid (1 makéto dptéokia payid)
4 200 ml y&ha

¢ 1 auyo

¢ 1 kpdkog

¢ Evbexopivug Niyn Siakoopnrikh {axapn

1) Bdhre ) payid oe Niyo xNiapd yaha pe {axapn.

2) TMpoobiote bAa 1a uhikd oo doxeio
avapeéng @, pdhig n payid pouckwoe Aiyo.

3) Zupoote kakd Ta uNIKG pe Ta dykiotpo {upd-
parog @®.

4)  Adnore m {bpn va nouxdoe yia mep. 20 Aerrtd.

5) 2 ouvixaa, dpniaére mv mieéouda kar apriote
M va pouckwaoer yia dia 30 Aerrra.

6) TMaonahiore my me€ouda pe Aiyo kpdko.

YMNOAEI=H

> Edv Béhere, pmopeite va maomaNioere Ty
mhe€ola pe Niyn SiakoopnTikr {axapn.
7) MpoBeppaivere To polpvo mep. otoug 200 °C
pe atpa kal yrvere v me€ouda yia mep. 25
AETTTd, £0G OTOU ATTOKTHTEI XPUTOKITPIVO XPWHAL.

SHMS 300 C2

Kpépa ocokolara-Apapiro
4 500 ml kptpa yahaktog

4 500 ml paokapmove

¢ 100 yp. kpepa pepévra

¢ 5 KX apaptro

¢ 1-2KX pén

1) TMpooBiote Tv kpépa yaAakTog Kai To packap-
move oto Soxeio avapeéng @ kai avapeiére pe
Toug avadeutipeg @.

2) TMpoobiore Siadoyika To Apapéto, To péN kal
™V Kpépa pepévia kar avapeire kald.

3) Bdhre v kptpa ot motApia emSoptiiou kai To-
moBemoTe Ta oto uyeio, twg 6Tou oepPipere.

Kpépa ocokolara
4 300 yp. kptpa yarakrog
4 200 yp. kouBepTrolpa

1) Bpdote myv kpépa.

2) Koppamdote T cokoldra kal adhoTe T va
Niwoer pioa oty Kpépa.

3) Adnote ™ pdla cokoldTag va KpuwoEl aTo
Yuysio, ¢ral wote va odilel.

4) MM n pala kpudos kar odilel, xTurmoTe
v pe Toug avadeutipeg @, twg OTou vyivel
KPEHQ.

Mpiv 1o oepPipiopa, macmaliore Aiya yilokoppéva

aplydala.

YIMOAEI=H

> Mmopeite va xpnoIPOTIOINTETE QUTH TNV KPE-
pa OOKOAATA Kal oav YEPIoTn yia GAa yAukd.
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Zdalroa Ayioli

4 500 yp. payiovila

¢ 1 mompi kpépa yarakTog

4 50 yp. okdpdo

4 2 KT pouotapba (pérpia)

¢ 1 makéro avapeikta Borava (Babiag kardyu-
éna)

¢ 1 npéla Laxapn

¢ 1/2 KT akam

¢ 1/2 Kl mmépr

1) Zedphoudiore To okdpdo kal cuvONiyTe TO pe
v mptoa okdpdou.

2) TMpoobiore 1 payiovila, TNy kpépa yaAakTog
ka1 1o okopdo oto doxeio avapeéng @ kai
avapeiére kakd pe Toug avadeutipeg @.

3) TMpocbiore Siadoyikd m pouctapda, Ta Botava,
n {axapn, To mmépl Kal To aAaT kal avapeléTe.

4) Téhog, mpooBioTe kar GMa kapukelpata ot
odhtoa AyioNi, eav xpeidlerar.

56 GR | €Y

Biveykpir pe BoTava

4 3 -4 pioyoug makikoU paivravoy
4 3 -4 pioxoug Bacihikol

¢ 1 hepowvi

4 1 KT pouotapda (pérpia)

4 1 okehiba okdpdo

¢ ANam, mmepi

4 100 ml ehaidrado

¢ Evéey. 1 mptla Laxapn

1) TomoBeriore Ta dUMa Twv Potdvay, To Xupd
AepovioU, T pouctapda, To okdpdo, adT kal
mmépl ot tva ynho Soxeio avapeéng.

2) Avapei&re Ta OAa pe ™ pdBSo moktomoinong ®
kai pi&re Siadoxikd To Aadi, péxpr va yivel
n oaitoa kpepodng.

3) Mpoobiore ot Piveykpét pia mpela Laxapn
eav xpeialeral.

SHMS 300 C2
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Kneten von
Teig, Mixen von Flissigkeiten (z. B. Fruchtsdften),
Sahneschlagen und dem Pirieren von Friichten.

Es ist nur fir die Bearbeitung von Lebensmitteln ge-
eignet. Verwenden Sie den Pirierstab nicht zum Pi-
rieren von kochenden Lebensmitteln (z. B. Suppen).
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es
nicht gewerblich.

Lieferumfang

1 Handmixer

1 Ruhrsténder

1 Rihrschissel mit Deckel
2 Knethaken

2 Quirle

1 Pirierstab

1 Teigschaber

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollstéindigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.

58 DE | AT | CH

Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

@ Geschwindigkeits-Schalter

(2] Turbo—Tasre/l

© Entriegelung Pirierstab w

O Pirierstab-Aufnahme
(mit Sicherheitsverschluss)

@ Entriegelung Handmixer nﬁ

O Entriegelung Mixer-Halterung oﬁ
@ Rihrsténder (mit Mixer-Halterung)
© Rihrschissel

O Einfillsffnung

(D Deckel

® Handteil

® Auswurf-Taste

Abbildung B:
® Purierstab
O Quirle

® Knethaken
@ Teigschaber

Technische Daten

Nennsoannun 220-240V ~
ennspannung (Wechselstrom), 50 - 60 Hz
Nennleistung 300 W

Schutzklasse

Il / [B] (Doppelisolierung)
Mixer: 10 Min.

AT Pirierstab: 1 Min.
i Alle Teile dieses Gerdtes, die
QH mit Lebensmitteln in Berihrung
kommen, sind lebensmittelecht.
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerét betreiben kann, ohne dass der Motor
Uberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angege-
benen KB-Zeit muss das Gerdt solange ausgeschaltet
werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.

SHMS 300 C2
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Das Netzkabel darf nie in die N&he oder in Berihrung mit heif’en
Teilen des Gerdts oder anderen Warmequellen kommen. Lassen Sie
das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.
> Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von

autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn
Sie das Gerdat vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netz-
kabel beschadigt werden!

Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag ent-
stehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfilhrende
Teile gelangen.

A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.
» Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.
» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

>

>

>

>

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Beriihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Quirle, Knethaken
oder den Pirierstab. Das Messer des EUrierstabs ist scharfl Lassen
Sie kein langes Haar, keine Schals o. A. Uber die Aufsatze héngen.

Versuchen Sie nie, Aufsétze mit unterschiedlichen Funktionen
gleichzeitig zu montieren.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den
Netzstecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubehér immer den Netz-
stecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

Berthren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerdtes und warten
Sie immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

Prifen Sie das Gerdt und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sicht-
bare Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheits-
konzept des Gerdtes funktionieren.

Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile
beschadigt sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfall-
gefahr bestehen.

Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Arbeitsplatz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netz-
steckdose.

Missbrauchen Sie das Gerét nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

Seien Sie vorsichtig beim Umgang und bei der Reinigung des Pirier-
stabs. Das Messer ist sehr scharfl
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlief3-
lich fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

~ Lassen Sie alle Reparaturen ausschlieBlich von Fachpersonal aus-
fGhren. Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Service-

partner in lhrem Land.

» Verwenden Sie den Prierstab nicht zum Purieren von kochenden
Lebensmitteln. Dies kann zu Verformungen des Pirierstabes fihren!

» Pirieren Sie niemals in einem Topf, der sich noch auf der heiBen
Herdplatte befindet! Das Berijhren des heien Topfbodens mit dem
Pirierstab kann zu Beschadigungen am Pirierstab fihren!

Auspacken

B Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

B Entfernen Sie sémtliche Verpackungsmaterialien
und Transportsicherungen.

M Prijfen Sie den Lieferumfang auf Vollstéandigkeit
und Beschadigungen.

M Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reinigen”
beschrieben.

Aufstellen

B Stellen Sie den Rishrsténder @ auf eine ebene
Flache. An der Unterseite des Rihrsténders @
sind 4 Saugnéipfe angebracht, um das Verrutschen
wdhrend des Betriebes zu verhindern.

B Achten Sie darauf, dass die verwendete Netz-
steckdose im Fehlerfall gut zu erreichen ist.

SHMS 300 C2

Geschwindigkeits-Stufen

Stufe am
Geschwindigkeits- Verwendung
Schalter @
0 Gerdt ist ausgeschaltet
Gute Ausgangsgeschwin-
. digkeit zum Mischen von
,weichen” Zutaten, wie
Mehl, Butter etc.
Fir das Mixen flissiger
2
Zutaten.
3 Fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen.
Zum Schaumigschlagen
4 von Butter, Zucker,
fir SiBspeisen etc.
Zum Schlagen von
5 Eischnee, Kuchenguss,

Sahneschlagen etc.
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Turbo-Taste / l (2}

M Diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die gesamte
Leistung lhres Gerétes zur Verfiigung zu haben.

B Diese Taste startet den Pirierstab @, wenn
dieser eingesetzt ist.

Bedienen

Kneten und Quirlen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerdt nicht lénger als
10 Minuten am Stiick. Machen Sie nach
10 Minuten solange eine Pause, bis sich das
Gerdt abgekihlt hat.

M 3) Entriegeln Sie die Mixer-Halterung am Rihr-

> Schalten Sie das Gerét erst ein, wenn Sie die
Aufsétze in die zu schlagenden/mixenden/
knetenden Lebensmittel gefihrt haben.

& &P

=59

2l

S

3

hY

Knethaken ®
zum Kneten
von schwerem
Teig, z. B.
Hefeteig.

Quirle @
zum Rihren
von Rihr-
teig oder
Schlagen von

Sahne.

Pirierstab ®

zum Pirieren

von Friichten/
Gemuse, z. B.
Apfeln.

1) Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die

Aufsitze (®, @, ®).

2) Schieben Sie die Quirle @ oder Knethaken ®
so weit in die Steckplétze am Handteil @, bis
diese sicher und hérbar einrasten:

62
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Stecken Sie den Knetha-
ken @ oder den Quirl @
mit dem gezahnten Ring
am Stab immer in den dafir
vorgesehenen und mit dem
Piktogramm gekennzeichne-
ten Steckplatz am Gerdit.

Stecken Sie den Knetha-
ken @ oder den Quirl @
mit dem glatten Ring
am Stab nur in den dafir
vorgesehenen und mit dem
Piktogramm gekennzeichne-
ten Steckplatz am Geréit.

:
%

4)

stéinder @ durch Driicken der Entriegelung
Mixer-Halterung @ f und klappen Sie die
Mixer-Halterung @ nach oben.

Entnehmen Sie die Rishrschiissel @ und fiillen
Sie die Zutaten je nach zuzubereitender
Menge ein.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Fillen Sie nie mehr Zutaten als bis zur MAX-

Markierung (ca. 2,5 ) in die Rihrschiissel @.
Die Zutaten laufen sonst wéhrend des Betrie-
bes ber den Rand.

Fillen Sie nie mehr Zutaten als insgesamt
1,5 kg in die Rihrschissel @. Ansonsten
kann der Motor beschédigt werden.

Kneten Sie mit diesem Gerdt niemals Teige
mit Mehlmengen von ber 900 g. Héhere
Mehlmengen kénnen zur Uberlastung des
Gerdtes fihren!

Teilen Sie Teige mit hdheren Mehlmengen
ggf. in mehrere Portionen und kneten Sie
diese hintereinander. Uberschreiten Sie
jedoch dabei nicht die angegebene KB-Zeit
von 10 Minuten.
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5) Setzen Sie die Rihrschiissel @ wieder auf den
Ruhrsténder @.

6) Dricken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung @
nn und klappen Sie die Mixer-Halterung @
nach unten.

7) Setzen Sie das Handteil @ auf die Mixer-

Halterung @, so dass dieses einrastet.

8) Schieben Sie den Deckel () in die Schiene am

Rihrsténder @, so dass er fest sitzt.

> Wenn Sie wahrend des Rishrvorganges
Zutaten hinzugeben wollen, éffnen Sie die
Einfillsffnung @ am Deckel @ und geben
Sie die Zutaten hinzu. SchlieBen Sie danach
die Einfiillsffnung @ unbedingt wieder, um
ein Herausspritzen der Zutaten zu vermeiden!

Sie kdnnen den Handmixer auch ohne den Rihr-
stdnder @ verwenden. Insbesonders bei geringen
Flissigkeitsmengen ist es ratsam, den Handmixer
ohne den Rihrstdnder @ zu benutzen. Ansonsten
wird die Flissigkeit nicht vollsténdig erfasst und
nicht richtig durchgemischt.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall Gefdfle aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materialien.
Diese GeféBe kdnnen beschédigt werden und
Verletzungen hervorrufen.

9) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose ein.

10) Um das Gerdit in Betrieb zu nehmen, schieben
Sie den Geschwindigkeits-Schalter @ auf die
gewiinschte Geschwindigkeits-Stufe. Sie kén-
nen dabei zwischen 5 Geschwindigkeits-Stufen
und zusdtzlich der Turbo-Taste / | @ auswdh-
len (s. Kapitel ,Geschwindigkeits-Stufen”).

SHMS 300 C2

> Wenn Zutaten am Rand der Rihrschiissel @
haften und diese nicht von den Knethaken ®/
Quirlen @ erfasst werden, schalten Sie den
Handmixer aus.
Nehmen Sie den Deckel @ ab. Schieben
Sie mit Hilfe des Teigschabers @ die hangen
gebliebenen Zutaten wieder in die Mitte der
Rihrschiissel ©.
Setzen Sie den Deckel (O wieder auf. Schalten
Sie den Handmixer wieder ein.

11) Um den Schijsselinhalt zu entnehmen, schalten
Sie den Handmixer aus. Ziehen Sie den

Deckel O zur Seite ab.

> Aus Sicherheitsgriinden lassen sich die Quirle
@ oder Knethaken @ nur I6sen, wenn der
Geschwindigkeits-Schalter @ auf der Position
,0" steht.

12) Driicken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung @
f, klappen Sie die Mixer-Halterung @ nach
oben und nehmen Sie die Rihrschissel @ vom
Ruhrsténder @.

Sie kédnnen nun den Schiisselinhalt entnehmen.

> Wenn Sie die Quirle @ oder Knethaken ®
entfernen wollen, mijssen Sie zuerst das Hand-
teil @ abnehmen: Driicken Sie zum Abnehmen
die Entriegelung Handmixer @ wund
nehmen Sie das Handteil @ ab. Driicken Sie
dann die Auswurf-Taste @, um die Quirle @
oder Knethaken ® zu I6sen.

> Aus Sicherheitsgrinden lassen sich die
Quirle @ oder Knethaken @ nur [6sen, wenn
der Geschwindigkeits-Schalter @ auf der
Position ,0” steht.
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Pirieren

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall GeféfBe aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materialien.
Diese GefciBe kdnnen beschédigt werden und
Verletzungen hervorrufen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den Pirierstab @ nie fiir harte
Lebensmittel, wie etwa: Kaffeebohnen, Eiswiirfel,
Zucker, Getreide, Schokolade, sehr hartes
Gemiise etc. Das filhrt zu Beschédigungen
am Gerdat.

> Verwenden Sie den Pirierstab (® nicht zum
Pirieren von kochenden Lebensmitteln (z. B.
Suppen). Nehmen Sie den Topf vor dem
Pirieren von der Kochstelle.

1) Wahlen Sie den Pirierstab @, um Lebensmittel

zu pirieren.
& O\

~
AR I

>

5)

6)

4) Um ein Uberlaufen zu verhindern, sollten Sie
das PiriergefdB nur zu ca. 2/3 befillen. Wéh-
len Sie hierzu ein ausreichend grofBes GefaB.

Achten Sie darauf, dass sich ausreichend
Flussigkeit/Piriergut im Piriergefaf befindet.
Um ein wirksames Vermischen der Zutaten zu
garantieren, sollte das zuzubereitende Gut
mindestens den Unterteil des Pirierstabs @

bedecken.

> Schalten Sie den Handmixer erst ein, wenn

Sie den Pirierstab @ in das Piriergut gefihrt
haben.

Driicken Sie die Turbo—Tctste/l @. Halten Sie
die Turbo-Toste/l @ wdahrend des Einsatzes
gedriickt. Sobald Sie diese 16sen, wird das
Gerdt gestoppt.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie den Pirierstab @ nicht lénger

als eine Minute am Stiick. Machen Sie nach
einer Minute solange eine Pause, bis sich das
Gerdt abgekihlt hat.

Wenn Sie mit dem Einsatz des Pirierstabs @
fertig sind, 16sen Sie die Turbo—Toste/l A und
ziehen Sie den Netzstecker.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Piirier-

Knethaken ® Quirle @ Pirierstab @®
zum Kneten zum Rihren zum Purieren
von Rihr- .
von schwerem . von Friichten/
Toi B teig oder Gem B
eg, z. ©. Schlagen von | = emuse, z. b.
Hefeteig. Sahne. Apfeln.

2) Offnen Sie den Sicherheitsverschluss der

Pirierstab-Aufnahme @ ﬁ, indem Sie diesen 7)
zur Seite schieben und fest halten.

> Der Pirierstab (® kann nur eingesetzt werden, )

8

wenn keine Quirle @ oder Knethaken ®
installiert sind.

Schieben Sie den Piirierstab (® in die Pirierstab-
Aufnahme @ ﬂ und driicken Sie ihn kréftig her-

unter. Der Pirierstab ® muss hérbar einrasten.

3)
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stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf
kein Wasser ins Innere des Pirierstabs @
gelangen. Das fihrt zu Beschddigungen am
Gerat.

Um den Pijrierstab @ aus der Pirierstab-Auf-
nahme @ ﬁ zu entfernen, driicken Sie die Ent-
riegelung Pirierstab @ @  auf beiden Seiten
des Handteils (P gleichzeitig. Der Pirierstab ®
|6st sich aus der Purierstab-Aufnahme @ ﬁ

Nehmen Sie den Pirierstab @ mit einer
abknickenden Bewegung aus der Pirierstab-

Aufnahme @ ﬁ
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> Wenn der Piirierstab @ in der Piirierstab-
Aufnahme @ ﬁ hangen bleibt, ziehen Sie den
Sicherheitsverschluss etwas auf. Dann Id@sst sich
der Pirierstab @ herausnehmen.

Reinigen

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose! Es besteht
die Gefahr eines elekirischen Schlages!

Tauchen Sie das Handteil @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des Pirier-
stabs @. Das Messer ist sehr scharf!

Tauchen Sie den Pirierstab @ nicht kom-

plett in Wasser. Reinigen Sie lediglich den
unteren Teil mit Messer unter flieBendem Wasser.
Ansonsten kann das Gerét irreparabel beschadigt
werden.

M Reinigen Sie das Handteil @ mit dem Motor nur
mit einem feuchten Tuch und gegebenenfalls mit
einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie den Rihrstdnder @ nur mit einem
feuchten Tuch und gegebenenfalls mit einem
milden Reinigungsmittel.

Die Quirle @ oder Knethaken @ kénnen Sie
unter flieBendem Wasser oder in warmem Wasser
mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie alles nach
der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsétze direkt nach Gebrauch
zu subern. So werden Nahrungsmittelricksténde
beseitigt und die Méglichkeit einer Bakterienbil-
dung reduziert.
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Die Quirle @ und die Knethaken ®
@ sind auch fiir die Reinigung in der
Spilmaschine geeignet.
M Reinigen Sie die Rihrschiissel @, den Deckel ®
und den Teigschaber @ in warmem Wasser mit
Spilmittel.

/=~ Sie kdnnen die Rihrschissel @, den
(é«\_\ Deckel @ und den Teigschaber @®
&)

auch in der Spilmaschine reinigen.
Legen Sie alles, wenn méglich, in den oberen
Korb der Spilmaschine.

M Reinigen Sie den unteren Teil des Pirierstabs ®
in warmem Wasser mit Spilmittel oder unter
flieBendem Wasser. Wischen Sie den oberen Teil
mit einem feuchten Tuch ab. Geben Sie gege-
benenfalls ein mildes Spiilmittel auf das Tuch.
Wischen Sie danach mit einem nur mit Wasser
befeuchteten Tuch ab, so dass keine Spilmittel-
reste daran haften.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf
kein Wasser ins Innere des Pirierstabs @
gelangen. Das filhrt zu Besché&digungen am
Gerdt.

Aufbewahrung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenem Ort auf.
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Entsorgung

Werfen Sie das Geriét keines-
falls in den normalen Haus-
miill. Dieses Produkt unterliegt
der europdischen Richtlinie
2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell

geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-

fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

gedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie Gber
die rtlichen Recyclingstellen ent-
sorgen kdnnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-
gerecht. Beachten Sie die Kennzeich-
nung auf den verschiedenen Verpack-
ungsmaterialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert.

Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender Bedeu-
tung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier
und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

£ D
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Méglichkeiten zur Entsorgung des aus-

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.
Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.
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Garantiezeit und gesetzliche
Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méangel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-

den kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechli-

chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

SHMS 300 C2

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 123456) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Rijck- oder
Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifiigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fiir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie
direkt auf die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 123456 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 337297_2001 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompemoss.com
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Rezepte

Hefezopf

500 g Mehl

60 g Butter

60 g Zucker

7 g Salz

42 g Hefe (1 Péckchen frische Hefe)
200 ml Milch

1E

1 Eigelb

* & & 6 6 & o oo o

eventuell etwas Hagelzucker

1) Setzen Sie die Hefe in etwas lauwarmer Milch
mit Zucker an.

2) Geben Sie dlle Zutaten, sobald die Hefe etwas
gegangen ist, in die Rihrschissel @.

3) Kneten Sie die Zutaten mit den Knethaken ®
gut durch.

4) Lassen Sie den Teig ca. 20 Minuten ruhen.

5) Formen Sie dann den Hefezopf und lassen Sie
das Gebéick weitere 30 Minuten gehen.

6) Bestreichen Sie den Hefezopf mit etwas Eigelb.

> Wenn Sie méchten, kénnen Sie noch etwas
Hagelzucker auf den Hefezopf streuen.
7) Heizen Sie den Ofen auf ca. 200 °C
Umluft vor und backen Sie den Hefezopf ca.
25 Minuten bis er goldbraun ist.
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Schoko-Amaretto-Creme
4 500 ml Sahne

4 500 ml Mascarpone

4 100 g Nuss-Nougat-Creme

¢ 5 EL Amaretto

4 1-2 EL Honig

1) Geben Sie die Sahne und die Mascarpone in
die Rihrschissel @ und vermengen Sie es mit
den Quirlen @.

2) Figen Sie nach und nach den Amaretto, den
Honig und die Nuss-Nougat-Creme hinzu und
vermischen Sie alles grindlich.

3) Fillen Sie die Creme in Dessertgldser und
kithlen Sie sie bis zum Verzehr.

Schokoladen-Creme
4 300 g Sahne
4 200 g Zartbitterschokolade

1) Kochen Sie die Sahne auf.

2) Zerbrockeln Sie die Schokolade und lassen
Sie sie in der Sahne schmelzen.

3) Lassen Sie die Schokoladenmasse im Kihl-
schrank abkiihlen, so dass sie fest wird.

4) Wenn die Masse kalt und fest geworden ist,
schlagen Sie sie mit den Quirlen @ cremig
auf.

Streuen Sie vor dem Servieren ein paar Mandel-
splitter dariiber.

> Sie kdnnen diese Schokoladen-Creme auch
als Fillung fir anderes Gebéick verwenden.
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Aioli Kré&uter-Vinaigrette

4 500 g Mayonnaise 4 3 -4 Staingel glatte Petersilie
4 1 Becher Schmand 4 3 -4 Basilikum

4 50 g Knoblauch 4 1 Zitrone

4 2 TL Senf (mittelscharf) 4 1 TL Senf (mittelscharf)

4 1 Pkt. gemischte Kréuter (tiefgekihlt) 4 1 Knoblauchzehe

¢ 1 Prise Zucker ¢ Salz, Pfeffer

¢ 1/27L Salz 4 100 ml Olivensl

¢ 1/2TL Pleffer 4 evil. 1 Prise Zucker

1) Héauten Sie den Knoblauch und driicken Sie

p—

Geben Sie die Blatter der Krduter, den Saft der

ihn durch eine Knoblauchpresse. Zitrone, den Senf, den Knoblauch, Salz und

2) Geben Sie die Mayonnaise, den Schmand Pfeffer in ein hohes Mixgefaf.
und den Knoblauch in die Rihrschiissel @ und ~ 2) Vermengen Sie alles mit dem Pirierstab @®
mischen Sie alles mit den Quirlen @ gut durch. und lassen Sie nach und nach dabei das Ol

3) Geben Sie nach und nach den Senf, die Krauter, hinzuflieflen, bis die Sauce cremig ist.
den Zucker, den Pfeffer und das Salz hinzu und ~ 3) Schmecken Sie die Vinaigrette ab, eventuell mit
vermengen Sie alles. einer Prise Zucker.

4) Zum Schluss schmecken Sie die Aioli noch
etwas ab.
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BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com
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