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@
Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend
mit allen Funktionen des Gerdites vertraut.

a®
Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions
of the device.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous
ensuite avec toutes les fonctions de I'appareil.

QD @

Vouw v86r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies
van het apparaat.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sie z
wszystkimi funkcjami urzgdzenia.

@

Pred ctenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

€3

Pred &itanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthalt wichtige Hinweise fiir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Das Stabmixer-Set dient ausschlieBlich der Verarbeitung von Lebensmitteln in
kleinen Mengen. Es ist ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt
bestimmt. Das Stabmixer-Set ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch vorge-
sehen.

/\ WARNUNG!

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgeméf3 verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer
Verwendung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen
Verdnderungen oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind aus-
geschlossen. Das Risiko trégt allein der Benutzer.
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Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Stabmixer-Set

® Messbecher mit kombiniertem Deckel/Standfuf3

® Schneebesen

® Zerkleinerer (Messer und Schiissel mit kombiniertem Deckel/Standfuf3)
® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

3) Reinigen Sie alle Teile des Gerdtes wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

> Priffen Sie die Lieferung auf Vollstdndigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an den Service (siehe
Kapitel Service).

Verpackung entsorgen

€9

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gem&f den &rtlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garantiezeit
des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf verpacken
zu kdnnen.
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Geratebeschreibung/Zubehér
Abbildung A (Stabmixer):

0000

Geschwindigkeitsregler

Schalter (normale Geschwindigkeit)
Turboschalter (schnelle Geschwindigkeit)
Motorblock

Stabmixer

Abbildung B (Zerkleinerer):

(6]
7]
(8]

Schiisseldeckel
Messer

Schiissel (mit kombiniertem Deckel/Standfuf)

Abbildung C (Schneebesen):

o
1]

Schneebesen-Halter

Schneebesen

Abbildung D (Zubehér):

1]

Messbecher (mit kombiniertem Deckel/Standfuf)

Technische Daten

4

Netzspannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 - 60 Hz

Nennleistung 600 W

Schutzklasse Il / [3] (Doppelisolierung)

Q'i] Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebensmitteln
in Berihrung kommen, sind lebensmittelecht.

Fassungsvermdgen:

Messbecher (P 700 ml

max. Einfillmenge Flissigkeiten 300 ml

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:

Den Stabmixer @ nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkiihlen lassen.
Den Zerkleinerer nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.

Den Schneebesen O nach 2 Minuten Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeiten Gberschritten werden, kann es durch Uberhitzung
zu Schéden am Gerét fihren!
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmafig
installierte Netzsteckdose mit einer Netzspannung von
220-240V ~, 50 - 60 Hz an.

 Ziehen Sie bei Betriebsstdrungen und bevor Sie das Gerat
reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

~ Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

> Falls doch einmal Flissigkeit in das Gerétegehduse gelangt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerdéts aus
der Netzsteckdose und lassen Sie es von qualifiziertem
Fachpersonal reparieren.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der
Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und ver-
legen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariber stolpern kann.

~ Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

~ Sie dirfen das Motorblockgehéduse des Stabmixers nicht
offnen. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt.
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STROMSCHLAGGEFAHR

Sie dirfen den Motorblock des Stabmixers keinesfalls
in Flussigkeit tauchen und keine Flussigkeiten in das Ge-
héuse des Motorblocks gelangen lassen.

A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

» Trennen Sie das Gerdt grundsatzlich vom Stromnetz, ...
~ ...wenn das Gerdt unbeaufsichtigt ist,
- ...wenn Sie das Gerét reinigen,
~ ...wenn Sie es zusammenbauen oder auseinandernehmen.

» Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fern-
zuhalten.

» Die Messer sind extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig
damit um.

~ Beim Umgang mit den extrem scharfen Messern besteht
Verletzungsgefahr.

~ Reinigen Sie das Gerdt sehr vorsichtig. Die Messer sind
extrem scharfl

~ Seien Sie stets vorsichtig beim Leeren der Schissel! Die
Messer sind extrem scharfl

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

» Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.
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Verwendung

> Mit dem Messbecher @ kannen Sie Flissigkeiten bis zu 700 ml abmessen.
Fillen Sie zum Bearbeiten maximal 300 ml ein, sonst kann Flissigkeit aus
dem Messbecher @ herauslaufen.

> Wenn Sie Flissigkeiten/Lebensmittel im Messbecher @ aufbewahren
mochten, kénnen Sie den Standfufy des Messbechers @ abnehmen und
diesen als Deckel verwenden. Achten Sie darauf, dass auch der Ausguss
am Messbecher @ verschlossen ist.

Mit dem Stabmixer @ k&nnen Sie Dips,

% Saucen, Suppen und Babynahrung zu-
@ bereiten oder weiche Friichte pirieren.
Wir empfehlen den Stabmixer @ max.

1 Minute am Stiick zu betreiben und ihn
dann abkihlen zu lassen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den Stabmixer @ nicht zur Bearbeitung fester Lebensmittel.
Das fihrt zu irreparablen Schédden am Gerdt!

Mit dem Schneebesen (O kdnnen Sie

Mayonnaise herstellen, Sahne und
Eiweif3 schlagen oder Nachtisch anrishren.
Wir empfehlen den Schneebesen @ max.

2 Minuten am Stiick zu betreiben und ihn
dann abkihlen zu lassen.

Mit dem Zerkleinerer, bestehend aus
Messer @, Schissel @ und Schissel-
ﬁﬁ deckel @, kénnen Sie Kréuter hacken
A:I_Lf oder auch hértere Lebensmittel zerkleinern.
Wir empfehlen den Zerkleinerer max.

1 Minute am Stiick zu betreiben und ihn
dann abkihlen zu lassen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den Zerkleinerer nicht zur Bearbeitung von Flissigkeiten. Das
fihrt zu irreparablen Schdden am Gerdt!

SSMS 600 D4 DE | AT | CH 7
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Zusammenbauen
A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau in die Steckdose.

> Vor der ersten Inbetriebnahme reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel
,Reinigen” beschrieben.

Den Stabmixer zusammenbauen

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

B Setzen Sie den Stabmixer @ auf den Motorblock @), so dass der Pfeil auf
das Symbol a weist. Drehen Sie den Stabmixer @, bis der Pfeil am Motor-
block @ auf das Symbol a weist.

Den Schneebesen zusammenbauen

M Driicken Sie den Schneebesen (B in den Schneebesen-Halter @), bis dieser
fest einrastet.

B Sefzen Sie den so zusammengebauten Schneebesen ) auf den Motorblock @,
so dass der Pfeil auf das Symbol a weist. Drehen Sie den Motorblock @,
bis der Pfeil auf das Symbol a weist.

Den Zerkleinerer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

B Setzen Sie vorsichtig das Messer @ auf die Halterung in der Schiissel @.
Drehen Sie das Messer @ dabei ein wenig, so dass es auf die Halterung
rutscht.

> Das Messer @ sitzt dabei nicht ganz fest auf der Halterung. Das ist normal.
Das Messer @ sitzt erst ganz fest, wenn der Schiisseldeckel @ aufgesetzt
wird.

B Fillen Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel in die Schissel @.

8 DE | AT | CH
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> Befillen Sie die Schiissel @ immer nur bis zur MAX-Markierung. Ansonsten
funktioniert das Gerdt nicht optimal.

B Setzen Sie den Schiisseldeckel @ auf die Schiissel @ und drehen Sie ihn
fest. Dabei miissen die Nasen am Rand der Schiissel @ in die Schiene am
Schisseldeckel @ gefihrt werden. Achten Sie darauf, dass das Messer @
korrekt in den Schiisseldeckel @ greift.

B Setzen Sie den Motorblock @ auf den Schiisseldeckel @), so dass der Pfeil
auf das Symbol a weist. Drehen Sie den Motorblock @, bis der Pfeil auf
das Symbol a weist.

> Wenn Sie Lebensmittel in der Schiissel @ aufbewahren méchten, kdnnen
Sie den Standfuf3 der Schiissel @ abnehmen und diesen als Deckel ver-
wenden. Nehmen Sie dazu den Schiisseldeckel @ und Motorblock @ ab
sowie gegebenenfalls das Messer @ vorsichtig heraus. Lésen Sie den

Standfu der Schiissel @ und setzen Sie ihn auf die Schissel @.

Bedienen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel diirfen nicht zu heif3 sein! Herausspritzender Inhalt kénnte
zu Verbrithungen fihren.

> Wenn Sie Sahne mit dem Schneebesen () schlagen wollen, halten Sie das
GefaB wéhrend des Schlagens schrég. So wird die Sahne schneller steif.
Achten Sie darauf, dass keine Sahne wihrend des Schlagens herausspritzt.
Drehen Sie zum Schlagen von Sahne den Geschwindigkeitsregler @ auf
+Max”.

Wenn Sie das Stabmixer-Set wie gewiinscht zusammengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

L]

Halten Sie den Schalter @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erh&hen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min“, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.

w

Halten Sie den Turboschalter @ gedriickt, um die Lebensmittel mit hoher
Geschwindigkeit zu verarbeiten. Mit Driicken des Turboschalters € steht
lhnen sofort die maximale Bearbeitungsgeschwindigkeit zur Verfiigung.

DE | AT | CH 9
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4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-

fach den gedriickten Schalter @/@ los.

> Sollte es wéhrend des Betriebes zu ungewdhnlichen Gerduschen, wie
Quietschen o. A., kommen, geben Sie ein wenig neutrales Speised| an die
Antriebswelle des Stabmixers @:

Beispiele fir das Hacken und Zerkleinern von verschiedenen Lebensmitteln mit
dem Zerkleinerer:

Zutaten N'lne :’;’e Verarbeitungszeit = Geschwindigkeit
Zwiebeln 200 g ca. 20 Sek. Miniteee
Petersilie 30g ca. 20 Sek. Turbo
Knoblauch 20 Zehen ca. 20 Sek. Min - Max
Méhren 200 g ca. 15 Sek. Min - Max
?AZS:!JZT:%/ 200 g ca. 30 Sek. Turbo
Walnisse 200 g ca. 25 Sek. ece —oooe
Parmesan 250 g ca. 30 Sek. Turbo

10 DE | AT | CH
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Reinigen
WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Stabmixer-Set reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.

Sie dirfen den Motorblock @ bei der Reinigung keinesfalls in Wasser
tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Beim Umgang mit dem extrem scharfen Messer @ besteht Verletzungs-
gefahr. Setzen Sie den Zerkleinerer nach Benutzung und Reinigung wieder
zusammen, damit Sie sich nicht am freiliegenden Messer @ verletzen.
Machen Sie das Messer @ fiir Kinder unzugénglich.

Schiissel mit kombiniertem Deckel/Standfuf’ @ und Messer @ sind

spilmaschinengeeignet.

@ Messbecher mit kombiniertem Deckel/Standfuld @, Schneebesen @,

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernden Reinigungs-
mittel! Diese kénnen die Oberfléiche irreparabel angreifen!

1) Ziehen Sie den Netzstecker.

2) Reinigen Sie den Motorblock @ und den Schneebesen-Halter @ mit einem
feuchten Tuch.
Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die Offnungen des Motorblocks @
gelangt. Bei hartnéckigen Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiiimittel
auf das Tuch. Wischen Sie Spilmittelreste mit einem feuchten Tuch ab.

3) Reinigen Sie den Stabmixer @, den Schiisseldeckel @, die Schissel mit
kombiniertem Deckel/StandfuB} @, den Schneebesen @, den Messbecher
mit kombiniertem Deckel/Standful3 ® und das Messer @ grindlich in
Spilwasser und entfernen Sie danach Spilmittelreste mit klarem Wasser.

4) Trocknen Sie alles mit einem Trockentuch gut ab und stellen Sie sicher, dass
das Gerét vor der erneuten Benutzung vollstéindig trocken ist.

SSMS 600 D4 DE | AT | CH 11
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Gerdat entsorgen

Werfen Sie das Geriit keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdaischen Richtlinie 2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerdt iber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

@
S Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadiverwaltung.

Hinweise zur EG-Konformitdtserkldrung

Dieses Gerdt entspricht hinsichtlich Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen und den anderen relevanten
Vorschriften der europgischen Richtlinie fir elektromagnetische

Vertraglichkeit 2014/30/EU, der ErP-Richtlinie 2009/125/EC
sowie der Niederspannungsrichtlinie 2014,/35/EU.

Die vollstéindige Original-Konformitétserklérung ist beim Importeur
erhdltlich.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt, oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts be-
ginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt besché&digt, nicht sachgemaf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgemdfe Benutzung des Produkts sind alle in
der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten. Ver-
wendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung ab-
geraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgemé&fer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

DE | AT | CH 13
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

PDF ONLINE
www.idl-service.com

Service

Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 123456) als Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links)
oder dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder

per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifiigung des Kaufbelegs

(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufge-
treten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und k&nnen mittels der Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 123456 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.- 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 332087_1904 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

Gemiisecremesuppe

2 - 4 Personen

Zutaten

m2-3E0L

200 g Zwiebeln

200 g Kartoffeln (besonders geeignet sind mehlig kochende Sorten)
200 g Méhren

350 - 400 ml Gemiisebrihe (frisch oder instant)

Salz, Pfeffer, Muskatnuss

B 5 g Petersilie

Zubereitung

1) Zwiebeln abziehen und fein wiirfeln. M&hren waschen, schélen und in
Scheiben schneiden. Kartoffeln schélen, abspilen und in ca. 2 cm grofle

Wiirfel schneiden.

2) Olin einem Topf erhitzen, Zwiebeln darin glasig dinsten. Méhren und Kar-
toffeln hinzufigen, mitdiinsten. So viel Brihe angief3en, dass das Gemiise
gut bedeckt ist und alles 10 - 15 Minuten weich kochen lassen. Bei Bedarf
zwischendurch Brishe hinzugief3en, falls das Gemise nicht mehr bedeckt ist.

3) Petersilie waschen, trocken schitteln und Stiele entfernen. Petersilie in grobe
Stiicke reifBen und zur Suppe geben. Alles mit dem Stabmixer @ fir etwa
1 Minute piirieren. Mit Salz, Pfeffer und geriebener Muskatnuss abschmecken.
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Kirbissuppe
4 Personen
Zutaten
B 1 mittelgrofie Zwiebel

16

2 Knoblauchzehen
10 - 20 g frischer Ingwer
3 EL Rapsdl

400 g Kirbisfleisch (am besten eignet sich Hokkaidokiirbis, da die Schale
beim Kochen weich wird und er nicht geschélt werden muss)

250 - 300 ml Kokosmilch
250 - 500 ml Gemiisebrijhe
Saft einer V2 Orange

etwas trockener WeiBBwein

1 TL Zucker

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1)

2

3

DE |

Zwiebel abziehen und wiirfeln, Knoblauch ebenso. Ingwer schélen und
fein wirfeln. Zundchst Zwiebel und Ingwer in heiBem Ol andiinsten. Nach
2 Minuten auch Knoblauch hinzufigen und mitdinsten.

Kurbis mit einer Gemisebirste unter warmem Wasser griindlich séubern,
dann in 2 - 3 cm grofle Wiirfel schneiden. (Wenn anderer Kirbis als
Hokkaido-Kirbis verwendet wird, muss dieser zusétzlich geschélt werden).
Kirbiswirfel zu Zwiebeln und Ingwer geben und mitdiinsten. Mit der halben
Menge Kokosmilch und so viel Gemisebriihe anfillen, dass der Kiirbis gut
bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel ca. 20 - 25 Minuten weich kochen.
Alles mit dem Stabmixer @ glatt mixen. Dabei so viel Kokosmilch zufiigen,
bis die Suppe die richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.

Die Suppe mit Orangensaft, Weifwein, Zucker, Salz und Pfeffer abschmecken,
sodass die Suppe neben der scharfen auch eine siiBe und eine ausgewogene
sduerlich-salzige Note hat.

AT | CH
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SiUBer Fruchtaufstrich
Zutaten
B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte (frisch oder tiefgekiihlt)
B 1 Pickehen (ca. 125 g) Gelierzucker ohne Kochen
B 1 Spritzer Zitronensaft
B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote
Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den griinen Stielansatz entfernen.
Gut auf einem Sieb abtropfen lassen, damit Gberflissiges Wasser ablaufen
kann und der Aufstrich nicht zu flissig wird. Gréfiere Erdbeeren klein
schneiden.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen geeigneten Mixbecher geben.
3) Einen Spritzer Zitronensaft dariiber geben.
4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote auskratzen und zugeben.

5) Den Inhalt des Péckchens Gelierzucker ohne Kochen dazugeben und mit
dem Stabmixer @ 45 - 60 Sekunden lang grindlich mixen. Sollten noch
gréBere Stiicke vorhanden sein, das Ganze 2 Minuten ruhen lassen und
dann erneut 60 Sekunden pirieren.

6) Gleich genieBen oder den Fruchtaufstrich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfillen und verschlieBen.

Schokocreme

Fir 4 Personen

Zutaten

B 350 g Schlagsahne

B 200 g Bitterschokolade (> 60 % Kakaoanteil)
B 2 Vanilleschote (Mark)

Zubereitung

1) Die Sahne aufkochen, Schokolade zerbréckeln und darin bei niedriger Hitze
langsam schmelzen. Das Mark einer halben Vanilleschote auskratzen und
unter die Masse rihren.

2) Im Kihlschrank vollstéindig abkihlen und fest werden lassen.

3) Vor dem Servieren mit dem Schneebesen @ cremig aufrihren.

Tipp: Dazu schmecken frische Friichte.
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Mayonnaise

Zutaten

B 200 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsél
B 1 Ei (Eigelb und Eiweif)

B 10 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pleffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Ei und Zitronensaft in den Mixbecher geben, den Schneebesen () senkrecht
in den Becher halten und den Turboschalter @ driicken.

2) Das Ol in einem gleichmé@Big dinnen Strahl langsam (innerhalb von

ca. 1 Minute) dazu geben, so dass das Ol sich mit den anderen Zutaten
verbindet.

3) AbschlieBend nach Geschmack mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have clearly decided in favour of a quality product. These operating
instructions are a part of this product. They contain important information in
regard to safety, use and disposal. Before using the product, familiarise yourself
with all of these operating and safety instructions. Use the product only as
described and only for the specified areas of application. In addition, pass these
documents on, together with the product, to any future owner.

Intended use

20

This hand blender is intended exclusively for processing foodstuffs in small
quantities. It is intended exclusively for use in domestic households. This hand
blender set is not intended for commercial applications.

/\ WARNING!

Danger from unintended use!

Danger can come from the appliance if used for unintended purposes and/or
other types of use.

> Use the appliance exclusively for intended purposes.

> Observe the procedures described in these operating instructions.

> Claims of any kind resulting from damage caused by improper use,
incompetent repairs, unauthorized modifications or the use of non-approved
spare parts will not be acknowledged. The operator alone bears liability.

GB | IE



SILVERCREST’

Items supplied
The appliance is delivered with the following components as standard:
® Hand Blender Set
® Measuring beaker with combined lid/base
® Whisk
® liquidiser (Blade and bowl with combined lid/base)
® Operating instructions
1) Remove all parts of the appliance and these operating instructions from the box.

2) Remove all packing material.

3) Clean all parts of the appliance as described in the chapter “Cleaning”.

> Check the contents to make sure everything is there and for visible damage.

> If the contents are incomplete, or have been damaged due to defective
packaging or transportation, contact the Service Hotline (see chapter
Service).

Disposal of the packaging

The packaging protects the appliance from damage during carriage.
The packaging materials have been selected for their environmental friendliness
and ease of disposal, and are therefore recyclable.

@ Returning the packaging to the material cycle conserves raw materials and
%@ reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging materials

that are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.

Note the labelling on the packaging and separate the packaging material
components for disposal if necessary. The packaging material is labelled with
a abbreviations (a) and numbers (b) with the following meanings:

1-7: Plastics, 20-22: Paper and cardboard, 80-98: Composites.

> |f possible preserve the appliance's original packaging during the warranty
period so that in the case of a warranty claim you can package the appliance
properly for return.
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Description of appliance/Accessories

lllustration A (hand blender):

0000

Speed regulator

Switch (Standard Speed)
Turbo-Switch (High Speed)
Motor unit

Hand blender

lllustration B (liquidiser):

(6]
(7]
o

Bowl lid
Blade
Bowl (with combined lid/base)

lllustration C (whisk):

o
[10)

Whisk holder
Whisk

lllustration D (accessories):

1]

Measuring beaker (with combined lid/base)

Technical data

22

Voltage 220 - 240V ~ (alternating current), 50 - 60 Hz
Nominal Power Rating 600 W
Protection Class Il / [E] (double insulation)
Q"[J All of the parts of this appliance that come into
contact with food are food-safe.
Capacity:
Measuring beaker @ 700 ml

Max. fill volume for fluids 300 ml

We recommend the following operating times:

Let the hand blender @ cool down for around 2 minutes after 1 minute of
operation.

Let the liquidiser cool down for around 2 minutes after 1 minute of operation.
Let the whisk @ cool down for around 2 minutes after 2 minutes of operation.
If these operating times are exceeded the device can be damaged by overheating!
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Safety instructions

RISK OF ELECTRIC SHOCK

» Connect the appliance only to mains power sockets supplying
a mains power voltage of 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

» Remove the plug from the mains power socket in event of
operating malfunctions and before cleaning the appliance.

» Do not expose the appliance to moisture and do not use it
outdoors.

~ If liquid gets into the housing, disconnect the appliance from
the mains power socket immediately and have it repaired by
a qualified technician.

~ Always pull on the plug to disconnect the appliance from the
mains; never pull on the power cable itself.

» Do not kink or crush the power cable, and route the cable so
that it cannot be stepped on or tripped over.

~ To avoid risks, arrange for defective plugs and/or power
cables to be replaced at once by qualified technicians or
our Customer Service Department.

» This appliance may be used by people with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they are supervised and have been instructed
in how to use the appliance safely and have understood the
potential risks.

~ The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

» Do not attempt to open the hand blender’s motor casing. If
you do so, the safety of the appliance is no longer assured
and the warranty will become void.

@ Never immerse the blender’s motor unit in liquids, or
allow liquids to get into the motor unit housing.
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A\ WARNING! RISK OF INJURY!

>

>

>

>

>

Before changing accessories or additional parts that are in
motion during operation, the appliance must be switched off
and disconnected from mains power.

Disconnect the appliance from the mains power supply ...
~ ...when the appliance is unsupervised,

- ...when you are cleaning the appliance,

~ ...when you are assembling or dismantling it.

This appliance may not be used by children.
Children must not play with the appliance.

The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

The blade is extremely sharp! Handle it with great care.

Handle the extremely sharp blade with caution as it can
cause injuries.

Clean the appliance very carefully. The blades are extremely
sharp!

Always be careful when emptying the bowl! The blades are
extremely sharp!

The appliance should always be disconnected from the
mains when unattended and before assembly, disassembly
or cleaning.

Misuse of the appliance can lead to a risk of injury!
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Utilisation

> With the measuring beaker @ you can measure volumes of fluids up to
700 ml. For food processing, fill it to a maximun of 300 ml, otherwise fluids
could overflow from the measuring beaker @.

> Should you wish to keep liquids/foods in the measuring beaker @, you can
remove the base of the measuring beaker @ and use it as a lid. Ensure that
the spout of the measuring beaker @ is also closed.

You can use the hand blender @ to

% prepare dips, sauces, soups or baby food
@ or to purée fruit. We recommend using
the hand blender @ for a maximum of

1 minute at a time and then letting it cool
down.

WARNING! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use this hand blender @ for the preparation of solid foods.
This would lead to irreparable damage to the appliance!

With the whisk @ you can whip cream,

beat egg whites and mix pastry, desserts
or mayonnaise. We recommend using
the whisk @ for a maximum of 2 minutes

at a time and then letting it cool down.

You can use the liquidiser, which consists

of the blade @, bow! @ and bowl lid @,
tﬁﬁ to chop herbs or also harder food. We
A:I_L recommend using the liquidiser for a
maximum of T minute at a time and then
letting it cool down.

WARNING! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use the liquidiser to process liquids. This would lead to irreparable
damage to the appliance!
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Assembling

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Only insert the plug into the power socket after you have assembled the
appliance for use.

> Before the first use, clean all parts as described in the chapter “Cleaning”.

To assemble the hand blender

A WARNING! RISK OF INJURY!
> The blade @ is extremely sharp! Handle it with great care.
B Place the hand blender @ on the motor unit @ so that the arrow points to

the symbol a Turn the hand blender @ until the arrow on the motor unit @
points o the symbol a

Assembling the wire whisk
B Press the whisk @ into the whisk holder @, until it firmly engages.
B Place the so assembled whisk ) onto the motor block @ so that the arrow
points o the symbol G Turn the motor block @ until the arrow points at the
symbol a

Assembling the liquidiser
/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The blade @ is extremely sharp! Handle it with great care.

B Carefully place the blade @ onto its retainer in the bowl @.
Turn the blade @ a little until it slides onto the holder.

> The blade @ is not fixed firmly in the holder. This is normal. The blade @ is
only sits firmly when the bowl lid @ is put on.

B Fill the bowl with the foodstuffs you wish to liquidise @.
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> NEVER fill the bowl @ BEYOND the MAX marking. Otherwise, the
appliance does not function optimally.

B Place the bowl lid @ onto the bowl @ and turn it until tight. Thereby, the
lugs on the edge of the bowl @ must be guided into the rail on the bowl
lid @. Please ensure that the blade @ is correctly engaged in the bowl lid @.

B Place the motor unit @ on the bowl lid @ so that the arrow points to the
symbol S Turn the motor unit @ until the arrow points to the symbol a

> Should you wish to keep foodstuffs in the bowl @ you can remove the base
of the bowl @ and use it as a lid. For this, carefully remove the bow! lid @
and motor unit @ and, if needs be, the blade @. Loosen the base of the
bowl @ and then place it onto the bow! @.

Operation
/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Foodstuffs should not be too hot. Squirting contents may cause scalding.

> When you beat cream with the whisk @ hold the container at a slant during
the beating. In this way the cream will be thicker quicker. Ensure that cream
cannot be sprayed out of the container while it is being beaten. When
whipping cream, slide the speed regulator @ to position "Max".

When you have assembled the blender set as you wish to use it:

1) Insert the plug info a mains power socket.

2) Press and hold the switch @ to process foodstuffs at the standard speed.
Slide the speed regulator @ in the direction of “Max” to increase the speed.
Slide the speed regulator @ in the direction of “Min” to reduce the speed.

3) Press and hold the turbo-switch @ to process foodstuffs at a higher speed.
By pressing the turbo-switch @ the maximum processing speed is available

immediately.

4) When you have completed the processing of the foodstuffs, simply release

the switch @/©.
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wormee |

> Should unusual noises be heard during operation, such as squeaks or
similar, lubricate the drive shaft of the blender @ with a few drops of neutral
cooking oil:

Examples for the chopping and liquiding of various foods with the liquidiser:

Ingredients max. amount Processing time Speed
Onions 200 g approx. 20 Sec. Min - eee
Parsley 30g approx. 20 Sec. Turbo
Garlic 20 cloves approx. 20 Sec. Min - Max
Baby-carrots 200 g approx. 15 Sec. Min - Max
Hazelnuts/Almonds 200 g approx. 30 Sec. Turbo
Walnuts 200 g approx. 25 Sec. ese _soce
Parmesan 250g approx. 30 Sec. Turbo
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Cleaning

WARNING! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Before you start to clean the hand blender, ALWAYS unplug the appliance
from the mains power socket.

@ Under no circumstances may the motor unit @ be cleaned by immersing it in
water or holding it under running water.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> To avoid injuries, exercise caution when handling the extremely sharp
blade @. Reassemble the liquidiser after use and cleaning to prevent injury
from the exposed blade @. Keep the blade @ out of the reach of children.

NOTICE
@ The measuring beaker with combined lid/base @, whisk ®, bowl

with combined lid/base @ and blade @ are dishwasher-safe.

WARNING! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use aggressive, chemical or abrasive cleaning agents! They could
irreparably damage the upper surfaces!

1) Disconnect the power cable.

2) Clean the motor block @ and the whisk holder @ with a moist cloth.
Ensure that water cannot permeate through the openings on the motor block @.
For stubborn stains, put some mild detergent on the cloth. Wipe detergent
residues off with a damp cloth.

3) Clean the blender @, the bowl lid @, the bowl @, the whisk @, the
measuring beaker @ and the blade @ thoroughly in washing-up water and
then remove the detergent residues by rinsing them with clean water.

4) Dry everything well with a dish towel and ensure that the appliance is
completely dry before re-use.

SSMS 600 D4 GB | IE 29



SILVERCREST'

Disposal of the appliance

Do not dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU.
Dispose of this appliance through an approved disposal centre or at your
community waste facility. Observe the currently applicable regulations. In case of
doubt, please contact your waste disposal centre.
(]

O Your local community or municipal authorities can provide information on how to

dispose of the worn-out product.

Notes on the EC Declaration of Conformity

In regard to compliance with fundamental requirements and
other relevant provisions, this appliance fulfills the relevant
regulations of the Electromagnetic Compatibility Directive

2014/30/EU, the ErP Directive 2009/125/EC and the Low
Voltage Directive 2014,/35/EU.

The complete original declaration of conformity can be
obtained from the importer.
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Kompernass Handels GmbH warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this
product has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. Please keep your receipt in
a safe place. This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within three years of the date of
purchase of the product, we will either repair or replace the product for you or
refund the purchase price (at our discretion). This warranty service requires that
you present the defective appliance and the proof of purchase (receipt) within
the three-year warranty period, along with a brief written description of the fault
and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or
replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the
beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and
defects present at the time of purchase must be reported immediately after
unpacking. Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be
subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality
guidelines and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or to fragile parts which
could be considered as consumable parts such as switches, batteries or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the
product regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating instructions or which are warned
against must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available
as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate on the product, an engraving
on the product, on the front page of the operating instructions (below left) or
on the sticker on the rear or bottom of the product.

B If functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

E3'E You can download these instructions along with many other manuals,
Py product videos and installation software at www.lidl-service.com.

=] This QR code will take you directly to the Lidl service page
(www.lidl-service.com) where you can open your operating instructions
by entering the item number (IAN) 123456.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(ED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[IAN 332087_1904 |

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Recipes

Cream of Vegetable Soup
2 - 4 People
Ingredients
B 2 -3 tbsp Cooking oil
M 200 g Onions
B 200 g Potatoes (specially suitable are floury varieties)
B 200 g Carrots
B 350 - 400 ml Vegetable stock (fresh or instant)
B Salt, Pepper, Nutmeg
B 5 g Parsley

Preparation

1) Peel and finely chop the onions. Wash, peel and cut the carrots into slices.
Peel and rinse the potatoes, then cut them into approx. 2 cm cubes.

2) Heat the oil in a pan, sauté the onions until glassy. Add the carrots and
potatoes and sauté them also. Pour in sufficient broth so that the vegetables
are well covered and then boil everything for 10 - 15 minutes until soft. If
necessary, add more broth if the vegetables are no longer completely
covered.

3) Wash the parsley, shake it dry and remove the stems. Break the parsley into
large pieces and add them to the soup. Puree everything with the hand
blender @ for about 1 minute. Season with salt, pepper and grated nutmeg.
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Pumpkin Soup

34

4 People

Ingredients

B 1 medium-sized Onion
B 2 Garlic cloves

10 - 20 g fresh Ginger
3 tbsp Rapeseed oil

400 g Pumpkin (ideally suited is Hokkaido pumpkin, because the shell
becomes soft when cooked and it does not need to be peeled)

250 - 300 ml Coconut milk
250 - 500 ml Vegetable stock
Juice of V2 of an Orange

some dry white wine

1 tsp. Sugar
B Salt, Pepper

Preparation

1) Peel and chop the onion, the garlic also. Peel and finely chop the ginger.
Firstly, sauté the onion and ginger in hot oil. After 2 minutes add the garlic
and sauté this also.

2

Thoroughly clean the pumpkin under warm water with a vegetable brush,
then cut it info 2 - 3 em cubes. (If a pumpkin other than Hokkaido pumpkin is
being used, it must be peeled in addition). Add the diced pumpkin to the
onions and ginger and sauté them also. Fill with half the amount of coconut
milk and sufficient vegetable broth to cover the pumpkin well. Cook for
approx. 20 - 25 minutes with the lid on until soft. Mix everything with a
hand blender @ until smooth. Thereby, add additional coconut milk until the
soup has the correct soft and creamy consistency.

3

Season the soup with orange juice, white wine, sugar, salt and pepper so
that it has both a sweet and a balanced sour-salty note in addition to the
sharp flavour.

GB | IE



SILVERCREST'

Sweet Fruit Spread

Ingredients

B 250 g Strawberries or other fruit (fresh or frozen)

B 1 packet (about 125 g) Preserving sugar without cooking
B 1 dash of Lemon juice

M 1 pinch of the pulp of a Vanilla pod
Preparation

1) Wash and clean the strawberries, at the same time removing the green
stems. Drain well in a colander, so that you are rid of excess water and the
spread is not too watery. Slice larger strawberries into small pieces.

2) Weigh 250 g of strawberries and place in a suitable blender jug.

3) Add a dash of lemon juice.
4) If desired, scrape out and add the pulp of a vanilla pod.

5) Add the contents of the packet of preserving sugar without cooking and mix
thoroughly with a hand blender @ for 45 - 60 seconds. If there are still

large pieces in it, allow it to stand for 2 minutes and then purée it again for
60 seconds.

6) Enjoy the fruit spread straight away or pour it into a glass jar with a screw
cap and firmly seal it.
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Chocolate Cream
For 4 people
Ingredients
B 350 g Whipping cream
B 200 g Dark chocolate (> 60% Cocoa)
B % Vanilla pod (Pulp)
Preparation

1) Bring the cream to a boil, crumble the chocolate and melt it slowly over low
heat. Scrape out the pulp of half a vanilla pod and blend it into the mixture.

2) Allow it to cool and set completely in the refrigerator.

3) Before serving, stir with the whisk O until creamy.
Tip: This tastes good with fresh fruit.

Mayonnaise

Ingredients

B 200 ml neutral vegetable oil, e.g. Rapeseed oil
B 1 Egg (yolk and egg white)

B 10 g mild Vinegar or Lemon juice

B Salt and Pepper to taste
Preparation

1) Place the egg and lemon juice in the mixing jug, hold the whisk @
perpendicular to the jug and press and hold the turbo switch @.

2) Slowly add the cooking oil in a thin uniform stream (within 1minute),
so that the oil combines with the other ingredients.

3) Finally, season to taste with salt and pepper.
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Introduction

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouvel appareil.

Vous avez choisi un produit de grande qualité. Le mode d’emploi fait partie de
ce produit. Il contient des remarques importantes concernant la sécurité, |'utilisa-
tion et la mise au rebut. Veuillez vous familiariser avec I'ensemble des consignes
d’opération et de sécurité avant I'usage du produit. N'utilisez le produit que
conformément aux consignes et pour les domaines d'utilisation prévus. En cas
de transfert du produit & un tiers, remettez-lui également tous les documents.

Utilisation conforme

38

Le set de mixeur plongeant sert exclusivement & transformer des aliments en
petites quantités. Il est exclusivement destiné & un usage domestique. Il n’est pas
prévu pour une application dans le domaine commercial.

/\ AVERTISSEMENT !

Danger par l'usage non conforme !

L'appareil peut présenter un danger en cas d'usage non conforme et/ou
d'usage divergeant.

> Utiliser 'appareil exclusivement de maniére conforme & sa destination.

> Respecter les procédures décrites dans la présente notice d'utilisation.

REMARQUE

> Aucune réclamation ne pourra étre recevable concernant des dommages
résultant d'une utilisation non conforme, de réparations mal effectuées, de
modifications non permises effectuées sur le matériel ou d'utilisation de
pieces de rechange non agréées. La personne opérant l'appareil est seule
& assumer le risque.
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Accessoires fournis

U'appareil est équipé par défaut des composants suivants :
® Mixeur plongeant

Verre mesureur avec couvercle/pied combiné

Fouet

Hachoir (lame et bol avec couvercle/pied combiné)

Mode d’emploi

1) Sortez du carton toutes les piéces de I'appareil et la notice d'utilisation.

2

Retirer tous les matériaux d’emballage.

3) Nettoyer toutes les piéces de |'appareil comme indiqué au chapitre
«Nettoyage »

REMARQUE

> Vérifiez que la livraison est bien compléte et qu'elle ne présente pas de
dommages apparents.

> En cas de livraison incompléte ou de dommages résultant d'un emballage
déficient ou du transport, veuillez vous adresser & la hotline du service
aprés-vente (cf. le chapitre Service aprés-vente).

Recyclage de I’emballage

€9

L'emballage protege I'appareil de tous dommages éventuels au cours du transport.
Les matériaux d’emballage ont été sélectionnés selon des critéres de respect de
I'environnement et de recyclage, de sorte qu'ils peuvent étre recyclés.

Le retour de I'emballage dans les filieres de recyclage permet d’économiser les
matiéres premiéres et réduit la formation de déchets. Remetire les matériaux
d’emballage qui ne sont plus utilisés dans les points de collecte prévus par la
réglementation.

Eliminez I'emballage d’une maniére respectueuse de I'environnement.
Observez le marquage sur les différents matériaux d’emballage et triezles
séparément si nécessaire. Les matériaux d’emballage sont repérés par des
abréviations (a) et des numéros (b) qui ont la signification suivante:

1-7 : Plastiques, 20-22 : Papier et carton, 80-98 : Matériaux composites.

REMARQUE

> Dans la mesure du possible, conservez I'emballage d'origine pendant la
période sous garantie, afin de pouvoir emballer 'appareil en bonne et due
forme pour l'expédition si vous étiez amené & faire valoir la garantie.

FR | BE 39



SILVERCREST'

Description de I’appareil/Accessoires
Figure A (mixeur plongeant) :

Régulateur de vitesse

Commutateur (vitesse normale)

Commutateur turbo (vitesse rapide)

Bloc moteur

000 0Q

Mixeur plongeant

Figure B (hachoir) :
@ Couvercle du bol
© lame

O Bol (avec couvercle/pied combiné)

Figure C (fouet) :
© Portefouet
@O Fouet

Figure D (accessoires) :

® Verre mesureur (avec couvercle/pied combiné)

Caractéristiques techniques

Tension secteur 220 - 240V ~ (courant alternatif), 50 - 60 Hz
Puissance nominale 600 W
Classe de protection Il / [E] (double isolation)
I Tous les éléments de cet appareil, entrant en contact
QH avec les aliments sont approuvés pour le contact
alimentaire.
Capacité :
Verre mesureur (P 700 ml
Quantité de remplissage
max. des liquides 300 ml

Nous recommandons les durées d’opération suivantes :

Aprés 1 minute d’opération, laisser refroidir le mixeur plongeant @ pendant
2 minutes environ.

Aprés 1 minute d’opération, laisser refroidir le hachoir pendant 2 minutes environ.
Aprés 2 minute d’opération, laisser refroidir le fouet § pendant 2 minutes environ.

Risque de dommage sur I'appareil suite & une surchauffe en cas de dépassement
de ces temps de fonctionnement |
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Consignes de sécurité

RISQUE D’ELECTROCUTION

>

>

Raccordez I'appareil uniquement sur une prise secteur ins-
tallée en bonne et due forme avec une tension secteur de
220-240V ~, 50 - 60 Hz.

En cas de dysfonctionnements et avant de nettoyer I'appa-
reil, débranchez la fiche secteur de la prise secteur.
L'appareil ne doit pas étre exposé & I'humidité ni utilisé &
I'extérieur.

Si toutefois du liquide devait pénétrer dans le boitier de
I'appareil, débranchez immédiatement la fiche de la prise
secteur et confiez I'appareil & un atelier spécialisé pour le
réparer.

Tirez toujours sur le cordon d’alimentation en saisissant la
fiche. Ne débranchez pas la fiche en tirant sur le cordon
d’alimentation lui-méme.

Evitez de plier ou de coincer le cordon d'alimentation et
posezle de telle maniére que personne ne puisse marcher
ou trébucher dessus.

Si le céble d'alimentation est endommagé, il doit étre rem-
placé par le fabricant, son service aprés-vente ou des per-
sonnes de qualification similaire afin d’éviter un danger.
Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
disposant de peu d’expérience et/ou de connaissances, &
condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles aient été
initiées & I'utilisation sécurisée de |'appareil et qu’elles aient
compris les dangers en résultant.

Tenir hors de porter des enfants |'appareil et son cordon de
raccordement.

Il 'est interdit d’ouvrir le carter du bloc-moteur du mixeur
plongeant. Dans ce cas, la sécurité n’est plus assurée et vous
perdez le bénéfice de la garantie.
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RISQUE D’ELECTROCUTION

@ Le bloc moteur du mixeur plongeant ne doit en aucun cas
étre immergé dans des liquides et aucun liquide ne doit
pénétrer dans le bloc moteur.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

~ Avant de remplacer les accessoires ou les piéces de re-
change qui sont déplacés en cours d'opération, I'appareil
doit étre mis hors service et coupé du réseau électrique.

» Coupez toujours |'appareil du réseau électrique ...
- lorsque I'appareil est sans surveillance,
- lorsque vous nettoyez I'appareil,
- lorsque vous procédez au montage ou au démontage de

I'appareil.
~ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

~ Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

» Tenir hors de portée des enfants I'appareil et son cordon de
raccordement.

> La lame est extrémement tranchante! Manipulez-la toujours
avec précaution.

» La manipulation de la lame extrémement tranchante peut
entrainer des blessures.

~ Faites preuve d'une grande prudence lors du nettoyage de
I'appareil. Les lames sont extrémement tranchantes!

» Procédez toujours avec la plus grande prudence lorsque
vous videz le bol mélangeur! Les lames sont extrémement
tranchantes!

» En cas d’absence de surveillance et avant 'assemblage, le
désassemblage ou le nettoyage, |'appareil doit toujours étre
débranché du secteur.

~ Risque de blessure en cas d'usage abusif de I'appareil.
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Utilisation

REMARQUE

> Le verre mesureur @ vous permet de mesurer les liquides jusqu'a 700 ml.
Pour la transformation, versez 300 ml maximum, afin d'éviter que le liquide
ne déborde du verre mesureur .

> Si vous souhaitez conserver des liquides/aliments dans le verre mesureur @
vous pouvez refirer le pied du verre mesureur ) et l'utiliser en tant que
couvercle. Veillez & ce que le bec du verre mesureur @ soit également
fermé.

Le mixeur plongeant @ permet de pré-

% parer des dips, sauces, soupes ou aliments
@ pour bébé, ou de réduire des fruits en
purée. Nous recommandons d’opérer le

mixeur plongeant @ au max. 1 minute
d'offilée, puis de le laisser refroidir.

ATTENTION ! DOMMAGES MATERIELS !

> N'utilisez pas le mixeur plongeant @ pour la transformation d'aliments
solides. Ceci entraine des dommages irréparables sur |'appareil !

Le fouet @ vous permet de confectionner
de la mayonnaise, de battre de la créme
en chantilly ou des ceufs en neige et de
préparer des desserfs. Nous recom-
mandons d'opérer le fouet O au max.

2 minutes d'affilée et de le laisser refroidir.

Le hachoir composé de la lame @, du
bol @ et du couvercle du bol @ vous
ﬁﬁ permet de hacher des fines herbes ou
A_L7 des aliments plus durs. Nous recom-
mandons d’opérer le hachoir au max.
1 minute d'affilée et de le laisser refroidir.

ATTENTION ! DOMMAGES MATERIELS !

> Nutilisez pas le hachoir pour transformer les liquides. Ceci entraine des

dommages irréparables sur l'appareil |
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Assemblage
/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Enfichez la fiche dans la prise secteur seulement aprés avoir assemblé
['appareil.

REMARQUE

> Avant la premiére mise en service, veuillez nettoyer toutes les piéces comme

indiqué au chapitre « Nettoyage ».

Assembler le mixeur plongeant

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Lalame @ est exirémement tranchante | Manipulez-la toujours avec
précaution.

B Insérez le mixeur plongeant @ sur le bloc moteur @, afin que la fléche indique
le symbole a Tournez le mixeur plongeant @, jusqu’a ce que la fleche du

bloc moteur @ indique le symbole a

Assembler le fouet

B Enfoncez le fouet O dans le porte-fouet @ jusqu’a ce qu'il s’enclenche
fermement.

B Installez le fouet O monté sur le bloc moteur @, afin que la fléche indique

le symbole S Tournez le bloc moteur @), jusqu’a ce que la fléche indique le

symbole a
Assembler le hachoir

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Lalame @ est extrémement tranchante | Manipulez-la toujours avec
précaution.

B Placez avec précaution la lame @ sur le support dans le bol @. Ce faisant,
tournez légérement la lame @ pour qu’elle glisse sur le support.

REMARQUE

> Lalame @ n'est pas bien enclenchée sur le support. C'est tout & fait normal.
La lame @ ne sera bien enclenchée que lorsque le couvercle du bol @ est
inséré.

B Remplissez les denrées alimentaires & hacher dans le bol @.
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REMARQUE

> Remplissez le bol @ uniquement jusqu'au repére MAX. Sinon, I'appareil ne
fonctionnera pas de maniére optimale.

B Insérez le couvercle du bol @ sur le bol @ et serrez-le bien fermement.
A cet égard, les ergots du bord du bol @ doivent étre guidés dans le rail du
couvercle du bol @. Assurezvous que la lame @ s'enclenche correctement
dans le couvercle du bol @.

B Insérez le bloc moteur @ sur le couvercle du bol @, ofin que la fléche
indique le symbole a Tournez le bloc moteur @), jusqu’a ce que la fleche

indique le symbole a
REMARQUE

> Si vous souhaitez conserver des aliments dans le bol @, vous pouvez retirer
le pied du bol @ et l'utiliser en tant que couvercle. Pour ce faire, retirez le
couvercle du bol @ et le bloc moteur @ ainsi que le cas échéant, la lame @
avec précaution. Desserrez le pied du bol @ et placezle sur le bol @.

Opération
/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Les denrées alimentaires ne doivent pas étre trop chaudes | Toutes éclabous-
sures risquent de provoquer des brilures.

REMARQUE

> Si vous souhaitez battre de la créme en chantilly avec le fouet @ maintenez
le récipient incliné. La créme chantilly sera ainsi ferme plus rapidement.
Veillez & ce que la créme chantilly ne soit pas projetée hors du récipient
lorsque vous la battez. Pour battre la chantilly, mettez le régulateur de
vitesse @ sur « Max ».

Si vous avez assemblé le set de mixeur plongeant conformément aux
consignes :

1) Enfichez la fiche secteur dans la prise secteur.

2) Tenez le commutateur @ enfoncé pour transformer les aliments & vitesse
normale. Faites glisser le régulateur de vitesse @ en direction « Max », pour
accroitre la vitesse. Faites glisser le régulateur de vitesse @ en direction
«Min», pour réduire la vitesse.

Maintenez le commutateur turbo € enfoncé pour transformer les denrées

alimentaires & vitesse élevée. En appuyant sur le commutateur turbo @, vous
disposez immédiatement de la vitesse maximale.

w

Une fois que vous avez terminé de travailler les denrées alimentaires, relachez
simplement le commutateur @/@ enfoncé.

=

FR | BE 45



SILVERCREST'

REMARQUE

> Si en cours d'opération, vous constatiez des bruits inhabituels comme un
grincement ou un bruit similaire, veuillez ajouter un peu d’huile alimentaire

neutre sur |'arbre d'entrainement du mixeur plongeant @ :

Exemples pour hacher et réduire différents aliments avec le hachoir :

Ingrédients

Oignons

Persil

All

Carottes

Noisettes/
amandes

Noix

Parmesan
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Quantité
max.

200 g

30¢g

20 gousses

200 g

200 g

200 g

250 g

Temps de transformation

env. 20 sec.

env. 20 sec.

env. 20 sec.

env. 15 sec.

env. 30 sec.

env. 25 sec.

env. 30 sec.

Vitesse

Min - eee

Turbo

Min - Max

Min - Max

Turbo

Turbo
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Nettoyage

AVERTISSEMENT ! RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE !

> Avant de nettoyer le set de mixeur plongeant, retirez toujours la fiche
secteur de la prise secteur.

Lors du nettoyage, ne pas plonger le bloc moteur @ dans l'eau ni le
maintenir sous l'eau courante.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Risque de blessures lors de la manipulation avec la lame @ extrémement
tranchante. Aprés utilisation et nettoyage, assemblez de nouveau le hachoir
afin de ne pas vous blesser sur la lame @ libre. Tenez la lame @ hors de
portée des enfants.

REMARQUE
@ Le verre mesureur avec couvercle/pied combiné @, le fouet @, le

bol avec couvercle/pied combiné @ et la lame @ sont adaptés au
lave-vaisselle.

ATTENTION ! DOMMAGES MATERIELS !

> N'utilisez pas de produits nettoyants agressifs, abrasifs ou chimiques !
Ils peuvent en effet agresser la surface de maniére irréparable |

1) Débrancher le connecteur de la priswe.

2) Nettoyez le bloc moteur @ et le porte-fouet @ avec un chiffon humide.
S'assurer que |'eau ne rentre pas par les ouvertures du bloc moteur @. Pour
les salissures résistantes, ajouter un détergent doux sur le chiffon. Passer un
chiffon humide sur les traces de détergent.

3) Nettoyer & fond dans I'eau I'axe de mixeur plongeant @, la couvercle du
bol @, le bol @, le fouet O, le verre mesureur D et les lames @, éliminer
ensuite les tfraces de détergent & I'eau claire.

4) Sécher toutes ces pieces avec un chiffon et vérifier que I'appareil est bien
sec avant de le réutiliser.
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Mise au rebut

L’appareil ne doit jamais étre jeté avec les ordures ménageéres
normales. Cet appareil est soumis aux impératifs de la directive
européenne 2012/19/EU.

Remettez |'appareil destiné au recyclage & une entreprise spécialisée ou au
centre de recyclage de votre commune. Respectez la réglementation en vigueur.
En cas de doutes, contactez votre organisation de recyclage.

Renseignez-vous auprés de votre commune pour connditre les possibilités de

(]
S \
%A mise au rebut de votre appareil usagé.

Remarques relatives a la déclaration de
conformité CE

Cet appareil est conforme aux exigences fondamentales et aux
prescriptions correspondantes de la directive européenne sur la
compatibilité électromagnétique 2014/30/EU, de la directive

ErP 2009/125/EC et de la directive « Basse tension »
2014/35/EU.

La déclaration de conformité originale est disponible chez

limportateur.

Il répond également des défauts de conformité résultant de I'emballage, des
instructions de montage ou de l'installation lorsque celle-ci a été mise & sa
charge par le contrat ou a été réalisée sous sa responsabilité.
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Garantie de Kompernass Handels GmbH
Chére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait &
présenter des vices, vous disposez de droits Iégaux face au vendeur de ce produit.
Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat. Veuillez bien conserver le ticket
de caisse. Celuici servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé, remplacé
gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation de
I'appareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la des-
cription bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette disposition
s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déja présents & |'achat doivent étre signalés immédiatement
apres le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrélé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un
usage professionnel. La garantie est annulée en cas d'entretien incorrect et
inapproprié, d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre
centre de service aprés-vente agréé.
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Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre les indica-
tions suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et la
référence article (par ex. IAN 12345) en tant que justificatif de votre achat.

ous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit, une

B Voust la réf la plaque signalétiq le produit
gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi (en bas a
gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d’autres vices venaient & apparaitre,
veuillez d'abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite refourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de service aprés-
vente communiquée.

1 Sur www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi et de
[= 9
¥ | nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.

Grdce & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lid| service aprés-
vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode d’emploi en

saisissant votre référence (IAN) 123456.

Service apres-vente

Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr

Service Belgique
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 332087_1904]

Importateur

50

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante n’est pas une adresse de
service aprés-vente. Veuillez d’abord contacter le service mentionné.
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Recettes

Créme de légumes

2 & 4 personnes

Ingrédients

W 2-3CSdhuile
|
|

200 g d'oignons

200 g de pommes de terre (les variétés & chair farineuse
sont particuliérement adaptées)

200 g de carottes
350 - 400 ml de bouillon de légumes (frais ou en cube)
Sel, poivre, noix de muscade

5 g de persil

Préparation

1) Peler les oignons et les couper en dés fins. Laver les carottes, les peler et les

2

3

couper en rondelles. Peler les pommes de terre, les rincer et les couper en
dés d’env. 2 cm.

Chauffer I'huile dans une casserole, y faire blondir les oignons. Ajouter les
carottes et les pommes de terre, également les faire revenir. Rajouter du
bouillon jusqu’a ce que les légumes soient bien recouverts et les faire bouillir
pendant 10 & 15 minutes jusqu’a ce qu'ils soient bien cuits. Rajouter du
bovuillon en cas de besoin si les légumes ne sont plus recouverts.

Laver le persil, le secouer pour enlever I'excés d’humidité et retirer les tiges.
Déchirer le persil en gros morceaux et le rajouter & la soupe. Réduire le tout
en purée pendant environ 1 minute avec le mixeur plongeant @. Assaissonner
au sel, au poivre et & la noix de muscade rdpée.
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Soupe au potiron

4 personnes

Ingrédients

B 1 oignon de taille moyenne
2 gousses d'ail
10 - 20 g de gingembre frais
3 CS d'huile de colza

400 g de chair de potiron (le potiron doux d'Hokkaido est le plus adapts,
car sa peau s'amollit & la cuisson, il n'y a donc pas besoin de le peler)

B 250 - 300 ml de lait de noix de coco
B 250 - 500 ml de bouillon de légumes
M Jus d'une 2 orange

B un peu de vin blanc sec

B 1 CCde sucre

W Sel, poivre

Préparation

1) Peler I'oignon et le couper en dés, ainsi que I'ail. Peler le gingembre et le
couper en dés fins. Faire revenir I'oignon et le gingembre dans I'huile
chaude. Aprés 2 minutes, ajouter Iail et le faire revenir également.

2

Soigneusement nettoyer le potiron avec une brosse a légumes sous |'eau
chaude, puis le couper en dés de 2 - 3 cm. (Si vous utilisez un potiron autre
que celui d'Hokkaido, il faudra également le peler). Ajouter les dés de poti-
ron aux oignons et au gingembre et les faire revenir. Remplir avec la moitié
de lait de coco et autant de bovillon de légumes jusqu’a ce que le potiron
soit bien couvert. Faire cuire pendant 20 & 25 minutes & couvercle fermé.
Réduire en mélange bien lisse avec le mixeur plongeant @. Y ajouter du
lait de coco jusqu'a ce que la soupe ait la bonne consistance veloutée et
crémeuse.

3

Ajouter le jus d’orange, le vin blanc, le sucre, le sel et le poivre, afin qu’outre
la note épicée, la soupe présente également une note sucrée et équilibrée
aux saveurs acidulées et salées.
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Pate a tartiner aux fruits sucrée

Ingrédients

B 250 g de fraises ou autres fruits (frais ou congelés)
B 1 paquet (env. 125 g) de sucre gélifiant sans cuisson
B 1 zeste de jus de citron

B 1 pincée de marc d'une gousse de vanille

Préparation
1) Laver et nettoyer les fraises, en retirant la queue verte. Bien laisser égoutter
sur un tamis, afin que I'eau superflue puisse s'écouler et que la pate &
tartiner ne devienne pas trop liquide. Couper les fraises de grande taille en
petits morceaux.

2

Peser 250 g de fraises et les mettre dans un bol mélangeur adapté.
3) Y ajouter un zeste de jus de citron.
4) En cas de besoin, racler I'équivalent d’une gousse de vanille et I'ajouter.

5) Ajouter le contenu du paquet de sucre gélifiant sans cuisson et soigneuse-
ment mélanger & |'aide du mixeur plongeant @ pendant 45 & 60 secondes.
S'il devait encore y avoir de plus gros morceaux, laisser reposer le tout
pendant 2 minutes, puis & nouveau réduire en purée pendant 60 secondes.

6

Déguster sans attendre ou verser la péte de fruits dans un verre avec un
couvercle & visser et bien refermer.
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Créme au chocolat

Pour 4 personnes

Ingrédients
B 350 g de créme chantilly
B 200 g de chocolat amer (> 60 % de cacao)

B 2 de gousse de vanille (marc)

Préparation

1) Faire cuire la chantilly, casser le chocolat en morceaux et le faire fondre
lente-ment & feu doux. Racler le marc d’'une demi-gousse de vanille et
I'ajouter & la masse.

2) Laisser réfrigérer au réfrigérateur jusqu’a obtenir une texture bien ferme.

3) Avant de servir, bien mélanger au fouet @ pour obtenir une consistance
crémeuse.

Conseil : il est recommandé de servir les crémes accompagnées de fruits frais.

Mayonnaise

Ingrédients

B 200 ml d'huile végétale au goit neutre, par ex. de I'huile de colza
B 1 ceuf (jaune et blanc)

B 10 g de vinaigre doux ou de jus de citron

W Saler et poivrer selon vos préférences

Préparation

1) Mettre I'ceuf et le jus de citron dans le bol mélangeur, tenir le fouet @ &
la verticale dans le bol mélangeur et appuyer sur le commutateur turbo @.

2) Ajouter lentement un filet d’huile mince et régulier (en |'espace d'env.
1 minute), afin que I'huile se combine aux autres ingrédients.

3) Saler et poivrer selon les préférences.
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Inleiding

Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig product. De bedieningshand-
leiding maakt deel it van dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen voor
veiligheid, gebruik en afvoeren. Maak uzelf voorafgaand aan het gebruik van
het product vertrouwd met alle bedienings- en veiligheidsvoorschriften. Gebruik
het product uitsluitend op de voorgeschreven wijze en voor de aangegeven
doeleinden. Geef alle documenten mee als u het product doorgeeft aan een

derde.

Gebruik in overeenstemming met bestemming

56

De staafmixerset dient uitsluitend voor het verwerken van levensmiddelen in kleine
hoeveelheden. Hij is vitsluitend bestemd voor gebruik in het privé-huishouden. De
staafmixerset is niet bedoeld voor industrieel gebruik.

/\ WAARSCHUWING

Gevaar door gebruik dat niet in overeenstemming is met de
bestemming!

Er kan gevaar van het apparaat vitgaan in geval van gebruik dat niet in over-
eenstemming is met de bestemming en/of andersoortig gebruik.

> Het apparaat uitsluitend gebruiken in overeenstemming met de bestemming.

> De beschreven procedures in deze gebruiksaanwijzing nakomen.

> Alle vormen van claims wegens schade door gebruik dat niet volgens de
bestemming is, onvakkundige reparaties, veranderingen die ongeoorloofd
zijn uitgevoerd of gebruik van niet toegelaten reserveonderdelen zijn uitge-
sloten. Het risico is vitsluitend voor de gebruiker.
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Inhoud van het pakket
Het apparaat wordt standaard met volgende componenten geleverd:
® Staafmixer

® Maatbeker met gecombineerde deksel/standvoet

® Garde

® Fijnsnijder (mes en kom met gecombineerde deksel/standvoet)

® Gebruiksaanwijzing

1) Haal alle delen van het apparaat en deze gebruiksaanwijzing uit de doos.

2) Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

3) Reinig alle delen van het apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk
,Reinigen”.

> Controleer of de levering compleet is en of er sprake is van zichtbare schade.

> In geval de levering niet compleet is of indien er sprake is van schade door
gebrekkige verpakking of door transport, neemt u contact op met de Service-
Hotline (zie hoofdstuk Service).

De verpakking afvoeren

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkings-
materialen zijn niet schadelijk voor het milieu. Ze zijn gekozen op grond van
milieuvriendelijkheid en daarom recyclebaar.

@ Het terugvoeren van de verpakking in de materiaalkringloop helpt grondstoffen
%@ besparen en reduceert de afvalberg. Voer verpakkingsmateriaal dat u niet meer

nodig hebt af conform de plaatselijk geldende voorschriften.

Voer de verpakking af conform de milieuvoorschriften.
b Let op de aanduiding op de verschillende verpakkingsmaterialen en voer ze zo
nodig gescheiden af. De verpakkingsmaterialen zijn voorzien van afkortingen (a)

en cijfers (b) met de volgende betekenis:
1-7: kunststoffen, 20-22: papier en karton, 80-98: composietmaterialen.

> Indien mogelijk de originele verpakking bewaren gedurende de garantie-
periode van het apparaat, om het apparaat in geval van een garantiekwestie
volgens de voorschriften te kunnen verpakken.
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Beschrijving van het apparaat/accessoires

Afbeelding A (staafmixer):

@ Snelheidsregelaar

@ Schakelaar (normale snelheid)
© Turboschakelaar (hoge snelheid)
O Motorblok

@ Staafmixer

Afbeelding B (fijnsnijder):

O Kom-deksel

@ Mes

O Kom (met gecombineerde deksel/standvoet)

Afbeelding C (garde):

© Houder van garde
@ Garde

Afbeelding D (accessoires):
® Maatbeker (met gecombineerde deksel/standvoet)

Technische gegevens

Netspanning 220 -240V ~ (wisselstroom), 50 - 60 Hz
Nominaal vermogen 600 W
Beschermingsklasse Il / [2] (dubbel geisoleerd)
i Alle delen van dit apparaat die in aan-
Q[J raking komen met voedingsmiddelen zijn
voedingsmiddelveilig.
Capaciteit:
Maatbeker @ 700 ml

Max. vulhoeveelheid vloeistoffen 300 ml

Wij adviseren volgende bedrijfstiiden:

Laat de staafmixer @ na 1 minuut gebruik ong. 2 minuten afkoelen.
Laat de fijnsnijder na 1 minuut gebruik ong. 2 minuten afkoelen.
Laat de garde @ na 2 minuten gebruik ong. 2 minuten afkoelen.

Bij overschrijding van deze bedrijfstiiden kan het apparaat door oververhitting
schade oplopen!
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Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

» Sluit het apparaat uitsluitend aan op een volgens de voor-

schriften geinstalleerd stopcontact met een netspanning van
220-240V ~, 50 - 60 Hz an.

» Haal bij storing van het apparaat en voordat u het apparaat
schoonmaakt, de stekker uit het stopcontact.

~ Stel het apparaat niet bloot aan vocht en gebruik het niet in
de openlucht.

» Mocht er toch een keer vloeistof in de behuizing van het ap-
paraat komen, haal dan direct de stekker van het apparaat
uit het stopcontact en laat het apparaat door gekwalificeerd
deskundig personeel repareren.

~ Trek het snoer altijd aan de stekker uit het stopcontact, trek
niet aan het snoer zelf.

» Knik of plet het snoer niet en leidt het snoer zodanig dat
niemand erop kan gaan staan of erover kan struikelen.

» Laat beschadigde stekkers en snoeren onmiddellijk door
geautoriseerd en vakkundig personeel of door de klanten-
service vervangen, om risico’s te vermijden.

~ Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met
beperkte fysieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of ge-
brek aan ervaring en/of kennis, mits ze onder toezicht staan
of over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd
en de daaruit resulterende gevaren hebben begrepen.

» Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik
van kinderen.

» U mag de behuizing van het motorblok van de staafmixer
niet openen. In dat geval is de veiligheid niet gegarandeerd
en vervalt de garantie.
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GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

@ Dompel het motorblok van de staafmixer in geen geval
onder in vloeistof en zorg dat er geen vloeistoffen in de
behuizing van het motorblok komen.

A\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

» U dient het apparaat uit te schakelen en de stekker uit het
stopcontact te trekken voordat u accessoires of hulpstukken
verwisselt, die bij gebruik in beweging zijn.

~ Koppel het apparaat volledig los van het lichtnet, ...
~ ...als u het apparaat onbeheerd laat,
~ ...als u het apparaat schoonmaakt,
~ ...als u het apparaat in elkaar zet of uit elkaar haalt.

~ Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.
» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik
van kinderen.

» Het mes is extreem scherp! Ga er altijd voorzichtig mee om.

» Er bestaat letselgevaar bij de omgang met het extreem
scherpe mes.

» Maak het apparaat heel voorzichtig schoon. De messen zijn
extreem scherp!

» Wees altijd voorzichtig bij het legen van de kom. De messen
zijn extreem scherp!

~ Het apparaat moet altijd van de stroom worden losge-
koppeld indien er geen toezicht is, en voor montage, de-
montage of reiniging.

» Bij misbruik van het apparaat ontstaat gevaar op letsels!
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Gebruik

> Met de maatbeker @ kunt u vloeistoffen tot 700 ml afmeten. Vul de maat-
beker eerst met maximaal 300 ml om te bewerken, anders kan er vloeistof
vit de maatbeker @ stromen.

> Als u vloeistoffen/levensmiddelen in de maatbeker @ wilt bewaren, kunt u

de standvoet van de maatbeker ) afnemen en deze als deksel gebruiken.
Let erop, dat ook de schenktuit op de maatbeker (@ is gesloten.

Met de staafmixer @ kunt u dips,

% sauzen, soepen en babyvoeding
@ bereiden of fruit pureren. Wij adviseren
de staafmixer @ max. 1 minuut aan-

een te gebruiken en hem dan te laten

afkoelen.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik de staafmixer @ niet voor het verwerken van vaste levensmiddelen.
Dat leidt tot onherstelbare schade aan het apparaat!

Met de garde @ kunt u mayonaise maken,

slagroom of eiwit kloppen of dessert
toebereiden. Wij adviseren de garde @
max. 2 minuten aaneen te gebruiken en

hem dan te laten afkoelen.

Met de fijnsnijder, bestaande uvit mes @,
kom @ en komdeksel @, kunt u kruiden
tﬂﬂ fiinhakken of hardere levensmiddelen
A:I_I:7 fijnsnijden. Wij adviseren de fijnsnijder
max. 1 minuut aaneen te gebruiken en
hem dan te laten afkoelen.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik de fijnsnijder niet voor het verwerken van vloeistoffen. Dat leidt tot
onherstelbare schade aan het apparaat!
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In elkaar zetten

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Steek de netstekker pas na de montage in de contactdoos.

> Voor de eerste ingebruikname alle delen van het apparaat reinigen zoals
beschreven in het hoofdstuk ,Reinigen”.

De staafmixer in elkaar zetten

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Het mes @ is erg scherp! Ga er altijd voorzichtig mee om

B Zet de staafmixer @ op het motorblok @, zodat de pijl naar het symbool a
wijst. Draai de staafmixer @, totdat de pijl op het motorblok @ naar het

symbool a wijst.
De garde in elkaar zetten

B Druk de garde @ in de houder van garde @ tot hij vastklik.
B Plaats de zo in elkaar gezette garde ) op het motorblok @, zodanig dat
de pijl naar het symbool S wijst. Draai het motorblok @ tot de pijl naar het

symbool a wijst.
De fijnsnijder in elkaar zetten

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Het mes @ is erg scherp! Ga er altijd voorzichtig mee om

B Plaats het mes @ voorzichtig op de houder in de kom @. Draai het mes @
daarbij een beetje, zodat het op de houder glijdt.

> Het mes @ zit daarbij niet helemaal vast op de houder. Dat is normaal. Het
mes @ zit pas helemaal vast wanneer de kom-deksel @ wordt geplaatst.

B Vul de kom @ met de fijn te snijden levensmiddelen.
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> Vul de kom @ dltijld maar tot aan de MAX-markering. Anders functioneert
het apparaat niet optimaal.

B Zet het kom-deksel @ op de kom @ en draai het vast. Daarbij moeten de
nokken aan de rand van de kom @ in de rail op het kom-deksel @ geleid
worden. Controleer of het mes @ goed in de kom-deksel @ zit.

B Zet het motorblok @ op het kom-deksel @, zodat de pijl op het symbool a
wijst. Draai het motorblok @, totdat de pijl naar het symbool a wijst.

> Als u levensmiddelen in de kom @ wilt bewaren, kunt u de standvoet van de
kom @ afnemen en deze als deksel gebruiken. Haal daarvoor voorzichtig het
kom-deksel @ en motorblok @ eraf, evenals in voorkomend geval het
mes @. Maak de standvoet van de kom @ los en zet hem op de kom @.

Bediening
/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> De levensmiddelen mogen niet te heet zijn! Inhoud die eruit spuit kan brand-
wonden tot gevolg hebben.

> Als u slagroom wilt kloppen met de garde @ houdt het apparaat dan fij-
dens het kloppen schuin. Zo wordt de slagroom sneller stif. Let erop, dat
geen slagroom eruit spat tiidens het kloppen. Om slagroom te kloppen de
snelheidsregelaar @ op ,Max" schuiven.

Als u de staafmixerset als gewenst gemonteerd heeft:

1) Steek de netstekker in het stopcontact.

2) Houd de schakelaar @ ingedrukt, om de levensmiddelen op normale
snelheid te verwerken. Schuif de snelheidsregelaar @ richting ,Max"”, om
de snelheid te verhogen. Schuif de snelheidsregelaar @ richting ,Min“, om
de snelheid te verlagen.

3) Houd de turboschakelaar @ ingedrukt om de levensmiddelen op hoge

snelheid te verwerken. Door op de turboschakelaar @ te drukken staat
u meteen de maximale bewerkingssnelheid ter beschikking.

4) Wanneer u met de verwerking van de levensmiddelen klaar bent, laat u

gewoon de ingedrukte schakelaar @/@ los.
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opmerkING |

> Mochten er tiidens het gebruik vreemde geluiden optreden, zoals piepen
o.i.d., doe dan een beetje neutrale spijsolie op de aandrijfas van de staaf-

mixer @:

Voorbeelden voor het hakken en fiinmaken van verschillende levensmiddelen met
de fijnsnijder:

Ingrediénten hoe'::t:l(lolei d Verwerkingstijd Snelheid
Uien 200 g ca. 20 sec. Min - eee
Peterselie 30g ca. 20 sec. Turbo

Knoflook 20 tenen ca. 20 sec. Min - Max
Peen 200 g ca. 15 sec. Min - Max

Hazelnoten/

200 g ca. 30 sec. Turbo
amandelen
Walnoten 200 g ca. 25 sec. coe — 0000
Parmezaanse kaas 250 g ca. 30 sec. Turbo
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Reinigen
WAARSCHUWING! GEVAAR VOOR STROOMSCHOKKEN!

> Haal altijd eerst de stekker uit het stopcontact voordat u de staafmixerset

schoonmaakt.
@ Het motorblok @ mag bij het schoonmaken in geen geval worden

ondergedompeld in water of onder stromend water worden gehouden.

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> In de omgang met het extreem scherpe mes @ bestaat gevaar voor ver-
wonding. Zet de fijnsnijder na gebruik en reinigen weer in elkaar, zodat u
zich niet aan het blootliggende mes @ verwondt. Zorg dat kinderen niet bij
het mes @ kunnen komen.

de kom met gecombineerde deksel/standvoet @ en het mes @ zijn
vaatwasserbestendig.

@ De maatbeker met gecombineerde deksel/standvoet (), garde @,

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik geen agressieve, chemische of schurende schoonmaakmiddelen!
Deze kunnen het oppervlak onherstelbaar aantasten!

1) Trek de stekker uit het stopcontact.

2) Maak het motorblok @ en de gardehouder @ schoon met een vochtige
doek.
Let erop, dat er geen water in de openingen van het motorblok @ komt. Bij
hardnekkige vervuilingen doet u een mild afwasmiddel op het doek. Veeg
de resten van het afwasmiddel met een vochtige doek of.

3) Reinig de staafmixer @, het kom-deksel @, de kom @, de garde O, de
maatbeker ) en het mes @ grondig in zeepsop en verwijder daarna de
resten van afwasmiddel met helder water.

4) Droog alles met een droogdoek goed af en let erop dat het apparaat hele-
maal droog is alvorens het weer te gebruiken.

SSMS 600 D4 NL | BE 65



SILVERCREST'

Apparaat afdanken

Deponeer het apparaat in geen geval bij het normale huisvuil.
Dit product is onderworpen aan de Europese richtlijn 2012/19/EU.
Voer het toestel af via een erkend afvalverwerkingsbedrijf of via uw gemeenterei-
niging. Neem de bestaande voorschriften in acht. Neem in geval van twijfel
contact op met de gemeentelijke reinigingsdienst.

(]
o Mogelijkheden voor het afvoeren van het afgedankte product vindt u bij uw

gemeente.

Opmerkingen over de EC-conformiteitsverklaring

Dit apparaat voldoet aan de naleving van de essentiéle eisen
en andere relevante bepalingen van de Europese richtlijn C €
voor elektromagnetische compatibiliteit 2014/30/EU, de

ErP-richtlijn 2009/125/EC en de Laagspanningsrichtlijn

2014/35/EU.

De volledige originele conformiteitsverklaring is te verkrijgen
bij de importeur.
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Garantie van KompernaB Handels GmbH
Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de aankoopdatum. In geval van
gebreken in dit product hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna beschreven garantie
niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van aankoop. Bewaar de kassabon
zorgvuldig. U hebt hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum van dit product een materiaal- of
fabricagefout optreedt, wordt - naar onze keuze - het product door ons kosteloos
gerepareerd of vervangen of wordt de koopprijs terugbetaald. Voorwaarde voor
deze garantie is dat het defecte apparaat en het aankoopbewijs (kassabon)
binnen de termijn van drie jaar worden overlegd en dat kort wordt omschreven
waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt, krijgt u het gerepareer-
de product of een nieuw product retour. Met de reparatie of vervanging van het
product begint er geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg niet verlengd. Dat geldt ook
voor vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop aan-
wezige schade en gebreken moeten meteen na het vitpakken worden gemeld.
Voor reparaties na afloop van de garantieperiode worden kosten in rekening
gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnormen met de grootst mogelijke
zorg vervaardigd en voorafgaand aan de levering nauwkeurig gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten. Deze garantie geldt niet
voor productonderdelen die onderhevig zijn aan normale slijfage en die daarom
als slijfonderdelen worden beschouwd, of voor schade aan breekbare onderde-
len zoals schakelaars, accu’s of onderdelen die van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is beschadigd, ondeskundig is ge-
bruikt of is gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het product moeten alle

in de gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen precies worden opgevolgd.
Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de gebruiksaanwijzing worden afge-
raden of waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor bedrijfsmatige
doeleinden. Bij verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij gebruik van
geweld en bij reparaties die niet door ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd,
vervalt de garantie.
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Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag neemt u de volgende aanwijzingen
in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en het artikelnummer

(bijv. IAN 12345) als aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie van het product, op het product
gegraveerd, op de titelpagina van de gebruiksaanwijzing (linksonder) of op
de sticker op de achter- of onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken optreden, neemt u eerst
contract op met de hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch of
via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan zonder portokosten naar het
aan u doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs (kassabon)
bij en vermeld waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

E53E Op www.lidl-service.com kunt u deze en vele andere handleidingen, product-
¥ | video's en installatiesoftware downloaden.

] Met deze QR-code gaat u direct naar de website van Lidl Service
(www.lidl-service.com) en kunt u met het invoeren van het artikelnummer
(IAN) 123456 de gebruiksaanwijzing openen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Service
(ND) Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidI.nl
Service Belgié
Tel. 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 332087_1904]|

Importeur
Let op: het volgende adres is geen serviceadres. Neem eerst contact op met het
opgegeven serviceadres.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DUITSLAND

www.kompernoss.com
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Recepten

Gebonden groentesoep
2 - 4 personen

Ingrediénten
B 2-3ELolie

200 g vien
200 g aardappels (vooral geschikt zijn melig kokende soorten)
200 g wortelen

350 - 400 ml groentebouillon (vers of kant-en-klaar)

zout, peper, nootmuskaat

B 5 g peterselie

Bereiding

1) Uien schillen en in kleine blokjes snijden. Wortelen wassen, schillen en in
plakjes snijden. Aardappels schillen, afspoelen en in blokjes van ca. 2 cm
snijden.

2

Olie in een pan verhitten, vien daarin glazig fruiten. Wortelen en aardappelen
toevoegen, mee aanfruiten. Zoveel bouillon erbij gieten, dat de groente
goed bedekt is en alles in 10 - 15 minuten zacht laten koken. Naar behoefte
tussendoor bouillon toevoegen, als de groente niet meer bedekt is.

3

Peterselie wassen, droog schudden en stelen verwijderen. Peterselie in grove
stukken scheuren en in de soep doen. Alles met de staafmixer @ ongeveer 1
minuut lang pureren. Op smaak brengen met zout, peper en geschaafde
nootmuskaat.
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Pompensoep

70

4 personen

Ingrediénten
B 1 middelgrote ui

2 knoflooktenen
10 - 20 g verse gember
3 EL koolzaadolie

400 g vruchtvlees van de pompoen (het beste geschikt is de Hokkaido
pompoen, omdat de schil zacht wordt tijdens het koken en hij niet geschild
moet worden)

250 - 300 ml kokosmelk

250 - 500 ml groentebouillon
sap van een Y2 sinaasappel
een scheutje droge witte wijn

1 TL suiker

B zout, peper

Bereiding

1) Uien schillen en in kleine blokjes snijden, knoflook precies zo.Gember schil-
len en in kleine blokjes snijden. Eerst uien en gember in hete olie aanfruiten.
Na 2 minuten ook knoflook toevoegen en mee aanfruiten.

2

Pompoen met een groenteborstel onder warm water grondig schoonmaken,
dan in blokjes van 2 - 3 cm snijden. (Als er andere pompoen wordt gebruikt
dan Hokkaido pompoen, moet deze bovendien geschild worden). Blokjes
pompoen bij uien en gember doen en mee aanfruiten. De halve hoeveelheid
kokosmelk en zoveel groentebouillon toevoegen, dat de pompoen goed is
bedekt. Met gesloten deksel ca. 20 - 25 minuten zacht koken. Alles met de
staafmixer @ glad mengen. Daarbij zoveel kokosmelk toevoegen, totdat de
soep de juiste, zachtromige consistentie heeft.

3) De soep op smaak brengen met sinaasappelsap, witte wijn, suiker, zout en
peper, zodat de soep naast de scherpe nuance ook een zoete en een har-
monieuze zurig-zoutige nuance heeft.
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Zoet broodbeleg

Ingrediénten

B 250 g aardbeien of andere vruchten (vers of diepvries)
M 1 pakje (ca. 125 g) geleisuiker zonder koken

B 1 scheutje citroensap

B 1 mespuntje merg van een vanillestokje

Bereiding

1) Aardbeien wassen en schoonmaken, daarbij het groene steeltje verwijderen.
Goed laten afdruipen in een zeef, zodat overtollig water kan weglopen en
het beleg niet te vloeibaar wordt. Grotere aardbeien klein snijden.

2) 250 g aardbeien afwegen en in een geschikte mengbeker doen.
3) Een scheutje citroensap er overheen doen.
4) Desgewenst het merg van een vanillestokje uitschrapen en toevoegen.

5) De inhoud van een pakje geleisuiker zonder koken toevoegen en met de
staafmixer @ 45 - 60 seconden lang grondig mengen. Mochten er nog
grotere stukken aanwezig zijn, het geheel 2 minuten laten rusten en dan
opnieuw 60 seconden pureren.

6) Meteen consumeren of de marmelade in een glazen pot met schroefdeksel
doen en afsluiten.
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Choco-créme
Voor 4 personen
Ingrediénten
M 350 g slagroom
W 200 g bittere chocolade (> 60% cacao-aandeel)
B % vanillestokje (merg)
Bereiding

1) De slagroom aan de kook brengen, chocolade in brokjes breken in daarin

langzaam laten smelten op lage temperatuur.Het merg van een half vanille-
stokje vitschrapen en in de massa roeren.

2) In de koelkast helemaal afkoelen en stevig laten worden.
3) Véér het serveren met de garde ) romig opkloppen.
Tip: daarbij smaken verse vruchten.

Mayonaise

Ingrediénten

B 200 ml neutrale plantaardige olie bijv. koolzaadolie
H 1 ei (eigeel en eiwit)

B 10 g milde azijn of citroensap

B zout en peper naar smaak

Bereiding

1) Ei en citroensap in de mengbeker doen, de garde (@ loodrecht in de beker
houden en op de turboknop @ drukken.

2) De olie in een gelikmatige dunne straal langzaam (binnen ca. 1 minuut) toe-
voegen, zodat de olie zich met de andere ingrediénten verbindt.

3) Vervolgens naar smaak kruiden met zout en peper.
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Wprowadzenie
Gratulujemy Ci zakupu naszego urzqdzenia.

Jest to produkt wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi stanowi cze$é tego produktu.
Zawiera ona wazne wskazéwki dotyczgcee bezpieczenistwa, uzytkowania i utyli-
zacji urzqdzenia. Przed przystgpieniem do uzytkowania produktu zapoznaj sig
z wszystkimi wskazédwkami obstugi i bezpieczehstwa. Uzywaj produkt zgodnie
z opisem i w podanych obszarach uzytkowania. W razie przekazania produktu
nastepnej osobie, nie zapomnij dofqczyé réwniez instrukeiji obstugi.

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

Zestaw z blenderem stuzy wytqcznie do rozdrabniania $rodkéw spozywczych
w niewielkich ilosciach. Mozna go uzywaé wytgcznie do celéw domowych.
Zestaw z blenderem nie jest przewidziany do zastosowari przemystowych.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo spowodowane uzytkowaniem niezgodnie
Z przeznaczeniem!

Uzytkowanie urzqdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub inne
wykorzystanie urzqdzenia moze wigzad sie z réznymi zagrozeniami.
> Urzqdzenie nalezy uzytkowaé wylgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

> Nalezy przestrzegaé opisanych w niniejszej instrukeji obstugi metod poste-
powania.

> Wyklucza sie mozliwosé wnoszenia jakichkolwiek roszczen z tytutu uszko-
dzen spowodowanych zastosowaniem niezgodnie z przeznaczeniem,
nieprawidtowymi naprawami, niedozwolonymi zmianami lub uzyciem nie-
dopuszczalnych czeici zamiennych. Wszelkie ryzyko ponosi wytqcznie
uzytkownik.
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Zakres dostawy
Urzqdzenie jest wyposazone standardowo w nastepujgce elementy:
® Blender reczny - zestaw

miarka z pokrywkag/podstawkg

trzepaczka do piany

rozdrabniacz (néz i naczynie z pokrywkq/podstawkg)

instrukcja obstugi

1) Wyijmij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje obstugi.
2) Usuh wszystkie materiaty opakowaniowe.

3) Wszystkie elementy urzqdzenia czys¢, jok podano w rozdziale
,Czyszczenie”.

WSKAZOWKA

> Po rozpakowaniu nowego urzqdzenia sprawdz, czy w $rodku sq wszystkie
czesci.

> W przypadku stwierdzenia niekompletnej zawartosci opakowania lub
uszkodzen spowodowanych nieprawidtowym opakowaniem lub transportem,
skontaktuj sie z infoliniq obstugi klienta (zobacz rozdziat Serwis).

Utylizacja opakowania

Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniem podczas transportu.
Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla $rodowiska i mozna poddaé je pro-
cesowi recyklingu.

@ Oddanie opakowania do punktu zbidrki surowcéw wiérmych pozwoli zaoszcze-
%@ dzié surowce naturalne i zmniejszyé iloé¢ odpadéw. Zbedne materiaty opakowa-

niowe utylizowaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla $rodowiska.
Przestrzega¢ oznaczen na réznych materiatach opakowaniowych i w razie po-
trzeby utylizuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materialy opakowa-
a niowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujacy sposéb:

1-7: tworzywa sztuczne,

20-22: papier i tektura,

80-98: kompozyty.

> W miare mozliwosci zachowaj oryginalne opakowanie na czas trwania
gwaranciji, by w razie odsytania urzqdzenia méc je prawidtowo zapakowaé.
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Opis urzadzenia/Oprzyrzadowanie

llustracja A (blender rgczny):

(1]
(2]
(3]
0
(5]

Regulator predkosci

Przetqcznik (normalna predkosé)
Przetqcznik Turbo (duza predko$é)
Blok silnika

Blender

llustracja B (rozdrabniacz):

(6]
(7]
0

Pokrywa miski
Né6z
Miska (z pokrywaq/podstawkq)

llustracja C (trzepaczka):

(9]
1)

Uchwyt trzepaczki do piany

Trzepaczka do piany

llustracja D (akcesoria):

1]

Miarka (z pokrywkq/podstawkq)

Dane techniczne

76

Napigcie sieciowe 220 -240V ~ (prad przemienny), 50 - 60 Hz

Moc znamionowa 600 W

Klasa ochrony Il / [O] (podwdina izolacja)

Q'i] Wszystkie czesci tego urzgdzenia majgcee kontakt z
Zywnosciq, sq do tego odpowiednio przystosowane.

Pojemnosé:

miarka @ 700 ml

Maks. ilo$¢ ptynéw 300 ml

Zalecamy zachowanie nastepujacych czaséw pracy urzqdzenia:

Po 1 minucie pracy pozostawi¢ blender @, by ostygt przez 2 minuty.

Po 1 minucie pracy pozostawié rozdrabniacz, by ostygt przez 2 minuty.

Po 2 minutach pracy pozostawié trzepaczke (@, by ostygta przez 2 minuty.
Jesli te czasy pracy zostang przekroczone, moze doj$¢ do przegrzania i zwig-
zanego z tym uszkodzenia urzqdzenial!
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Wskazowki dotyczqgce bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Urzqdzenie podigczaé wytqgcznie do prawidtowo zainstalowanego
gniazda sieciowego o napieciu 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

~ W razie pojawienia sie jakichkolwiek zaktécen w dziataniu
oraz przed czyszczeniem urzqdzenia nalezy wyciggnaé wiyk
z gniazda sieciowego.

> Nie nalezy narazaé urzqdzenia na wilgoé ani uzytkowad na
otwarte| przestrzeni.

» Jedli juz ciecz dostanie sie do wnetrza obudowy urzgdzenia,
nalezy natychmiast wyciagngé wtyk z gniazda sieciowego
i oddaé urzqdzenie do naprawy przez specjaliste.

» Odiqczad kabel zasilania wylgcznie poprzez wyciggniecie wiyku
z gniazda sieciowego - nigdy nie nalezy ciggnaé za sam kabel.

» Kabla zasilajgcego nie zaginaé ani zgniataé. Nalezy go
utozy¢ w taki sposdb, aby nikt nie mégt na niego nadepngd
ani sie o niego potkngé.

» Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zlecaé
niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi,
aby unikngé wszelkich zagrozen.

» To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/
lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniv w
zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz wynikajg-
cych z niego zagrozen.

~ Urzgdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» Nie wolno otwieraé obudowy bloku silnika blendera
recznego. Stanowi to powazne zagrozenie i powoduje
wygasnigcie gwarancii.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

@ Bloku silnika nigdy nie zanurza¢ w wodzie oraz unikaé
przedostania sie ptynu do wnetrza obudowy silnika.

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM
OBRAZEN!
> Przed wymianq osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére
podczas pracy sq w ruchu, nalezy wytqczy¢ urzqdzenie i
odiqgczy¢ je od sieci elektryczne;.

» Z zasady nalezy zawsze odtgczad urzqdzenie od zasilania...
- ...gdy jest bez nadzoru,
- ... przed przystgpieniem do czyszczenia urzqgdzenia,
- ...podczas jego montazu lub demontazu.

» Dzieci nie mogq uzywad tego urzqdzenia.

» Dzieci nie mogqg bawi¢ sie urzqdzeniem.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» Néz jest bardzo ostry! Prosimy obchodzi¢ sie z nim niezwykle
ostrozne.

> Przy obchodzeniu sie z niezwykle ostrymi nozami istnieje
zagrozenie skaleczeniem.

» Mikser nalezy czysicié bardzo ostroznie. Noze sq bardzo ostrel!

» Podczas oprézniania misy nalezy zawsze zachowywaé
ostrozno$é! Noze sq bardzo ostrel

> Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, rozto-
zeniem lub czyszczeniem nalezy zawsze odiqczad urzqdzenie
od zasilania sieciowego.

~ Niebezpieczeristwo obrazen w przypadku niewtasciwego
uzycia urzqdzenia.
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Przeznaczenie

WSKAZOWKA

> W miarce @ mozesz odmierzyé maks. 700 ml ptynu. Blenderem mozna
przetwarzaé jednoczesnie maks. 300 ml ptynu. Wigksza iloéé moze spowo-
dowa¢ wylanie sie ptynu z miarki .

> Do przechowywania ptynéw/produktéw spozywczych w miarce @ mo-
zesz zdjqé podstawe miarki @ i uzyé jej jako pokrywy. Zwréé uwage na
to, by dzidbek w miarce @ byt réwniez zamkniety.

Za pomocgq blendera @ recznego

% mozna przygotowywaé dipy, sosy, zupy
@ i potrawy dla niemowlgt oraz przecieraé
owoce. Zalecamy po uptywie maks.

1 minuty pracy blendera @ wytqczy¢
urzqdzenie i zaczekaé, az silnik ostygnie.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!
> Nie uzywaj blendera @ do obrébki statych produktéw. Nastepstwem jest

nieodwracalne uszkodzenie urzgdzenial!

Za pomocq trzepaczki @ mozna ubi¢

$mietane lub biatka i zamiesza¢ ciasto
lub deser. Zalecamy po uptywie maks.
2 minut pracy trzepaczki @ wytqgczyé

urzqgdzenie i zaczekaé, az silnik ostygnie.

Za pomocq rozdrabniacza, sktadajgce-
go sie z noza @, misy @ i pokrywy
tﬁﬁ misy @, mozna siekad ziota lub roz-

A:I_L drabniaé twardsze produkty spozywcze.
Zalecamy po uptywie maks. 1 minuty

pracy rozdrabniacza wytqczyé urzqdze-
nie i zaczekaé, az silnik ostygnie.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie stosowad rozdrabniacza w przypadku ptynnych artykutéw spozywczych.
Nastepstwem jest nieodwracalne uszkodzenie urzqdzenial!
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Sktadanie urzqgdzenia

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> wtyczke nalezy wtozy¢ do gniazdka sieciowego dopiero po ztozeniu
urzqdzenia.

> Przed pierwszym uruchomieniem wyczys¢ wszystkie czesci, jok opisano w
rozdziale ,Czyszczenie”.

Zamocowanie blendera

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!
> Noéz @ jest bardzo ostry! Prosimy obchodzi¢ sig z nim niezwykle ostrozne.

B Zatéz blender @ na blok silnika @ tak, by strzatka byta skierowana na
symbol S Obracaj blenderem @ dotqd, az strzatka na bloku silnika @
bedzie skierowana na symbol a

Zamocowanie trzepaczki

B Weisngé trzepaczke do piany @ w uchwyt @ tak, aby mocno sie
zatrzasneta.

B Tak zmontowanq trzebaczke do ubijania piany O zatéz na blok silnika @,
strzatkq skierowang na symbol a Obr&¢ blokiem silnika @, az strzatka
bedzie skierowana na symbol a

Zamocowanie rozdrabniacza

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!
> N6z @ jest bardzo ostry! Prosimy obchodzi¢ sig z nim niezwykle ostrozne.

B Ostroznie zatozyé néz @ na uchwyt na pojemniku do miksowania @.
Obréci¢ przy tym nieco néz @ tak, by zeslizgnat sie na uchwyt.

> N6z @ nie jest przy tym sztywno osadzony w uchwycie. Jest to normalne.
N6z @ jest sztywno osadzony dopiero po zatozeniu pokrywy miski @.

B Napetnij pojemnik @ artykutami spozywczymi przeznaczonymi do rozdrob-
nienia.
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WSKAZOWKA

> Pojemnik @ napetniaj zawsze tylko do zaznaczenia MAX. W przeciwnym
wypadku urzqdzenie nie bedzie dziatato optymalnie.

B Zatéz pokrywke @ na pojemnik @ i dokreé. Noski w pojemniku @ muszq
przy tym wejé¢ w szyne na pokrywce @. Upewnié sie przy tym, ze n6z @
jest poprawnie osadzony w pokrywie misy @.

B Zatéz blok silnika @ na pokrywke @ tak, by strzatka byta skierowana na
symbol S Obracaj blokiem silnika @ dotqd, az strzatka bedzie skierowana

na symbol .

i.

> Do przechowywania ptynéw/produktéw spozywczych w pojemniku @
mozesz zdjqé podstawe pojemnika @ i uzy¢ jej jako pokrywki. W tym celu
zdejmij pokrywke @ i blok silnika @, a takze ostroznie ewentualnie
néz @. Zdejmij podstawe pod pojemnikiem @ i zatéz jg na pojemnik @.

Obstuga

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Ostrzezenie: artykuly spozywcze nie mogq byé zbyt gorgce! Wychlapanie
zawarto$ci moze prowadzi¢ w takim przypadku do poparzes.

> Podczas ubijania $mietany za pomocq trzepaczki do piany (@, trzymaj
naczynie uko$nie. W ten sposéb $mietana szybciej sie ubije. Uwazaj, by
$mietana nie wylatywata z naczynia podczas ubijania. Do ubicia $mietany
regulator predkoéci @ ustaw w potozenie ,Max”.

Po ztozeniu zestawu z blenderem w okreslonej konfiguraci:
1) Podtgcz wtyczke do gniazdka.

2) Nacisnij i przytrzymaj przetqcznik @, aby przygotowaé produkty spozywcze
ze zwigkszonq predkosciq. Regulator predkosci @ przestaw w potozenie
Max", by zwiekszy¢ predkoéé. Regulator predkosci @ przestaw w potozenie
.Min”, by zmniejszy¢ predkos¢.

w

Naciénij i przytrzymaj przetqcznik Turbo @, by przygotowaé produkty spo-
zywcze ze zwigkszong predkoscig. Po naciénigciu przetqcznika Turbo € od
razu jest dostepna maksymalna predkoéé pracy.

4) Po zakonczeniu obrébki po prostu pus¢ @/@ wcisniety wigcznik.
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| wskazowka |

> Gdy w trakcie pracy dojdzie do nietypowych hataséw, piskéw lub innych
podobnych objawéw, posmaruj watek blendera @ odrobing oleju jadalnego:

Przyktady siekania i rozdrabniania réznych produktéw spozywczych rozdrab-

niaczem:

Surowce Maks. ilosé Czas obrobki Predkosé
Cebula 200 g okoto 20 sek. MmN es
Pietruszka 30g okoto 20 sek. Turbo
Czosnek 20 zgbkéw okoto 20 sek. Min - Max
Marchew 200 g okoto 15 sek. Min - Max
Orzechy laskowe/migdaty 200 g okoto 30 sek. Turbo
Orzechy wioskie 200 g okoto 25 sek. 500 = 0O00
Parmezan 250 g okoto 30 sek. Turbo
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Czyszczenie

OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM!

> Przed przystgpieniem do czyszczenia zestawu z blenderem, nalezy wycig-
gna¢é wtyczke z gniazdka sieciowego.
@ Bloku silnika @ w czasie czyszczenia nie wolno zanurzaé pod wodgq ani
my¢ pod biezqgcq wodg z kranu.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Przy obchodzeniu sie z niezwykle ostrym nozem @ istnieje niebezpieczen-
stwo skaleczenia sig. Po uzyciu i umyciu urzqdzenie do rozdrabniania nalezy
z powrotem ztozyé, aby unikngé skaleczenia sie odkrytym nozem @.
Nalezy absolutnie schowaé néz @ przed dzieémi.

piany @, miska z potgczong pokrywkg/podstawg @ oraz néz @
sq przystosowane do zmywania w zmywarce do naczyn.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia nie stosuj zrqcych, chemicznych ani szorujgeych $rodkéw
czyszczqeych. Moglyby one trwale zniszczy¢ powierzchnig urzqdzenial

@ Miarka z potgczong pokrywka/podstawg @, trzepaczka do

1) Wyciggnij wtyczke sieciowq.

2) Blok silnika @ i uchwyt trzepaczki do piany @ czyscié wilgotng $ciereczkq.
Do otworéw w bloku silnika @ nie moze przedosta¢ sie woda. Do usunigcia
uporczywych zabrudzen uzyj fagodnego ptynu do mycia naczyh i szmatki.
Pozostatoéci ptynu do mycia naczyn wytrzyj wilgotng szmatkg.

3) Blender @, pokrywe miski @, miske @), trzepaczke do ubijania piany @,
miarke @ i n6z @ wymyj doktadnie wodq z ptynem do mycia naczyh, a
nastepnie wyptucz pod biezgcq wodq.

4) Wytrzyj wszystkie elementy suchqg szmatkq i przed ponownym uzyciem
urzqdzenia sprawdz, czy jest catkowicie suche.

SSMS 600 D4 PL 83



SILVERCREST'

Utylizacja urzqdzenia

W zadnym przypadku nie nalezy wyrzucaé urzgdzenia jako
normalnych smieci domowych. W odniesieniu do produktu ma
zastosowanie dyrektywa europejska 2012/19/EU.
Urzqdzenie nalezy podda¢ utylizacji w akredytowanym zaktadzie utylizacji
lub w komunalnym zaktadzie utylizacji odpadéw. Przestrzegaj aktualnie obo-
wigzujgeych przepiséw. W razie pytan i watpliwosci odnosénie zasad utylizacji
skontaktowaé z najblizszy zaktadem utylizacji.

Informacji na temat mozliwoéci utylizacji wyeksploatowanego produktu udziela

(]
S \
%A urzqd gminy lub miasta

Wskazowki dotyczace deklaracji zgodnosci WE

Urzqdzenie jest zgodne z podstawowymi wymaganiami i
pozostatymi przepisami dyrektywy europeiskiej w sprawie C €
kompatybilnosci elekiromagnetycznej 2014/30/EU, dyrektywy

ErP (Energy related Products) 2009/125/EC, jak réwniez

dyrektywy niskonapieciowej 2014/35/EU.
Petny oryginalny tekst deklaracji zgodnosci jest dostepny u
importera.
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Gwarancja KompernaBB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancjq, liczqc od daty zakupu. W przy-
padku wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosun-
ku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane
ponizej warunki gwarancji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé paragon.
Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie w nim wada ma-
teriatowa lub produkeyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptat-
nie naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego cena. Wa-
runkiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie
tego trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, ofrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyjnej nie przediuza okresu gwarancji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwaranciji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyjne. Niniejsza gwarancja
nie obejmuje czesci produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani uszko-
dzeh czesci tatwo tamliwych, np. przetqcznikéw, akumulatoréw, lub czesci wyko-
nanych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq waznoéé, jedli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy éciéle przestrzega¢ wszystkich instruk-
cji wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania
oraz postgpowania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub przed ktérymi
sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wylgcznie do uzytku domowego, a nie do zastosowan ko-
mercyjnych. Niewlasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w sposéb niezgodny
z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana
poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq utrate gwarancji.
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Readlizacja zobowiqzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytar przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(np. IAN 12345) jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce znamionowej na produkcie, wy-
grawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej instrukcji obstugi
(w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu badz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotgczonym do-
wodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia usterki wystaé
nieodptatnie na przekazany wezesniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozesz pobra¢ te i wiele innych instrukcji,
filméw o produktach oraz oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przejéé bezposrednio na strone serwisu
Lidl (www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzy¢ instrukcje obstugi,
wpisujqc numer artykutu (IAN) 123456.

Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 332087_1904]|

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Skontaktuj sie najpierw
z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernoss.com
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Przepisy

Zupa krem z warzyw

2 - 4 osoby

Surowce

W 2 -3 tyzki oleju

B 200 g cebuli

B 200 g ziemniakéw (najlepsze bedq gatunki mgczyste)

B 200 g marchwi

B 350 - 400 ml bulionu warzywnego ($wiezego lub w proszku)
W 54|, pieprz, gatka muszkatotowa

W 5 g pietruszki

Przygotowanie

1) Cebule obraé i pokroié w kostke. Marchew wymyé, obraé i pocigé na plasterki.
Ziemniaki obra¢, wymyé i pokroié¢ w kostke o wielkosci okoto 2 em.

2) Na rozgrzany w garnku olej wsypa¢ cebule i zeszklié. Doda¢ marchew i
ziemniaki, cato$é dusié. Podla¢ bulionem tak, by warzywa swobodnie
plywaty i catoéé gotowad przez 10 - 15 minut. W razie odstonigcia warzyw
w czasie gotowania dolaé bulion.

3) Pietruszke umyé, osuszy¢ i odkroi¢ natke. Pietruszke rozdzieli¢ na wigksze
kawatki i doda¢ do zupy. Catosé miksowaé blenderem @ przez okoto
1 minute. Doprawi¢ do smaku solq pieprzem i startq gatkg muszkatotowq.
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Zupa dyniowa
4 osoby
Surowce

B 1 $rednia cebula
B 2 zgbki czosnku
10 - 20 g $wiezego imbiru

3 tyzki oleju rzepakowego

400 g migzszu dyni (najlepsza bedzie dynia Hokkaido, gdyz w czasie
gotowania skorupka dyni migknie i nie trzeba jej obierag)

250 - 300 ml mleka kokosowego
250 - 500 ml bulionu warzywnego
Sok z V2 pomararicza

Troche wytrawnego biatego wina

1 tyzeczka cukru
B sdl, pieprz

Przygotowanie

1) Cebule i czosnek obra¢ i pokroi¢ w drobng kostke. Imbir obra¢ i pokroié
w drobng kostke. Nastepnie cebule i imbir udusi¢ na gorgcym oleju.
Po dwéch minutach dodaé réwniez czosnek.

2

Dynie starannie oczysci¢ szczotkg do warzyw pod cieptq wodg, a nastepnie
pokroi¢ w kostke o wielkosci 2 - 3 cm. (W wypadku uzycia innej dyni, niz
Hokkaido dodatkowo dynie nalezy obraé). Do cebuli i imbiru dodaé kostki
dyni i catos¢ dalej dusi¢. Dolaé potowe iloéci mleka kokosowego i tyle bulionu,
by kostki dyni zostaty zakryte. Gotowaé w garnku pod przykrywkq przez
20 - 25 minut. Cato$é zmiksowaé doktadnie blenderem @. W trakcie mikso-
wania dolewaé mleka kokosowego dotqd, az zupa nabierze odpowiednie;j,
kremowej konsystencii.

3

Zupe doprawié do smaku sokiem z pomaranczy, biatym winem, cukrem,
solq i pieprzem tak, by miata ona wyrazny ostry i stodki smak.
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Stodki przecier owocowy

Surowce

B 250 g truskawek lub innych owocéw ($wiezych lub mrozonych)
B 1 opakowanie (okoto 125 g) cukru zelujgcego bez gotowania
B Odrobina soku wyciénigtego z cytryny

B 1 szczypta laseczki wanilii

Przygotowanie

1) Truskawki umy¢, oczysci¢ i oddzielié szyputki. Dobrze osuszyé, by polewa
nie byta zbyt ptynna. Wigksze truskawki pokroié¢ na mniejsze kawatki.

2) Odwazy¢ 250 g truskawek i umieéci¢ je w odpowiednim naczyniu do
miksowania.

3) Doda¢ odrobing soku z cytryny.
4) W razie potrzeby zetrzeé kawatek laseczki wanilii.

5) Doda¢ opakowanie cukru zelujgcego bez gotowania i doktadnie zmiksowaé
blenderem @ przez 45 - 60 sekund. W razie wiekszych kawatkéw
truskawek, catoéé miksowaé 2 minutach i nastepnie dalej rozdrabniaé przez

60 sekund.

6) Przecier owocowy podaé lub wla¢ do stoika i zamkngé.
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Krem czekoladowy

lloé¢ dla 4 osdéb

Surowce

B 350 g $mietany

B 200 g gorzkiej czekolady (> 60% kakao)
B % laseczki wanilii (migzsz)
Przygotowanie

1) Smietane zagotowaé, czekolade pokruszyé i roztopi¢ w $mietanie na matym
ogniu. Do masy doda¢ startq potéwke laseczki wanilii.

2) Po ostygnieciu wstawié do lodéwki i zaczekad, az masa stezeje.

3) Przed podaniem wymieszaé trzepaczkg @ do uzyskania kremowej konsy-
stencji.

Wskazéwka: Podawaé ze $wiezymi owocami.

Majonez

Surowce

B 200 ml czystego oleju roélinnego, np. rzepakowego
B 1 jajko (zéttko i biatko)

B 10 g tagodnego octu lub soku z cytryny

B S6li pieprz do smaku

Przygotowanie

1) Do naczynia wlaé jajko i sok z cytryny, frzepaczke ) umieéci¢ pionowo
w naczyniu i nacisngé¢ przycisk Turbo €.

2) Réwnomiernym strumieniem dolewaé olej (w ciggu okofo 1 minuty) tak, by
potqczyt sie z pozostatymi sktadnikami.

3) Na korcu dodaé sél i pieprz do smaku.
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Uvod

Gratulujeme Vam k zakoupeni nového pfistroje.

Vasim ndkupem jste si vybrali kvalitni vyrobek. Ndvod k obsluze je sougasti tohoto
vyrobku. Obsahuje dilezité pokyny a upozornéni ohledn& bezpeénosti, pouziti

a likvidace. Pfed pouzitim vyrobku si dobfe pre&téte provozni a bezpeénostni
pokyny. Vyrobek pouzivejte pouze pfedepsanym zplsobem a v uvedenych
oblastech pouziti. Tento ndvod dobfe uschoveite. Pfi pfeddvdni vyrobku tietim
osobdm predaveite i tyto podklady.

Pouziti dle predpiso

92

Ty&ovy mixér s pfislusenstvim slouZi vyhradné ke zpracovani malého mnozZstvi
potravin. Je uréen vyhradné pro pouziti v domdcnostech. Tycovy mixér s piislu-
$enstvim neni uréen pro pouZiti v primyslovych provozech.

/\ VYSTRAHA

Nebezpedi na zakladé pouziti ne dle predpisi!

Z diivodu neodborného pouziti a pouziti ne dle predpist a/nebo pouziti jiného
druhu mohou z pfistroje vychdzet rizné nebezpesi.

> Pfistroj pouzivejte vyluéné dle predpisd.

> DodrZujte postup, popsany v tomto ndvodu k obsluze.

UPOZORNENI

> Jakékoliv ndroky na ndhradu skody, vzniklé z ddvodu nespravného pouZiti,
neodbornych oprav, nedovolené provedenych zmén na pfistroji nebo

z ddvodu pouziti nedovolenych a ne origindlnich dil, jsou vylougeny. Riziko
nese sam v plném rozsahu provozovatel.
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Rozsah dodavky

Pristroj se standarn& doddvé s nésledujicimi komponenty:

Tycovy mixér
Mé&mé nédobka s kombinovanym vikem/stojanem
Slehag sn&hu

Rozmélhova (ndz a miska s kombinovanym vikem/stojanem)

Ndvod k obsluze

1) Vyjméte viechny &dsti pfistroje a tento ndvod k obsluze z krabice.
2) Odstraiite veskery obalovy materidl.

3) Vyistéte viechny &asti piistroje tak, jak je popséno v kapitole ,Cisténi”.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte dodavku na kompletnost a viditelné poskozenti.

>V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni, vzniklé v disledku vadného
obalu nebo dopravou, kontaktujte servisni hotline (viz kapitolu Servis).

Likvidace obalu

Obal chrani pfistroj pfed poskozenim pfi pfepravé. Obalovy materidl je zvolen
podle ekologického a likvidaéné technického hlediska, a proto jej Ize recyklovat.

@ Navrdceni obalu do ob&hu zpracovdni materidlu 3effi suroviny a sniZi produkei
%@ odpadd. Vice nepotiebny obalovy materidl zlikvidujte dle mistné platnych

predpisd.

Baleni zlikvidujte ekologicky.

Dbejte na oznageni na riznych obalovych materidlech a v pfipadé potteby je
rozifidte oddé&len&. Obalové materidly jsou oznageny zkratkami (a) a &islicemi (b)
s nésledujicim vyznamem:

1-7: Plasty, 20-22: Papir a lepenka, 80-98: Kompozitni materidly.

UPOZORNENI

> Pokud mozno, uschoveijte origindlni baleni béhem zdruéni doby pristroje,
aby bylo mozné, v pfipadé zdruky pfistroj fadné zabalit.
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Popis pristroje/prislusenstvi

Obrézek A (ty¢ovy mixér):

@ reguldtor rychlosti

O spinad (b&znd rychlost)

© turbospinad (vysokd rychlost)
O 1téleso motoru

@ tylovy mixér

Obrézek B (rozméliovag):

O viko misy

Q niz

O miska (s kombinovanym vikem/stojanem)

Obrézek C (3lehac sn&hu):
© drzdk metly
O metla

Obrézek D (pfislusenstvi):

® mémd nddobka (s kombinovanym vikem/stojanem)

Technicka data

94

Napéti sité 220 - 240 V ~ (stfidavy proud), 50 - 60 Hz

Jmenovity vykon 600 W

Tfida ochrany Il / [O] (dvoiitd izolace)

Q'i] Vsechny &asti tohoto pfistroje, pfichdzejici do
styku s potravinami, jsou bezpe&né pro potraviny.

Obsah:

Mérnd nadobka @ 700 ml

Max. mnoZstvi naliti tekutiny 300 ml

Doporuéujeme ndsledujici provozni doby:

Nechte tycovy mixér @ po 1 minuté provozu asi 2 minuty vychladnout.
Nechte rozméliovad po 1 minuté provozu asi 2 minuty vychladnout.
Nechte 3leha¢ snéhu @ po 2 minutdch provozu asi 2 minuty vychladnout.

Pokud tyto provozni doby pFekrogite, mize piehfati zpisobit poskozeni pfistroje!

(04



SILVERCREST'

Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

» Pfistroj zapojte vyhradné do sifové zdsuvky instalované dle
predpisy, se sifovym napétim 220 - 240 V ~, 50 - 60 Hz.

» V pripadé funkénich poruch a pred ¢isténim pristroje vytéh-
néte zdstréku ze zdsuvky.

~ Pfistroj nevystavujte vlhkosti ani jej nepouziveijte venku.

» Pokud presto do pouzdra pfistroje vnikne kapaling, vytéh-
néte ihned zdéstréku pfistroje ze zdsuvky a nechte pfistroj
opravit kvalifikovanym odbornym persondlem.

~ Vytahuijte sifovy kabel ze z&suvky vzdy za zéstrcku, neta-
hejte pouze za samotny kabel.

» Sitovy kabel se nesmi ohybat ani stladovat a musi se polozZit
tak, aby na néj nikdo nemohl stoupnout ani o néj zakopnout.

» Poskozené zdstréky nebo sifovy kabel nechte ihned vyménit
autorizovanymi odborniky nebo zdkaznickym servisem -
vyhnete se tim nebezpedi.

» Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlni-
mi schopnostmi &i nedostatkem zku$enosti a/nebo znalosti
mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud byly pouceny o bezpeéném pouzi-
véni pfistroje a pokud porozumély z toho vyplyvaijicimu
nebezpedi.

~ Pfistroj a jeho pfipojny kabel se musi uchovavat mimo
dosah déti.

» Skiifi bloku motoru tycového mixéru se nesmi otvirat. V tako-
vém pfipadé neni zaruéena bezpeénost a zéruka zanikd.

@ Blok motoru tyéového mixéru v Zddném piipadé nepo-

nofujte do tekutiny a dbejte na to, aby Z&dné tekutiny
nepronikly do skfiné bloku motoru.
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A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

~ Pfed vyménou pfislusenstvi nebo dodateénych dild, které
se béhem provozu pohybuii, musi byt pfistroj vypnuty a
odpojeny od elektrické sité.

~ PFistroj zdsadné odpojte od sité ...
~ ...pfi jeho ponechdni bez dozory;
~ ...pfi jeho &idténi;
~ ... pfi jeho montdzi nebo demontézi.

» Tento pfistroj nesmi pouzivat déti.

» Déti si nesmi hrdt s pfistrojem.

~ Pfistroj a jeho pfipojny kabel se musi uchovavat mimo
dosah déti.

» Noze jsou extrémné ostré! Manipulujte s nimi vZdy s maxi-
mélni opatrnosti.

» PFi manipulaci s mimofddné ostrymi noZi hrozi nebezpedi
poranéni.

~ Cistéte pfistroj velmi opatrné. Noze jsou extrémné ostré!

» Budte vzdy opatrni pfi vyprazdiovdni misy! NoZe jsou
extrémné ostré!

~ PFistroj se pfi chybéjicim dohledu a pfed montdzi, demon-
tGzi nebo ¢&idténim musi vZdy odpoijit od sité.

 V pfipadé nesprdvného pouZiti pfistroje hrozi nebezpeci
zranéni.
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Pouziti

UPOZORNENI

> Pomoci odmérné nadobky @ mozete odméfovat tekutiny do 700 ml.
Zpracovaveijte vzdy maximdlné 300 ml, nebof v opaéném pripadé mize
tekutina z odmérné naddobky @ vystitknout.

> Chceteli v mé&mé nddobce @ uschovat tekutiny, nebo potraviny, miZete
sejmout stojan mé&rné nddobky @ a pouzit tento jako viko. Dbeite pfi tom
na to, aby zdstal uzavfeny také vytokovy otvor na mémé nddobce @.

Ty&ovym mixérem @ |ze pfipravovat dipy

% k namééeni, omacky, polévky a kojenec-
@ kou vyzivu nebo mixovat ovoce. Doporu-
Eujeme, provozovat tyovy mixér @

max. 1 minutu v kuse a poté jej nechat
vychladnout.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivejte tyéovy mixér @ ke zpracovéni tuhych potravin. Vedlo by to
k nendvratnym poskozenim pfistroje!

Slehagem snéhu @ mozete uslehat Ele-
hacku nebo snih z bilkd a zadélat tésto,
zamichat dezert nebo majonézu. Dopo-
ruéujeme, provozovat Slehaé snéhu @
max. 2 minuty v kuse a poté jej nechat
vychladnout.

Rozmélfovacem, sestdvaijicim z noze @,
misy @ a vika na misu @, Ize nasekat
tﬁﬁ bylinky nebo také rozdrtit tvrdsi potraviny.
;l_L, Doporuéujeme, provozovat rozmélhovad
max. 1 minutu v kuse a poté jej nechat
vychladnout.

POZOR! VECNE SKODY!

> NepouZivejte rozméliiovaé ke zpracovdni tekutin. Vedlo by to k nendvratnym
poskozenim pfistroje!
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Sestaveni pristroje
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

> Zastreku zasufite do zdsuvky aZ po sestaveni pfistroje.

UPOZORNENI
> Pfed prvnim pouzitim vycistéte viechny &dsti tak, jak je popsdno v kapitole
,Cisténi.

Sestaveni ty¢ového mixéru
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANEN:I!
> Nz @ je velmi ostry! Manipulujte s nim vzdy s maximdlni opatrnosti.
B Nasadte tyéovy mixér @ na blok motoru @ tak, aby Sipka ukazovala na

symbol G Otdéeite tyéovym mixérem @, dokud neukazuje Sipka na bloku

motoru @ na symbol a

Sestaveni metly
B Zatlagte slehaci metlu @ do drzdku slehaci metly @), aby pevné zaskoéila.
B Takfo slozeny dleha¢ () nasadte na t&leso motoru @ tak, aby Sipka ukazo-
vala na symbol G Té&lesem motoru @ otééeite tak dlouho, dokud Sipka

neukazuje na symbol a

Sestaveni rozmélnovace
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!
> Nz @ je velmi ostry! Manipulujte s nim vzdy s maximdlni opatrnosti.

B Opatmé nasadte niz @ na Gchyt v mise @. Pritom ndz @ trochu pootocte
tak, aby sklouzl na pridrzeni.

UPOZORNENI

> Pitom ndz @ nedosedd pevné na pridrzeni. To je normdlni. Noz @ dose-
dd pevné az tehdy, az kdyz je nasazené viko misy @.

B Dejte do misy @ potraviny, které chcete rozmélfiovat.
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UPOZORNENI

> Misku @ naplite vzdy pouze po oznageni MAX. Jinak pfistroj nefunguje
optimdlné.

B Noasadte viko @ na misu @ a pevné je zasroubuite. Pfitom vyenélky na okraii
misy @ musi zapadat do ryhy na viku misy @. Dbeijte na to, aby niz @
sprévné zapad| do vika misy @.

B Nasadte blok motoru @ na viko misy @ tak, aby Sipka ukazovala na
symbol a Otééeite blokem motoru @, dokud neukazuje Sipka na symbol a

UPOZORNENI

> Chceteli v mise @ uschovat tekutiny, nebo potraviny, miZete sejmout stojan
misy @ a pouZit tento jako viko. Sejméte k tomu opatrné viko misy @ a blok
motoru @ a také popfipadé ndz @. Uvolnéte stojan z misy @ a nasadte
iei na misu @.

Obsluha

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!
> Potraviny nesmi byt pfilis horké! VystFikujici obsah misy by mohl zposobit
opareni.

UPOZORNENI

> Pokud chcete uslehat slehacku slehacem @, drzte béhem slehdni nddobu
naklonénou. Tak 3l&haéka rychle ztuhne. Dbejte na to, aby béhem 3lehdni
Slehacka nevystfikovala. K vyslehani slehacky nastavte reguldtor rychlosti @
na ,Max”.

Pokud ste tyCovy mixér s pfisluSenstvim smontovali tak, jak bylo pozadovano:

1) Poté zasuhte zéstreku do sitové zasuvky.

2) Chceteli zpracovat potraviny b&znou rychlosti, podrzte stisknuty spina¢ @.
Pro zvy3eni rychlosti posufite reguldtor rychlosti @ smérem k ,Max”. Pro
snizent rychlosti posufite reguldtor rychlosti @ smérem k ,Min”.

3) Chceteli zpracovat potraviny vysokou rychlosti, podrzte stisknuty turbo-
spina¢ @. Po stisknuti tladitka turbo € je Vam ihned k dispozici maximdlni
rychlost zpracovéni.

4) Jakmile jste se zpracovénim potravin hotovi, jednoduse stisknuty @/©
vypinac pustte.
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> Pokud by se pfi provozu objevily neobvyklé zvuky, skfipani, nebo podobné,
nakapeijte trochu neutrdlniho kuchyfiského oleje na hnaci hfidel mixéru @:

Priklady rozsekdni a rozemleti roznych potravin rozmé&liovagem:

Suroviny Max. mnozstvi Doba zpracovéani Rychlost
cibule 200 g cca. 20 s INifim = coc
petrzel 30g cca. 20 s Turbo

&esnek 20 strouzkd cca. 20 s Min - Max
mrkev 200 g cca. 15s Min - Max

liskové ofisky/

mandle 200 g cca. 30 s Turbo
vlasské ofechy 200 g cca. 25 s coe — se0e
parmezdn 250 g cca. 30's Turbo
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VYSTRAHA! NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Vzdy nejprve vytéhnéte zdstrcku ze zdsuvky, neZ se pustite do &isténi
tyCového mixéru s pfisluSenstvim.
@ B&hem ¢isténi nesmite blok motoru @ v 2ddném pfipadé ponorovat do
vody nebo jej drzet pod tekouci vodou.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Pfi manipulaci s mimofddné ostrym nozem @ hrozi nebezpedi zranéni.
Rozmélfiovad po pouziti a vy&isténi opét sloZte, abyste se nezranili o volné
leZici niz @. Nz @ ulozte mimo dosah déti.

UPOZORNENI
@ Mé&mé nédobka s kombinovanym vikem/stojanem @, metla @,

miska s kombinovanym vikem/stojanem @ a noz @ jsou vhodné
k myti v my&ce nadobi.

POZOR ! VECNE SKODY!

> Nepouzivejte agresivni Cistici prosttedky, Zadnd abraziva nebo chemické
Cistici prostredky! Tyto mohou povrchy nenapravitelné poskodit!

1) Sifovou zdstreku vytahnéte ze zdsuvky.

2) Ogistéte blok motoru @ a drzdk metlicek na slehani @ vihkou utérkou.
Ujistéte se, Ze do otvord bloku motoru @ nevnikla voda. V pFipadé urputného
znedidténi nakapeite na hadr trochu jemného myciho prostredku. Zbytky
myciho prostfedku otfete vlhkym hadrem.

3) TyEovy mixér @, viko misy @, misu @, metlicky na slehéni @, odmérku @
a niz @ omyijte dikladné ve vodé& s mycim prosttedkem a poté odstrafite
zbytky myciho prostfedku &istou vodou.

4) Utérkou vie dobre vytiete do sucha a ujistéte se, zda je piistroj pred opétovnym
pouzitim zcela suchy.
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Likvidace pristroje

PFistroj v Zaédném pfipadé nevhazujte do béZného domovniho
odpadu. Tento vyrobek podléhd evropské smérnici €. 2012/19/EU.
Pristroj predeite k likvidaci odborné firmé ¢&i jej odevzdeijte v mistnim recyklagnim
zafizeni. DodrZujte aktudlné platné predpisy. V pfipadé pochybnosti kontaktujte
prisluSnou firmu, kterd se zabyva likvidaci odpadu.

@
5 R Informace o moznostech likvidace vyslouzilého vyrobku Vém podd spréva
Vaseho obecniho nebo méstského Gfadu.

Upozornéni k prohlaseni o shodé

Tento pfistroj je ohledné& shody v souladu se zakladnimi
pozadavky a jinymi relevantnimi pfedpisy evropské smérnice
o elekiromagnetické kompatibilité & 2014/30/EU, smérnice

Evropského parlamentu & 2009/125/EC a smérnice o nizkém
napéti & 2014/35/EU.

Kompletni origindl Prohldseni o shodé Ize dostat u dovozce.
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Zaruka spolecnosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,
na tento pfistroj ziskavate zdruku v trvdni 3 let od data zakoupeni. V pfipadé

zévad tohoto vyrobku mdte zdkonnd préva viéi prodejci vyrobku. Tato zdkonnd
prdva nejsou omezena nasi nize uvedenou zdarukou.

Zaruéni podminky

Zéaruéni doba za&ind plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveijte pokladni doklad.
Tento doklad je potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materidlu
nebo vyrobni zédvada, pak Vém podle nadeho uvdzeni vyrobek zdarma opravi-
me, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Predpokladem této zaruky je, ze bude
béhem ffileté Ihity predlozen vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struéné se popie, v éem zavada spodivd a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zévadu nase zdaruka, obdrzite zpét bud’ opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku neza&ne plynout novéa zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a opra-
vené souldsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz pfi ndkupu se musi
ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby podléhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pied expedici byl
svédomité vyzkouden.

Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zaruka se nevztahuje
na sou&asti vyrobku, které jsou vystaveny b&znému opotiebeni, a proto je |ze po-
vazovat za spotiebni dily, nebo na poskozeni kiehkych souéésti, jako jsou napt.
spinace, akumuldtory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrzovdn. Pro zajidténi spravného pouzivdni vyrobku se musi pfesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v ndvodu k obsluze. Ugeldm pouziti a Gkontm, které se
v ndvodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pied nimi varuje, je treba se bezpod-
mine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Géely a ne pro komeréni pouziti. PFi
nesprévném a neodborném pouzivani, pfi pouziti nésili a pFi zdsazich, které ne-
byly provedeny nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni ndroky
zanikaii.
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Vyf¥izeni v pfipadé zaruky

Pro

PDF ONLINE
com

wwwlidi-service.

Servis

zajidténi rychlého Vasi z&ddosti postupujte podle ndsledujicich pokynd:

Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku

(napf. IAN 12345) jako doklad o koupi.

Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na vyrobku, rytiné na vyrobku, na
titulni strané ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo
spodni strané vyrobku.

Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktujte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizZete pii pfiloZeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spoéivé vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vam ozndmi servis.

Na webovych strankach www.lidl-service.com si mizete stéhnout tyto
a mnoho dalich pfirugek, videi o vyrobku a instalaéni software.

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na strénku servisu Lidl
(www.lidl-service.com) a mizZete pomoci zaddni &isla vyrobku (IAN) 123456
otevfit svij ndvod k obsluze.

(€2) Servis Cesko

Tel.

: 800143873

E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 332087_1904|

Dovozce

104

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte
nejprve uvedeny servis.

KO

MPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
NEMECKO

www.kompemcss‘com
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Recepty

Zeleninova krémova polévka

2 - 4 osoby

Suroviny

B 2-3PLoleje

B 200 g cibule

B 200 g brambor (zvl&3té vhodné jsou mouéné odridy)

B 200 g mrkve

B 350 - 400 ml zeleninového vyvaru (&erstvého nebo instantniho)
B sil, pepf, muskdtovy ofisek

5 g petrzele

Pfiprava

1) Oloupeite cibuli a nakréijeite ji na kosticky. Omyite a oloupeijte mrkev

2

3

a nakrdijeite ji. Oloupeijte brambory, opléchnéte a nakréjeijte je na cca.
2 cm velké kostky.

V hrnci ohfeijte olej, a oprazte cibuli.Pfidejte mrkev a brambory a nechte

je dusit spolu s cibuli.Pfideite toliko vyvaru, dokud neni vie zalito vyvarem a
vie nechte vafit 10 - 15 minut do mékka. Dle potieby vyvar doléveijte, aby
zelenina byla vzdy ve vyvaru.

Omyite petrzelku, dikladné osudte a odstrarite stopky. Petrzel nalamejte
nebo nakrdijejte na velké kusy a pridejte do polévky. Vie promixujte ty&ovym
mixérem @ po dobu cca. 1 minuty. Dochufte soli, pepfem a strouhanym
muskdtovym ofiskem.
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Dynova polévka

106

4 osoby

Suroviny

1 stfedné velkd cibule

2 strouzky &esneku

10 - 20 g &erstvého zazvoru
3 PL fepkového oleje

400 g duziny dyné (nejlepsi je dyné Hokkaido, protoze slupka
pfi vafeni zmékne a nemusi se oloupat)

250 - 300 ml kokosového mléka
250 - 500 ml zeleninového vyvaru
$fdva z /2 pomerance

trochu suchého bilého vina

1 €L cukru

sol, pepf

Pfiprava

1)

2

3

(04

Cibuli a ¢esnek oloupejte a nakrdijejte na kostky. Zdzvor oloupeite a jemné
iei nakrdjejte na kostky. Cibuli a zazvor nejdfive poduste na horkém oleji.
Po 2 minutdch pridejte cesnek a nechte jej dusit spolu s ostatnimi pisadami.

Dyni dokladné ogistéte pod teplou vodou kartédckem na zeleninu, poté ji
nakrdijejte na 2 - 3 cm velké kostky.(Jestlize se pouZije jind dyné, nez dyné
Hokkaido, musi se tato pfedem oloupat). K udu3ené cibuli a udugenému
zézvoru prideijte kostky dyn& a nechte v3e spolu dusit. Nalijte k tomu polovi&ni
mnozstvi kokosového mléka a tolik zeleninového vyvaru, aby byla dyné ve
vyvaru. Vaite do mékka cca. 20 - 25 minut zakryté. Poté vie rozmixuijte
tyCovym mixérem @. Pfitom prilévejte do polévky vzdy takové mnoZstvi
kokosového mléka, dokud se nedosdhne jeiji sprévné krémova konzistence.

Polévku dochutte pomeranéovou fdvou, bilym vinem, cukrem, soli a pepfem,
aby polévka méla vedle ostré chuti také sladko-kyselou pfichut.
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Sladka ovocna pomazanka

Suroviny
B 250 g jahod nebo jiného ovoce (Eerstvého nebo mrazeného)
W 1 balicek (cca. 125 g) zelirovaciho cukru bez uvafeni
W 1 stfik citronové $tavy
W 1 3petku vanilky
Pfiprava
1) Jahody umyijte a oéistéte a pfitom odstrarite zelené stopky.Nechte je dobfe

okapat na sitku, aby mohla dobfe odtéct prebytecnd voda, a aby pomazdnka
nebyla pfilis tekutd. Velké jahody nakrdijejte na malé kousky.

2) 250 g jahod odvazte a dejte do vhodné mixérové nddoby.
3) Pridejte k tomu jeden stfik citronové 3favy.
4) Dle potieby vy3kabeite vnitfek vanilky a pridejte vanilku k jahoddm.

5) Poté k tomu pridejte obsah sé&ku se Zelirovacim cukrem bez vafeni a tyéovym
mixérem @ vie dikladné promixujte 45 - 60 sekund.Nachdzili se v mase
jesté velké kusy jahod, nechte vie nejdFive 2 minutéch odstat a poté opét
promixuijte cca. 60 sekund.

6) Muizete pozivat hned nebo dejte ovocnou pomazénku do sklenic se 3roubo-
vacim uzdvérem a tyto dobfe uzaviete.

Cokoladovy krém

Pro 4 osoby

Suroviny

W 350 g slehacky

B 200 g hotké Eokolady (> 60% podil kakaa)

M 2 vanilky (duZina)

Pfiprava

1) Slehagku uvedte do varu, &okolddu rozdrobte a pfi nizké teploté ji ve dlehagce
nechte pomalu rozpustit. Vyskrabte duzinu z pdlky vanilky a zamichejte do
smési.

2) Vse nechte v lednice Gplné vychladnout a ztuhnout.

3) Pred podavanim prosleheite slehagem na snih .

Tip: Nejlépe k pomazdnce chutnd Zerstvé ovoce.
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Majonéza
Suroviny
B 200 ml neutrdlniho rostlinného oleje, napfiklad Fepkovy olej
W 1 vejce (Zloutek a bilek)
B 10 g mirého octu nebo citrénové $tavy
W 50l a pepr dle chuti
Pfiprava

1) Deite vejce a citronovou $tavu do nddoby mixéru, slehag @ drzte svisle
v nddobé a stisknéte turbo tlagitko €.

2) Pomalu k tomu pfiddveijte stejnomémé olej (po dobu cca. 1 minuty)
tak, aby se olej promichal s jinymi pfisadami.

3) Vzdapéti dochutte dle chuti soli a pepfem.
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Uvod

Srde&ne vam gratulujeme ku kipe tohto nového pristroja.

Rozhodli ste sa tym pre vysokokvalitny vyrobok. Névod na pouzZivanie je siéastou
tohto vyrobku. Obsahuje déleZité pokyny tykajice sa bezpeénosti, pouzivania a
likvidécie zariadenia. Pred pouZivanim tohto vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na ovladanie a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok pouzivajte iba tak,
ako je tu opisané a iba v tych oblastiach pouZitia, ktoré st tu uvedené. Pri odo-
vzddvani vyrobku tretej osobe s nim odovzdaite aj vietky podklady.

Pouzivanie primerané ucelu

110

Tento ruény mixér sl0Zi vyluéne na spracovdvanie potravin v malych mnoZstvach.
Je uréeny vyluéne na pouzivanie v domdcnostiach. Tento mixér nie je uréeny na
podnikatelské G&ely.

/\ VAROVANIE

Nebezpeéenstvo spésobené pouzivanim mimo ramca uréenia!
Pristroj je pri pouzivani mimo rdmca uréenia alebo pri inom pouzivani
nebezpeny.

> Tento pristroj pouZivaijte vyluéne v zmysle jeho uréenia.

> Dodrzte v tomto ndvode na pouzivanie opisané postupy obsluhy.

UPOZORNENIE

> Nadroky akéhokolvek druhu za 3kody spésobené nespravnym pouZivanim,
neodbornymi opravami, nepovolenymi dpravami alebo pouZitim nepovole-
nych néhradnych dielov, s vyligené. Riziko zndsa vyluéne prevadzkovatel.
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Obsah dodavky

Pristroj sa $tandardne dodéva s nasledujicou vybavou:

® Tycovy mixér

Odmemé nddoba s kombinovanym vrchndkom a podstavcom
Metlicka na sneh

Drvi€ (n6z a miska s kombinovanym vrchndkom a podstavcom)

Ndvod na pouzivanie

1) Vyberte z obalu vietky diely pristroja a ndvod na pouzivanie.
2) Odstrante vietok baliaci materidl.

3) Vietky diely pristroja vy&istite postupom opisanym v kapitole ,Cistenie”.

UPOZORNENIE

> Skontrolujte doddvku, &i je kompletnd a bez viditelnych poskodenti.
> V pripade nekompletnej dodévky alebo poskodeni spésobenych zlym

balenim alebo prepravou sa obréfte na hotline servisu (pozri kapitolu
Servis).

Likvidacia obalovych materialov

Obal chrani pristroj pred poskodenim pri preprave. Volba obalovych materiglov
zohladfuje ekologické a likvidaénotechnické hladiskd, a preto si tieto materidly
recyklovatelné.

Vrdtenie obalovych materidlov spéf do obehu 3etri surovinami a zniZuje ndklady

%@ na odpad. Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych

predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky.
Zohladnite oznacenie na rozliénych obalovych materidloch a tieto pripadne
2zvl&3t vytriedte. Obalové materidly s oznagené skratkami (a) a &islicami (b) s
a nasledujicim vyznamom:

1-7: Plasty, 20-22: Papier a lepenka, 80-98: Kompozitné materidly.

UPOZORNENIE

> Podla moznosti si odlozte obalové materidly pocas zdruénej doby pristroja,
aby ste mohli pristroj v pripade uplatiovania zaruky spravne zabalit.
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Opis pristroja/prislusenstvo

Obrazok A (ruény tycovy mixér):
Reguldtor otdéok

Vypinag (normdlne oté&cky)

Blok motora

(1]
2]
© Spinad turbo (vysoké otacky)
(4]
@ Tylovy (ruény) mixér

Obrazok B (drvi¢):

@ Miska s vrchndkom

Q@ Néz

O Miska (s kombinovanym vrchndkom a podstavcom)
Obrazok C (metlicka na $lahanie snehu):

© Drziak 3lahacej metlicky

@ Slahacia metlicka

Obrazok D (prislusenstvo):

® Odmernd nddoba (s kombinovanym vrchnékom a podstavcom)

Technické Udaje

Menovité napdtie 220-240V ~ (striedavy prid), 50 - 60 Hz

Menovity vykon 600 W

Trieda ochrany Il / [@] (dvoijitd izoldcia)

Q'i] Vsetky Easti tohto pristroja, ktoré prichddzajé do
kontaktu s potravinami, sG bezpeéné pre potraviny.

Kapacita:

Odmernd nddobka @ 700 ml

Max. mnoZstvo tekutin 300 ml

Odporicame nasledujice doby prevadzky:

Rueny mixér @ nechat vychladnif po 1 minite prevadzky.

Drvi¢ nechaf vychladndf po 1 mindte prevadzky.

Slahaé nechaf @ vychladndf po 2 mindtach prevadzky.

Pri prekro&eni tychto déb prevadzky méze déjst k poskodeniu pristroja z dévodu
prehriatial
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Bezpecnostné pokyny

NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM

~ Spotrebi¢ pripojte len do elektrickej zdsuvky s napatim
220 -240V ~, 50 - 60 Hz nainstalovanej podla predpisov.

> Pri prevédzkovych poruchéch a pred &istenim spotrebica
vytiahnite zdastréku z elektrickej zasuvky.

» Spotrebi¢ nesmiete vystavif vlhkosti, ani ho pouzivat v
exteriéri.

~ Ak by do spotrebica predsa len vnikla tekutina, ihned
vytiahnite zéstréku z elektrickej zésuvky a dajte spotrebic
opravif kvalifikovanému odbornému persondlu.

~ Siefovy kdbel vytfahuijte z elektrickej zasuvky vzdy za
zastréku, nikdy nefahaijte za samotny kdbel.

» Neohybaite ani nestlééajte siefovy kabel, a vedte ho tak,
aby nafi nikto nemohol stipit, ani sa ofi potkndf.

~ Poskodenu elektricky zdstréku alebo pripojovaci kdbel ne-
chaijte ihned vymenit len kvalifikovanym a autorizovanym
persondlom alebo v zdkaznickom servise, aby ste sa vyhli
nebezpedenstvu.

~ Tento elekiricky spotrebi¢ méZu pouzivat osoby so znizenymi
fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlnymi schopnostami,
pripadne s nedostatoénymi skdsenosfami alebo znalostami,
ak st pod dohladom alebo boli dostatoéne poucené o bez-
pecnom pouZivani spotrebi¢a a pochopili z toho vyplyvajice
rizikd.

 Spotrebi¢ a jeho pripojny kébel musite uchovavat mimo
dosahu deti.

» Kryt bloku motora tyéového mixéra nesmiete otvdrat.
V takom pripade vém hrozi nebezpeéenstvo Grazu a zdruka
stréca platnosf.

@ Blok motora ty¢ového mixéra v Ziadnom pripade nepo-

nérajte do tekutin a zabrdte vniknutiu tekutin do telesa
bloku motora.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

>

Pred vymenou prislusenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa
pocas prevadzky budi pohybovat, musite elekiricky spotrebic
vypnit a odpoijit od elektrickej siete.

Elektricky spotrebi¢ v zédsade odpojte od distribuénej siete, ...
- ...ked je elektricky spotrebi¢ bez dozoru,

- ...ked elektricky spotrebié &istite,

- ...ked ho skladéte, alebo rozoberdte.

Spotrebi¢ nesml pouZivat deti.

Deti sa s elektrickym spotrebi¢om nesmd hraf.

Spotrebié a jeho pripojny kdbel musite uchovéavat mimo
dosahu deti.

NozZe si extrémne ostré! Stdle s nimi zaobché&dzajte
opatrne.

Pri prdci s extrémne ostrymi nozmi hrozi nebezpedéenstvo
Urazu.

Elektricky spotrebi¢ &istite velmi opatrne. NoZe su extrémne
ostrél

Budte vzdy opatrni pri vyprézdiiovani misy!

NozZe su extrémne ostré! Pri chybajicom dozore a pred
monté&zou, demontézou alebo &istenim sa musi pristroj vzdy
odpoijit od siete.

V pripade nesprdvneho pouZitia pristroja hrozi nebezpe-
censtvo zranenia.
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Pouzivanie

UPOZORNENIE

> Odmerkou @ mézete odmeriavaf tekutiny az do objemu 700 ml. Pre spra-
covanie ju napliite najviac do 300 ml, inak méze tekutina z odmerky @
vytiect.

> Ked' chcete uskladnit tekutiny a potraviny v odmernej nddobe () mézete
podstavec odmerky (D siat a pouzif ho ako vrchndk. Majte na pamdti, ze
aj vytok z odmerky (D je zatvoreny.

Pomocou tyéového mixéra @ mézete

% pripravovat dipy, omécky, polievky a
@ detskd stravu alebo mixovaf ovocie.
Odpori&ame pouzivat ruény mixér @

max. 1 minGtu v kuse a potom ho nechaf

vychladnuf.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte ruény tycovy mixér @ na spracovdvanie tuhych potravin.
Spdsobilo by to neopravitelné skody na pristroji!

Metligkou na sneh O mézete vyrobif

majonézu, vymiesaf dezert alebo
vyslahat smotanu alebo vaje&né bielky.
Odpori¢ame pouzivat $lahac @

max. 2 minGtu v kuse a potom ho nechaf

vychladnuf.

Pomocou drviéa, pozostévajiceho z
noza @, misky @ a veka misky @
tﬂﬂ méZete sekat bylinky alebo drvif aj
A_L tvrdsie potraviny. Odporicame pouZivat
drvié max. 1 mindtu v kuse a potom ho
nechat vychladnuf.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivaijte drvi€ na spracovavanie tekutych potravin. Spésobilo by to
neopravitelné skody na pristroji!
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Montaz
/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!

> Zasufite zastréku do siefovej zasuvky aZz po zmontovani.

UPOZORNENIE

> Pred prvym uvedenim do prevddzky vycistite vietky diely postupom uvede-

nym v kapitole ,Cistenie”.

Montaz mixéra
/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!
> Nbz @ je mimoriadne ostry! Zaobchddzaite s nim vzdy opatrne.
B Nasadte ruény mixér @ na blok motora @ tak, aby sipka ukazovala na

symbol S Otocte ruény mixér @, az bude sipka na bloku motora @
ukazovaf na symbol a
Montaz metlicky na sneh
B Zatlagte 3lahaciv metlicku @ do drziaka 3lahacej metlicky @, dokial pevne

nezacvakne.
B Nasadte zlozené metlicky @ na blok motora @ tak, aby $ipka smerovala

na G Ototte blok motora @, az bude $ipka ukazovat na symbol a

Montaz drviéa
/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!
> N6z @ je mimoriadne ostry! Zaobchddzajte s nim vzdy opatrne.

B Opatre nasadte n6z @ na drziak v miske @. Pritom n6z @ trochu pootoé-

te tak, aby skizol na drziak.
UPOZORNENIE

> Nbz @ pritom nesedi pevne na drziaku. To je normdlne. N6z @ sedi pev-
ne az vtedy, az ked' je nasadeny vrchndk misy @.

B Do misky @ dajte potraviny, ktoré sa majd drvif.
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UPOZORNENIE
> Misku @ napliite vzdy len po znacku MAX. Inak pristroj nebude optimélne

pracovat.

B Veko @ nasadte na misku @ a pevne ho dotichnite. Pritom musia byt vy-
stupky na okraiji misky @ vo vodiacej kolajnicke veka @. Dbaijte na to, aby
ndz @ sprévne zapadal do veka misy @.

B Blok motora @ nasad'te na veko @ tak, aby 3ipka ukazovala na symbol S
Ototte blok motora @, az bude 3ipka ukazovat na symbol a

UPOZORNENIE

> Ked' chcete uskladnif tekutiny a potraviny v miske @, méZete podstavec
misky @ sfiaf a pouzit ho ako veko. Za tym Gelom snimte veko @ a blok
motora @, a v pripade potreby opatrne aj néz @. Uvolnite podstavec
misky @ a nasadte ho na misku @.

Pouzivanie

/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!

> Potraviny nesmd byt prili§ horice! Vystrekovany obsah by mohol spésobit
obarenie.

UPOZORNENIE

> Ked' chcete $lahat smotanu metlickou na sneh @, drzte néddobu poas
mie3ania $ikmo. Tak smotana rychlejSie stuhne. Dajte pozor na to, aby po-
&as miesania Ziadna smotana nevystrekla. Na $lahanie smotany posuiite
reguldtor otédéok @ do polohy ,Max”.

Ked' ste ruény mixér zostavili podla potreby:

1) Zasuhte siefovi zdstreku do zasuvky.

2) Drzte vypinag @ stlageny, ak sa majd potraviny spracovat normdlnymi otdé-
kami. Posufite reguldtor otédZok @ smerom k ,Max”, ak chcete otdcky zvysit.
Posufte reguldtor otdcok @ smerom k ,Min”, ak chcete otacky znizif.

3) Podrzte spinac turbo @, stlageny, ak sa majd potraviny spracovaf vysokymi
otackami. Pri stlaceni spinada turbo €@ mate okamzite k dispozicii maximdlne
otacky.

4) Ked s6 potraviny dostatoéne spracovang, pustte stlageny vypina¢ @/@.
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> Ak pocas prevédzky poéuf neobvykly hluk, napriklad piskanie alebo po-
dobne, naolejujte pohonny hriadel tycového mixéra @ trochou neutrdineho
jedlého oleja:

Priklady na mletie a drvenie réznych potravin drvi¢om:

Suroviny Max. mnoistvo Doba spracovania  Otacky
Cibula 200 g asi 20 s Min - eee
Petrzlen 30g asi 20's Turbo
Cesnak 20 stricikov asi 20's Min - Max
Mrkva 200 g asi 15s Min - Max
Oriesky/mandle 200 g asi 30 s Turbo
Orechy 200 g asi25s coe — 0000
Parmezdn 250 g asi 30 s Turbo
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Cistenie

POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Pred Cistenim mixéra vzdy vytiahnite zdstréku zo siefovej zasuvky.
V Ziadnom pripade nesmiete blok motora @ pri Cisteni pondrat do vody,

ani ho drzaf pod tedicou vodou.

/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pri praci s mimoriadne ostrym nozom @ hrozi nebezpeéenstvo Grazu.
Po pouziti a vycisteni znova poskladaijte ruény mixér, aby ste sa neporanili o
volne leziaci n6z @. Zabezpecte, aby sa k nozu @ nedostali deti.

UPOZORNENIE
@ Odmernd nddoba s kombinovanym vrchndkom a podstavcom (P,

$lahacia metlicka O, miska s kombinovanym vrchndkom a podstav-
com @ a ndz @ s6 vhodné na umyvanie v umyvacke riadu.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte Ziadne drhnice, agresivne ani chemické istiace prostriedky.
Mohli by povrch pristroja neopravitelne poskodit!

1) Vytiahnite siefovd zdstreku.

2) Vlhkou handrou ogistite blok motora @ a drziak metlicky na sneh @.
Zabezpegte, aby sa Ziadna voda nedostala do otvorov v bloku motora @.
V pripade odolavajicich negistét pridajte na utierku trocha jemného Eistiaceho
prostriedku. Zvysky Cistiaceho prostriedku utrite vihkou utierkou.

3) Poriadne vycistite tycovy mixér @, veko misky @, misku @), 3lahacie met-
licky @, odmerku @ a n6z @ vodou s &istiacim prostriedkom a potom
opldchnite zvysky istiaceho prostriedku Eistou vodou.

4) Suchou handrou v3etko poriadne vysuste a zabezpecte, aby bol pristroj pred
dal3im pouzivanim celkom suchy.
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Likvidacia pristroja

o |
N

Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzujte do bezného domového
odpadu. Tento vyrobok podlieha eurépskej smernici 2012/19/EU.
Zlikviduite pristroj v prislusnom zariadeni (firme) na likvidéciv odpadu. Dodrzte
pritom aktudlne platné predpisy. V pripade pochybnosti sa obratte na zariadenia
na likvidéciv odpadu.

Informécie o moznostiach likvidécie vyslizeného vyrobku ziskate od svojej
obecnej alebo mestskej samospravy.

Vyhlasenie o zhode

120

Tento pristroj splfia zékladné poziadavky a iné relevantné
predpisy eurépskej smernice pre elekiromagnetick znésan- C €
livost 2014/30/EU, smernice 2009/125/EC a smernice

2014/35/EU.

Kompletny origindl Vyhldsenia o zhode je k dispozicii u
dovozcu.
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Zaruka spoloc¢nosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,
na tento pristroj mate zdaruku 3 roky od datumu zakdpenia. V pripade nedostat-
kov tohto vyrobku mdte prava vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi tohto vyrob-

ku. Tieto Vase prava vyplyvajice zo zdkona nie st obmedzené nasou zérukou,
uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zagina plyndt ddtumom zakipenia. Prosim, uschovaite si poklad-
ni&ny blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vam - podla nésho uvézenia - bez-
platne opravime, vymenime alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto z&-
ruéného plnenia je, Ze polas trojrocnej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad o
zakipeni (pokladnigny blok) predloZi so struénym opisom, v éom spoéiva nedo-
statok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam spéf opraveny alebo novy vy-
robok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezaéina plyndf Ziadna novéd zéruéné

doba.

Zaruéna doba a zdkonné ndaroky na odstranenie chyb

Zéruéné doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hldsit
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehajd pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred do-
danim bol svedomito preskd3any.

Z4ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materialu alebo vyrobné chyby. Této zéruka
sa nevzfahuje na &asti vyrobku, ktoré st vystavené beznému opotrebovaniu a pre-
to ich moZno pokladaf za rychlo opotrebitelné diely, ani na podkodenia krehkych
dielov, ako st napriklad spinace, akumulétory alebo diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim ale-
bo neodbornou tdrzbou. Na spravne pouZivanie vyrobku sa musia presne dodr-
Ziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmieneéne sa musi
zabranif pouzitiu alebo Ukonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodporiéaio
alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouzitie a nie na priemyselné pouzivanie.
Zéruka zanikd pri nespravnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouziti nésilia
a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny doklad a &islo vyrobku
(napr. IAN 12345) ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom ititku na vyrobku, na gravire na vyrobku,
na titulnej strdnke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na
zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
niziie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
nékupe (pokladniény blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
doslo, bezplatne odoslat na adresu servisného strediska, ktord Vam bude
ozndmena.

mEEEE | Ne webovej stranke www.lidl-service.com si méZete stiahnut tieto a mnoho
# | dalsich priruciek, vided o vyrobkoch a instalagny softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na strénku servisu Lidl
e | (www.lidlservice.com) a pomocou zadania &isla vyrobku (IAN) 123456

: otvorite va3 ndvod na obsluhu.

Servis

(8K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 332087_1904]|

Dovozca
Maijte na paméti, Ze nizie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Naijprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
NEMECKO

www.kompernass.com
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Recepty

Krémova zeleninova polievka

2 - 4 osoby

Suroviny

B 2-3Ploleja

B 200 g cibule

B 200 g zemiakov (obzvlésf vhodné so micnaté druhy)

B 200 g mrkvy

B 350 - 400 ml zeleninového vyvaru (Eerstvy alebo instantny)
B sol, korenie, muskdtovy orech

B 5 g petrzlenovej vihate

Priprava
1) Cibulu o$Gpeme a nadrobno pokrdjame. Mrkvu umyjeme, oldpeme a

nakrdjame na platky. Zemiaky o$Gpeme, umyjeme a pokréjame na kocky
velké asi 2 cm.

2) V hrnci zohrejeme olej a cibulu v iom do sklovita udusime. Priddme mrkvu
a zemiaky a spolu dalej dusime. Prilejeme tolko vyvaru, aby bola zelenina
celkom zakrytd a asi 10 - 15 min0t varime do zmdknutia. V pripade potreby
dolievame vyvar, aby bola zelenina stale zakrytd.

3) Petrzlenovi vAat umyjeme, do sucha ofrasieme a odstrénime stonky. Petrzlen

asi 1 mindtu. Dochutime solou, korenim a strdhanym muskatovym orechom.
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Tekvicova polievka
Pre 4 osoby

Suroviny

M 1 stredne velka cibula
W 2 strociky cesnaku
10 - 20 g &erstvého zazvoru

3 PL rastlinného oleja

400 g tekvicovej duziny (najlepsia je tekvica Hokkaido,
prefoZe ju nemusime $Upat, lebo jej Supka pri vareni zmékne)

250 - 300 ml kokosového mlieka

250 - 500 ml zeleninového vyvaru

$fava z polovice pomaranéa

trochu suchého bieleho vina
m 1 CLcukru

B sol, korenie

Priprava

1) Cibulu o$tpeme a pokrdjame na kocky, cesnak takisto. Zdzvor o3Gpeme a
pokrdjame na malé kocky. Najprv podusime cibulu a zézvor v horicom
oleji. Po 2 mindtach pridéme cesnak a dalej dusime.

2

Tekvicu dobre oistime kefou pod horicou vodou, potom nakrdjame na

2 - 3 cm kocky. (Ind tekvicu nez Hokkaido treba aj o30pat.) Tekvicové kocky
priddme k cibuli a z4dzvoru a dalej dusime. Prilejeme polovicu mnozstva
kokosového mlieka a tolko zeleninového vyvaru, aby bola tekvica celkom
zakrytd. Zakryjeme pokrievkou a varime do mékka asi 20 - 25 mindt.
Mixérom @ vsetko dohladka rozmixujeme. Pritom pridédme tolko kokosového
mlieka, aby polievka ziskala spravnu, jemne krémovd konzistenciu.

3

Polievku dochutime pomaranéovou $tavou, bielym vinom, cukrom, solou
a korenim tak, aby mala okrem ostrej aj sladkd a vyvéZend kysloslant prichuf.
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Sladka ovocna natierka

Suroviny

B 250 g jahdd alebo iného ovocia (&erstvé alebo mrazeng)
W 1 balicek (asi 125 g) Zelirovacieho cukru bez varenia

B 1 strek citrénovej 3favy

B 1 3picku noza dred z vanilkového struku

Priprava

1) Jahody umyjeme a oéistime, odstrénime zelené stonky. V sitku nechdme
odkvapkat, aby nadbyto&nd voda odtiekla a nétierka nebola prilis vodnata.
Vé&ie johody pokrdjame nadrobno.

2) 250 g jahdd ddme do vhodného pohdra na mixovanie.
3) Pokvapkdme ich trochou citrénovej 3favy.
4) Ak chceme, mbzeme vyskriabat drefi jedného struku vanilky a pridat.

5) Pridame balicek Zelirovacieho cukru bez varenia a mixéromr @ poriadne

2 mindtach odstéf a potom znova pomixujeme 60 sekind.

6) Poddvame hned alebo ddme nétierku do skleného pohdra so skrutkovacim
vekom a dobre uzatvorime.
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Cokoladovy krém
Pre 4 osoby
Suroviny
B 350 g slahacky
B 200 g horkej éokolédy (> 60 % obsah kakaa)
B 2 vanilkového struku (dren)

Priprava

1) Smotanu nechdme zovrief, &okolddu rozldmeme na kisky a nechdme v nej
pri nizkej teplote pomaly roztopit. Vyskriabeme drefi z polovice struku vanilky
a vmiesame.

2) V chladnicke Oplne vychladime a nechdme stuhnut.

3) Pred servirovanim vy3lahdme metlickou @ do krémova.

Rada: K tomu dobre chuti éerstvé ovocie.

Majonéza
Suroviny
B 200 ml neutrdlneho rastlinného oleja (napr. repkovy)
B 1 vajce (Zltok a bielok)
B 10 g jemného octu alebo citrénovej 3favy
H sol a korenie podla chuti

Priprava

1) Vaice a citrénovi $favu déme do nadoby na mixovanie, metlicku @ drzime
v nddobe zvislo a stla¢ime tlacidlo Turbo @.

2) Pomaly priddvame olej rovnomerne tenkym pridom (v priebehu asi
1 mindty), aby sa dobre spojil s ostatnymi surovinami.

3) Nakoniec pridéme sol a korenie podla chuti.
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