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Uvod

Informacije o ovim uputama za uporabu
Srdaéno &estitamo na kupnji vaseg novog uredaja.

Time ste se odlu¢ili za vrlo kvalitetan proizvod. Upute za uporabu predstavljaju
sastavni dio ovog proizvoda. One sadrZe vazne napomene za sigurnost, rukova-
nje i zbrinjavanie. Prije uporabe proizvoda upoznaijte se sa svim napomenama
za rukovanie i svim sigurnosnim napomenama. Proizvod koristite iskljucivo na
opisani nadin i u navedenim podru&jima uporabe. U sluéaju predaje proizvoda
tre¢im osobama, priloZite i takoder predaijte i svu dokumentaciju.

Namjenska uporaba

Ovaj uredaj sluzi isklju&ivo za rodtiljanje Ziveznih namirnica u zatvorenom prostoru.
Svaki drugi nacin uporabe i svaka uporaba izvan navedenih okvira smatra se
nenamijenskom. Uredaj nije predviden za uporabu u gospodarskim ili industrij-
skim podrugjima.

Iskljugena su sva potrazivanja bilo koje vrste za Stete nastale nenamjenskom
uporabom, nestruéno obavljenim popravcima, neovlasteno izvrienim preinakama
ili uporabom neodobrenih rezervnih dijelova. Rizik snosi iskljugivo sam korisnik.

Sigurnosne napomene

m Uredaj prije uporabe provijerite kako biste ustanovili eventualna
vidljiva vanjska osteéenja. Ne koristite odteéen uredaj ili uredaj
koji je pao.

m Osteéene mrezne utikade i kabele obavezno mora zamijeniti
ovlasteno struéno osoblje ili servis za kupce, kako biste izbjegli
nastanak opasnosti.

m Djeca od navrienih 8 godina kao i osobe sa smanjenim fizi¢-
kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i/ili znanja uredaj smiju koristiti ako su pod nadzorom,
ili ako su primile i razumjele upute o uporabi uredaja, kao i
opasnosti koje proizlaze iz uporabe uredaja.

m Djeca se ne smiju igrati uredajem.

m Cis¢enie i odrzavanie koje provodi korisnik ne smiju obavljati
djeca ako nisu navrsila 8 godina i ako nisu pod nadzorom.

m Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje od uredaja
i prikljuénog voda.
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m Popravke uredaja smiju obavljati iskljuéivo ovlastena struéna
poduzeda ili servis za kupce. Nestruéno izvedeni popravci
mogu prouzroditi opasnosti za korisnika. Osim toga, u tom se
slu¢aju gubi i pravo na jamstvo.

m Tijekom jamstvenog razdoblja uredaj smiju popravljati samo
sluZbe za kupce koje je za to ovlastio proizvodaé. U protivnom
se u sluéaju naknadne Stete gubi pravo na jamstvo.

m Neispravni dijelovi smiju se zamijeniti isklju¢ivo originalnim
rezervnim dijelovima. Samo kod takvih dijelova zajaméeno je
ispunjavanie sigurnosnih zahtjeva.

® MreZne vodove zaititite od kontakta s vruéim dijelovima uredaja.
Uredaj nikada ne koristite u blizini otvorenog plamena, vruée
plo&e stednjaka ili peénice.

m Uredaj nakon rada ostavite da se dobro ohladi, prije nego $to
ga krenete ¢&istitil Opasnost od opeklinal

m Uredaj po moguénosti postavite u blizini uti¢nice. Pobrinite se
za to da mrezni utikaé u sluéaju opasnosti bude brzo dostupan
te da se nitko ne moZe spotaknuti preko kabela.

m Pobrinite se da uredaj sigurno stoji na podlozi.

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

» Uredaj prikljuéite iskljucivo na propisno instaliranu i uzem-
lienu mreZnu utiénicu. MreZni napon mora odgovarati no-
vodima napisanim na tipskoj ploéi uredaja.

> Prikljuéne vodove, odnosno uredaje koji ne funkcioniraju
besprijekorno ili koji su o3teéeni, obavezno treba zamijeniti
ili ih mora popraviti servis za kupce.

» Uredaj ne izlazZite kisi i ne koristite ga u vlaznom ili mokrom
okruzeniju.

» Obratite paznju na to da mrezni kabel za vrijeme rada
uredaja nikada ne bude mokar ili vlazan.
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OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

» Uredaj nikada ne uranjajte u vodu ili u druge tekuéine!
Moglo bi doéi do opasnosti po Zivot uslijed strujnog udara,
kada za vrijeme rada uredaja tekuéina dospije na dijelove
koji se nalaze pod naponom.

~ Mrezni kabel uvijek uhvatite za utikaé. Nikada ne povladite
za sam kabel, a mrezni kabel nikada ne dodirujte mokrim
rukama, jer to moze izazvati kratki spoj ili strujni udar.

» Uredaj niti elemente namjestaja ili sl. ne stavljajte na mreZni
kabel i obratite paznju na to da se kabel ne uklijesti.

» Ne smijete otvarati kuéiste uredaja, popravljati uredaj ili ga
modificirati. Kada je kuéiste otvoreno ili u sluéaju preinaka na
vlastitu ruku, postoji opasnost po Zivot uslijed strujnog udara,
i gubi se pravo na jamstvo.

» Zastitite uredaj od kapanija ili prskanja vode.
Zbog toga ne postavljajte predmete napunjene vodom
(npr. vaze za cvijeée) na uredqj ili pokraj njega.

> Prilikom svakog prekida, kao i nakon zavrsetka uporabe
i prije svakog ¢id¢enja izvucite mrezni utika¢ iz uticnice.

A Oprez! AUpozorenie:

Moguénost strujnog udara! Ne otvarati kudiste proizvodal

OPASNOST OD OPEKLINA!

& Pozor! Vruéa povrsinal

» Povrsina uredaja za vrijeme rada moze postati vrlo vruéa.
Uredaj tada dirajte samo za ruéku.

4 HR SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

» Ne koristite vanjski uklopni sat ili posebne sustave za daljin-
sko upravljanje uredajem.

» Uredaj za vrijeme rada nikada ne ostavljajte bez nadzora.

» Pazite da uredaj, mrezni kabel ili mreZni utikaé ne dodu u
dodir s izvorima topline kao $to su ploce 3tednjaka ili otvoreni
plamen.

» Ne koristite uglien niti sliéne vrste goriva za pogon ovog
uredaijal

> Sloj protiv lijeplienja zadtitite tako da ne koristite metalni pribor
poput noZeva, vilica, i sl. Ako se osteti sloj protiv lijeplienia,
prestanite upotrebljavati ureda;.

» Uredaj koristite iskljuéivo s isporuéenom originalnom opremom.

Upravljacki elementi

©
=
a

>

Potporne nozice

Sigurnosni zatvarac

Tipka za deblokadu 180°

Crvena kontrolna lampica ,Power”

Zelena kontrolna lampica ,Ready”

Regulator stupnja zagrijavanja

Zdjela za prihvat masnoce

Tipka RELEASE (donja ploga za zagrijavanie)
Otvor za ofjecanje masnode

Plo¢e za zagrijavanje

0600000000 O

Tipka RELEASE (gornja plo¢a za zagrijavanie)

Slika B:

® Strugalica za &igéenje

Slika C:

® Povisenja stalka
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Opseg isporuke
Uredaj se standardno isporucuije sa sliedeéim komponentama
(vidi isklopnu stranicu):

® Kontaktni rostilj 3-u-1

® Zdjela za prihvat masnoée

® Strugalica za Cidcenje

® Upute za uporabu

Raspakiranje

/A UPOZORENJE!

~ Ambalaza se ne smije koristiti za igranije.

Postoji opasnost od gusenja.

4 Sve dijelove uredaja i upute za rukovanije izvadite iz kartona.

4 Odstranite svu ambalazu i eventualne folije i naljepnice.

Rukovanje i rad

U ovom se poglavlju nalaze vazne napomene za rukovanie i rad s uredajem.

Prije prve uporabe

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Ocistite sve dijelove opreme na nacin opisan u poglavlju ,Ciséenje i odrzava-
nje”, kako biste odstranili eventualno prisutne ostatke preostale od proizvodnie.
Pazljivo procitajte ove upute za uporabu.

Uredaj postavite u skladu sa sigurnosnim napomenama.

Otkljuéaite uredaij postavljanjem sigurnosnog zatvaraéa @ u polozaj g
Otvorite uredaij.

Ploce za zagrijavanje { prebrisite vlaznom krpom.

Zatvorite uredai.

Utika& mreznog kabela prikljucite na uredno priklju¢enu i uzemljenu mreznu
uti&nicu, &iji napon odgovara vrijednosti navedenoj u poglavlju ,Tehnigki
podaci”. Ostavite uredaj da se zagrijava priblizno 5 minuta na maksimalnoj

postavljenoj temperaturi postavljanjem regulatora stupnja zagrijavanja @
na MAX.

NAPOMENA

> Kod prvog zagrijavanja uredaja zbog naslaga preostalih prilikom izrade

9)

uredaja moze dodi do laganog dimlienja i pojave mirisa. To je sasvim
normalna i potpuno bezopasna pojava. Osigurajte dostatno prozradivanje,
primjerice otvorite prozor.

Nakon zagrijavanja izvucite mrezni utikaé iz utiénice i ostavite uredaj da se
ohladi.

10) Uredaj jo3 jednom odistite vlaznom krpom.

6 HR
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Regulator stupnja zagrijavanja
Na regulatoru stupnja zagrijavanja @ postavljate temperaturu.
MIN

n Podruéje stupnja zagrijavanija 1:
Podruéje zagrijavanja/niska temperatura

Podruéje stupnja zagrijavanja 2:

MAX . . .
srednja temperatura (npr. priprema povréa)

Podruéje stupnja zagrijavanja 3:

ﬂ visoka temperatura (npr. peenje mesal)

NAPOMENA

> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ svijetli kada je regulator stupnja za-
grijavanja @ v polozaju MIN i u prednjem dijelu podrucja zagrijavanja na
1. Cim regulator stupnja zagrijavanja @ postavite u Zelieni polozaj, gasi se
zelena kontrolna lampica ,Ready” @), sve dok se ne dostigne postavliena
temperatura.

> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ se povremeno moze ugasiti. To znadi
da je postavliena temperatura pala ispod graniéne vrijednosti i da se uredaj
ponovno zagrijava.

> Crvena kontrolna lampica ,Power” @ svijetli ¢im je uredaj spojen na strujnu
mrezu.

Rukovanje

1) Zatvorite poklopac uredaja na rugki.
2) Gurnite zdjelu za prihvat masnoée @ u uredaj.

3) Mrezni utika& ponovo utaknite u mreznu utiénicu. Svijetli crvena kontrolna
lampica ,Power” @. Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ svijetlit ée kada
ie regulator stupnja zagrijavanja @ u poloZaju MIN.

4) Postavite Zeljeni stupanj na regulatoru stupnja zagrijavanja @. Zelena
kontrolna lampica ,Ready” @ se gasi. Cim se dostigne postavljeni stupanj
zagrijavanja, ponovno se pali zelena kontrolna lampica ,Ready” @.

NAPOMENA

> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ svijetli kada je regulator stupnja za-
grijavanja @ u polozaju MIN i u prednjem dijelu podrucja zagrijavanja na
1. Cim regulator stupnja zagrijavanja @ postavite u Zelieni polozaj, gasi se
zelena kontrolna lampica ,Ready” @), sve dok se ne dostigne postavliena
temperatura.

> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ se povremeno moze ugasiti. To znadi
da je postavliena temperatura pala ispod graniéne vrijednosti i da se uredaj
ponovno zagrijava.

SKGE 2000 C3 HR 7
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NAPOMENA

Ovaj rodtili moZete koristiti na 3 razlicita nadina:

— potpuno otkloplien, tako da se obje ploce za zagrijavanje @ mogu koristiti
kao stolni rostilj.

— s pokretnom gornjom plo¢om za zagrijavanje @ kao kontaktni rostilj,
primjerice za rosfiljanje mesa s obje strane.

— s fiksiranom gornjom plo&om za zagrijavanje @ kao rodtilj za panini, kako
biste mogli npr. zapeéi baget.

NAPOMENA

> Kad rostiljate namirnice kod kojih istiecu tekucine, kao $to je primjerice
masnoda, otklopite povisenie stalka @®. Zbog laganog naginjanja donje
ploce za zagrijavanje @, tekuéine bolje teku u smjeru otvora za istiecanije
masnoée @ u zdjelu za prihvat masnoée @.

Polozaj ,Kontaktni rostilj”
1) Otvorite poklopac uredaja i na donju plocu za zagrijavanje (O stavite
namirnice koje Zelite rostiljati.
2) Zatvorite poklopac uredaja na rugki.

3) Zbog pokretne gornje ploce za zagrijavanje @ ista e uvijek biti paralelna
u odnosu na donju plodu za zagrijavanje ), &ak i kada pripremate deblje
namirnice. Na taj nacin moZete postiéi optimalan rezultat rodtiljanja.

N

) Nakon nekog vremena provjerite tamnjenie rosfiljanih namimica. U tu svrhu
otvorite poklopac uredaja na rucki.

NAPOMENA

> Pocnite kratkim razdobljima rodfiljanja i povecavaite ih, sve dok ne pronadete
pravo trajanje.

5) Ako ste zadovoljni tamnjenjem, izvadite namirnice.

POZOR

Ostecenje uredaja!

> Ne koristite Siljate ili o3tre predmete za vadenie rodtiljanih namirnica.
Takvi predmeti bi mogli ostetiti povrsine ploéa za zagrijavanje @!

6) Okrenite regulator stupnja zagrijavanja @ u polozaj MIN i izvucite utika&
iz uticnice za struju.

POZOR

> Uvijek izvucite mrezni utika iz mrezne utiénice, kada uredaj ne koristite.
Nije dovoljno regulator stupnja zagrijavanja @ staviti u polozaj MIN!

8 HR SKGE 2000 C3
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Polozaj ,Panini rostilj”

1) Otvorite poklopac uredaja i na donju plo¢u za zagrijavanje @ stavite
namirnice koje Zelite rosfiljati.

2) Zatvorite gornju plocu za zagrijavanje @ i fiksirajte je na Zeljenu visinu
pritiskanjem sigurnosnog zatvaraéa @ unazad (polozaj MIN, 11, 11, IV, V).
Pri namjestaniju sigurnosnog zatvaraé¢a @ lagano podignite plodu za zagri-
iavanje @. Sto dalie sigurnosni zatvarag @ pritiséete prema nazad, to je
vedi razmak izmedu ploga za zagrijavanje .

3) Nakon nekog vremena provierite tamnjenie rotiljanih namirnica. U tu svrhu
otvorite poklopac uredaja na ruéki.

NAPOMENA

> Poénite kratkim razdobljima rostiljanja i povecavaite ih, sve dok ne pronadete
pravo trajanje.

4) Ako ste zadovoljni tamnjenjem, izvadite namirnice.
POZOR
Osteéenje uredaja!

> Ne koristite Siljate ili o3tre predmete za vadenie rosfiljanih namirnica.
Takvi predmeti bi mogli ostetiti povrsine ploca za zagrijavanje !

5) Okrenite regulator stupnja zagrijavanja @ u polozaj MIN i izvucite utikad
iz uticnice za struju.

POZOR

> Uvijek izvucite mrezni utikag iz mrezne utiénice, kada uredaj ne koristite.
Nije dovoljno regulator stupnja zagrijavanja @ staviti u polozaj MIN!

Polozaj ,Stolni rostilj”

1) Otklopite obje potporne nozice @
(slika 1).

2) Pritisnite tipku za deblokadu 180° @
(slika 1) i poklopac uredaja otvorite
tako da se obje plo&e za zagrijava-
nje ® mogu koristiti kao stolni rostil].

Slika 1

SKGE 2000 C3 HR 9
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3) Plo¢e za zagrijavanje O
sada leZe jedna pokraj
druge i mogu se koristiti
kao stolni rostilj (slika 2).

Slika 2
4) Namirnice koje Zelite rotiljati stavite na ploge za zagrijavanje @.

5) Povremeno okrenite namirnice koje se rostiljaju i skinite ih s ploéa za zagrija-
vanje @ kada su gotove.

POZOR

Osteéenje uredaja!
> Ne koristite Siljate ili ostre predmete za vadenije/skidanie rosfilianih namirnica.
Takvi predmeti bi mogli ostetiti povrsine plo¢a za zagrijavanje @!

6) Okrenite regulator stupnja zagrijavanja @ u polozaj MIN i izvucite utikag iz
uticnice za struju.

POZOR

> Uvijek izvucite mrezni utika¢ iz mrezne utiénice, kada uredaj ne koristite.
Nije dovoljno regulator stupnja zagrijavanja @ staviti u polozaj MIN!

L e o L .
Savijeti i trikovi

B Da biste meso ucinili meksim i ubrzali rosfilianje, moZete ga prethodno
marinirati. Kao podloga za to su prikladni primjerice kiselo vrhnje, crno vino,
ocat, mlaéenica ili sviezi sok papaije ili ananasa. Prema ukusu dodajte
zadinsko bilje ili zagine. Ne dodaiite sol, jer ona iz mesa izvla&i vodu i meso
postaje tvrde. Meso umetnite u marinadu tako da bude potpuno pokriveno
i zatvorite posudu. Meso najbolje ostavite u marinadi preko nodi.

B Ploce za zagrijavanje @ oblozene su slojem protiv lijeplienja, zbog cega
dodatna masnoéa nije potrebna. Ukoliko ipak Zelite koristiti masnodu, obratite
paznju na to da masnoéa/ulje bude prikladna za przenije, primjerice ulie
uljane repice.

B Ako niste sigurni jesu li namirnice i u unutrasnjosti ve¢ gotove, koristite
toplomjer za meso.

10 HR SKGE 2000 C3
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Cis¢enje i odrzavanje
Sigurnosne napomene

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

Prilikom ¢iséenja uredaja moze doc¢i do ozljeda!

Obratite paznju na sliedede sigurnosne napomene kako biste

izbjegli moguée opasnosti:

» Prije Ciséenja izvucite mreZni utikad i pri¢ekaijte da se ureda;j
u potpunosti ohladi. Opasnost od ozljedal

» Uredaj nikada ne Cistite pod mlazom tekuée vode i nikada
ga ne uranjajte u vodu. Time biste mogli nepopravljivo ostetiti
uredaj!

Osteéenje uredaja!

> Osiguraijte da prilikom &iéenja u unutrasnjost uredaja ne prodre tekuéing,
kako biste izbjegli nepopravljiva oste¢enja uredaja.

> Za cidéenje povriina ne koristite agresivna abrazivna ili kemijska sredstva,
niti 3iljate ili ostre predmete.

B Provucite strugag za &iséenje @, nakon 3to su se ploce za zagrijavanje @
ohladile, preko ploca za zagrijavanje @, kako biste sakupili masnodu i
naslage i gurnite ih u zdjelu za prikupljanje masnoée @.

B Ploce za zagrijavanje @ prebrisite viaznom krpom. Za &iséenje ne koristite
agresivna sredstva, grube spuzve ili Siljate predmete kako ne biste unistili
sloj protiv lijeplienia.

U sluéaju tvrdokornog zaprljanja ili zape&enih ostataka skinite ploce za
zagrijavanje @:

— Otvorite uredai.

— Pritisnite tipu RELEASE @ i istovremeno podignite donju plogu za zagrija-
vanje .

— Cvrsto drzite gornju ploéu za zagrijavanje @ kako ne bi pala i pritisnite
tipku RELEASE @. Gornja grija¢a plo¢a (O se odvaja od uredaija.

Skinute ploce za zagrijavanje I operite u foploj vodi s malo deterdZenta za

pranje posuda. U sluaju skorenih ostataka, ploce za zagrijavanje @ ostavite

kratko da se namacu u vodi s deterdZzentom za pranje posuda. Ploge za zagrijo-
vanje (O nakon &is¢enja isperite &istom vodom kako biste uklonili ostatke sredstva
za pranje posuda. Sve dobro osusite. Plode za zagrijavanje ) moraju biti suhe
prije ponovne ugradnie u uredaj!

SKGE 2000 C3 HR 11
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NAPOMENA
/TN

Za blago ¢iséenje ploga za zagrijavanje @ preporuéujemo ih prati
ruéno na opisani nadin. Medutim, ploce za zagrijavanje @ mozete
prati i u perilici posuda.

Za ponovnu ugradniju plo&a za zagrijavanje @, ploce @ utaknite u bazu tako
da oba utora pored otvora za istiecanje masnoée @ udu u kuke na bazi. Zatim
prifisnite prednji dio ploce za zagrijavanje @ prema dolje sve dok zvuéno ne
nasjedne.

Na isti nagin postupite i s drugom plogom za zagrijavanje .

B Za &i3éenje vaniskih povriina, uredaj prebrisite viaznom krpom namocenom
u ofopinu sredstva za pranje posuda. Ostatke sredstva za pranje posuda
uklonite brisanjem krpom navlazenom &istom vodom.

Pazite da prije ponovne uporabe uredaja svi dijelovi budu potpuno suhi.

B Prebrisite strugac za &iséenje @ vlaznom krpom. U slugaju tvrdokornih
onetidéenja, na krpu dodaijte blago sredstvo za pranje posuda ili ga operite
u toploj vodi i deterdZentu za pranje posuda.

NAPOMENA

Za blago ¢iéenie strugalice za cid¢enje @ preporucujemo da je na
opisani nacin operete ruéno. Strugalicu za ¢is¢enje @ medutim
mozete prati i u perilici posuda.

B Ispraznjenu zdjelu za prihvat masnoce @ operite u toploj vodi i sredstvu za
pranje posuda. Ostatke sredstva za pranje posuda uklonite &istom vodom i
osusite je.

NAPOMENA

Za blago ¢iséenie zdjele za prihvat masnoée @ preporucujemo
da je operete ru¢no na opisani naéin. Medutim, zdjelu za prihvat
masnoce @ mozete prati i u perilici posuda.

Cuvanje

Ocidceni uredaj &uvajte na suhom mijestu.
Zakljuéaite uredaj postavljanjem sigurnosnog zatvaraéa @ u polozai f@-

12 HR SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

Recepti

NAPOMENA

> Ovisno o sastojcima, postavke temperature i viemena navedena u receptima
mogu varirati!

Polozaj ,Kontaktni rostilj”

Meksicki burger

900 g mlievene govedine

6 jusnih Zlica barbecue umaka

6 jusnih Zlica sitno sjeckanog luka

3 judne Zlice svjeze ili gotove salse

1/2 &ajne Zli¢ice &ilija u prahu

4 velika peciva za hamburgere

Priprema

1) Pomije3ajte mlieveno meso, luk, salsu, &ili u prahu i barbecue umak
u velikoj zdjeli.

2) Oblikujte smjesu u Eetiri jednaka hamburgera otprilike 2 cm debljine.

3) Zagrijte uredaj (podrugje stupnja zagrijavanja 3/Max).

4) Hamburgere pecite na zagrijanom uredaju u kontaktinom poloZaiju
8 - 10 min. Hamburgere posluzite zajedno sa sastojcima i za&inima
po vadem izboru u pecivima za hamburgere.

Ramstek s mladim lukom i zaéinskim umakom
500 g krtog ramsteka (po 125 g komad)

120 g margarina

1 &ajna Zli¢ica Worcestershire umaka

1 sitno sjeckani &esanj Ee3njaka

4 judne Zlice kosanog persina

4 sitno sjeckana mlada luka

Priprema

1) Pomije3ajte margarin i Worcestershire umak u maloj zdjeli i umijesajte
&ednjak, persin i mladi luk.

2) Zagrijte uredaj (stupanj zagrijavanja Max).

3) Odrezak rodtiljajte 3 minute na stupnju zagrijavanja Max.

4) Odrezak premazite umakom s lukom i zacinima i dodatno ga pecite jos
4 minute na pocetku podrugja zagrijavanija 2.

SKGE 2000 C3 HR 13



SILVERCREST'

Tuna s ploskama narande

(4 osobe)

4 svieza odreska tune (od 170 g)

1 Naranéa

1 jusna Zlica kosanog perdina

sol, papar

Priprema

1) Naranée ogulite i narezite na ploske debljine otprilike 5 mm.

2) Zagrijte uredaj (stupanj zagrijavanja 3).

3) Postavite odreske tune na zagrijani rostilj, posipaijte persinom i zadinite ih
solju i paprom.

4) Postavite ploske naran&e na odreske tune i sve rodtiljajte oko 6 - 8 min.

5) Prije posluZivanja uklonite ploske naranée.

Polozaj ,Panini rostilj”

Panini sa $pinatom i sirom

250 g lista 3pinata

1 luk

1 esanj &ednjaka

1 juna Zlica ulja

2 male Zlice limunovog soka

1 prstohvat soli (i papra)

4 kriske tosta/bijelog kruha

40 g maslaca sa zaginskim biliem

75 g Mozzarelle

20 g pinjola

Priprema

1) Ocistite i operite $pinat.

2) Luk i gesanj Eesnjaka ogulite i sitno nasjeckajte, pa zatim staklasto popirjajte
na vruéem ulju. Dodaijte 3pinat. Zacinite limunovim sokom, solju i paprom.

3) Tost premazite maslacem sa zaginskim biljem.

4) Mozzarellu narezite na ploske.

5) Rasporedite mozzarellu i ocijedeni 3pinat na 2 kriske tosta i posipaite pinjolima.

6) Panini sendvige prekrijte drugom kriskom tosta.

7) Panini sendvie pazljivo postavite u rostilj za panini unaprijed zagrijan na
stupanj zagrijavanja 3/Max.

8) Pomodu sigurnosnog zatvaraéa @ postavite Zeljenu udaljenost izmedu gornje
ploge za zagrijavanje O i zatvorite poklopac.

9) Pri¢ekajte da panini sendvi&i poprime zlatno Zutu boju. Zatim ih izvadite iz
uredaja.
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Panini sendviéi s pileéim prsima
400 g fileta pile¢ih prsa

20 g maslaca

Papar, sol, mlievena paprika

120 g slanine narezane na trake
6 kridki bijelog kruha/tosta

3 jusne zlice umaka za salatu (jogurta)

30 g salate kristalke

2 rajcice

1 avokado

1 mala Zligica limunovog soka

50 g krastavca za salatu

Priprema

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)

8)
9)

Filet pile¢ih prsa nakratko isperite pod mlazom vode i osusite kuhinjskim
papirom. Kratko zapecite u uredaju u kontakinom poloZaju zagrijanom na
stupanj zagrijavanja MAX.

Uredai vratite na pocetak podru&ja zagrijavanja 3 i filete pileéih prsa pecite
jo$ otprilike 10 minuta. Nakon peéenija zadinite solju, paprom i paprikom,
pa stavite na stranu.

Trakice slanine hrskavo poprzite u tavi.

Na 3 kridke tosta/bijelog kruha rasporedite umak od jogurta, salatu, rajcicu
narezanu na ploske, zadinite i poklopite.

Filete pileéih prsa razrezite po duzini i stavite na rajice.

Trake slanine stavite na filete pilecih prsa.

Avokado po duzini zareZite uokolo i kruznim pokretom odvojite od kosfice.
Ogulite avokado i narezite na ploke. Na avokado nakapaite limunov sok,
kako ne bi potamnio.

Plogke stavite na panini sendvice.

Krastavac narezite na ploske i postavite na avokado.

Panini sendvige prekrijte drugom kriskom tosta.

10) Panini pazljivo stavite na ploéu za zagrijavanje @.

11) Pomodu sigurnosnog zatvaraéa @ postavite Zelienu udaljenost izmedu

gornie plo¢e za zagrijavanje O i zatvorite poklopac.

12) Pricekajte da panini sendvi¢i poprime zlatno Zutu boju, pa ih zatim pazljivo

izvadite iz roétilja.
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Baget sa senfom

1 baget

1 &edanj Eednjaka

50 g krastavaca u senfu

40 g ovéjeg sira

1 judna Zlica ljutog senfa

2 juine Zlice slatkog senfa

50 g maslaca

2 juine Zlice vlasca

sol, papar

Priprema

1) Baget poprecno zarezite u razmacima od priblizno 2 - 3 centimetara, ali
priftom nemojte prerezati baget.

2) Ogulite &e3njak i zgnijedite ga, krastavce nasjeckaijte na sitne kockice
i naribaite sir.

3) Ljutii slatki senf pomije3ajte s omeksalim maslacem, &ednjakom, krastavcima,
pecorino sirom i vlascem i po ukusu dodaite sol i papar.

4) Otvore u baget napunite mjedavinom maslaca i senfa, pa baget umotaijte
u aluminijsku foliju.

5) Bagete postavite na plocu za zagrijavanie { zagrijanu na stupani
zagrijavanja 3/Max.

6) Pomodu sigurnosnog zatvaraéa @ postavite Zeljenu udaljenost izmedu
gornije plo¢e za zagrijavanje ) i zatvorite poklopac.

7) Baget bi trebao biti zlatno-zute boje.

Polozaj ,Stolni rostilj”

Pile¢a/pureéa prsa

200 pile¢ih/purecih prsa

malo bra3na

Priprema

1) Malo ulja prikadnog za prZenie stavite na ploce za zagrijavanje @
i uredaj zagrijte na stupanj zagrijavanja 3.

2) 200 g pilecih/purecih prsa naresite na ploske i lagano ih pobrasnite.

3) Oko 4 minute przite s jedne strane, zatim lagano posolite i oko 4 minute
przite s druge strane.

16 HR SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

Povrée s rostilja

2 paprike

1 tikvica

1 patlidzan

maslinovo ulje

sol, papar

Provansalsko zacinsko bilje (mjesavina zacina)

Priprema

1) Temeljito operite povrée. Prepolovite papriku, odstranite siemenke i narezite
na trakice. PatlidZan i tikvicu narezZite uzduZno po pola i zatim na komade
veligine otprilike 0,5 cm.

2) Povrée premazite maslinovim uljem.

3) Zagrijte uredaij (stupanj zagrijavanja 2).

4) Stavite povrée na zagrijanu plocu za zagrijavanie O i povréa rostiljajte s
obije strane otprilike 8- 10 minuta, sve dok ne poprimi svijetlo smedu boju.

5) Povrée posolite i popaprite, te po ukusu zaginite zacinskim biljem.

Curry sa kozicama i kokosom

100 g crvene curry paste

50 ml kokosovog mlijeka

400 g kozica (alternativno rakova ili $kampa)

200 g slatkog graska

2 paprike

2 luka

2 &esnja Eednjaka

sol i papar

aluminijska folija

Priprema

1) Pomijedajte curry pastu i kokosovo mlijeko.

2) Operite kozice, grasak i papriku.

3) Ogulite luk i Ee3njak.

4) Luk, gesnjak i papriku narezite na sitne komadiée.

5) Kozice i povrée ravnomijerno rasporedite na 4 komada aluminijske folije.
Aluminijska folija mora biti dovoljno velika da se sastojci u nju mogu umotati
kao paket. Na to dodaijte umak curry kokosom i sve zadinite solju i paprom.

6) Paketi¢e dobro zatvorite kako tekuéina ne bi istiecala.

7) Uredaj zagrijte na kraju stupnja zagrijavanja 2.

8) Napunjene paketi¢e postavite na zagrijanu plodu za zagrijavanje @

i pecite otprilike 15 minuta sa svake strane.
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Kukuruz s rostilja

2 klipa kukuruza 3eéerca

100 g maslaca sa zaginskim biliem

sol s &ednjakom

sol, papar

aluminijska folija

Priprema

1) Komad aluminijske folije premazite maslacem sa zacinskim biljem.
2) Klip kukuruza posolite i omotaijte ga aluminijskom folijom.

3) Uredaj zagrijte na kraju stupnja zagrijavanja 2.

4) Paketi¢ stavite na ploge za zagrijavanje @.

5) Nakon 15 minuta okrenite i klip kukuruza rodtiljajte daljnjih 15 minuta.
6) Klip kukuruza zadinite solju s Ee3njakom i paprom.

Zbrinjavanje

Uredaj nikada ne smijete bacati s obi¢nim kuénim otpadom.

Ovaj proizvod podlijeze europskoj direktivi 2012/19/EU-WEEE
(Waste Electrical and Electronic Equipment).
Uredaj zbrinite preko autoriziranog poduzeéa za zbrinjavanie ili preko vase
komunalne ustanove za zbrinjavanje otpada. Postujte aktualne propise. U slu&aju
dvojbe obratite se mjesnom poduzeéu za zbrinjavanje otpada.

@
o. o moguénostima zbrinjavanja starih uredaja moZete se raspitati u gradskom ili

opéinskom poglavarstvu.

Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv naéin. Pazite na oznake na razlicitim
materijalima ambalaZe i po potrebi ih zbrinite odvojeno. Materijali ambalaze
b oznadeni su kraticama (a) i brojkama (b) sliedeéeg znacenia:
P 1-7: Plastika, 20-22: Papir i karton, 80-98: Kompozitni materijali.

Prilog
Tehnicki podaci

Napajanje 220 -240 V ~ (izmjeniéna struja), 50/60 Hz
Snaga uredaja 2000 W
Q'F Svi dijelovi ovog uredaja koji dolaze u dodir

s namirnicama su prehrambeno sigurni.
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Jamstvo tvrtke Kompernass Handels GmbH
Postovani kupci,

Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od 3 godine od datuma kupnje. U
sluéaju nedostataka ovoga proizvoda, Vama pripadaju zakonska prava na teret

prodavada proizvoda. U nastavku izloZeno jamstvo ne ograniéava ova zakonska
prava.

Uvijeti jamstva
Jamstveni rok zapo¢inje danom kupnije. Molimo, sacuvajte racun. Potreban je
kao dokaz o kupniji.

Ako u roku od tri godine od datuma kupnije ovog proizvoda nastupi greska

na materijalu ili tvornicka gredka proizvod ée biti - po nadem izboru - za Vas
besplatno popravlien ili zamijenien, ili ée Vam se vratiti novac. Za takvo ispunije-
nje jamstvene obveze potrebno je unutar frogodisnjeg roka predociti uredaj s
nedostatkom i dokaz o kupnii (radun), te pisanim putem ukratko opisati u &emu
se sastoji greska proizvoda i kada se pojavila.

Ako je kvar pokriven nasim jamstvom, poslat éemo Vam popravlien ili novi proi-
zvod. Popravkom ili zamjenom proizvoda ne zapoéinje novi jamstveni rok.

Jamstveni rok i zakonsko pravo u slué¢aju nedostataka
Koritenje prava na jamstvo ne produzuje jamstveni rok. To vrijedi i za zamijenje-
ne i popravljene dijelove. Stete i nedostatke koji eventualno postoje veé prilikom
kupnie treba javiti neposredno nakon raspakiranja. Nakon isteka jamstvenog
roka izvrieni popravci se napladuju.

Opseg jamstva

Uredaij je pazljivo proizveden sukladno strogim smjernicama u pogledu kvalitete
i prije isporuke briZljivo provjeren.

Ovo jamstvo vrijedi za greske u materijalu i izradi. Ovo jamstvo ne pokriva
dijelove proizvoda koji su izloZeni uobi¢ajenom habaniju i stoga se smatraju dije-
lovima brzog habanja ili za 3tetu lomljivih dijelova, npr. prekidac¢a, akumulatora
ili dijelova koji su proizvedeni iz stakla.

Ovo jamstvo propada ako je proizvod odtecen, i ako nije struéno koristen ili servi-
siran. Za struéno koristenje proizvoda potrebno je toéno postivati sve naputke na-
vedene u uputama za uporabu. Uporabne namjene i radnje, koje se u uputama
ne preporucuju ili na koje se upozorava, obavezno se moraju izbjegavati.

Proizvod je namijenjen iskljuéivo za privatnu, nekomercijalnu uporabu. Jamstvo
prestaje vrijediti u sluéaju zloporabe, nenamjenskog koristenja, primjene sile i
zahvata na uredaiju koje nije obavila za to ovlastena podruznica servisa.
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Realizacija u sluéaju jamstvenog zahtjeva

Kako bismo zajamdili brzu obradu Vaseg zahtjeva, molimo slijedite sliedeée
napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u pripravnosti drzite blagajni¢ki ragun i broj arti-

kla (npr. IAN 12345) kao dokaz o kupnii.

B Broj artikla mozZete pronadi na tipskoj ploéici na proizvodu, u obliku gravure
na proizvodu, na naslovnoj stranici uputa za uporabu (dolje lijevo) ili u obli-
ku naljepnice na straznjoj ili donjoj strani proizvoda.

B Ako dode do smenii u radu ili drugih nedostataka, najprije telefonski ili
preko elektronske poste kontaktirajte servisni odjel naveden u nastavku.

B Proizvod registriran kao neispravan onda mozete zajedno s prilozenim doka-
zom o kupnii (blagaijni¢ki ragun) i s opisom nedostatka i kada se pojavio, be-
splatno poslati na dobivenu adresu servisa.

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

EFAE Na stranici www.lidl-service.com moZete preuzeti ove i mnoge druge

2 | priruénike, videosnimke o proizvodu i softver za instalaciju.

S ovim QR kodom, mozete oftiéi izravno na Lidl servisnu stranicu
(www.lidl-service.com) i otvoriti upute za uporabu unosom broja
artikla (IAN) 123456.

Servis

Servis Hrvatska

Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

[1AN 331321_1907 |

Uvoznik

20

Molimo obratite pozornost na to, da adresa navedena u nastavku nije adresa
servisa. Najprije kontaktirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska
Proizvodaé:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NJEMACKA

www.kompernass.com
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Uvod

Informacije o ovom uputstvu za upotrebu
Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparata.

Time ste se odlucili za savremen i kvalitetan proizvod. Uputstvo za upotrebu je
sastavni deo ovog proizvoda. Ono sadrzi vazne napomene o bezbednosti,
upotrebi i odlaganiju. Pre kori$éenja aparata upoznaite se sa svim napomenama
vezanim za rukovanje i bezbednost. Koristite proizvod samo na opisani nagin i u
navedene svrhe. Urucite svu dokumentaciju sa proizvodom ako ga prosledite
tre¢im licima.

Namenska upotreba

Ovaj aparat sluZi iskljuéivo za roétiljanje namirnica u unutradnjem prostoru. Svaki
drugi nagin koridéenja i koriséenje izvan navedenih okvira smatra se nenamenskim.
Aparat nije namenijen za komercijalnu ili industrijsku upotrebu.

Potrazivania bilo koje vrste zbog oste¢enja usled nenamenske upotrebe, nestrugnih
popravki, nedozvoljenih preduzetih izmena ili korid¢enja neodobrenih rezervnih
delova su iskljuéena. Rizik snosi iskljucivo korisnik.

Bezbednosne napomene

m Kontrolisite aparat pre upotrebe na spoljna vidljiva osteéenija.
Ne pustajte u rad aparat koji je o3teéen ili je pao.

m U svrhu izbegavanja opasnosti, pobrinite se da ovlaséeno
struéno osoblje 3to pre zameni osteéeni mrezni utikaé ili elek-
triéni kabl ili se obratite korisni¢kom servisu.

m Ovim aparatom smeju da rukuju deca starija od 8 godina, kao
i osobe sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposob-
nostima ili sa nedostatkom iskustva i/ili znanja, ako su pod nad-
zorom ili su im data uputstva za rukovanje aparatom na bezbe-
dan nadin i ukoliko razumeju opasnosti do kojih moZe da dode.

m Deca ne smeju da koriste aparat kao igracku.

m Deca ne smeju da &iste i obavljaju korisni¢ko odrzavanje
aparata, osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

m Drzite decu mladu od 8 godina podalje od aparata i prikljué-
nog voda.

m Popravke na aparatu treba da obavlja samo ovladéeno struéno
osoblje ili korisni¢ka sluzba. Za korisnika mogu da nastanu
opasnosti usled nestruénih popravki. Osim toga, potraZivanje
garancije prestaje da vazi.
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m Aparat za vreme vaZenja garancije sme da popravlja samo
korisnicka sluzba koju je ovlastio proizvodaé, jer u suprotnom,
potraZivanja na osnovu garancije vide ne vaZe u sluéaju posle-
diénih osteéenja.

m Neispravni delovi smeju da se zamene samo originalnim rezer-
vnim delovima. Samo je kod ovih delova zagarantovano da su
ispunjeni zahtevi za bezbednost.

m Zastitite mreZni vod od dodira sa vruéim delovima aparata.
Nikada ne koristite aparat u blizini otvorenog plamena, grejne
ploée ili zagrejane pedi.

m Ostavite aparat da se ohladi nakon upotrebe, pre nego $to ga
odistite! Opasnost od opekotinal

m Postavite aparat, po moguénosti, u blizini uti¢nice. Pobrinite se
da mrezni utika¢ bude brzo dostupan u sluéaju opasnosti i da
elektriéni kabl ne predstavlja opasnost od spoticanja.

m Pobrinite se za bezbedan poloZaj aparata.

OPASNOST USLED ELEKTRIENOG UDARA!

> Priklju¢ite aparat samo na propisno instaliranu i uzemljenu
mreznu utiénicu. MreZni napon mora da se podudara sa po-
dacima na tipskoj plogici aparata.

> Da bi se izbegle opasnosti, korisni¢ka sluzba treba odmah
da popravi ili zameni neispravne ili osteéene prikljuéne vo-
dove, odn. aparate.

» Ne izlaZite aparat kisi i nikada ga ne koristite u vlaznom ili
mokrom okruZenju.

» Vodite rauna da se mrezni kabl nikada ne pokvasi ili navlo-
Zi za vreme rada aparata.

» Nikada ne potapaite aparat u vodu ili druge te¢nostil U tom
slu¢aju postoji opasnost po Zivot usled elekiriénog udara,
kada tokom rada ostaci teénosti dodu u dodir sa delovima
pod naponom.

SKGE 2000 C3 RS 23



SILVERCREST'

OPASNOST USLED ELEKTRIENOG UDARA!

» Uzmite elektriéni kabl uvek za utika&. Ne povlaéite sam elek-
triéni kabl i nikada ga ne dirajte mokrim rukama, jer to moze
da prouzrokuije kratak spoj ili elektriéni udar.

» Ne stavljajte aparat, niti komade namestaja ili tome sliéno,
na elektriéni kabl i vodite ra¢una da se kabl ne uklesti.

» Ne smete da otvarate kudiste aparata, niti smete da poprav-
liate ili modifikujete aparat. Kod otvorenog kuéista ili svoje-
voljnih promena postoji opasnost po Zivot usled elektriénog
udara i garancija prestaje da vazi.

» Zastitite aparat od vodenih kapi i prskajuée vode.
Zbog toga ne stavljajte predmete napunjene teéno3cu
(npr. vaze) na aparat ili pored njega.

> Izvadite mrezni utika€ iz utiénice prilikom svakog prekida,
kao i nakon zavrietka rada i pre svakog &iéenja aparata.

OPASNOST OD OPEKOTINA!

& Paznja! Vrela povrsinal

» Povriina aparata moZe da postane veoma vruéa tokom
rada. Tada dirajte aparat samo za rucku.
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PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Ne koristite aparat sa spolja3njim tajmerom ili zasebnim

sistemom za daljinsko upravljanje.

» Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora tokom rada.
» Osiguraijte da aparat, elektriéni kabl ili mrezni utikaé ne

dodu u dodir sa izvorima toplote, kao 3to su ploce za
kuvanie ili otvoreni plamen.

» Ne koristite ugalj ili sli¢na goriva za rad aparatal

» Da biste zastitili neprianjajuéu prevlaku, ne koristite metalne
predmete, kao npr. noZ, viljusku itd. Ne koristite vise aparat,
ako je neprianjajuéa prevlaka odteéena.

» Koristite aparat isklju¢ivo sa isporuéenim originalnim
priborom.

Upravljacki elementi

Slika A

@ Nosede stope

@ Sigurnosni zatvaradé

© Taster za deblokiranje pod uglom od 180°
O Crvena kontrolna lampica ,Power”
@ Zelena kontrolna lampica ,Ready”
O Regulator stepena grejanja

@ Sakupliag masti

@ Taster RELEASE (donja grejna ploca)
© Izlaz za mast

@ Grejne ploge

® Taster RELEASE (gornja grejna plocal)
Slika B:

® Strugad za &iséenje

Slika C:

® Uzvidenja stalka

SKGE 2000 C3 RS
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Obim isporuke

Aparat se standardno isporuéuje sa sledeéim delovima (pogledaite
preklopnu stranu):

® Kontaktni gril 3 u 1
® Sakuplja& masti
® Strugac za Ciscenje

® Uputstvo za upotrebu
Raspakivanje

/\ UPOZORENJE

» Ambalazni materijali ne smeju da se koriste kao
igracka. Postoji opasnost od gusenja.
4 |zvadite sve delove aparata i uputstvo za upotrebu iz kutije.

4 Uklonite sav ambalazni materijal, kao i folije i nalepnice ako postoje.

Rukovanje i rad

U ovom poglavlju se nalaze vazne napomene u vezi sa rukovanjem i radom
aparata.

Pre prve upotrebe
1) Otistite sve delove pribora kao %o je opisano u poglavlju ,Ciséenie i nega”,
da bi se uklonili moguéi ostaci od proizvodnie.
2) Pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.
3) Postavite aparat u skladu sa bezbednosnim napomenama.
4) Otklju&aijte aparat, tako Sto éete sigurnosni zatvaraé @ pomeriti u poloZaj a
5) Otvorite aparat.
6) Obrisite grejne ploce @ vlaznom krpom.
7) Zatvorite aparat.

8) Umetnite utika¢ elekiriénog kabla u propisno priklju¢enu i uzemljenu mreznu
utiénicu, koja daje napon koji je naveden u poglavlju , Tehnicki podaci”.
Pustite da se aparat zagreje oko 5 minuta na maksimalnoj postavci tempe-
rature, tako $to éete regulator stepena grejanja @ staviti u poloZaj MAX.

NAPOMENA

> Prilikom prvog zagrevanja aparata, moze da se pojavi neznatan dim i nepri-
jatan miris, zbog ostataka usled proizvodnie. To je normalno i potpuno bezo-
pasno. Pobrinite se za dovolino provetravanie. Otvorite, na primer, prozor.

9) lzvucite mrezni utika¢ iz mrezne utiénice kada se aparat zagreje i ostavite
aparat da se ohladi.

10) Obrisite aparat jo3 jednom vlaznom krpom.
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Regulator stepena grejanja

Temperaturu pode3avate pomoéu regulatora stepena grejanja @.

MIN

Podruéje stepena grejanja 1:

Podruéje zagrevanja/niska temperatura
Podruéje stepena grejanja 2:

srednja temperatura (npr. pecenje povréa)
Podruéje stepena grejanja 3:

visoka temperatura (npr. pe&enie ribe)

NAPOMENA

> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ svetli kada se regulator stepena gre-
janja @ nalazi u polozaju MIN i u prednjem delu podrugja, kada je stepen
grejanja na 1. Cim regulator stepena grejanja @ stavite u Zeljeni polozaj,
zelena kontrolna lampica ,Ready” @ ¢ée biti ugasena dok se ne postigne
temperatura.

> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ moze povremeno ponovo da se
ukljugi. To znadi da je temperatura niza od podesene temperature i da se
aparat ponovo zagreval

> Crvena kontrolna lampica ,Power” @ svetli, ¢im je aparat povezan sa elek-
tricnom mrezom.

Rukovanje

1) Zatvorite poklopac aparata na ruki.

2) Gurnite sakuplja¢ masti @ u aparat.

3) Ponovo umetnite mrezni utika€ u mreznu utiénicu. Crvena kontrolna lampica
,Power" @ svetli. Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ ¢e zasvetliti kada se
regulator stepena grejanja @ nalazi u poloZzaju MIN.

4) Postavite Zelieni stepen na regulatoru stepena grejanja @. Zelena kontrolna
lampica ,Ready” @ se gasi. Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ ée
ponovo zasvetleti, ¢im se postigne podeseni stepen grejanija.

NAPOMENA

> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ svetli kada se regulator stepena gre-
janja @ nalazi u polozaju MIN i u prednjem delu podru¢ja, kada je stepen
grejanja na 1. Cim regulator stepena grejanja @ stavite u Zeljeni polozaj,
zelena kontrolna lampica ,Ready” @ ¢&e biti ugasena dok se ne postigne
temperatura.

> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ moZe povremeno ponovo da se
ukljuéi. To znadi da je temperatura niza od podesene temperature i da se
aparat ponovo zagreval
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NAPOMENA

Vi mozete da koristite ovaj rodtilj na 3 razli¢ita nagina:

— potpuno raskloplien, tako da obe grejne ploc¢e ) mogu da se koriste kao
stoni rostilj.

— sa pokretnom gornjom grejnom plo¢om ) kao kontaktni rotilj, tako da se
npr. meso pece s obe strane.

— sa fiksiranom gornjom grejnom plodom @ kao Panini roitilj, tako da npr.
bageti mogu da se zapeku.

NAPOMENA

> Kada rotiljate namirnice kod kojih izlazi teénost, kao 3to je npr. mast,
rasklopite uzvisenja stalka @. Postavljanjem donje grejne ploce @ u blago
uko3eni polozaj, tenosti bolje teku u smeru izlaza za mast @ u sakupljad

masti @.

Polozaj , kontaktni rostilj”

1) Otvorite poklopac aparata i stavite namirnice koje treba peéi na donju
grejnu plogu @.

2) Zatvorite poklopac aparata na rugki.

3) S obzirom da je gornja grejna ploda @ smestena tako da se moZe pomerati,

uvek je u paraleli sa donjom grejnom plocom (@, &ak i kod debljih namirnica
za roétilianje. Na ovaj nain se ostvaruje optimalan rezultat rosfiljanja.

N

) Nakon izvesnog vremena proverite koliko su namirnice potamnele.
U tu svrhu, otvorite poklopac aparata na rugki.

NAPOMENA

> Poénite sa kratkim vremenima rostiljanja i povecavaite vreme, dok ne
ustanovite ispravno trajanje rotiljanja.

5)  Skinite namirnice sa rodtilia kada budete zadovoljni sa tamnom bojom
namirnica.

PAZNJA!

Ostecenje aparatal
> Ne skidajte namirnice sa rosfilja siljatim ili o3trim predmetima. Oni mogu da
ostete povrsinu grejnih ploca @!

6) Okrenite regulator stepena grejanja @ na MIN i izvucite mrezni utikaé iz
uticnice.
PAZNJA!

> Uvek izvucite mrezni utika€ iz uti¢nice kada ne koristite aparat. Nije dovolino
da stavite regulator stepena grejanja @ na MIN!
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Polozaj ,Panini rostilj”

1) Otvorite poklopac aparata i stavite namirnice koje treba pedi na doniju
grejnu plogu @.

2) Zatvorite gornju grejnu plocu Q) i fiksirajte je na Zeljenoj visini, tako $to cete
sigurnosni zatvaraé @ pritisnuti prema nazad (polozaj MIN, 11, 11l IV, V).
Malo odignite grejnu plocu @ prilikom pomeranja sigurnosnog zatvaraéa @.
Sto viSe sigurnosni zatvaraé gurate @ prema nazad, to je razmak izmedu
grejnih ploa @ vedi.

3) Nakon izvesnog vremena proverite koliko su namirnice potamnele.

U tu svrhu, otvorite poklopac aparata na rugki.

NAPOMENA

> Pocnite sa kratkim vremenima rotilianja i povecavajte vreme, dok ne
ustanovite ispravno trajanie rodfiljanja.

4) Skinite namirnice sa rostilia kada budete zadovoljni sa tamnom bojom
namirnica.

PAZNJA!

Osteéenje aparatal

> Ne skidajte namirnice sa rosfilja Siljatim ili o3trim predmetima. Oni mogu da
ostete povrsinu grejnih ploca @!

5) Okrenite regulator stepena grejanja @ na MIN i izvucite mrezni utikaé iz
uticnice.
PAZNJA!

> Uvek izvucite mrezni utika iz uti¢nice kada ne koristite aparat. Nije dovoljno
da stavite regulator stepena grejanja @ na MIN!

Polozaij , stoni rostilj”

1) Rasklopite obe nosece stope @
(slika 1).

2) Pritisnite taster za deblokiranje pod
uglom od 180° @ (slika 1) i otvorite
poklopac toliko da obe grejne plo-
&e @ mogu da se koriste kao stoni
rostil].

Slika 1
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3) Grejne ploce @ se sada
nalaze jedna pored druge
i mogu da se koriste kao
stoni rostil; (slika 2).

Slika 2

4) Stavite namirnice koje treba peéi na grejne ploge @.

5) Okrenite namirnice povremeno i skinite ih sa grejnih plo¢a @ kada
su pecene.

PAZNJA!

Ostecenje aparatal
> Ne okreéite namirnice sa rosfilja i ne skidajte ih sa rodtilja 3iljatim ili o$trim
predmetima. Oni mogu da ostete povrsinu grejnih ploca @!

6) Okrenite regulator stepena grejanja @ na MIN i izvucite mrezni utika¢ iz
uticnice.

PAZNJA!

> Uvek izvucite mrezni utikag iz utiénice kada ne koristite aparat.
Nije dovolino da stavite regulator stepena grejanja @ na MIN!

Saveti i trikovi

B Meso mozete prethodno da marinirate da bi bilo mek3e i da bi se rostiljanje
ubrzalo. Kao podloga za marinadu pogodni su na primer kisela pavlaka,
crveno vino, sirée, mlaéenica ili svezi sok od papaie ili ananasa. Dodaite
bilie i zagine, prema ukusu. Ne dodavaijte so, jer ona izvladi vodu iz mesa
i tako meso postaje tvrdo. Stavite meso u marinadu, tako da bude potpuno
prekriveno i zatvorite posudu. Najbolje je da ga ostavite preko nodi da po-
vuce mariniranu tecnost.

B Grejne ploge @ imaju neprianjajuéu prevlaku, tako da dodavanje masnoée
nije potrebno. Ako ipak Zelite da dodate masnoéu, vodite raguna da mast/
ulie bude pogodno za peéenie, npr. ulje repice.

B Ako niste sigurni da li je namirnica vec i iznutra pecena, koristite komercijalni
termometar za meso.
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Ciséenje i nega
Bezbednosne napomene

UPOZORENJE! OPASNOST PO

ZIVOT USLED ELEKTRICNOG UDARA!

Prilikom cis¢enja aparata mogu da nastanu telesne

povrede!

PridrZavaite se sledeéih bezbednosnih napomena da bi se iz-

begle opasnosti:

> Pre &iséenja izvucite utikad i sacekajte dok se aparat potpuno
ohladi. Opasnost od povredal

» Ne ¢&istite aparat nikada pod tekuéom vodom i nikada ga ne
potapaite u vodu. Aparat moZe nepopravljivo da se odtetil

PAZNJA!

Ostecenje aparatal

> Obezbedite da teénost ne ude u aparat prilikom &idéenja, da bi se izbeglo
nepopravljivo osteéenje aparata.

> Kada distite povriine, ne koristite agresivna abrazivna ili hemijska sredstva
za &iséenije niti Siljate predmete ili predmete koji grebu.

B Kada se grejne ploce @ ohlade, povucite strugaé za Cid¢enje @ preko
grejnih ploga @, tako da sakupite masnoéu i ostatke, pa ih gurnite u saku-
plia¢ masti @.

B Obrisite grejne ploce @ vlaznom krpom. Ne koristite agresivna sredstva,
grube sundere ili 3iljate predmete za &iséenje, da se neprianjajuéa prevliaka
ne bi odtetila.

Kod tvrdokornijih zaprljanja ili zapeéenih ostataka, skinite grejne ploce @:
— Otvorite aparat.
— Pritisnite taster RELEASE @ i istovremeno podignite donju grejnu plodu @.
— Drzite gornju grejnu plo¢u @) da ne padne i pritisnite taster RELEASE (.
Gornja grejna plo¢a (@ se oslobada od aparata.

Ocistite uklonjene grejne ploce @ u toploj vodi sa malo sredstva za pranje
posuda. Kod jako zapecenih ostataka, ostavite grejne ploce @ u vodi za ispiranje
da bi ostaci omeksali. Nakon &igéenja isperite grejne ploge (@ &istom vodom da
bi se uklonili ostaci od sredstva za pranje posuda. Sve dobro osusite. Grejne
ploce @ moraju da budu suve, pre nego $to ih ponovo ugradite u aparat!
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Za nezno &iséenie grejnih ploc¢a @ preporucujemo ruéno &iséenje,
kao 3to je opisano. Medutim, grejne ploce ) mozete da Sistite i u
masini za pranje posuda.

Da biste ponovo ugradili grejne ploce (@, stavite grejne ploc¢e @ na osnovu,
tako da se oba proreza pored izlaza za mast @ zakace za kuku na osnovi.
Zatim pritisnite prednji deo grejne ploce (@, tako da &ujno usedne.

Postupite sa drugom grejnom plo¢om (O na isti nacin.

B Obrisite spoline povrsine aparata vlaznom krpom, na koju ste naneli malo
sredstva za pranje posuda. Zatim obrisite ostatke sredstva za pranje posuda
krpom koja je navlazena samo vodom.

Vodite ra¢una da svi delovi budu potpuno suvi pre ponovne upotrebe apara-
ta.

B Obrisite strugag za &iéenje B vlaznom krpom. Kod tvrdokornijih zaprljanja
stavite blagi deterdZent za pranje posuda na krpu.

NAPOMENA
TN

Za nezno &iséenje strugaca za &iséenje @ preporuujemo ruéno
Cidcenie, kao 3to je opisano. Medutim, strugag za &iéenje B
mozete da &istite i u masini za pranje posuda.

B Operite ispraznjen sakupljag masti @ u toploj vodi i sredstvu za pranje
posuda. Uklonite ostatke sredstva za pranje posuda &istom vodom i osusite
sakuplja& masti.

NAPOMENA
/TN

Za nezno E&iséenje sakupliaéa masti @ preporuéujemo ruéno
Cidcenie, kao 3to je opisano. Medutim, sakupljaé masti @ mozZete
da Eistite i u masini za pranje posuda.

~
.
Cuvanje
Cuvcite ocis¢en aparat na suvom mestu.
Zaklju&ajte aparat, tako to cete sigurnosni zatvara& @ pomeriti u polozaj
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Recepti

NAPOMENA

> Postavke temperature i vremena koja su navedena u receptima mogu da
variraju u zavisnosti od svojstva sastojakal

Polozaj ,kontaktni rostilj”

Meksicki burger

900 g juneéeg mlevenog mesa

6 supenih kasika sosa za rostilj

6 supenih kasika sitno iseckanog crnog luka

3 supene kasike sveZe ili gotove salse

1/2 kasicice ¢ilija v prahu

4 velike kifle za hamburger

Priprema

1) Pomesajte mleveno meso, luk, salsu, &ili u prahu i sos za rodtilj u velikoj &inii.

2) Oblikujte smesu od mlevenog mesa, tako da dobijete &etiri jednako velike
hamburger-plieskavice debljine skoro 2 cm.

3) Zagrejte aparat (podruéje stepena grejanja 3/Max).

4) Pecite hamburgere 8 - 10 min. na zagrejanom aparatu u kontaktinom
poloZaju. Nakon toga servirajte hamburgere u kiflama za hambuger
zajedno sa sastojcima i za&inima po Va3oj Zelii.

Ramstek sa sosom od mladog luka i zaéinskog bilja

500 g posnog ramsteka (po 125 g)

120 g margarina

1 kasicica voréester sosa

1 sitno iseckani &en belog luka

4 supenih kasika sitno iseckanog peruna

4 komada sitno iseckanog mladog luka

Priprema

1) Pome3ajte margarin i voréester sos u maloj iniji, dodajte beli luk, persun
i mladi luk, pa sve promeiaite.

2) Zagrejte aparat (stepen grejanja Max).
3) Pecite stek 3 min. na stepenu grejanja Max.

4) Namazite stek sosom od mladog luka i zaginskog bilja, pa ga pecite jo3
4 min. u po&etnom podruéju stepena grejanja 2.
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Tuna stek sa kolutovima od narandze

(za 4 osobe)

4 sveza tuna steka (po 170 g)

1 narandza

1 supena kasika sitno iseckanog perduna

So, Biber

Priprema

1) Oljustite narandzu i isecite je na kolutove debljine oko 5 mm.
2) Zagrejte aparat (podruéje stepena grejanja 3).

3) Stavite komade tuna steka na zagrejani rostilj, pospite ih perSunom i zaginite
solju i biberom.

4) Stavite kolutove od narandze na komade tuna steka i pecite sve zajedno oko
6 - 8 min.

5) Uklonite ispecene kolutove narandze pre serviranja.

Polozaj ,,Panini rostilj”

34

Panini sa spanaéem i sirom
250 g spanada u listu

1 crni luk

1 &en belog luka

1 supena kasika ulja

2 kasicice soka od limuna

1 prstohvat soli (i bibera)

4 krigke tost hleba/belog hleba
40 g maslaca sa zacinskim biljem
75 g mocarele

20 g pinjola

Priprema

1) Preberite spanaé i operite ga.

2) Oljustite luk i &en belog luka, sitno ih iseckaite, pa dinstajte u vruéem ulju,
dok ne bude prozirno. Dodaijte spanaé. Zacinite sokom od limuna, solju i
biberom.

3) Namazite tost sa maslacem sa zaginskim biljem.

4) Isecite mocarelu na kolutove.

5) Rasporedite mocarelu i oceden spanaé na 2 kriske tosta i pospite ih pinjolom.

6) Prekrijte panini sa drugom kriskom tosta.

7) Pazljivo stavite panini na Panini rodtilj, koji je zagrejan u podru¢ju stepena
grejanja 3/Max.

8) Podesite Zelieno rastojanje gornje grejne ploce ) pomocu sigurnosnog
zatvaraéa @ i zatvorite poklopac.

9) Saéekajte dok pe&eni panini dobije zlatno-smedu boju. Zatim ga skinite sa
Panini rosfilja.

RS SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

Panini sa pileéim prsima

400 g fileta od pile¢ih prsa

20 g maslaca

So, biber, paprika u prahu

120 slanine, u trakama

6 kriski belog hleba/tosta

3 supene kasike preliva za salatu (jogurt)
30 g ajsberg salate

2 paradajza

1 avokado

1 kasigica soka od limuna

50 g svezeg krastavca

Priprema

1) Kratko isperite pilece filete pod teku¢om vodom i osusite ih tapkanjem pomo-

éu ubrusa. Kratko ih pecite na zagrejanom aparatu u kontaktinom polozaiju
na stepenu grejanja MAX.

2) Vratite aparat na po&etak podrucja stepena grejanja 3 i pecite pilece filete
oko 10 minuta, dok ne budu ispeceni. Zaginite ispecene pilece filete solju,
biberom i paprikom, pa ih stavite na stranu.

3) Isprzite trake slanine u tiganju, tako da budu hrskave.

4) Rasporedite preliv od jogurta na 3 kriske tosta/belog hleba, stavite ajsberg
salaty, isecite paradajz na kolutove, zaginite i stavite ga na ajsberg salatu.

5) Razrezite pileée filete uzduzno i stavite ih na paradajz.
6) Stavite trake slanine na pileée filete.

7) Razrezite avokado uzduzno po celom obodu i odvojite ga od kodtice
pokretom okreta. Svucite koru i isecite avokado na kolutove. Pokapaite sok
od limuna na avokado, da ne bi potamneo. Stavite kolutove na panini.

8) Isecite svezi krastavac na kolutove i stavite kolutove na avokado.
9) Prekrijte panini sa drugom kriskom tosta.
10) Stavite panini pazljivo na grejnu plocu @.

11) Podesite Zeljeno rastojanje gornje grejne ploce @ pomodu sigurnosnog
zatvaraa @ i zatvorite poklopac.

12) Sa&ekajte dok pe&eni panini dobije zlatno-smedu boju i onda ga pazljivo
skinite sa Panini rostilja.
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Baget sa senfom
1 baget

1 &en belog luka

50 g kiselih krastavaca

40 g pekorino sira

1 supena kasika ljutog senfa

2 supene kasike slatkog senfa

50 g maslaca

2 supene kasike vlasca u sitnim kolutovima
So, biber
Priprema

1)
2)
3)
4)
5)
6)

7)

Zarezite baget popreko na razmacima od 2 - 3 centimetara, ali ga nemojte
rasedi.

Oljusite beli luk i zgnjecite ga, isecite kisele krastavce na veoma sitne kocke i
izrenadajte pekorino sir.

Pomeiaite ljuti i slatki senf sa mekim maslacem, belim lukom, krastavcima,
pekorino sirom i vlaicem, pa zaginite solju i biberom.

Napunite proreze u bagetu smesom od senfa i maslaca i umotaijte baget
u alufoliju.

Stavite baget na zagrejanju grejnu plocu @ u poruéuju stepena grejanja
3/Max.

Podesite Zeljeno rastojanje gornje grejne ploce @ pomodu sigurnosnog
zatvaraéa @ i zatvorite poklopac.

Baget bi trebalo da bude zlatno-smede boje.

Polozaj , stoni rostilj”

Pileéa/éureéa prsa
200 g pilecih/éurecih prsa

malo brasna

Priprema

1)

2)
3)

36 RS

Stavite malo ulja koje je pogodno za pecenie na grejne ploe [ i zagrejte
aparat u podruéju stepena grejanja 3.
Isecite 200 g pile¢ih/¢urecih prsa u filete i malo ih pospite brasnom.

Pecite ih oko 4 minuta sa jedne strane, zatim ih okrenite, malo posloite,
pa ih pecite oko 4 minuta sa druge strane.
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Grilovano povrée

2 paprike

1 tikvica

1 patlidzan

Maslinovo ulje

So, Biber

Provansalsko zacinsko bilje (mesavina zacina)

Priprema

1) Temeljno operite povrée. Prepolovite paprike, izvadite semenke i isecite

paprike na trake. Prepolovite patlidZan i tikvicu uzduZno i onda isecite na
komade veli¢ine oko 0,5 cm.

2) Namazite povrée maslinovim uljem.
3) Zagrejte aparat (podrugje stepena grejanja 2).

4) Stavite povrée na zagrejanu grejnu plodu () i pecite ga sa obe strane oko
8 - 10 min, dok ne dobije svetlosmedu boju.

5) Zaginite povrée solju, biberom i prema ukusu provansalskim zacinskim biljem.

Kozice sa kokosom i karijem

100 g paste crvenog karija

50 ml kokosovog mleka

400 g kozica (alternativno krabe ili kampi)

200 g slatkih mahuna

2 paprike

2 glavice crnog luka

2 &ena belog luka

So i biber

Alufolija

Priprema

1) Pomesaijte pastu karija sa kokosovim mlekom.
2) Operite kozice, slatke mahune i papriku.

3) Oljustite luk i Eenove belog luka.

4) lsecite luk, Eenove belog luka i papriku na male komade.

5) Ravnomerno rasporedite kozice i povrée na 4 komada alufolije. Alufolija
mora da bude dovoljno velika, tako da se sastojci mogu umotati u nju kao
paketi¢. Pokapaite sos od karija i kokosa preko kozica i povréa i zagnite sve
solju i biberom.

6) Dobro zatvorite paketice, tako da te¢nost ne moze da izade.
7) Zagrejte aparat na kraju podruéja stepena grejanja 2.

8) Stavite napunjene paketi¢e na zagrejane grejne ploce @ i pecite sve sa obe
strane oko 15 minuta.
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Grilovani klipovi kukuruza

2 klipa kukuruza 3eéerca

100 g maslaca sa zaginskim biliem

So sa belim lukom

So, Biber, Alu-folija

Priprema

1) Namazite jedan komad alu-folije maslacem sa zaginskim biljem.
2) Posolite klipove kukuruza i umotaite ih u alu-foliju.

3) Zagrejte aparat na kraju podruéja stepena grejanja 2.

4) Stavite paketi¢e na grejne ploce @.

5) Okrenite ih nakon 15 minuta i pecite kipove kukuruza jo3 15 minuta.

6) Zacinite klipove kukuruza solju sa belim lukom i biberom.

Odlaganje

Niposto ne odlazite aparat u vobiéajeni kuéni otpad. Ovaj
proizvod podleze Evropskoj direktivi 2012/19/EU-WEEE (Waste
Electrical and Electronic Equipment).

Predajte aparat ovlaiéenom preduzeéu za upravljanje otpadom ili svom komu-
nalnom preduzeéu za sakupljanje i odlaganije otpada. Postujte trenutno vazede
propise. U sluéaju nedoumica, obratite se svom komunalnom preduzeéu za saku-
plianje i odlaganje otpada.

O moguénostima za odlaganije dotrajalih proizvoda saznadete u vasoj opstinskoj

S\
%A ili gradskoj upravi.

Odlozite ambalazu na ekoloski prihvatljiv nacin. Obratite paznju na oznaku na

razli&itim ambalaZnim materijalima i, ako je potrebno, odvojite ambalazne materijale
zasebno. Ambalazni materijali su oznageni skraéenicama (a) i ciframa (b) sa slede-
¢im znacenjem: 1-7: Plastika, 20-22: Hartija i karton, 80-98:Kompoziti materijal.

Dodatak
Tehnicki podaci

Elektri¢ni napon 220 -240V ~ (naizmeniéna struja), 50/60 Hz
Ulazna snaga 2000 W
Q'F Svi delovi ovog aparata koji dolaze u dodir sa
hranom, ne ugroZavaju njenu bezbednost.

NAPOMENA

A Ovim znakom se potvrduje, da je ovaj uredaj u skladu sa srpskim
A zahtevima za bezbednost proizvoda.
noos 19
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GARANCIJA | GARANTNI LIST

Postovani,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima i obavezama koje proisticu iz
Zakona o zadtiti potro3ada, a u pogledu ostvarivanja prava iz garancije.

Ova garancija ni na koji nadin ne utice, niti isklju¢uje prava koja kupac ima u
skladu sa vazecim Zakonom o zastiti potrosada po osnovu zakonske
odgovornosti prodavca za nesaobraznost robe ugovoru koja traje 2 godine od
dana kada je roba predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima obavezu da kupcima svojih aparata,

a pod uslovima definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

- besplatno otklanjanje kvarova u garantnom roku, koji bi nastali kod
uobicajene upotrebe ili zbog gresaka u proizvodnji i materijalu, ili

- zamenu aparata, u garantnom roku predvidenim ovom garancijskom izjavom,
u sluéaju da opravka nije moguéa, ili

- ako otklanjanije kvara nije moguée, kupac ima pravo da zahteva od prodavea
povrat novca.

Ukupan rok garancije je 3 godina.

Garantni rok poginje da vazi od datuma kupovine proizvoda, odnosno od
prijema istog od strane kupca, a 3to se dokazuje fiskalnim ragunom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u nekom od prodaijnih objekata Lidl
Srbija KD, odnosno telefonom, pisanim putem ili elektronskim putem na kontakte
kompanije Lidl Srbija KD, uz dostavu fiskalnog raguna na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja proizvod se koristi u skladu sa njegovom
namenom i Uputstvom za upotrebu.

Na zahtev kupca, koji je izjavljen u garantnom roku, prodavac ée izvriiti
otklanjanje kvarova i nedostataka na proizvodu u roku predvidenim Zakonom.

Garantni uslovi:

Pre obracanja prodavcu za tehni¢ku pomoé, potrebno je proveriti ispravnost
instalacije i ostalih potrebnih uslova naznacenih u Uputstvu za upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve pripadajuée delove proizvoda koje je
preuzeo u trenutku kupovine.
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Popravke u roku garancije:

Garancija vazi poéev od dana kada je roba predata kupcu, a na osnovu
fiskalnog odsec¢ka. U istom periodu davalac garancije, odnosno prodavac je u
obavezi da otkloni sve tehnicke kvarove bez naknade, u zakonskom roku.

Garancija ne vazi u sledeéim sluéajevima:

1.

N o o &

Ukoliko prodavcu uz aparat nije priloZen fiskalni raéun sa datumom
prodaje.

Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma, strujnim udarom ili sliénim
delovanjem spoljne sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski udar...).

Ukoliko su nastali kvarovi i o3te¢enja na uredaju posledica delovanija
spoljnih uticaja, kao 3to su: velika vlaga, previsoka i suvise niska temperatura
(pucanie cevi usled smrzavanja, osteéenja gumenih delova, rdanie, itd.)

Ukoliko proizvod nije korid¢en u skladu sa Uputstvom za upotrebu.
Ukoliko je proizvod pokudalo da popravi tre¢e neovlaséeno lice.
Ukoliko proizvod nije koriséen u skladu sa namenom.

Ukoliko je ¢id¢enje i odrzavanije uredaja uradeno protivno Uputstvu za
upotrebu.

8. Ukoliko je proizvod koridéen u profesionalne svrhe.
Naziv proizvoda: Kontaktni gril 3 ul
Model: SKGE 2000 C3

IAN / Serijski broj; 331321_1907

Proizvodad:

KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21, 44867 BOCHUM,
NEMACKA

WWWw. kompernoss.com

Ovlaséeni serviser: ICOM COMMUNICATIONS doo,

Dragoslava Srejoviéa 39b, 21203 Veternik,
Republika Srbija,
tel. 0800-300-180, e-mail: kompernass@lidl.rs

Datum predaje robe potroda¢u: | datum sa fiskalnog raduna

Uvozi i stavlja u promet: Lidl Srbija KD, Prva juzna radna 3,

22330 Nova Pazova, Republika Srbija,
tel. 0800-300-199, e-mail: kontakt@lidl.rs

40 RS
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BbrBepeHue

NHpopmaumsa oTHOCHO TOBA PHKOBOACTBO 3a NoTpeburens
rlO3.ElpGB§IBCIMe BM 30 MNOKYNKATA HA BALUMSA HOB ypen.

M36panu cre Brcokokadectser nponykr. PrkoBoncreoto 3a notpeburens e
Hepa3aenHa YacT OT TO3M NPOAYKT. TO ChbABPXKA BAXKHM YKA3QHWS OTHOCHO 6e30-
nacHoctta, ynotpebara 1 npenasaHeto 3a otnamsuy. [pean aa usnonssare
NPOMYKTA, C& 3ANO3HAMTE C BCUUKM YKA3aHMs 30 06CnyxBaHe 1 6e30nacHoCT.
M3nonssaiite NpoayKTa eAMHCTBEHO CNOPEn OMMCAHMETO 1 3a YKa3aHMTe 06-
nact1 Ha npunoxexue. [Tpenasaite NpoayKTa HA TPETH NMLIA 3A€0HO C LgnaTa
AOKYMEHTALMS.

Ynotpeba no npeaHasHayeHue

To3n ypen cny>u eAnMHCTBEHO 30 TPUNOBAHE HA XPAHMTENHM NPOAYKTH B 30TBO-
peHm nometenus. Hpyra unu manmsawia 13BbH Te3 PaMKi ynotpeba ce cumra
30 HellenecboBpasHa. YpenbT He e NpeasuaeH 3a ynotpe6a 3a npopecoHanHu
UK NPOMMLLNEHM LiENM.

MpeteHuUMM OT BCIKOKDBB BMA 30 LLETH, MPOUITMUALLM OT HEOTTOBAPSLA HA NPEed-
Ha3HAYeHWeTo ynoTpeba, HENPABUIHM PEMOHTH, M3BbPLIEHM 6e3 paspelueHue
M3MEHEHMS MNU U3NON3BAHE HA HeonOBPEHM Pe3ePBHM YACTH CA M3KIIOYEHM.
PuicksT ce Hocn eamHcTBeHO oT notpebutens.

Ykaszanus 3a 6ezonacHocr

m [penu ynotpeba nposepete ypeaa 3a BUAMMM BbHLIHM NOBPE-
oun. He msnonsearire ypena, ako e nospeneH mnu e nagan.

m [Nospenenu wencenu unm kabenu Tpabea HesabasHo aa ce
CMEHST OT OTOPU3MPAHU CNELMANUCTM MK CepPBM3, 30 AA Ce
M3berHaT onacHoCTU.

m To3m ypen Moxe Aa ce M3MON3BA OT AeLd HA Bb3PACT HAL
8 roAMHU, KOKTO M OT NULA C HOMAMNEHW GUINUECKM, CETUBHU
UMW YMCTBEHM BB3MOXKHOCTM Mnn 6€3 OnuT U/ UnKn 3HaHUS, aKO
ca nog HabNAEHME UK €A UHCTPYKTUPAHK MO OTHOLIEHME HA
6esonacHara ynotpeba Ha ypena u ca pasbpanm onacHoc-
TMTE, NPOM3TMYALLM OT paboTaTa € Hero.

m He nonyckarite geua na mrpast ¢ ypena.

m [ouncTBaHETO M NOAAPBXKATA OT CTPAHA Ha noTpebutens
He Tp96BA 0G CE M3BBLPLIBAT OT Aeld, OCBEH OKO He €A HA
Bb3PACT HaA 8 ropuHM 1 noa HabnogeHue.

m [pwxTe ypena v cebp3sawms kaben ganey or geua Ha
BB3PACT nof 8 roamHu.
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m Bwv3naraiite peMoHTUTE HO ypend CaMO HO OTOPM3MPAHM cre-
UManmsnpaHm Gupmm unm cepemsa. [pu HeKOMNETEHTHO M3-
BbPLUEHM PEMOHTU MOTAT Ad Bb3HMKHAT ONACHOCTM 30 NOTPE-
6utend. OcseH TOBA OTNAAA NPABOTO 34 U3MCKBAHE HA
rapaHLUms.

m PeMoHT Ha ypena no Bpeme HA rAPAHUMOHHMS CPOK TPS6BA
04 Ce M3BBPLIBA CAOMO OT OTOPM3MPAH OT NPOM3BOAMTENS CEp-
BM3, B MPOTUBEH CMy4ai NPpU NOCNEeaBdllM NOBPEAU HE MOXe
00 Ce NPensBsBa TAPAHLUMOHEH MUCK.

m [oBpeneHuTe Yactu TpS6BA A CE& CMEHST CAMO C OPUIMHATT-
HW pesepeHK yacTh. Camo 3a Te3M YACTU € TAPAHTUMPAHO, Ye
OTrOBAPST HO M3MCKBAHMATA 30 HE30MACHOCT.

m [Nasete MpexoBus kKaben oT CbNPUKOCHOBEHKE C rOpeLLM
yacti Ha ypena. Hukora He m3nonsearre ypena B 6nusoct
[0 OTKPMT ObH, KOTIOH MMM 3arpsta ¢ypHa.

m [peau na nounctmte ypena cnen ynotpeba, ro ocrasere aa
ce oxnaamn! OnacHocr ot usrapsane!

m 1o BB3MOXHOCT pasnonoxere ypena B 6nmM3ocT 40 KOHTAKT.
Morpuxerte ce B cnyyait HO OMNACHOCT AA MMa 6BP3 KOCTbN
0O Lencena u HMKOM Ad He MOXe AA Ce CMbBA B MPEXKOBMS
kabern.

m Ocuryperte cTaBUIHO NONOXEHWE HA ypenda.

OMNACHOCT OT TOKOB Y AP!

» Bkntousarte ypena camo kbM MHCTANMPAH CbIMACHO Npa-
BMNATA U 303€MEH KOHTAKT. MpexoBoTo HanpexeHwue Tpa6sa
[0 CbBMNAAA C AAHHWTE OT pabpuunara Tabenka Ha ypena.

» Cebp3sawmre kabenum pecrn. ypeam, Kouto He GyHKLMOHM-
pat 6esynpeyHo unu ca nospenetm, psbsa HesabasHo oa
C€ PEMOHTMPAT UMM CMEHST OT CEPBM3A.

> He v3naramte ypena Ha ObXA M HUKOTA HE TO M3MON3BAMTE
BbB BIOXKHA MM MOKPA OBCTAHOBKA.

» He nonyckarite Mpexosuat kaben oa ce HAMOKPU MK
HABNAXHMW NO Bpeme Ha paborta.
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ONMACHOCT OT TOKOB YO AP!

» Hukora He notansite ypena Bbe Bona Mnu apyru Te4HocTm!
Bb3moxkHa e onacHocT 3a kMBOTA Nopaam TOKOB yaaAp, B
cryyar ye no Bpeme Ha paboTa ocTaTbLmM OT TEYHOCT Nona-
HOT BbPXY TOKONPOBOAALIMTE YACTH.

» XBawanTe Mpexxosms kaben camo 3a wencena. He aspnarire
camms kaben U HUKOTa He XBALLAMTE MPeXOBuMs Kaben ¢
MOKpPM pblie, TbHM KATO TOBA MOXE [d NPenm3B1Ka KbCo
CbelMHEeHME MNKU TOKOB yaap.

» He nocrasaire ypena, mebenu mnum ap.n. BbpXy MpexoBsms
kaben 1 BHMMABAMTE [A HE Ce MPUTUCKA.

» He 1ps68a na otBapste kopnyca Ha ypena, KAKTo M Ad pe-
MOHTMpATE MM npomeHsTe ypena. [1pu otBopeH kopnyc
MMM COMOBOMHM NPEYCTPOMCTBA ChLLECTBYBA OMACHOCT 3d
XXMBOTA MOPAAM TOKOB YAAP M FTAPAHLMSTA OTNAAA.

» [asete ypena ot kanewa 1 npbckalla BoAaa.
3aToBa He NOCTABIMTE MBIHM C TEUHOCT NpeameT (Hanp.
BA3W) BBPXY MAM OO ypenaa.

> M3nbprBaiTe Lencena oT KOHTAKTA MPK BCAKO MPEKbCBAHE
MK Cnen NPUKNIoYBAHE HA ynoTpebara, KaKTo M npeam
BCAKO MOYMCTBAHE.

OMNACHOCT OT U3rAPSIHE!

& Bummanue!l Topewa nosspxHocr!

> Mo Bpeme Ha paboTa NOBBPXHOCTTA HA ypena MoXe Ad ce
Harpee cunHo. B TakbB cnyyar nokocBaKMTe CAMO APbXKATA
HO ypena.
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BHUMAHME! MATEPUATTHMA LLIETA!

» 30 paboTa ¢ ypena He U3Non3BamTe BLHIWEH TAMMEP UK
OTAENHA CUCTEMA 3a AMCTAHLMOHHO YNpaBneHMe.

~ Mo Bpeme Ha pabota Hukora He ocTassiTe ypena bes
HabnooeHme.

~ YBepeTe ce, ye ypeanT, MPeXoBMAT Kaben unu Lwencemst
HEe BNM3AT B CbMPMKOCHOBEHME C U3TOYHMLM HA TOMMMHA,
KATO KOTNOHM MMM OTKPMUTU NIAMBLMN.

> 3a pabora ¢ ypena He U3Nom3BaiTe BLIMULLA UAW APYTU
nopo6bHu ropmeal

» Hesanensaworo nokputme He Tps6Ba Aa ce NoBpexaa,
30TOBA HE U3MON3BAMTE METANHKU NMPUOOPH, HAMP. HOXOBE,
BUAMLM M Op. AKO HE3aNENBALLOTO NOKPUTHUE € MOBPELEHO,
npeycraHosete ynorpebara Ha ypena.

» V3nonssarite ypena eAMHCTBEHO C AOCTABEHMTE OPUTMHAN-
HU NPUHAANEXHOCTH.

EnemeHTn 30 06cny>xsaHe

o
N
<
°
o}
>

OnopHu kpayeta

Mpeanasta 6nokunposka

BytoH 3a nebnokupare 180°

YepseH koHTponeH mHaukarop ,Power”

3eneH koHTponeH uHamnkatop ,Ready”
Perynatop 3a crenenure Ha HarpssaHe
TaBuuka 30 cbBMpAHE HA MA3HMHATA

Byron ,RELEASE” (nonHa Harpesatenta nnoual)
Yneit 30 M3TMUGHE HO MA3HUHATA

HGI’peBGTeJ‘lHM nnoyu

0600000000 SC

Byton ,RELEASE” (ropHa HarpeeatenHa nnouya)

Qurypa b:

@® Lnaryna 3a nouncreaxe

Qurypa B:

@ brav 3a nosamMraHe B onopHara cTomka
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OKoMNNeKToBKA HAO AOCTABKATA

CTaHAGPTHATA OKOMMNEKTOBKA HA [OCTABKATA BKMKOYBA CMIEAHWUTE KOMMOHEHTM
(. pasmBawara ce crpanmual:

koHTakTeH rpun 3 8 1
TABMUKG 30 CbOMPAHE HA MA3HMHATA
WNaTyna 3d NoYMCTBaHE

PBKOBOACTBO 30 I'IOTpe6l4TeJ'IH

PaszonakosaHe
A NPEAYNPEDXAEHUE!

> OnakoBbYHMTE MATEPUANM He TPSIOBA A4 Ce M3NON3BAT

¢

¢

3a urpa. CBLLLGCTBYBO OMACHOCT OT 3a4yLlaBaHe.

M3Banete BCMUKM 4ACTM HO Ypena 1 PbKOBOACTBOTO 3a noTpebuTens ot
KyTUsTa.

OrctpaHeTe BCHMUKM ONAKOBBYHM MATEPMANM W EBEHTYANHK GONMUA U CTUKEPH.

O6cny>xBaHe u paborta ¢ ypeaa

B Ta3u rasa ca nocoueHu BaxHM ykasaHms oTHOCHo obcryxsaHeTo 1 pabortara
c ypena.

Mpenu nbvpeara ynotpeba

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

[MoumcreTe BCUUKM NPUHALNEXXHOCTH CINACHO OMMCAHWETO B IMABA
,[ouncreare 1 noaapbXKa”, 30 0A OTCTPAHMTE Bb3MOXKHM OCTATBLM OT
NPOM3BOLCTBOTO.

lMpouetete BHUMATENHO PBKOBOACTBOTO 30 NOTpebUTENs.
MHctanupaiite ypeaa cernacHo yKasaHMaTa 3a 6€30nacHoCT.
Bkniouete ypena, kato noctasute npeanasHara 6nokuposka @ Ha
nosuuus g

Orsoperte ypena.

M3bwpuete Harpesatentute nnoun ) ¢ snaxHa kbpna.
3atBoperte ypena.

Bkntouete wwencena Ha Mpexosus kaben KbM NPABUAHO MHCTANMPAH U
303eMeH KOHTAKT, [OCTABSLY MOCOYEHOTO B 1MaBd , TeXHMUECKM XapaKTepuc-
1kn” Hanpexenue. Ocrasete ypena Aa 3arpsBa okono 5 MUHYTH HA MAK-
CMMQNHA HACTPOMKA HA TEMNEPATypaTd, KaTo NOCTaBMTE perynaropa 3a
cteneHuTe Ha HarpseaHe @ Ha MAX.

YKA3AHUE

> [Mpu MbPBOTO 3arPSBAHE HA YPENd € Bb3MOXHO 0BYCMOBEHO OT MPOM3BOAC-

46 BG

TBEHM OCTATbUM OBPa3yBaAHE HA NEeK AMM U MMPH3MA. TOBA € HOPMATHO M
HanbnHo 6esonacto. Ocuryperte AOCTATLYHO NMPOBETPSIBAHE HA MOMELLe-
HWETO, HaMp. OTBOPETe NPO3opeL.
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9) CJ'IeJ:I. 3arpsaBaHeTo M3ﬂ'bp|'|(ll‘;1Te Lencena oT KOHTAKTa U OCTaBeTe ypena na
ce oxnagum.

10) MoumcreTe olle BeAHBX ypeana ¢ BAAXKHA KbpMa.

Perynarop 3a cTeneHuTe Ha HarpsBaHe
C perynatopa 3a ctenenute Ha Harpssaxe @ Hactpoiite Temneparypara.
MIN 3oHa Ha cTeneH Ha Harpssaxe 1:
n 30HA Ha 3arpsBaHe/HUCKA TeMneparypa

30Ha Ha cTeneH Ha HarpssaHe 2:
cpeaHa Temneparypa (Hanp. npuroTesHe
HQ 3eneHuyLM)

30Ha Ha cTeneH Ha Harpssaxe 3:
E BMCOKA TeMnepaTypa (Hanp. neyeHe Ha Meco)

MAX

YKA3AHUE

> 3eneHust koHTponeH uuankatop ,Ready” @ csetw, korato perynatopst
3a ctenermte Ha HarpseaHe @ e Ha MIN 1 ce Hammpa B npegHaTa yact
HO 30HATA HA CTeneH Ha Harpssade 1. Beanara wom nocrasure perynaro-
pa 3a ctenenute Ha HarpseaHe @ Ha xenaHaTa NosMuMse, 3eNeHUST KOH-
TponeH uHankarop ,Ready” @ yracea no noctraHe Ha Temneparypara.

> 3eneHust koHTponeH uHamkatop ,Ready” @ moxe mexayspemeHrHo aa
ce M3KNIoYM OTHOBO. TOBA O3HAYABA, Y€ TEMNEPATYPATA € NAAHANA MOk
HACTPOEHATA TEMMNEPATYPA M ypPenbT 3arpsisd OTHOBO!

> YepeeHust koHTponeH unamkarop ,Power” @ ceetsa BeaHara cnen cebp3-
BAHE HA YPENa KbM ENeKTPUYECKATA MPeXa.

Pa6ota c ypena

1) 3aTtBOpeTe kanaka HA ypena NoCcpeacTsom ApbXKATA.

2) Mocraeete TaBuukaTa 30 cbbUpaHe Ha MasHuHata @ B ypena.

3) OrtHoso BKMtOUETE WENcena B KOHTAKTA. YepBeHMST KOHTPONEH MHAMKATOP
.Power” @ ceetn. 3enenust konTponeH unankarop ,Ready” @ csertsa,
KOTaTO perynatopsT 3a crenenmte Ha Harpasade @ e Ha MIN.

4) Hacrporite xenaHaTa cTeneH Ha perynatopa 3a crenexute Ha Harpssare @.
3eneHust koHTponeH uHamnkatop ,Ready” @ yracsa. Mpu nocturate Ha
HOCTPOEHATA CTeNeH HA HATPSBAHE 3ENEHMST KOHTPONEH UHAMKATOP
,Ready” @ csetsa otHoBO.

YKA3AHUE

> 3eneHust koHTponeH uuankatop ,Ready” @ csetw, korato perynatopnr
3a cteneHrute Ha Harpseaxe @ e Ha MIN 1 ce Hammpa B npepHaTa yact
HO 30HATA HA cTeneH Ha HarpsieaHe 1. BeaHara wom nocrasure perynaropa
30 crenenmTe Ha Harpseate (@ Ha XenaHaTa No3MLMS, 3ENEHUST KOHTPONEH
nHonkatop ,Ready” @ yracsa no noctvrane Ha Temnepatypara.

> 3eneHusT koHTponeH uHankarop ,Ready” @ moxe mexayspemeHHo aa
ce M3KNIoYM OTHOBO. TOBA O3HAYABA, Y€ TEMMNEPATYPATA € NAAHANA MOk
HOCTPOEHATA TEMMEPATYPA M YPEeabT 3arpssa OTHOBO!
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YKA3AHUE

Mo>xete na usnonssare 103 rpmn Mo 3 PA3NKUYHKM HAYMHA:

— HOMBAHO OTBOPEH, TaKA ye Asete Harpesatentu nnoun D na morar aa ce
M3MON3BAT KATO HACTONEH IPpMI.

— ¢ nomBwkHA ropHa Harpesatenta nnoya ) kato koHTakTeH rpun, Taka ye
Aa ce neye oT ABeTe CTPAHM HAMp. Meco.

— ¢ puKcHpaHa ropHa Harpesatenta nnoya ) kato naHMHKW rpun, Taka ye
AQ MOFaT A ce Npenuyat Hanp. 6aretu.

YKA3AHUE

> Koraro rpunosare XpaHWUTENHM NPOAYKTH, OT KOUTO M3TMUA TEYHOCT, Ha-
NpPMMEp MA3HMHA, OTBOPETE bIAKTE 30 NoBAMraHe B onopHata croika .
Ypes nocrassre Ha ponHata Harpesatenta nnoya ) noa nek HaknoH
TEYHOCTHTE Ce CTUYAT B MOCOKA HA ynes 3a M3TMyaHe Ha MasHuHata @ s
TaBuuKkaTa 3a cebupate Ha masHuHata @.

Mosuums ,KoHTakreH rpun”

1) Orsoperte kanaka Ha ypeaa v NocTaseTe XpaHUTENHUTe NPOAYKTH 3
rpunoBaHe BbpXy AONHaTa HarpesarenHa nnoya .

2) 3atBOpeTe KANGKA HA ypPend NOCPencTsoM ApbXKATA.

3) MMoneumkHo MOHTMPaHATa ropHa Harpesarenta nnoya { euHaru e pasno-
NOXeHa ycrnopeaHo Ha RonHata Harpesarenta nnoua ) nopu npu npopyk-
M 30 rpunoBaHe ¢ no-ronama aebenuna. Taka ce NOCTUra onTUManeH
pe3ynTar oT rPUNOBAHETO.

N

) Cnen u3BecTHo Bpeme npoBepeTe CTENEHTA HA M3NMMYAHE HA TPUNOBAHMUTE
NpPoayKT1. 3a LenTa oTBopeTe KANAKA HA Ypead NoCPenctBOM APbXKATa.

YKA3AHUE

> 3anoyHeTte ¢ KPATKM BPEMEHA HA TPUNOBAHE M MM YBENMUYABAMTE MOCTENEH-
HO A0 [OCTMIOHE HA MOAXOAALATA NPOMBIIXKMTENHOCT.

5) Korato cre RoBOMHM OT CTENEHTa HA M3NMUYAHE, B3IEMETE TPMIOBAHMUTE NPO-
AYKTW OT rpuna.

Bb3MO>KHO e nospexxaaHe Ha ypena!

> He M3non3earite OCTPM MK Pexelun MPeaMETH 30 B3eMaHe Ha TPMIOBaHMTE
nponykm o rpuna. Te MOraT 4a NOBPERsT NOBbPXHOCTUTE HA HArPeBaTeNHM-
e nnoun (!

6) 3aswprete perynatopa 3a crenenute Ha Harpseare @ Ha MIN 1 usnbp-
nakTe Wwencena oT KOHTAKTA.

> BuHaru msknousate encena ot KOHTAKTa, Korato He Msnonssare ypena.
He e 0OCTATBYHO OA NOCTABUTE PErynaTtopa 3d CTENEHUTE HA HArpsaBaHe 0

Ha MIN!
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Mosuunsa ,MaHuHn rpun”

1) OrBoperte kanaka HA ypeaa 1 noctaseTe XpAHMTENHWTE NPOLYKTH 3a
rpunosaHe Bbpxy monHata Harpesatenta nnoua .

2) 3artsoperte ropHara Harpesatenta nnoya @ 1 s dukcupaiite Ha xenaHara
BMCOUMHQ, KATO HATUCHETE Ha3aA NpeanasHara 6nokuposka @ (nosmums
MIN, II, 1Il, IV, V). NMpu npemectsaneto Ha npeanasHata 6nokuposka @
nosaurHete neko Harpeeatentara nnoya (). Konkoto no-Hasan ce Hatmcka
npeanasHata 6nokmposka @, TONKOBA NO-TONIMO € PA3CTOTHUETO MEXAY
Harpesatentute nnoun .

3) Cnen u3secTHO BpeMe NPOBEPETE CTEMEHTA HA M3MMUAHE HA IPUAOBAHMTE
NPoAyKTU. 3a Lenta oTBopeTe KAnNaka HA ypead NoCPencTBOM ApbXKATA.

YKA3AHUE

> 3anouHeTe ¢ KPATKM BPEMEHG HA TPUIOBAHE M 1 YBENMYABAMTE MOCTENEH-
HO 10 NOCTUIOHE HA NOAXOASWATA NPOABIKMUTENHOCT.

4) Korato cre NOBOMHM OT CTENEHTA HA M3MMYAHE, B3EMETE TPUIOBAHMUTE MPO-
AYKTW OT rpmna.

Bb3MO>KHO € noBpeXkAadHe Ha ypena!

> He m3nonssarite ocTpu Uiu pexkelun NpeameTv 3a BIeMaHe Ha FPUNoBaHUTe
NPORYKTM OT rpuna. Te MOTaT AA MOBPensT NOBbPXHOCTUTE HA HATPEBATEN-
Hute nnoum Q!

5) 3aswprete perynatopa 3a crenenute Ha Harpssade @ Ha MIN u m3gbp-
naiTe Wencena oT KOHTAKTA.

> BuHar m3kntouBaiTe Wencena or KOHTAKTA, KOTaTo He M3Mon3edre ypeada.
He e nocramuHo aa noctasuTe perynartopa 3a crenenute Ha Harpseare @

Ha MIN!

Mosuums ,Hacronen rpun”

1) PasmHete asete onopHm kpadeta @
(dur. 1).

2) Hammcherte 6ytoHa 3a nebnokupate
180° @ (dur. 1) 1 otBOpeTe kanaka
HO ypena Taka, Ye [BETe Harpesarest-
tm nnoun ) na morar na ce msnons-
BAT KATO HACTONEH rpun.

Qur. 1
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3) Cera Harpesartentmre
nnoun O ce Hammpar
€OHa 0O ApYra v Morar
A Ce M3MON3BAT KATO
HacroneH rpun (dur. 2).

4) ToctaseTe XpaHUTENHUTE NPORYKTU 30 PUNOBAHE BbPXY HATPEBATENHMTE
nnoun .

5) Or Bpeme Ha Bpeme 06pbLLANTE IPMAOBAHMTE MPOAYKTM U KOTATO CA FOTOBM,
rm B3emeTe o Harpesatentute nnoumn Q.

Bbv3moikHO e noBpe>xaaHe Ha ypena!

> He m3nonssaiite ocTpu mnm pexelun npeamet 3a obpbluare/Biemate Ha
TPMNOBAHUTE NPOAYKTH OT rpmna. Te Morar 04 noBpensar NOBbPXHOCTUTE HA
Harpesatentute nnoun @!

6) 3aewprete perynaropa 3a crenenute Ha Harpssare @ Ha MIN 1 mgspnarite
Lencena oT KOHTAKTA.

> BuHarm MskniouBasTe WENCena oT KOHTAKTA, KOraTo He M3Non3eate ypead.
He e nocramuHo na nocraeute perynaropa 3a crenequte Ha HarpssaHe @
Ha MIN!

CbBeTn u TpuKose

B Moxete na MapuHOBaTE NPENBAPUTENHO MECOTO, 3 A CTAHE MO-KPEXKO
M A yCKOpMTE neyeHeTo Ha rpun. [oaxoasila ocHoBa 3a LienTa ca Hanp.
KMCena CMEeTaHA, YePBEHO BMHO, OLIET, MBTEHMLIA MMM NPECEH COK OT nanas
unm ananac. Jobasete 6unku 1 nopnpasku Ha ekyc. He nobassiite con,
Thi4 KATO TS M3BAIMYA BOLATA OT MECOTO M IO NpaBM TBbPLO. [locTasete me-
COTO B MOPMHATATA TAKA, Ye Ad e MOKPMTO M3, M 3aTBopeTe cbaa. [1pe-
nopsYBaMe AQ rO OCTABMTE [A CE€ MAPMHOBA UANA HOL.

| HGFpeBOTeJ‘IHVITe nno4yu @ MMaT He3anensalo NOKpUTHE, 30TOBA HE € He-
O6XO£II4MG AOMBAHMTENHA Ma3HMHA. AKO BbMPEKKM TOBA XenaeTte Aa m3nons-
BATE MA3HMHA, Ce yBepeTe, Ye MGSHMHGTG/OJ‘MOTO Ca noaoxopaduwm 3a neve-
He, Hanp. panmMyHo Macno.

Bl Ako He cTe CUTYPHM OANM BBTPELWHOCTTA HA TPMNOBAHUTE NPOAYKTH € Be4e
MinevyeHaqa, m3nonssakite obMKHOBEH KYXHEHCKM TepMOMEeTLP 3d MecCo.
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MouncreaHe v noappBXKaA

YkaszaHus 3a 6e3onacHocT

OMACHOCT OT TOKOB YL AP!

Mpn NnouncTBaHeTO HA YPEAA ¢a Bb3MOXKHM TEJIECHMU
yBpe>xxaaHus!

Cnassaitte cnenHute ykasaHms 3a 6esonacHoct, 30 aa usber-
HEeTe OMACHOCTHTE:

> [1penmn nouncreaHeTo M3abLPNAKTE WENCENA OT KOHTAKTA M
M34aKaWMTe, AOKATO ypensT ce oxnaam HambiaHo. OnacHoct
OT HapaHsBaHe!

» Hukora He nouucTeakTe ypena noa Teyaiya BOAA U He To
noTtansiTe BbB BOAA. Y PeabT MOXe Ad Ce MOBPeam Hemnor-
pasumol

Bn3Mo>KHO e noBpexkaaHe Ha ypena!

> YBeperte ce, Ye Npu NOYMCTBAHETO B YPENA HE MPOHMKBA BNATA, 30 Ad
M36erHeTe HeO6pCITMMO noeBpexaaHe Ha ypena.

> 30 NOYUCTBAHE HA NOBBPXHOCTHUTE HE M3non3samre arpecurBHU Unn XUMU-
4YEeCKM NOYUCTBALLM Npenapatm 1 oCTpmn UM Apackalim npeameTm.

] CJ'IEH. KATO HArpPeBATENHUTE NNOYN @ Cca ce oxnagunu, npompaFﬂe wnary-
naTa 3a noymcresaHe @ no HarpesaTenHMUTe NNoYn @ TAKd, 4e MA3HUHATA
M OCTaTbUMTE Oa Ce C'I:6epCIT niu M36yTCIlZTe B TABMYKATA 30 c1,614dee HQ
MA3HMHATA o

B W36vpwerte Harpesatentute nnoun ) c Bnaxna kbpna. 3a nouncrsaHe He
M3MOM3BAMTE ArPECHBHM NOYMCTBALLM CPELCTBA, IPYEU MBM MK ocTpH
NPeameTH, 30 Aa He PA3PyLIMTE HE3ANEenBaLoTO NOKPUTHE.

Mpu ynoputi 3aMbpCIBaHKMs MU 3aropen ocTarbLiu CBanete Harpesaren-
Hute nnoun @:

— OrBoperte ypena.

- Hamcnere 6ytona ,RELEASE” @ v cbyespemeHHo nosaurHere nonHara
HarpesartenHa nnoya .

— [pwxte ctabunto ropHata Harpesatenta nnoya (), 30 na He naawe, 1
Hatuchete 6ytona ,RELEASE” . lopHarta Harpesatenta nnoua ) ce
oTnens ot ypena.

lMouwncrete ceanenute Harpesatentu nnoun () B Tonna Boaa ¢ Manko muewy

npenapar. MNpwu cunHu 3arapaxus octasete Harpesatentute nnoun @ na ce

HOKWMCHAT 30 KPATKO B MMelms pasteop. Cnep noYMcTBAHETO M3NNAKHeTe Harpe-

satenHute nnoun () ¢ umcta Boaa, 30 A OTCTPAHUTE OCTATBLM OT MMELMS
npenapar. MNoacywerte nobpe scuuko. Harpesarentute nnoun @ pabea na
Ca Cyxu, Npeam Aa M MoHTMpare oTHoso B ypenal

SKGE 2000 C3 BG 51



SILVERCREST'

YKA3AHUE

3a Wanao noYMCcTsaHE HA HArpPeBaATENHMUTE NNOYH @ npenopsy-
BAME A4 MM M3MMETE HA PBKA MO ONUCAHMA HAYMH. Ho moxete na
MUETE HArpeBaTEeNHMUTE NNOYU @ U B CbOAOMUANHA MALUMHA.

3a na MoHTMparte otHoso Harpesatentute nnouu ), noctasete HarpesatenHuTe
nnoun () Ha ocHoBaTa Taka, Ye ABATA NPOPE3a BCTPAHM OT ynes 3a U3TMUaHe
Ha mashnHata @ aa ce 3axsaHaT B Kykute Ha ocHosata. Cnen ToBa HaTMCHeTe
npenHara yact Ha HarpesarenHara nnoya ) Hagony, Taka ye pa ce dukcupa
C WPAKBAHE.

lMocTbneTe No Cblms HAYMH ¢ BTopaTa HarpesatenHa nnoya .

B 3a nouncrsaHe m3GbpLIETE BLHIHMTE NOBbPXHOCTH HA YPend ¢ BACXKHA
KbPMa 1 Muell npenapar. M36bpliete octarsLm of MUelmus npenapar ¢
HOBMOXHEHA CAMO C BOAA KbPMal.

I'Ipe.uw 0a m“3nons3sarte oTHOBO ypend, ce yseperte, 4e BCUUYKM HacTn ca
HAMBAHO CYyXM.

B V36vpwerte wnatynarta 3a nounctsare @ c snaxwa kspna. Mpu ynoputi

3aMBPCABAHMSA M3MOM3BAMTE MEK MKELL Npenapar BbpXy Kbpnara mnu
M3MMIMTE C TONSIA BOAO M MMeLy npenapar.

YKA3AHUE
N

3a Wanao NoYMCTBAHE HA WNATYNATA 3d NOYMCTBAHE @ npeno-
prYBAME OQ 9 M3MMETE HO PBKA NO ONMMCAHUA HAYMH. Ho moxete
0a MMeTe Wnartynara 3a noYmcrsaHe @ U B CbOAOMUANHA MALUMHA.

B Vismuiite M3npasHeHaTa TasMuka 3a chbupare Ha masHmuHata @ c Tonna
Boaa u Muewy npenapar. OTctpaHeTe ocTarbLyn oT MMeLus npenapar
C uUMCTa BOAA M MofacylueTe.

YKA3AHUE

30 WAAsWO NOYMUCTBAHE HA TABMYKATA 30 CbOMPAHE HA MA3HMHATA
@ npenopbuBaMe AA 5 M3MMETE HA PBKA MO OMMCAHMA HAYMH.

Ho Moxerte na MueTe Tasuukata 3a cvbupare Ha masHuHata @ u
B CbOOMMSNHA MALUMHA.

CbxpaHeHune

CobXpaHSBAKTE MNOYNCTEHMS YPEA HA CYXO MACTO.

Brokumpaiite ypena, kato npemectute npepnasHara 6nokuposka @ Ha
nosuums (@l
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Peuentu

YKA3AHUE

> [locoueHuTe B peLenTUTe HACTPOMKM HA TEMMEPATYPATA MM BPEMEHA
MOTQT BAPMPAT B 30BUCMMOCT OT KQYeCTBATA HA npogykTuTel

Mosuums ,KoHTakreH rpun”

Byprep Mekcuko

900 g rosexna kanMma

6 c.n. 6apbekio coc

6 C.N. CUTHO HOKBALAH NyK

3 c.n. npsicHa MnK rotosa canua
1/2 4.n. ynnm Ha npax

4 ronemm xnebueta 3a xambyprepu

MpuroresHe

1) B ronsma kyna cmecete Kaimata, nyka, Canuata, YMnMUTO HA NPax M
6apbekio coca.

2) Or kaimaHata cMec opopmerte yeTpm KiodTeta 3a xambyprep ¢ eaHaKbe
pasmep 1 aebenuHa manko nog 2 cm.

3) 3arpeiite ypena (3oHa Ha creneH Ha HarpssaHe 3/Max).

4) TMeuete xambyprepure 8 - 10 min BbpXy NPenBApMTENHO 3arpeTHs ypea B
nosuums ,Kontakren rpun”. Crnen tosa cepsuparite xambyprepure B xne6-
yetata 30 xambyprepu 30eAHO C NPOAYKTM M MOANPABKM MO Baw m3bop.

Pamcrek ¢bc €OC OT 3€M1€H NYK U NOANPABKMU
500 g Hetmber pamcrek (napueta no 125 g)

120 g maprapmt

1 4.n. coc yopuectsp

1 CMTHO HOKBALAHA CKMNMAKA YECHH

4 c.n. CUTHO HAKBALAH MATAAHO3

4 CUTHO HAKBIILIAHM CTPBKA 3EMEH YK

MpuroteaHe
1) B manka kyna cmeceTe MAprapuHa 1 coca yopuecrsp 1 npubasete
UeChHA, MArAaHO3A M 3eNeHMs NyK.

2) 3arpeite ypena (crenen Ha HarpssaHe Max).
3) Teuete creka 3 min Ha cTeneH Ha Harpseaxe Max.

4) Hamaxete creka cbc coca ot 3eneH NyK 1 NOANPABKK U IO neyvere oue
4 min B HOYQNHATA YACT HO 30HATA HA CTENeH Ha HarpgasaHe 2.
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Pu6a ToH ¢ punuitku noprokan

(4 nopumm)

4 npechu cteka puba ToH (no 170 g)

1 noprokan

1 c.n. CUTHO HOKBMLOH MArACGHO3

con, yepeH nunep

MpurotesHe

1) O6enete noprokana u ro HapexeTte Ha GpunuitkK ¢ aebenuHa okono 5 mm.

2) 3arpevite npensapurento ypena (3oHa Ha creneH Ha Harpssate 3).

3) Tocrasete crekosete prba TOH BbPXY NPEOBAPHTENHO 3ArpeTHs rpun,
NOPBCETE C MATAAHO3A M NOANPABETE CbC CON M YEPEH NUnep.

4) Tocrasete GpuAUIIKUTE NOPTOKAN BbPXY CTEKOBETE prbA TOH U rPUNOBAkTe
Bcuuko okono 6 - 8 min.

5) Tpenm cepsupare oTcTpaHeTe rPUNOBAHUTE GUAMMKM MOPTOKAS.

Mosuumsa ,ManvHu rpun”

MaHuHM cbc cnaHak u cupeHe
250 g cnaHak

1 rnasa nyk

1 ckmnmaka yechH

1 c.n. onuo

2 4.n. NIMMOHOB COK

1 wunka con (1 yepeH nunep)

4 ¢unumn xna6 3a npenmuare/6an xnsb
40 g Macno cbe 3eneHn noanpaBskm

75 g crpeHre mouapena

20 g kenposu ankM

MpuroteaHe

1) Tloumcrete n M3IMMITE cNAHAKA.

2) Oe6enete nyka u 4eCbHA, HAKBLAMTE HO CMTHO W 3adyLueTe B FOPELLO

onuo, pokarto craHar npospaunu. Jobasete cnanaka. Moanpasere
C IMMOHOB COK, COMN M YEPEH MUMep.

3) Hamaxerte xn96a 30 npenmyaHe ¢ MACAO CbC 3€NEHM NOAMNPABKM.

4) Hapexete mouapenara Ha GUAKIKM.

5) Pasnpenenerte mouapenara 1 oTueAeHHs CNAHAK Bbpxy 2 dunmm xnsb
30 NPENMUaHEe U NOPBCETE C KEAPOBM AKM.

6) TMokpwurite naHuHuTe ¢ BTOpa Gunua xn96 30 Npenuuaxe.

7) Tloctasete BHUMATENHO NAHWMHKTE BbPXY NPEABAPMTENHO 3QrpeTHs A0 30HA
Ha cTeneH Ha Harpseare 3/Max naxuHu rpun.

8) C npennasHara 6nokupoeka @ HacTporiTe XeNaHoOTo pascTosHMe Ha
ropHata Harpesatenta nnoya {0 v 3atBopete kanaka.

9) Msuakaiite, Rokato naxuHuTe ce npenekar Ao snamcrokadaso. Cnen Tosa
TV B3EMeTe OT NAHMHM rPUAa.

54 BG SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

MaHuHM ¢ Nnunewkn rpau

400 g ¢pumne or nmneLkm rpaom

20 g macno

YepeH nunep, Con, MAsH YepBeH nunep

120 g 6ekoH, Ha neHTH

6 punum 6an xns6/xns6 30 npenruyare

3 c.n. canateH apecuHr (kuceno masko)

30 g canara avicbepr

2 pomara

1 asokamo

1 4.n. nMMoHOB cok

50 g canatha kpactasuua

MpurotesHe

1) M3muitte 30 kpatko ¢GuneTo oT nMAewKM MpAM NOL Teyalld BOAA M NOACY-
LWeTe € NOTYMBAHMS C KyXHEHCKA XAPTHS. 3anedeTe 3a Kpatko B MO3MLMs
.KoHtakteH rpun” 1 npepsapwutenHo 3arpst Ao creneH Ha HarpssaHe MAX
ypean.

2) BupHeTe ypena KbM HAYAMOTO HA 30HATA HA CTEMEH HA HArpaBaHe 3 1
neuete dunerara ot nunewkm rpam okono 10 MuHyTH no rotoeHoct. Cren
M3MMUCHETO TV OBKYCETE ChC COMl, YEPEH M YEPBEH NUMEP M T OCTaBeTe
HACTPAHMU.

3) B TMraH usmbpxeTe A0 XPYNKABO NEHTUTE GEKOH.

4) Pasnpenenete ppecuHra ¢ kMceno Mnsko Bbpxy 3 dunmm xnsb 3a npenmua-
He/6sn xn26, noctaseTe oTrope canatata ancbepr, HapeXxeTe AoMAaTHTe Ha
GUAUIIKM, NOANPABETE M NOCTABETE OTFOpPE.

5) Paspexete HaanbxHO GMUNETATa OT NMNELWKM MPAM U TM NOCTABETE BbPXY
aomarure.

6) Tloctasete nexTHTe GEKOH BbPXY GUNETATA OT MUMELKM MbPAX.

7) Paspexete HOANBLXHO ABOKAAOTO M OTAENETE SAKATA CbC 30BbPTALLO ABM-
xenne. Obenete 1 HapexeTe aBoKanoTo Ha Gpuamniiku. Hanpsekaiite aso-
KQAOTO C TIMMOHOB COK, 30 A HE NOTbMHEe.

Mocrasete dunuitkmte BbPXY NAHMHMUTE.

8) Hapexerte canatHata KPACTABMLA HA KPBIYETA M T NOCTABETE BbPXY CBO-
KamoTo.

9) TMokpwurite naHuHute ¢ BTOpa Gunms xn96 30 NpenruaHe.

10) Moctaeete BHUMATENHO NAHMHUTE BbPXY Harpesatentata nnoua .

11) C npeanasHata 6nokmposka @ HACTPOLiTE XENAHOTO Pa3CTOSHME HA rop-
HaTa Harpesatenta nnoya () v 3aTBOpeETE KaANaka.

12) Msuakaiite, ROKATO NAGHUHUTE Ce MPeneKkaT RO 3NATUCTOKAdSBO M 1 BIeMe-
T€ BHMMATENHO OT MAHUHU TPMHO.
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barera ¢ ropumua

1 6areta

T ckMnMEKa YeChH

50 g KkpacTaBMukmM, KOHCEPBMPAHU CbC CMHAMEHO CeMe

40 g cupeHe nekopuHo

1 c.n. ntota ropumua

2 c.n. cnapka ropumua

50 g macno

2 c.n. HOPS3QaH AMB NyK

con, YepeH nunep

MpuroresHe

1) Cpexerte HanpeuHo 6aretata Ha pascTosHus o 2 - 3 cantumeTtpa, 6es aa
S PA3PA3BATE HAMBIHO.

2) O6enete v cuykaiTe YechHaA, HapeXeTe KPACTABUUKMTE HO MHOTO ApebHU
KyBueTa 1 HaCTbPKETe NEKOPHHOTO.

3) Pas6bpkarite NIOTMBATA M CNAAKATA FOPYMLA C PAIMEKHATOTO MACHO, YEChHA,
KPACTABUYKMTE, MEKOPUHOTO M AMBMS YK M OBKYCETE CbC COM U MUMeEp.

4) Hanbnhete paspesure Ha 6aretara cbe cMecTa u ysuitte 6aretmre B
anymuHmeso donumo.

5) Tlocrasete bareTute BbpXy NPEOBAPUTENHO 3ArPATATA AO 30HATA HA CTEMEH
Ha Harpssare 3/Max Harpesatenta nnoua (.

6) C npeanasHara 6nokuposka @ HACTPOIiTe XENaHOTO PaA3CTOsHME HA
ropHarta Harpeeatenta nnoua ) v 3ateopete kanaka.

7) bBarerara 1psbea na e snamcrokadssa.

Mosuums ,Hacronen rpun”

Munewxun/Myewxn repav

200 g nunewku/nyewku rpau

manko 6paHo

MpurotesHe

1) Cunete Manko NOAXOAALLO 30 NEYEHE MACAO BbPXY HATPEBATENHMUTE
nnoun ) v 3arpeiiTe ypena o 30HATA HA CTeneH Ha HarpasaHe 3.

2) Hapexete 200 g nunewku/nyewwkm rspam Ha GUAMMKM U v oBansiTe
neko B 6pawHoTo.

3) Tleuete okono 4 MMHYTM OT emHATA CTPAHA, cnen Tosa obbpHeTe, noconete
NIEKO M MeyeTe BTOPATA CTPAHA OKOMO 4 MUHYTH.
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FpunoeaHu seneHuyun

2 uywiku

1 TMkBHUKa

1 natnamxat

3eXTHH

con, YepeH nunep

NPOBAHCANCKM NOANPABKM (cMec oT nopnpasku)
MpuroteaHe

1 ) Mamuitre CTAPATENHO 3eneHYyumTe. Pasnonosete YYLWKHTE, NOYMCTETE TN OT Ce-
MEHHULMTE U T HapeXeTe Ha MBULIU. Poape)Ke're HAONBXHO NATNAOXKAHA U TUK-
BMYKATA HO ABE NONOBMHK U CNEN TOBA HO NAPYETA C PA3MEP OKONO 0,5 cm.

2) HamasHete 3eneHuyumTe ChC 3€XTUH.
3) 3arpeiite npeasapurento ypena (3oHa Ha cTeneH Ha Harpasaxe 2).

4) TMocrasete 3eneHdyumMTe BbPXY NPEABAPUTENHO 3QIPSTATA HATPEBATEMHA
nnoua ) u neuete senenuyuuTe ot ABeTe cTpaHK No okono 8 - 10 MuHyTH,
[OKATO MOMyYAT CBETNOKABAB LBST.

5) Topwbcete 3eneHdyumTe Cbe com, YepeH Nunep M NPOBAHCANCKM MORMNPABKM
HQ BKYC.

Ckapuam ¢ KOKocC U Kbpu

100 g uyepseHa kbpm nacra

50 ml kokocoso mnsko

400 g ckapuan (Mnu paum)

200 g 3axapeH rpax

2 uywiku

2 rmaswm nyk

2 CKMAMOKM YeChH

con, yepeH nunep

anymuHmeso $ponuo

MpurotesHe

1) CMecete kbpy NaACTATA M KOKOCOBOTO MASKO.

2) Msmuitte ckapranTte, 30XapHUS TPAX M YyLIKMTE.

3) O6enete nyka m CKMAMOKMTE YECDH.

4) HapesxeTe nyka, CKUAMAKMTE YECH M YyLIKMTE HO MANKKM NApYeTa.

5) Pasnpenenete pasHOMepHO ckapumamTe W 3eneHuyumTe BbpxXy 4 napueta
anymuHueso ponmo. AnymuHmesoto donmo Tpabsa AA € C TaKMBA pazme-
pM, Ye NpoayKT1Te NA MOTAT [ Ce 3aBMST B HETo Kato B naketye. Hakanere
CbC COC OT KbPK M KOKOC M MOAMPABETE BCUUKO CC COM M YEPEH MUnep.

6) 3atsopete nobpe NaKeTYETATA, TAKA Ye OT TAX AA HE MOXKE AA M3TMYA
TEYHOCT.

7) 3arpeitte npensapuTENHO ypena 0o Kpas HA 30HATA HA CTeMeH HA HarpsBa-
He 2.

8) MMocrasete MbnHeHUTE NAKETYETA BbPXY NPEABAPHTENHO 3ArpeTUTe Harpe-
satenHu nnoun ) v roTeete Bcuuko ot mseTe CTpaHM No okono 15 MuHyTH.
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FpunoBaHu LAPEBUUYHU KOUAHMN

2 KouaHa cnagka Lapesuua

100 g Macno cbe 3eneHn NOANPABKM

yecHoBa con

con, YepeH nunep

anymuHmeso $ponuo

MpurotesHe

1) HamasHete napue anymmHmeso Gbonmo ¢ MAcnoTo CbC 3eNeHM NOANPABKM.
2) MoconeTe LAPEBUUHMS KOYAH M TO yBMITE B ANyMMHMEBOTO GONMO.

3) 3arpetite ypena Ao kpas HQ 30HATA HA CTENeH Ha HarpssaHe 2.

4) TMocrasete naketyeto Bbpxy Harpesatentute nnoun Q.

5) Cren 15 MuHyTH 06BPHETE LAPEBMUYHMTE KOUQHM M T1 NeveTe owe 15 MuHyTH.
6) MopnpaseTe LAPEBUUHMA KOYQH C YECHOBA COM M YEPEH NMMep.

NMpenasaHe 3a oTnagbum

oa l
i

A

A

B HMKAKDBB cnyual He U3XBBPASANTE ypead ¢ 06MKHOBEHUTE GUTOBU
otnaabuu. To3u NPoAYKT NOANEXU HA EBPONENCKATA AUPEKTUBA
2012/19/EU WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment -
[AUpeKTMBA 30 OTNAABLM OT ENIEKTPUUECKO U ENIEKTPOHHO 06opyn-
BaHe).

Mpenaitte ypena 3a otnagbum Ypes NUUEH3MPAHa GMPMA 30 yNpaBneHue Ha
otnambum mnm obuHekara cnyx6ba 3a ynpasnenue Ha otnagbuu. Cnassarite
AeicTBALMTE B MOMEHTA pasnopeabu. B cnyuart Ha cbMHeHWe ce obbpHeTe
KbM MECTHMS MYHKT 3Q C'b6l4pGHe HQ oTnagbum.

MHdpopmaLms OTHOCHO Bb3MOXHOCTUTE 3 MPENABAHE 30 OTNAAbBLM HA U3Nes-
nus ot ynotpe6a NpoaykT MOXETe Ad Noy4YuTe OT BAWATA OBLWMHCKA Mk
rpancka ynpasa.

lNpenaiite onNakoBKATA 30 OTNAOBLM B CbOTBETCTBME C EKONOTMUHMTE M3MUCKBA-
Hms. BseMeTe non BHMMAHME 0BO3HAYEHMETO BLPXY PA3MMYHMTE OMAKOBBYHM
MATEPMANM U NpH HeobXxoamMocT rm crbuparite paspento. OnakosbuHmMTe
matepumanu ca obo3HaueHn cbe chkpawenus (a) u umndpu (b) cve cnearnoto
sHauenue: 1 - 7: nnactmack, 20 - 22: xaptis u kaptoH, 80 - 98: koMnozmTHK
marepuanm.

MpunoxxeHue

TexHUUYECKN XAPAKTEPUCTUKN

58

P € 220 - 240V ~ (npometnus Tok), 50/60 Hz

HanpexexHue

Koncymupara mowroct 2000 W

TM YOCTM HA TO3M ypen ca OT MATEPUan, PaspeLleH

Q,F Bcuukm BAM3ALLM B KOHTOKT C XPAHWUTENHM MPOLYK-
30 KOHTOKT C XPOHUTENHKU MPOAYKTU.
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FfapaHums
YBaKaeMu KNUeHTH,

301 TO31 ypen nony4asare 3 roaMHM FAPAHLMS OT AATATA HA nokynkara. B cnyuait
HO HECBOTBETCTBME HA MPOMYKTA C NOTOBOPA 3a npoaaxba Bue nmare sakoHHo
NPaBO AA NPesBuTe PEKNAMALMs Npea NPOAABAYA HA NPOAYKTA MPK YCroBMUSTA
u B cpokosete, onpenenenu B un.112-115* or 3akoHa 3a 3awmra Ha notpebu-
Tenute. Bawwurte npasa, npomstMyaLm oT nocoyeHute pasnopendbu, He ce orpa-
HWYCBAT OT HALIATA MO-NOMY NPENCTABEHA TbPFOBCKA FAPAHLMS 1 HE3ABUCUMO
OT Hes MPOAGBAYLT HA MPOLYKTA OTFOBAPS 30 NIMMNCATA HA CLOTBETCTBME HA MO-
TpebuTenckara cToka ¢ AOTOBOPA 30 NPOAAXKGA CbIMACHO 3AKOHA 30 3ALUMTA
Ha noTpeburenmre.

FlapaHuMoHHM ycnoeus

T apAHLMOHHMST CPOK 3aMoYBa AA Teue OT atata Ha nokynkara. Masete nobpe
opurMHanHara kacosa 6enexka. Tosn NOKyMeHT e HeoBXOaMM KATo [oKA3ATEN-
CTBO 3@ MOKYNKATA. AKO B PAMKMTE HQ TPM TOAMHM OT AATATA HA 3aKYNyBAHE HA
TO3M MPOAYKT Ce NosBM AedeKT HO MATePMAna UK NPOM3BOACTBEH AedeKT,
NpoayKTbT We 6bae 6e3nNaTHO PEMOHTMPAH MM 3AMEHEH - MO HALW M3GOP.
lapaHumsTa npeanonara B PAMKMUTE HA TPUTOAMLIHMS TAPAHUMOHEH CPOK Ad ce
NpencraBsT nedekTHUST ypen 1 kacosara benexka (kacosmst 6oH) 1 nucmeHo
na ce 0bSCHM B KOKBO Ce CbCTOM AedEKTbT M KOTa € Bb3HMKHAN. AKO AEEKTT &
MOKPMT OT HAWATA rapaHums, Bue we nonyumnte obparHo peMoHTUPaHUS Miu
Hoe npoaykT. C peMOHTA MM CMSHATA HA NPOAYKTA He 3aNoYBd Ad Teue HOB
FAPAHLUMOHEH CPOK.

rGPOHuMOHeH CPOK U 30KOHOBM MNMpeTeHuuu npumn neq)eK'm

[apaHUmoHHaTa ycnyra He yAbMKABA TAPAHLUMOHHMS CPOK. TOBA BAXM CLIO M
30 CMEeHEHMTE M PEMOHTUPAHM YACTM. 30 EBEHTYQHO HANMYHMTE MOBPEaM M
nedekT oLle Mpu Mokynkata Tpsbea Aa ce cbobLWM BEAHATA Cref PasonakoBa-
HeTo. EBeHTyanHuUTe peMOHTM cnien M3TMUAHE HA TAPAHLMOHHMS CPOK CA Cpelly
3annawate.

O6XxBaAT HA rapaHUUATA

Ypentt e npousseneH rpUXIMBO COPe CTPOTUTE M3MCKBAHMS 30 KAYECTBO M
[OBPOCHBECTHO U3MMTAH NPeaM NOCTABKA. [ APAHUMATA BaXM 30 AePEKTU HA
MaTtepuana unu npsoussoacteern nedekti. [apaHumsTa He obxeala yacture
HO MPOMAYKTA, KOMTO MOMIEXAT HO HOPMANHO M3HOCBAHE, MOPAAM KOETO Morar
na 6bAaT PasmexaaHu Kato 6bP3o UIHOCBALLM Ce YacTH (Hanpumep GUNTPH Mk
NPMCTABKM) MNK NOBPEAMTE HA YYMAMBM YaCTH (HaNPKUMep Npekbeaaum, Garepim
WM TOKMBA NPOM3BEaEHM ot cTbkno). [apaHumsTa oTnana, ako ypemsT e nospeneH
nopanu HEMPABMIHO M3MOM3BAHE UMK B PE3YNTAT HA HEOCBLUECTBIBAHE HA TeX-
HMYecKa NOAAPBXKA. 3a npasunHata ynotpeba Ha NPoayKTa Tpa6ea TOUHO Aa
Ce CMa3BAT BCMUYKM YKA3QHMS B YMBTBAHETO 30 06CnysKBaHe.

lMpenHasHaueHye 1 AEMCTBMS, KOUTO He Ce NPEenopbUBAT OT YMLTBAHETO 3
eKCNNoaTaums MK 3a KOMTO TO NPeynpexXaasad, TpS6BA 300bIXKHUTENHO Aa Ce
m3Bsrsar. MponyKTsT e NPenHA3HAYEH CAMO 30 YACTHA, A HE 3a CTONAHCKA yro-
1peba. Mpu 3noynotpeba 1 HenpaesMnHo TpeTupaHe, ynoTpeba Ha cuna 1 npw
MHTEPBEHLMM, KOUTO HE CO M3BBPLUEHM OT KIOHA HA HALLWS OTOPM3MPAH cep-
BM3, TAPAHLMSTA OTNAAQ.
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Mpouenypa Npu rapaHUMOHEH cyyan

3a na ce rapattpa 6bp3a obpabotka Ha Bawwms cnyuar, cnensartte cnentmre
YKQ3aHMs:

30 BCHUKM 3QMMTBAHMS NOArOTBETE KACOBATA HENEXKA U MAEHTUDMKALMOHHMS
Homep (IAN 331321_1907) kato nokaszatencrso 3a nokynkara.

Bsemerte aptmkyntus Homep ot babpuurara Tabenka.

[Mpu Bb3HMKBAHE HO QYHKLMOHAMHM MK APYM fedeKTM MPBO Ce CBbpXKeTe
no TenepoHa MnK Ypes UMeNn ¢ nonynocoueHus cepauseH otnen. Cnen Toea
luie nonyymnTe NOMBIHATENHA MHbOPMaLUMs 30 ypexaaHeTo Ha Bawara pe-

Knamaums.

Crepn cbimacyBaHe € HALWMS CEPBM3 MOXKETE AA U3NPATHTE AeEKTHMS MPOaYKT
Ha nocouetmns Bu anpec Ha cepsusa 6esnnatho 3a Bac, kato npunoxure
kacosata benexka (kacosus GOH) U NOCOUMTE B KOKBO C& CbCTOM AedeKTbT
M KOra € Bb3HWKHAN. 3a AA ce u3berHar npobnemu ¢ NPMEMAHETO M AOMbI-
HWUTEMHM PA3XOAM, 3AOBIKMTENHO M3NOM3BAMTE COMO aApeca, kouto Bu e
nocoueH. OcurypeTte U3NPALLAHETO 0O HE € KATO eKCMPEeCceH TOBAP MK
KaTo Apyr cneuuaneH Tosap. Msnparete ypena 3ae[HoO ¢ BCUUKM NPMHAA-
NEeXXHOCTHU, OCTABEHU I'Ipl/i I'IOKyﬂKGTG, n ocmrypeTe OOCTATBYHO cmrypHc
TPAHCMOPTHA OMNAKOBKA.

PemoHTeH cepBu3 / N3BBHIAPAHLIMOHHO 06cny>KBaHE

60

PeMOHTM 13BBH rAPAHUMATA MOXETE 1A Bb3NOXMTE HA KMOHA HA HALIMS CepBM3

cpeuly 3annauaxe. Tok ¢ ynosoncteue we Bu Hanpaen npensaputenHa kanky-
naums. MoxeM na o6pabotsame camo ypeam, KOMTO ca AOCTATLYHO ONAKOBAHM
M M3NPATEHW C NAATEHM TPAHCNOPTHM PA3XOAM.

BHumanwme: Manparete Bawms ypen Ha KNOHA HA HALIKS CEPBM3 MOYMCTEH M
C yKasaHue 3a aedekta. Ypeaure, M3NPATEHM C HENNATEHM TPAHCMOPTHU PA3XO-
AM - C HAMOXEH NNaTex, KATO eKCNPECEH MMM APYT CNeLuManeH ToBap - He ce
npuemar.

Hue we 13BbpLIMM 6e3nNaTHO M3XBBPISHETO HA M3NpaTeHuTe of Bac nedektHu
ypenu.

BG
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CepBusHoO 06cny>kBaHe

Benrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-mesin:kompernass@lidl.bg

[1AN 331321_1907 |

BHocuten

Mons, o6bpHeTe BHMAHME, Ye CNEABALMST QOPEC HE € QNPEC HA CEPBM3a.
MupBo ce cBBPXKETE C rOPEnoCoYeHMs CEPBU3EH LIEHTDP.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMAHNA

Www.kompernoss.com

*Yn. 112.

(1) NMpu HecvoTBETCTBUE HO NOTPEBUTENCKATA CTOKA € AOTOBOPA 30 NPoAax6a noTpe-
6MTEnsTMMa NPABO AA NPEAsBM PEKNAMaLMs, KaTO MOMCKA OT NPORABAYA AA NPUBE-
e CToKaTa B ChOTBETCTBME C NOTOBOPA 3a Npoaaxba. B tosm cnyuadt notpeburenst
MOXe Aa M36MPa MeXAy M3BbPLIBAHE HO PEMOHT HO CTOKATA MAM 3aMIHATA M C
HOBQ, OCBEH KO TOBA € HEBB3IMOXHO MMk M3BPAHMSAT OT HEro HaYMH 30 obesleTe-
HMe e HEeNPOMNOPLMOHANEH B CPABHEHME C APYMS.

(2) Cmsta ce, ye naneH HaunH 30 obesweTssaHe Ha NOTpebuTENs € HENPOMOPLUMOHA-
NleH, aKO HEroBOTO M3MOM3BAHE HANATA PA3XOAM HA NPOACBAYA, KOMUTO B CPABHEHUE
C OPYTMs HOUMH HO OBE3LIETIBAHE CA HEPA3YMHM, KATO CE B3EMAT NPENBMA:

1. cToiHocTTa Ha I'IOTpe6MTeJ'ICKOT0 CTOKd, QKO HAMaLe nMnca Ha HeCbOTBETCTBME,
2. 3HAYMMOCTTA Ha HEeCbOTBETCTBMETO,

3. BBIMOXHOCTTA na ce npennoxu Ha I'IOTpe6l4TeJ'IFI APYTr HAYMH Ha O6e3LL|.eT5IBGHe,
KOMTO He e CBbP3AH CbC 3HAYUTENHU Hey.ElO6CTBO 3Q Hero.

Yn. 113.
(1) Korato notpeburenckata croka He CbOTBETCTBA HA AOrOBOPA 3a Npopaxba, npoaa-
BQUBT € ANMbXKEH Aa 9 NPMBEae B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 30 NPOAAXHa.

(2) NMpuBexnareTo Ha NoTpebuTenckaTa CTOKA B COTBETCTBME C AOTOBOPA 3a Nponakx6a
TpS6BA A Ce M3BBPLIM B PAMKMTE HA EMH MECEL], CYMTAHO OT NPEAsBIBAHETO HA
peknamaumsta ot notpeburens.

(3) Cnen m3atuaHeTo Ha cpoka No ar. 2 NOTPEBUTENST MMA NPABO AA PA3BANM AOTOBOPA
M Aa My GbAe Bb3CTAHOBEHA 3AMIATEHATA CYMA MM NG MCKA HOMAMNSBAHE HA LieHaTa
Ha notpebuTenckara crokacsrmacHo un. 114.
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(4) MpueexpaHeTo Ha noTpebuTenckara CToka B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 3a Npopaxba
e 6e3nnartHo 3a notpeburtens. Tol He MBIXKM PA3XOAM 30 EKCMEAMPAHE HA NOTpebu-
Tenckarta croka MM 3a MaTepuank 1 Tpya, CBbP3AHM C PEMOHTA 1, 1 He Tpabea aa
noHacs 3HauuTenHK Heynobcrea.

(5) Motpeburenst Moxe na Mcka m obe3LLeTEHME 30 NPETbPMEHUTE BCIENCTBUE HA
HECbOTBETCTBMETO BPEeau.

Un. 114.

(1) Mpw HecvoTBETCTBUME HO NOTPEEUTENCKATA CTOKA C AOFOBOPA 30 MPOAMX6A M KOraTo
NoTpebMTENsT He € yAOBNETBOPEH OT PeLIaBaHeTo Ha peknamauusta no un. 113,
TOM MMQ NPABO HA M3BOP MeXAY €AHA OT CreaHMTe BbIMOXKHOCTH: 1. passansHe Ha
[OrOBOPA M Bb3CTAHOBABAHE HA 3QMICTEHATA OT HETO CyMd; 2. HOMAMNSBAHE HA Lie-
HaTa.

(2) rIOTpe6l4TeJ'I$|T He MOXe na npeteHampa 3a Bb3CTAHOBABAHE HA 3annaTeHara cyma
MNK1 30 HOMAN9BAHE LIeHATA HA CTOKATA, KOraTto TbpProBeusT ce Cbrnacu na 61:]16
M3BbPLIEHA 3aMaHA Ha I'lOTpe6MTeJ'ICKC1TC] CTOKa C HOBA MK A4 Cce nonpasu cTtokata
B PAMKMTE HA e0nH MeceL OT npeasssasaHe Ha peknamaumata ot I'IOTpe6l4TeJ'IS|.

(3) TeproBewsT e AMbXeH Aa yAOBNETBOPM MCKAHE 30 PA3BANSHE HA AOTOBOPA M Ad
Bb3CTAHOBM 3QNNATEHATA OT NOTPeBMTENs CyMa, KOrato cnen Kato e ynoBAeTeopun
TP PEKAAMALMM HA NOTPEBUTENS YPE3 M3BBPLUBAHE HO PEMOHT HA €HA M ChLUA
CTOKQ, B PAMKMTE HO CPOKA Ha rapaHuusrta no un. 115, e Hanmue cnensawa nossa
HO HECBLOTBETCTBME HA CTOKATA C AOTOBOPA 30 NPOAAXHa.

(4) (Mpeouwha an. 3 - OB, 6p. 61 o1 2014 1., B cuna o1 25.07.2014 r.) Motpeburenst
He MOXe [a NPeTeHAMPA 30 Pa3BansSHe HO AOTOBOPA, OKO HECHOTBETCTBMETO HA MO-
TpebuTencKaTa CToKA C AOTOBOPA € HE3HAUYMTENHO.

Yn. 115.
(1) Motpeburenst Moxe AA yIPAXHM NPABOTO CH MO TO3M PA3REN B CPOK AO ABE FOAMHM,
CUMTOHO OT HOCTABSHETO HA MOTPebUTENCKATA CTOKA.

(2) Cpokst no an. 1 cnupa aa Teye npes BpeMeTo, HEO6XOAMMO 30 MONPABKATA MM
30MSAHATA HO NOTPEBUTENCKATA CTOKA MM 30 MOCTUIAHE HA CNOPA3yMEHME MeXIY
NpooaBAYA U NOTPEBUTENS 30 PELIaBAHE HA CNopal.

(3) YnpaxHseaHeTo Ha npasoTo Ha notpebutens no an. | He e 06BBLP3AHO C HUKAKBB
APYT CPOK 30 NPEeAsBIBAHE HA MCK, Pa3nuyeH oT cpoka no an. 1.
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Eilcaywyn

M\npodopisg yia autig Tig 0dnyieg xpriong
2uyxapnTipia yia TNV ayopd TG VEag oag CUCKEUNG.

Amopacioare €101 yia TV amOKTNOT EVOG TTPOIOVTOG UYNANG TToIdTNTAG,.

O1 06nyieg xpnong cival TuARpa autol Tou TPoidVToG. Mepitxouv onpavtikég
umobeiéeig yia Tnv acpdleia, ™ xprion kai v andppiyn. Mpiv amd m xpron
Tou mpoidvrog, e€oikewbeite pe deg Tig umobeileig xeipiopol kar achdleiag.
Xpnoipotolgite To TPOIOV HOVO OTWG TEPIYPAdETal KAl YId TOUG AVAGEPOHEVOUG
Topeig xpnons. MNapadoote OAa Ta éyypada ot mepimmwon mapddoong Tou
TTPOIOVTOG OF TPITOUG.

MpofAerrépevn xprion
Autiy n ouokeur) mpoopileTal amoKAEIOTIKG yIa TO YHOIHO TPOPIHWY OF ECWTEPIKO
X0po. Mia &\n A Siadopetiki xpAon amd Ta avuetipw avadepdpeva ioxUsl wg
pn olpdwvn pe Toug Kavoviopoug. H cuokeur Sev mpoopiletar yia xprion ot
BrounxavikoUg f epyooTaciakolg XwPous.

Arnaimioeig omoloudnmote eidoug Aoyw {npiov amd pn olpdwvn pe Toug kavovi-
opolg xpnon, amd akataAAnheg emokeutg, pn emtpemopeveg SieayBeioeg
TPOTTOTIOINTEIG I ATTO XPNON HI| EYKEKPIPEVOV AVIAAAGKTIKGY, ATTOKAEiOVTAl.

Tnv euBlvn déper amokAeloTIKA © XPAOTNG.

Yrrodsideaig aodalsiag

m [piv amd ) xpron e\éyxete TN ouokeun wg Tpog e€wTepIkéqg
epdaveig dBopég. Mn Bérere oe Aeiroupyia pia cuokeur mou
éxer utrootel Bopiq N éxel TEoE KATW.

m Ta Buopara f Ta kahodia mou éxouv umoortei BAAPN mpémer va
avrikaBioravrar apéowg amd eéouaiodornuévo e&adikeupévo
TPOoWTIKS f} ammod To TpApa e&uTTnPETNONG TTEAATLY, WOTE Va
amodelyovral kivduvol.

® Mrmopsi va yiveral xprion authg TG ouokeung amoé maidid ave
Tov 8 erov, kabog kal amd dropa pe peiwpéveg duoikig, aicbn-
TNPIGKEG 1) VONTIKEG IKAVOTNTEG N} pe ENNaiyn epmeipiag kai/n
yvootwy, ebdoov emmnpouvTal 1 éxouv ekmaideutei avadopikd
e TNV aodalr) xpron TNG CUCKEUNG KAl EXOUV KATAVONOEl
Toug emakolouboug kivdlivoug.

m Ta maidiéd Sev emrpémeral va maidouv pe T CUOKEUN.

m O kaBapiopdg kai n ouviipnon xpHotn dev emrpémeral va
Sie€ayovral amd maidid, ektodg €dv gival Ave Tev 8 Tov Kal
emTnpouvTal.
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m Ta maidid kaT1e TV 8 TRV MPémel va mapapévouy pakpld amd
T ouokeun kal To kaAwdio ouvdeong.

m EmMoKeuEG OTn OUOKEUN EMITPETTETAI VA TTPAYHATOTIOIOUVTAI
poévo amd eéouoiodotnpéva kar e€adikeupéva ouvepyeia f amd
10 TuRpa eéurnpémong mehatwv. E&aimiag akatdAnAwy eri-
OKEUQV PTTOpEl va TTpokUyouy kivduvol yia to xpRotn. Emiong
akupwverarl n aéiwon eyyunong.

m Emiokeur) NG ouokeung Katd To XPOVO TNG £yyunong emrpémeral
va yiveral pdvo amd éva e€ouciodotnpévo amod Tov KaTaoKeua-
ot Tpfua e€utmpérnong meAatoy, aliwg Sev 1oxUer n aéivon
eyyunong ot emakoloubeg ¢dOopég.

m Ta e\aTTpATIKG péPn KaTaoKEeung emTpémetal va avrikabiotavral
HOVO pe yviola avTalakTIKa. Movo pe autd Ta avialakTikd
eéaodalileral n MARpwon TV amaImotwy achaleiag.

m [NpooTatevere To kaAwdio Tpododoaiag amd Tuxodv emadn pe
KauTa TPNHara TG ouokeung. Noté pn xpnoipotoieite Tn ou-
oKeur KovTa og yupvh Adya, Beppavriky mhaka ) ot (oo
doupvo.

m Adrvete Tn cUOKEUR va KpULOE! perd TN Xpron, Tpiv Ty kaba-
pioere! Kivéuvog eykatparog!

m ToroBereite T cuokeun oo yiveral o kovtd ot pia mpida.
Dpovrilere wote To Buopa, ot mepinTwon kivdluvou, va eival
ypnyopa mpoofdacipo kai n ypappn Siktuou va pn yiveral
mayida yia va oKovTayere.

m Opovrilere yia v acdalr Bion g cuokeung.

KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!

» JuvOieTe T CUCKEUN POVO Ot pia cUpdwva pe Tig mpodia-
ypadég eykateotnuévn kai yeiwpévn mpida. H raon Sikttou
Tpémel va oupdwvei pe Ta otoixeia oty mvakida TUTou TG
OUOKEUNG.

» Kahwdia ouvdeong f) ouokeuig mou Sev Aerroupyoulv dyoya
i mapouacialouv PA&PN mpémer va emokeualovral ) va avrr-
kaBiotavral dpeca amd 1o Tpfpa eéutnpétnong TeEAaTV.
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KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!

» Mnv ekBérere T cuokeun otn Bpoxn kai Toté pny TN Xpnotr-
otolgite oe uypo 1) Ppeypévo mepifaidov.

> Mpootyere wote To kaAwdio SikTUou va pny Bpéxerar kai va
HNV uypaiveral TTOTE KATa T AeiIToupyia.

> Mot pn Bubilere T cuokeun ot vepd A o ANa uypd!
Ynapye kivbuvog yia 1 {en e€artiag Bpayukukhwparog,
oTav Katd T AEITOUPYId UTTOAEIPMPATA UYPWV KATAANYOUV
oe peupatodopa pePN.

> Midvere mavra 1o kalodio diktlou amd 1o Bucpa. Mny
Tpafare 10 id10 To kakwdio kal TToTé pnv mavere 1o KaAAwSIo
Siktou pe Bpeypéva xépia, S10T kAT TETOIO PTTOPEI Va TTPO-
kahéoel BpayukUkhwpa f nhektpomAnéia.

> Mnv tomoBerteite oUTte TN cuokeun olte kal ¢émmAa 1 Tapd-
Hola avTikeipeva emave oto kahwdio SIKTUOU Kal TTPOOEXETE
WoTe auTd va pn paykove moubeva.

» Aev emTpémeral va avoiyete 1o mepiPAnpa g ouokeung, ouTe
va emokeuddeTe i va TPOTIOTIOIEITE TN CUOKEUT. € TIEPITITWON)
mou 1o mepiPAnua sivar avoixto f dieayere auBaipereg peta-
okeuég, utmapyel kivouvog yia  {wn Aoyw nhekrporinéiag
Kal 1 €yyunon Tauvel va 10xUel.

» [Mpootarelere T cuokeun amod vepod ou otadel Kal TITOINEL.
[ autd, pnv TormoBereite avrikeipeva yeparta pe uypa (r.x.
Bala) emavw A dimha ot cuokeun.

» 2¢ k&0t Siakoth 1) petd To TENOG XPrONG KAl TIPIV TOV
kaBapiopd, amocuvdiere To Buopa amd my mpila.

KINAYNOZX ETKAYMATOZX!

& [poooxn! Kautn em¢aveial

» H emdaveia g ouokeung pmopei va utrepOeppavOei katd
Nerroupyia. 1" autd ayyilere Ty ouokeun povo améd ) Aafn.
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NMPOXZOXH! YAIKEZ ZHMIEX!

» Mn xpnoiporocite eéwtepikd xpovodiakdmm i Eexwpiotd
TNAEXEIPIOTNPIO YIA VA AEITOUPYIOETE Tr) CUOKEUT).

> [Noté pnv adrvere TN cuokeun avemThENT Kata T dIAPKEIa
NG Aeitoupyiag.

> BeBaioveote 611 n cuokeun, To kalwdio A 1o Buopa dev
¢pxovral ot emadn pe mnyég Beppodmrag, dmwg para
koulivag 1 dAOyeG.

> Mn xpnoiporoicite kGpPouva f mapopoia uhika avadieéng
yla va AeIToupynoere T ouokeun!

» H avriko ATk emioTpwon mpootateeral otav dev Xpnoipo-
TTOIEITE PETAANIKA €pyaleia, OTIWG paxaipia, TPoUvIa, KAT.
E&v n avrikoMnTikR emioTpwon éxel xahdoel, pn ouveyidere T
XPNOMN TNG CUCKEUNG.

» Xpnoipotoleite TN ouokeur povo pe Ta mapadotéa yvioia
eéaptipara.

Zroixsia xeipIoHOU

Eikova A:

Moédia ompiéng

K\eiotpo aodaleiag

Minkrpo amacpaiiong 180°
Kokkivy Auyvia ehéyxou «Power»
Mpdaoivn Auyvia ehéyxou «Ready»
PuBpiotg Babpidag Béppavong
Aoyeio ouloyng Nitoug
MAAkTpo RELEASE (kétw Beppavrik mhdka)
>npeio ekpong Airmoug
OeppavTikeg TAGKEG

0600000000 C

MAAkTpo RELEASE (avw Beppavrikh mhdkal)

Eikova B:

® >ndroula kabapiopol

Eikova C:

® Avuyurikd modiov ompiéng
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Napadoréiog eomhiopog

H ouokeur) mapadiderar kavovika pe ta e€hg otoiyeia
(BX. avadimholpevn oehida):

Wnomépa 3 ot 1
Aoyxeio ouloyng Aimoug
3mdroula kabapiopou

Odnyieg xpriong

Anoouoksuaocia

/\ NPOEIAOMOIHZH
» Ta uhikd cuokeuaoiag Sev emTpémeTal va xpnoipo-

¢

¢

moloUvTal yia aixvidr. Yrmapyer kivduvog aoduéiag.
Adaiptote 6ha 1a e€apmipara g cuokeung kai Tig odnyieg xpriong amoé
TO KOUTI.

AropakpUvere dAa Ta UNIKG ouckeuaaiag, evOexopeveg pepfBpaveg kai
QUTOKOAANTA.

Xeapiopdg kal Aeitoupyia

S autd 1o kedpahaio AapfBavere onpavrikég umodeileig yia To xeipiopd kai T
AeiToupyia NG cuoKeung.

Mpiv TNV mpwTN XPNioN

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

la va amopakpuvere mBava umoeippara mapaywyng, kabapioTs dAa Ta
e€apmpara omwg meprypdaderar oto Kepdhaio «KabBapiopodg kar ppovridan.

AiaPdote mpooekTika TIG Tapouoeg odnyieg xpnong.

TomoBerfote TN ouokeuly cUpdwva pe Tig umodeieig aopaheiag.
Amacdaliore ™ ouokeur, BEtoviag To kAeioTpo acdakeiag @ orn Oion a
Avoiére T cuokeun.

Skoutriore Tig Oeppavrikig mhdkeg O pe tva vord mavi.

K\eiote T ouokeur).

Suvbiore To Buopa Tou kahwdiou Siktiou ot pia cwatd ouvSedepivn kal
yelwpévn mpida pe Tdon olpdwvn pe auth ou opileral oto Kedpdhaio
«Texvikd xapakmpioTikd». Adfiote T ouokeur va {eotabel yia mep. 5 Aerrrd
ot péyiotn Beppokpacia, Bétovrag To pubpiom Babpidag Béppavong @
otn Béon MAX.

YMNOAEI=H

> Kard 1o mpwto {iotapa TG cuckeung pmmopel va mpokUyouy umoleippara

amd m diabikacia eroipaciag, 6mwg Kar pikpry avamruén kamvou kai
oopng. Auté ival pucioloyikd kai mAjpwg akivouvo. Opovrilere yia emapki
agpiopd, avoiyovrag yia mapadeiypa éva mapabupo.
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9) Adou n ouokeury {eotabsi, amoouvdiots To BUopa amd my mpida kar adriote
TN OUOKEUN VA KPUWOEI.

10) KaBapiote akdpn pia popd ™ cuokeur pe tva vord mavi.
PuBpioTr¢ BaBpidag Oippavong
Stov pubpiot Babpidag Bippavong @ pubpilete T Beppokpaoia.
MIN
Toptag Babpidag Bippavong 1:
“ Toptag B¢ppavong/xapnii Beppokpacia

Toptag Pabpidag Bippavong 2:

MAX Meoaia Beppokpacia (m.x. payeipepa
Aayavikov)

Toptag BaBpidag Béppavong 3:
E Yyn\ Beppokpacia (m.x. yAoipo kpiatog)

YIMNOAEI=H

> H mpdoivn Augvia ehéyxou «Ready» @ avdafe otav o pubpiorig Babpidag
B¢ppavong @ Ppiokeral om Béon MIN kai oo 1 oty pmpooTiviy mepiox i
Tou Topéa Babpidag Otppavong. MoNG yupioere To puBpiotr Babuidag
B¢ppavong @ omy emBupnm Béon, n mpdoivn Auxvia ekéyxou "Ready” @
oBnvel, péxpr va emreuyBei n Oeppokpacia.

> H mpdoivn Auyvia e\éyxou "Ready" @ pmopei evbiapeoa va ofifoer ma.
Auto onpaiver o1 n puBpiopivn Beppokpaocia peiwdnke kai N ouokeur
{eotaiveral mahil

> H kokkivn Auyvia ehéyyou "Power" @ avaPer, poig cuvdeBel n cuokeun
pe o SikTuo pelpatog.

Xapiopog

1) Kheiote To kamaki TG ouokeufig amd ™ Aafh.

2) Zmpwére To Soxeio culoyig Aimoug @ péoa ot cuokeun.

3) Zuvdiore Lava To Buopa omy mpida. H kdkkivy Auyvia ehéyxou «Powers @
avape. H mpdoivn Auyvia ehéyxou «Ready» @ avdafe 6tav o pubuiotig
Babpidag Bippavong @ Ppiokerar om Béon MIN.

4) PuBpiore v emBupnt Babpida oto pubpiot Babpidag Béppavong O.
H mpaoivn Auyvia eAéyyou «Ready» @ offve. MoAig emmeuyOei n pubpiopt-
vn BaBpida Bippavong, avafe mahi n mpacivn Auxvia ehéyxou @ «Ready».

YMNOAEI=H

> H mpdaaoivn Auyvia e\éyxou «Ready» @ avapel otav o pubpiotig Babpidag
B¢ppavong @ Ppiokeral om Béon MIN kai oo 1 oty pmpooTiviy mepiox i
Tou Topta Babuidag Otppavong. MoNg yupioere 1o pubpiorr Babuidag
B¢ppavong @ oty emBupnt Béon, n mpdoivn Auyvia ehéyxou "Ready" @
oPnver, péxpr va emreuxBei n Beppokpaoia.

> H mpdaivn Auyvia e\tyxou "Ready" @ pmopei evdiapeoa va ofifjoe maAi. Autd
onpaivel 61 n puBpiopivn Beppokpacia peikBnke kar n cuckeury {eotaiverar mai!
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YMNOAEI=H

Mropeite va xpnoipomoifoete aut) v ynomiépa pe 3 Siadpopetikolg TPOTTOUG:

— mAfpWG avoixt, éro1 woTe kai ol SUo Beppavtikég mhdkeg [ va pmopolv
va xpnoipomoinBoly kai cav emtpamtdia ynotiépa.

— pe kivoUpevn ave Beppavrikh mhdaka @ wg amh wnotiépa, érol Gote va
yrvete Y. kpEag kal amod TG SUo mheupi.

— pe otabepr) avw Beppavrikh mhdka @ wg ynoTiépa yia ywpdkia mavivi, o1
WOTE VA YrVOVTal PTTAYKETEG,.

YMOAEI=H

> Orav yrvere ipodipa kar e€épyovral uypd, omwg Nimog, avoiéte Ta avuyw-
Tikd modibv ompiéng ®. Me v ehadppig Moér Bton tng kaTw Beppavtikig
mhakag @, Ta uypd Sioxerelovral kaNUTepa Tpog To onpeio ekpong Ai-
moug @ oto Soxeio culhoyng Aimoug @.

Oion «Amr) ynomiépa»
1) Avoiére To kaméki TG ouokeurig kai TormoBetote Ta Tpddipa Tou mpdkerTal
va ynoere oty katotepn Oeppavrikn mhdka @.
2) Kheiote To kamaki TG ouokeunig amd ™ Aafh.
3) Xapn omy kv emave Oeppavrikh mhdka @, n mAaka auty mapapével
méavra mapd nin mpog Ty katwtepn Beppavtiki mdka @, doo xovipod
Kal €av gival To TPoidy ynoiparog. Etal, éxete mavTa éva télelo amotéheopa.

N

) Merd and Niyn wpa eéyére To pdSiopa Tou TpoidvTog ynoiparog. Na To
okomd autd, avoi&e To kamdki TG cuokeung amd T Aafh.
YMNOAEI=H

> ZeKIvaTe pe GUVTOPOUG Xpovoug ynoipatog kar auavert Toug péxpl va
Bpsite ™) cwotry Sidpkeia.

5) Edv siote suxapiotpévor pe To pdSiopa, amopakpUvete To TTPoidy wnoiparog.

Znpa otn ocuokeur!

> Mn xpnoipotoieite putepd f aixpnPEA avTIKEIPEVa Yia VA ATTOPAKPUVETE TO
Tpoidy ynoipartog. Autd pmopei va katactpéyouy Tig emdaveieg Tov Beppa-
vrikov mhakov !

6) Tupiote To pubpiot) Babpidag Béppavong @ om Béon MIN kai amoouvdiore
0 BUopa amd my mpila.

i

> Orav Sev xpnoipomolcire T cuokeur], amoouvdiere mavra o Blopa amd my
nipida. Aev apkel va Btoere 1o pubpiotr Babuidag Bippavong @ om Bion
MIN!
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Oéon «Wnortiépa yia ywpakia ravivi»

1) Avoié&re To kamdki TG cuokeung kai TommoBetoTe Ta TpddIpa TTou TpdkeTal
va yroete oty katetepn Beppavrikn mhaka @.

2) Kheiote Ty éve Beppavrikh midka @ xai otepewote Ty oto emBupntd Uyog,
mélovrag To kheioTpo acdakeiag @ mpog Ta mow (B¢on MIN, 11, 111, IV, V).
Kard mn peratdmion tou khelotpou acdaleiag @), avaonkwote ehadpwg TV
Beppavriki mhdka . Ooo mo miow méeral To KAeioTpo aodaleiag @,
1600 peyalltepn eival n amdotaon perall Twv Beppavikov mhakoy .

3) Merd amd Niyn opa ehéyéte To pdSiopa Tou mpoidvrog ynoiparog. MNa 1o
okomd autd, avoi&e To kamdki TG cuckeung amd T Aafh.

YNOAEI=H

> ZeKIvaTe pe GUVTOPOUG Xpovoug ynoipatog kar auavert Toug péxpl va
Bpsite ™) cwotry Sidpkeia.

4) Edv tiote euxapiotpévor pe To pdSiopa, amopakpUvete To TTPoidy wnoiparog.

Znpa ot ouokeun!

> Mn xpnoipomoieite putepd f aixpnPEA avTIKEieVa yia va amopakpUVETe TO
TPoidy ynoipatog. Autd pmopei va katactpéyouy Tig emdaveieg Tov Beppa-
vrikov makov @!

5) Tupiore To pubpiorh Pabpidag B¢ppavong @ om Bion MIN kai amocuvdiore
10 Buopa amd my mpila.

> Orav Sev xpnoipomoleite ) cuokeur), amoouvdiere TAvTa 1o Puopa améd my
npila. Aev apkei va B¢oete To puBpiom BaBpidag Béppavong @ om Béon
MIN!

Oion «Emrpani{ia ynomépa»

1) Avoi&re ta Slo mddia ompiéng @
(Eix. 1).

2) TMiéote To MAAKTPO amacdaAiong
180° @ (Eik.1) kai avoiére To kamaki
NG ouoKeung 1600, VoTE kai o1 SUo
Beppavtikég midkeg @ va propolv
va xpnoipomoinBoly cav emrpamilia
ynoriépa.

Eik.1
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3) O Beppavrikég mhakeg O
eival Topa n pia Simka omy
&AM Kal prropoulyv va xpen-
oipotoinBolv cav emrpa-
media ynomiépa (Eik. 2).

Eik. 2

4) TomoBerote Ta TpoPIHa yia yhoipo emave oTig Beppavtikég mhakeg .
5) Tupilere To mpoidy ynoipartog evlidpeca kar 6tav wnOsi amopakplvert To
amd mig Oeppavrikig mhdkeg O.

Znpia ot ouokeury!

> Mn xpnoipotoleite putepd ) aixunEd avikeipeva yia va yupicere/amopa-
KPUVETE TO TTPOIOV YNoipaTog. AuTa PTTOpPE VA KATACTPEWOUV TIG eMPAVEIEG
10v Oeppavrikdy makev !

6) Tupiote To pubpiot Babpidag Béppavong @ om Béon MIN kar amoouy-
Storte 1o Puopa amd my mpila.

> Orav Sev xpnoipomoieite ) cuokeur), amoouvdiete TavTa 1o Puopa amd my
npida. Aev apkei va Béoere 1o pubpiotr Babuidag Béppavong @ om Béon
MIN!

Yrrod:idaig kai Texvaopara

B Tia va kavere 10 KpEag Mo TPUdGEPS Kal va EMTAYUVETE TO YHOIHO OTO YKPIA,
pTTopEiTe Mponyoupévwg va To papivapere. KatdAnAa ulikd yia m papivada
eival, mapadeiyparog xdpiv, n &ivi kptpa, To kbKKIvo Kpaai, To I, To
&ivoyaho 1 ppiokog xupog amd mamdyia i avavd. Mmopeire, edv Oéere,
va mpocBicere BoTava kai prmaxapikd. Mnv pixvere akam, Si16m Tpafdel Ta
uypd Tou KpEaTog kal To okAnpaivel. ZkemAoTe kad To kpéag pe T papivada
kai kAeioTe 10 prroX. AdroTe To KaTé TPOTIHNON Va peivel €701 OAOKANPEN VUXTA.

B O Beppavrikég mhdkeg O éxouv avrikoMnTikr emioTpwon, yi' autd Sev xper-
&lovrar emméov Nimog. Edv wotdoo eotig Oihere va xpnoipomonoete Nimog,
mpootéte Gote o Nimog/Aadi va eveikvutal yia To yroipo, 6wg yia Tapd-
Serypa o kpapPéraio.

B Edv Sev eiote olyoupor 611 To mpoidy ynoipatog éxel ynbel ecwtepika, xpnor-
potroinote éva cuvnBiopévo Beppdperpo kptarog.
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KaO@apiopdg kai ppovrida
Yrrod:iaig aopalsiag

MPOEIAOMNOIHZH! KINAYNOX ZQHX AOIQ

HAEKTPOINAH=IAX!

Karda rov ka@apiopd Tng ouoksurg prropsi va

mpokUWouv owpartikég BAapeg!

Tnpeite TIg akdAoubeg uodeieig aopaleiag, wore va

amodelyete KivOUvoug:

~ Mpiv amé Tov kabapiopd amocuvdiere To Puopa kai mepi-
péveTe, PEXPI I OUOKEUN va kpuwoel eviehwg. Kivéuvog tpau-
patiopou!

» Mnv kaBapilere moté T cuokeur| kAT aTO TPEXOUHEVO
vepo, oute kai va T Pubilete ot vepd. H ouokeun propei va
nm&Be averavopBuwrn PAGPN!

Znpia ot ouokeun!

> BePaiwbsite 611 katd Tov kaBapiopd Sev sioipyetal uypacia pioa ot
ouokeur, wote va amodUyere averravopButn {nuid g.

> [a Tov kaBapiopod Twv emdavedy pnv XxpnoipoToleite oUTe aigunpd TpIfika
1] XNHIKG ATopPUTIAVTIKA, OUTE KAl HUTEPA QVTIKEIPEVA 1] QVTIKEIPEVA TTOU
ypat{ouvave.

B Nepdore ™ omdroula kaBapiopol @B, adol kpuwoouy ol BeppavTikig TAG-
keg O, emdvo amd nig Oeppavrikig mhdkeg O, Gote va Tpiyere To Nimog kai
Ta umoeippaTa kai wbfote Ta oto Soxeio culoyng Aimoug @.

B Skouriore Tig Oeppavikig mhdkeg @ pe tva vond mavi. Na tov kaBapiopd
pnv xpnoipotoieite Suvard kabapioTikd, okAnpd odouyydpia 1} putepd avri-
KEIPEVa, WOTE VA PNV KataoTpadei n aviikoAANTIKY emoTpwor.

Se emipoveg akaBapoieg | okAnpd umokeippara, adaipiote Tig BeppavTikég
mhakeg O:

— Avoiére T ouokeun.

— Mi¢ote To MAkTpo RELEASE @), onkdvovrag Tautdxpova ty kdtw Beppa-
vrikf mhaka @.

- Kpariore v dve Beppavrikiy mhdka @ odixtd, wote va pny méoel kdTe Kal
méote To mAAkTpo RELEASE @. H avw Beppavrikh mhdka @ Aaokape amd
Tr CUOKEUN).

KaBapiote Tig Oeppavrikég mhdkeg ) mou amopakplvOnkav ot {eotd vepd kal

Nyo amoppumavtikd. 2e emipoveg evamobioeig adrote Tig Oeppavrikég mhdakeg O

va paAakwoouv Aiyo oto vepd TAUonG. Zem\Uvere Tig OeppavTikég mhakeg O

perd Tov kaBapiopd pe kabapd vepd, woTe va amopakpUvere uTToAeippaTa amop-

putavtikol. Zteyvote Ta OAa kahd. Oi Beppavrikég mhakeg O mpimer va eival
oTeyvég potoU Tig TorroBet|oeTe MM ot cuokeun!
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@ Ma évav mpoorareutikd kabapiops Twv Beppavrikov makov @ ouorr-

VOULIE Va TIG TIAEVETE OTIWG TTEPIYPAdNKE pe TO XEPI. MTopeite woTOcO
va kaBapilete Tig Oeppavrikég midkeg @ kar oto mAuvpio mATOY.

Ma va tomoBerfoere mahi Tig Oeppavrikég midkeg O, Tomobemote mig Eava o

Bdon, wote o1 Slo eykomég Simha oto onpeio ekpong Aimoug @ va mdavouv

ota dykiotpa ot Baon. Katémy méote To pmpooTivé tprpa g Beppavtikig

mhakag O mpog Ta kaTw, GoTe va KOUPTTOOE! pE AXO.

Akohoubnote Ty idia Siadikacia kai pe ™ Selrepn Beppavriky mhdka .

B Tia tov kaBapiopd Tev &wtepiKOY emdaveiwy TNG oUoKeung, okouTideté Tig
HE Eva VIO Kal VOTIopEvO pe armopputavikd mavi. 2koutidere Ta umoeipparta
TOU amoppUTTavTIKoU He éva Tavi Bpeypévo povo pe vepd.
Dpovrilete wote, mpiv T ek vEou xpnon, OAa Ta e€apthpata va éxouv oTe
YVQOEI EVIEAQG,.

B >kourmiore ™ omdroula kaBapiopol @ pe éva vend mavi. Ze mo emipoveg

akaBapoieg, mpoobiote éva Ao amoppumavTikd oTo Tavi A TAUVTE TNV o€
{eotd vepd Kal ATTOPPUTIAVTIKO.

YIMNOAEI=H

la tov Amo kabapiopd g omdroulag kabapiopol @B, mporeive-
Tai n m\bon oTo xépi, oTwg Tepiypaderal. BéBaia, pmopeire va
kaBapilere T omdToula kabapiopol @ kar oTo MAUVTpPIO TATWY.
B [Mivere To 4eio Soyeio ouloyng Nimoug @ ot LEoTo vepd pe amTopPUTTAVTIKO.
ArropakpUvere Ta umroeippata amopputiavtikol pe kaBapd vepd kar oTeyvo-
VeTé TO.

YIMOAEI=H

la tov fimo kaBapiopsd Tou Soyeiou culoyng Aimoug @, mporeiveral
n m\Uon oo xépl, 6mwg mepypaderar. BéBaia, pmopeite va kaBapidere
10 Soxeio cuNoyng Aimoug @ Kai oTo TIAUVTHPIO TIATWY.

dDilaén

®urd&re v kaBapr) ouokeun ot éva oTeyvd xwpo.

Aodaliore T ouokeur, Oétovtag To KheioTpo aodaleiag @ om Béon a
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Zuvrayig

YNOAEI=H

> Avaloya pe 1o €idoG Twv cUCTATIKWY, pTTopEl va Toikidouv or avadepdpeveg
pubpiceig Beppokpaciag 1 Ta oToikeia TV xpoVWLY OTIG CuvTayig!

Oion «Amr) ynoTmiépa»

Mexican Burger

900 yp. kipag pooyapioiog

6 KX oog pmappmekiou

6 KX Nerrrokoppéva kpeppidia

3 KX dppéokia 1y €roiun caroa

1/2 KT okévn toiM

4 peydAa Yupdakia XAPToupykep

Eroipacia

1) Avakarelere Tov kipd, Ta kpeppudia, T odhoa, T okdvn ToiNi kal T 606
HTTAPHTIEKIOU OF éva HEYAAO HTTOA.

2) Zxnuarilere amd ) pada kipd &1 peydheg diteg xapmoupykep, TaxoUg
oxedov 2 ek.

3) Zeotaivere T ouokeun (toptag Pabpidag Bippavong 3/Max).

4) Wivere ta xapmoupykep yia 8 - 10 Nerrrd oty mpoBeppacpévn cuokeun
otn Béon emadng. 3 ouvéxeia oepPipete Ta xdpmoupykep padi pe Ta
UAIKG Kal Ta PTTAXapIka TG €MAOYNG 0ag OTa YWHAKIA XAHUTOUPYKEP.

Kapdid pilétou ps 0o¢ Pppéokwv Kpsppudiwv kai foravwv

500 yp. &mayo kin6To (amd 125 yp.)

120 yp. papyapivn

1 KT cog Worcester

1 Aerrrokoppévn okehida okopdo

4 KX Nerrrokoppévog paivravog

4 herrrokoppéva dpéoka kpeppldia

Eroipacia

1) Avakartelere T papyapivn kai T cog Worcester ot £éva pikpd prmol kai
mpocbirere To okdpdo, To paivravé kai Ta dpioka kpeppLdia.

2) Zeoraivere Tn ouokeun (BaBpida O¢ppavong Max).
3) Whvere To ¢piNeTo yia 3 Aemrd ot Pabpida Bppavong Max.

4)  Akeidere To PpINETO pe TN 00G PpEokwy KPeppUdILY - BoTAvwy Kal WHVeTe yia
&dMa 4 \errd oy apyikn Siadikacia Tou Topia Babpidag Bippavong 2.
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Tovog ps Ppéreg roprokaliol

(4 aropa)

4 dpioka diréta tdvou (¢kaoTo 170 yp.)

1 moprokdahi

1 KX Aemrrokoppévog paiviavog

AXam, Mimépr

Eroipacia

1) Zedphoudilere To mopTokaN kal To kOPete ot diteg TTAKOUG TIEPITTOU 5 XIA.
2) Zeotaivere T ouokeun (toptag Babpidag Bippavong 3).

3) TomoBereite Ta ¢pidéta tdvou oty mpobeppacpévn ynotitpa, macmakilere
HE TO PAIVIAVO KAl ONATOTTITIEPWVETE.

4) TomoBereire TiIg déteg TopTOoKANIOU EMAvVw oTa dINETa TOVOU KAl TA WrVETe
oha mep. yia 6-8 herrd.

5) Mpiv to oepPipiopa amopakplvere TiG wnpéveg déteg mopTokahiou.
Oion «Wnomipa yia Yywpakia mavivi»

WYwpdkia pe orravaki Kai Tupi
250 yp. dUMa omavaki

1 kpepptdi

1 okeNiba okdpdo

1 KX Aadi

2 KT xupdg Aepoviol

1 rmpéla aldm (kar mmépi)

4 dtreg wopi Tou Toot/Aeukd yopi

40 yp. Boltupo pe pupwdika

75 yp. potoapéra

20 yp. koukouvapooTopol
Eroipacia

1) ZeSiaktyere kal Advete Ta UANG aTTd oTTAvAKI.

2) Zedhoubilere kar kOPere o Aerriq déteg Ta kpeppUdia kal T okeNida okopdo
Kal Ta ooTApETE, péxpP! va yivouv Siddava. Mpoobitere To omavaki.
21N CuVEXEID PIXVETE TO XUPO AepovioU, To aldTi Kai TO TTTEPI.

3) Akcidere To TooT pe foutupo pe pupwdIka.

4) K&Bere m potoapéla ot dires.

5) Moipdlete T potoapéha kai To oTpayyIopévo oTravaki ot 2 Géteg Tou TooT
kai Ta maoTaNiete pe KOUKOUVAPOOTTIOPOUG,.

6) Kalirmere Ta yopdkia pe pia Seltepn déta wopi Tou TooT.

7) TomoBereite mpooekTikd Ta Wwpdkia oty pobeppacpévn ynoTiépa panini
maker otov Topéa Babpidag B¢ppavong 3/Max.

8) Me 10 kheiotpo aodareiag @ pubpilere v emBupnt amdoTaocn g Avw
Beppavrikig mhakag O kai kheivere To kamaki.

9) Mepipdvere, pixpr Ta yopdkia va podoynBolv. X1 cuvéxeia, Ta Bydlere amd
MV YnoTiépa.
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Wwpdakia pe omj0o¢ korémmoulou
400 yp. pixéto amd omBog kotdmoulou

20 yp. Boutupo

Mimép1, akam, okovn mampika

120 yp. pméikov oe Awpideg

6 diteg Aeukd wopi/yopi Tou TooT

3 KX vrptoivyk yia oaidreg (yiaolpr)

30 yp. papoUMi dioptepyk

2 Topdreg

1 afokavro

1 KT xupdg Aay

50 yp. ayyouUpi

Eroipacia

1) Miévere To pikito amd omBog kotémoulou KaTW aTd Tpexolpevo vepd Kal

10 oTeyvavere pe xapT koulivag. Toyapilere ouvropa otn Oton emadng kar
ot mpoBeppacpévn cuokeun ot Babpida Béppavong MAX.

2) Tupilere oy évapén Tou Topta Pabpidag Oippavong 3 kai wrvere Ta gpiréta
othBoug kotdmoulou yia mep. 10 Nemrd. 3 cuvéxeia, pixvete To aldT, To
TITEPI KAl TNV TIATIPIKA KAl Ta adrivete atnv akpn.

3) e éva mydvi yhvete TIg Awpibeg priéikov péxpl va yivouv Tpayavig.

4) e 3 direg yopi Tou TooT/Aeukd Ywpi amAOVETE TO VIPESIVYK YiaoupTioU,
amoé Tave To papoUN iopTTepyK, KOBETE TIG TopdTeg Ot GETeG, QAATOTITTEPLVETE
kai Tig TormoBeteite amd MAVW.

5) KoBere ta dikéTra kotéTOUNOU KaTd prKOG Kal Ta ToTrobeTeite emAvw amo Tig
TOHATEG.

6) Eméve amd ta dpilera kotdmouhou Badere Tig Awpideg pméikov.

7) KoPere mepiperpikd kar katd prikog 1o afokdvro kai mepiotpidoviag To
adaiptire o koukouTtal. To Eedphoudilete kai To kdPere ot déreg. Balere o
XUHO Ay emave oto afokévro, wote va pnv epoynBei. Tomobereite Tig
déreg emave ota yupdkia.

8) KoPere o ayyoupi ot ¢éteg kar To Tomrobereite emdvw oto afokavro.

9) Kalirrere Ta yopdkia pe pia Seltepn déta wwpi Tou TooT.

10) TomoBereite Ta ywpdkia mpooekTikd emavw otny Oeppavtikn mhdka @.

11) Me 1o k\eiotpo aodareiag @ pubpilere Ty emBupnt andéoTaon g ave
Beppavrikig mhakag O kar kheivere To kaméki.

12) Nepipévere, péxpr Ta yopdkia va podoynBouv kai Ta Pyadere mpooekTikd
amd ™My ynoriépa.
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Mraykira pe pouotapda
1 pmaykéra

1 okeNiba okdpdo

50 yp. ayyoupdkia pe pouotapda

40 yp. mekopivo

1 KX mikavrikn pouctapda

2 K3 yAukid pouctapba

50 yp. Boutupo

2 KX k\wvapia oxoivompaco

AlaT, mimépl

Eroipacia

1)
2)
3)
4)
5)
6)

7)

Xap&lere ot miep. 2 - 3 ekatootd, Sev v KOPete, T paykéta eykapoia kai
o€ peyaAeg amooTAoElg.

KaBapilere kai hiwvere To okdpdo, kOPere oe ToAU Aerrrd kuBdkia Ta ayyou-
pdkia pe pouotapda kai TpiPere To mMekopivo.

AvakarteUere TV TKAVTIKN KAl TH yYAUKIG pouctapda pe to paiakd Boultupo,
10 0KOpPS&O, TO ayyoUpl, TO TTEKOPIVO Kal TO OXOIVOTIPACO KAl ANATOTTITIEPQVETE.

lepilere To PolTupo pouctdpdag oTa KoppdTIa TG PTTAYKETAG Kal TUNIYETE

TIG HTTAYKETEG OE ANOUPIVOXapTO.

TomoBereite Tig pmaykéreg oty mpoBeppacpévn Beppavrik mdka O orov
Topta Babpidag Béppavong 3/Max.

Me 1o k\eioTpo aodakeiag @ pubpilere v emBupnT amodoTaon g Avw

Beppavrikig mhdkag O kai kheivere To kaméki.

H pmaykéra Ba mpémel va poSoynei.

Oéon «Emrpanélia ynomépa»

21100¢ KoTéTmoulou/yalomroulag
200 yp. omiBog kotémoulou/yaromoulag

Aiyo aketpi

Eroipacia

1)
2)

3)

Bdadere Niyo katdMnho Aadi yaviopatog otig Beppavtikég mhdkeg @ kar
{eotaivere T ouokeur| otov Topéa Babpidag B¢ppavong 3.

K6Bere ta 200 yp. otBoug kotdmoulou/yalomrolag ot diteg Kal
akeuphvere ENadPOG.

Whvere miep. yia 4 Aerrd amd ) pia mheupd, perd yupilete, alarilete ehadpog
ka1 wrvete kai Tn Seltepn TMAeUpd Tiep. yia 4 NemTd.
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Wnra Aaxavika

2 mimepigg

1 koNokUO

1 pehitlava

Ehaiohado

AXam, Mimépr

Mupwdikd MpoPnykiag (peiypa pmayapikov)
Eroipaocia

1) MAévere kaha Ta hayavikd. KéPere 1ig mmepiég otn péon, Byadere Ta omopia
kal TiG kOPete oe Mwpideg. KoPere T pehitdava kai To kohokUOi katd prkog
ot SUo piod kal perd To k&b éva ot peyda koppdra mep. 0,5 ex.

2) Akcidere Ta hayavikd pe ehaidhado.

3) Zeoraivere T ouokeur) (toptag Pabuidag Oéppavong 2).

4) TomoBereite Ta Aayavikd omy mpoBeppacpévn Beppavrikr midaka O kai 1a
yrvere kal amod Tig SUo mMheuptg yia Tiep.8 - 10 Aerrtd, g dtou mdpouy éva
avoixto kade xpwua.

5) MNaomahidere Ta Aayxavikd pe akdm, mmépr kai, eav emBupeite, pe pupwdika
MpoPnykiag.

Fapideg pe kapuda ka1 kapu

100 yp. kdkkivn MGoTa KApU

50 ml y&ha kapidag

400 yp. yapideg (evalakTika kai kaBolpia)

200 yp. otpoyyuhd ¢pacolia

2 mimepigg

2 kpepptdia

2 okehibeg okdpdo

ANGTI kal mmEpI

Aloupivoyapto

Eroipacia

1) Avakarebere Ty médoTa kdpu kai To ydha kapudag.

2) TINévere Tig yapideg, Ta $acoldkia Kal TNV TITEPIA.

3) Zedhoubilere Ta kpeppldia kai Tig okeNideg okopSou.

4) KoPere ta kpeppidia, Tig okeNideg okdpSou Kal TIG TTTEPIEG OF PIKPA KOPpATIA.

5) Moipdlete opoidbpopda Tig yapideg kai Ta Aaxavika ot 4 koppdtia aloupr-
voyxapto. To aloupivoxapTo el va eival TOoO peyAalo, WOTE Va PTTopEiTe
va Tuliéere oe autd Ta UNIKG oav Eva TTakeTakl. 21adeTe amd emave T oA
100 KGPU-KkapPLSAG KaI AAATOTIITTEPWVETE.

6) Kheivere kahd Ta TakeTakia, OOTE va PNy TpéXOUV Uypa.

7) MpoBeppaivere T cuokeun otnv Teheutaia Babpida tou Topia Babpidag
O¢ppavong 2.

8) TomoBereite Ta yepiord makerakia orig mpoBeppacpéveg Oeppavrikég midkeg O
kal Ta yrvere Kal amo Tig SUo mheupéq yia mep. 15 Nerrrd.
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WnTi) pdka kalaprokioU

2 pokeg kaAQPTTOKIOU

100 yp. Boltupo pe pupwdikd

ANaT okdpdou

ANam, Thmépi, ANoupivoyapto

Eroipacia

1) Akeidere va koppdm aloupivoyapTo pe 1o folTupo pupwSIKOY.

2) Ahartilere Tig pOkeG kKaAapTIoKIOU Kal TIG TUNIYETE OTO AAOUPIVOXAPTO.

3) Zeotaivere T ouokeur oty Teheutaia Pabuida Tou Topta Pabpidag
O¢ppavong 2.

4) TomoBereirte To makeraki omig Oeppavrikég mhdkeg @.

5) To yupilere perd amd 15 Nerrér kai wrjvere Tig pokeg KaAapTokiol yia akopn
15 herrré.

6) 31 ouvéxeia mpooBétere adm okdpdou Kal mTTEp.

Aroppiyn

o |
A
£

¢ Kapia TIEPITITWON PNV ATTOPPITITETE T CUOKEUN OTA OIKIAKA
amoppippara. Autoé To poidv unodkeral otnv Eupwmaikn Odnyia
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment -
Anoppipn NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWV CUCKEUWV).

ATIOpPITITETE TN CUOKEUN PECW PIAG EYKEKPIPEVNG ETTIXEIPNONG ATTOPPIYNG 1} HECW
NG KOIVOTIKAG emXeipnong amdppiyng. Tnpeite Tig 1oxUouceg mpodiaypadis.
S mepinmwon apdifolidy emkovoveite pe Ty appddia emysipnon amoéppiyng.

la mAnpodopieg oxeTika pe TIg SuvatdTnTeg amOPPIYNG TOU TPOIGVTOG TTou Sev
xpnoipotoisital miéov, ameuBuvBeite oTig appddieg utmpeaieg g koivdTNTag N
Tou dApou oag.

AroppimTete T ouckeuaoia pe GINkS TpoOTIO TPog To TEpIBaMov. AapPdvere
umdyn T ofpavon ota diadopeTikd UNIkG cuckeuaaiag kal, ebdoov amartsital,
Eexwpilett Ta. Ta uNiKG cuokeuaoiag Gpépouv ofjpavon pe cuvtopoypadieg (a)
kar ynoia (b) pe v €A onpaoia: 1-7: Mhaotikd, 20-22: Xapri kai xaptoévi,
80-98: ZuvOerika uNiKA.

Napaptnpa

Texvika XapakTnpIoTIKa

80

Tpododooia tdong 220 -240 V ~ (evalacodpevo pebpa), 50/60 Hz

Karavahwon ioxtog 2000 W

ot emadr) pe POGIHA PTTOPOUY Va XPNCIHOTIoIoUVTal

QIP ‘OMa 1a e€apTipata auThg TNG CUCKEUNG TToU épxovTal
pe aodaheia ora 1poOdIpa.
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Eyyunon tn¢ Kompernass Handels GmbH
A&ibnipn mehdmiooa, a&idmipe meAam,

H mapoloa ouokeuny Siabtter 3 xpdvia eyylnon amd v nuepopnvia ayopds.
3mv mepinTeon eNeipewv oTo TTPOIoY éxete vopikd SiKaibpaTa évavTi Tou TwAn-
M Tou TTPoidVTOG. AuTd Ta vopikd Sikaiwpara Sev mepiopilovral piow TG KaTw-
TEPW avadepOpEVNG eyyUnong.

MpoiimoOio:zig syylunong
H mepiodog eyyunong &exiva v nuepopnvia ayopag. Qurdooete Ty amddedn
ayopds. Arareital wg amodekTIKO ayopds.

Edv, evog tpiov eT0v amd Ty nuepopnvia ayopdg, mapatmpenei kdmoio ok
pa ulikoU i kaTackeung oTo Tpoidy, Oa emokeudooupe f) Oa avrikataoThooupe
(katdmV kpiong pag) To Tpoidy Swpedv A Ba cag emoTpagel To Tocd ayopds.
H mapoloa eyylnon mpoimobérer 611 n ehatrwparikr ouokeur kai n amodeaén

ayopdg Ba umofAnBolv pali pe pia clvropn meprypadn avadopikd pe To mol
Bpiokerar n éENNeiyn kai moTe mapatpnOnke, eviodg G TEPIGSOU TWV TPIGV ETGV.

Edv to eNdTTopa kalUmTeTal amd Ty eyylnon pag, Oa AaPete To emokeuacpévo f
€va véo TTPoioV.

Mepiodog eyylnong kai vopikég amaitiosg Aoyw eAkeipswv
O xpovog eyyunong Sev maparteiveral picw TG Tapoxng eyyunong. Autd ioxue
kai yia e€appara, Ta omoia éxouv avrikaractabel kai emokeuaotei. Evoeyope-
veg Ndn umrdpyouoeg {npitg kal eENAeiEIG KaTa TNV ayopd TPETEl va YVOTOTToN
olvtal aptowg perd Ty amoouokeuacia. Merd ™ Ajén Tou xpovou eyylnong,
TUXOV epdavi{dpeveg EMOKeUEG XpewvovTal.

Eupog eyyunong
H ouokeun kataokeudoTnke clpdwva pe auotnpég odnyieg moI6TATAG Kal ENEy-
XOnke TpooekTIKG TIPIV QTS TNV ATTOCTONN.

H eyylnon 1oxber yia oddApata ulikol A karaokeung. H mapoloa eyyinon dev
kaUmrel eapTpata Tou TPoibVTOG Tou uTdkevTal ot ducioloyikr ¢Bopd kal,
WG &k TouTou, Bewpolvrar avawoipa eéapmpara f {npitg ot elOpauota eaprhy-
pata, m.x. SiakdmTeg, cucowpeutig A yuahiva e€aptipara.

H mapoloa eyyinon akupoverar edv mpokAnOei {nuid oto mpoidy, eav Sev yive
Tal oWOTA XpPrHon f ouvipenon. fa gia cwoTr XPror Tou TTPOoIOVTOG TTPETE! Va
mpolvrarl emakpiIfg o avadepopeveg umodeieig oTig odnyieg xeipiopol. 2ko-
ol xpiong Kai Xelpiopoi ou Sev oUVIGTGVTAI ) yIa TOUG OTToIoUG UTIAPXE! TTPO-
eildomoinon mpémel amapaitTa va amodelyovral.

To mpoidy mpoopilerar pdvo yia 181LTIKA ka1 &xI yia emayyeAuaTiki xpnon. e
TepiTTRON KakAG petaxeipiong kar akatdMnAng xenons, xefong Piag kai ma-
pepPdotwy, or omoieg Sev Si1eénxOnoav amd To eouciodotnuévo pag TpApa
otpPig, n eyylnon made va ioxUe.
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Aiadikaoia ot mepinTwon syyunong

Na mv e€acdpalion yphyopns eme€epyaociag Tou {Nmpatodg oag, TPEite TG
akoloubeg umrodeiéeig:

B o O)eg TG epwThoElg £xeTe eroipn v amodeaén ayopdg kai Tov kwdikd
mpoidvrog (m.x. IAN 12345) wg anédeién yia Ty ayopd.

B Ta tov kwdikd Tpoidvrog, avarpééte omy mvakida TUouU oTO TPOIdY, OF
pia emikéta oto mpoidy, oto e£udulo Twv 0dnyidv xpRong (kdTw apioTepd)
N o€ éva autoKONANTO OTNY TTHOW 1) KATW TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG.

B Eav mpokbyouv opdaApara Aeiroupyiag 1 GANeG eNAeIYEIG, EMIKOIVQVAOTE KaT’
apxnv pe 1o akdhoubo avadepdpevo TpRpa otpPic TNAepwvika f pe E-
Mail.

B Eva mpoiby mou Bewpteital ehatrwpaTikd pmoptite va To amooTeilete atehwg
oty avadepdpevn SiebBuvon Tou otpPig emouvamtovrag my amddeén ayo-
pag (amodeén tapeiou) kar avadipovrag mou Bpiokerar n ENkenyn kai ToTE
epdaviornke.

1 StV iotooehida www.lidl-service.com prmopeite va mpaypatoroifoete An
EFE]| 2 prop payparomoifoere Ay
® | Tov mapoviev A aMwy odnyiov xprong, Pivieo mpoidviwy kai hoyiopikou.
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdites.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fiir Sicher-
heit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdB. Das Gerdt ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgeméfBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verénderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
trigt allein der Betreiber.

Sicherheitshinweise

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf Guf3ere,
sichtbare Schéden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice aus-
tauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.

m Dieses Gerdat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen be-
nutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

84 DE | AT | CH SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wéhrend der Garantiezeit darf nur
von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vorge-
nommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schéden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

m Schiitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heilen Ge-
rteteilen. Benutzen Sie das Geréat niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor Sie
es reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Stellen Sie das Gerat méglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdgtes.

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmé&fig instal-
lierte und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung
muss mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdétes
Ubereinstimmen.

» Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen
Sie es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Be-
triebs niemals nass oder feucht wird.

SKGE 2000 C3 DE | AT | CH 85



SILVERCREST'

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder elek-
trischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerét noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerédtegehduse nicht 6ffnen, das Gerdt nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehduse oder
eigenméchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.

» Schiitzen Sie das Gerdt vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flussigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdit.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden des
Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der
Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! HeifBe Oberfléchel!

» Die Oberfléche des Gerdtes kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerdt wdhrend des Betriebs niemals unbeauf-
sichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdét, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiflen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Beriihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

~ Betreiben Sie das Gerat ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

Bedienelemente

Abbildung A:

StitzfiBe

Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°

rote Kontrollleuchte , Power”
grine Kontrollleuchte ,Ready”
Heizstufenregler
Fett-Auffangschale

Taste RELEASE (untere Heizplatte)
Fettauslauf

Heizplatten

Taste RELEASE (obere Heizplatte)

0600000000 SC

Abbildung B:
@ Reinigungsschaber

Abbildung C:
® StandfuBerhdhungen
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Lieferumfang

Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill 3-in-1
Fett-Auffangschale

Reinigungsschaber

Bedienungsanleitung
Auspacken

/A WARNUNG!

» Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen ver-
wendet werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

¢ Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

4 Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und
Aufkleber.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1) Reinigen Sie séimtliche Zubeh&rteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Rickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

2) Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

3) Stellen Sie das Gerét gemaf den Sicherheitshinweisen auf.

4) Entriegeln Sie das Gerét, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position g stellen.

5) Offnen Sie das Gerdt.

6) Wischen Sie die Heizplatten (@ mit einem feuchten Tuch ab.

7) SchlieBen Sie das Gerdit.

8) Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgemé&f ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerét fir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-

regler @ auf MAX stellen.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Riicksténde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fiir ausreichende Beliiftung, &ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.
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9) Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose und
lassen Sie das Gerat abkihlen.

10) Reinigen Sie das Gerdt noch einmal mit einem feuchten Tuch.

Heizstufenregler
Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.
MIN
n Heizstufenbereich 1:
Aufheizbereich/niedrige Temperatur
Heizstufenbereich 2:
MAX mittlere Temperatur (z. B. Gemiise garen)

Heizstufenbereich 3:

E hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
grine Kontrollleuchte ,Ready” @), bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder ab-
schalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten wurde
und das Gerét wieder aufheizt!

> Die rote Kontrollleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerét mit dem
Stromnetz verbunden ist.

Bedienen

1) SchlieBen Sie den Geratedeckel am Griff.
2) Schieben Sie die Fett-Auffangschale @ in das Gerdit.

3) Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Kontroll-
leuchte ,Power” @ leuchtet. Die grine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet
auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

4) Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die griine
Kontrollleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe erreicht
ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ wieder auf.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
griine Kontrollleuchte ,Ready” @, bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder ab-
schalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten wurde
und das Gerét wieder aufheizt!
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Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:

— komplett aufgeklappt, so dass beide Heizplatten @ als Tischgrill genutzt
werden kénnen.

— mit beweglicher oberer Heizplatte @ als Kontaktgrill, so dass z. B. Fleisch
von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Heizplatte (O als Panini-Grill, so dass z. B. Baguettes
berbacken werden kénnen.

> Wenn Sie Lebensmittel grillen, bei denen Flissigkeit, wie zum Beispiel Fett,
austritt, klappen Sie die StandfuBBerhhungen @ aus. Durch das leichte
Schrégstellen der unteren Heizplatte O flieBen Flissigkeiten besser Rich-
tung Fettauslauf @ in die Fet-Auffangschale @.

Position , Kontaktgrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .

2) SchlieBen Sie den Gerétedeckel am Griff.
3) Durch die beweglich gelagerte obere Heizplatte (D liegt diese auch bei

dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Heizplatte @. So wird ein opti-
males Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Braunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

> Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Beschadigung des Gerdétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese konnten die Oberfléchen der Heizplatten @
beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN zu
stellen!
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Position ,, Paninigrill”

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .

2) SchlieBen Sie die obere Heizplatte () und fixieren Sie diese in der gewiinschten
Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten driicken (Position
MIN, 11, IlI, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicherheitsverschlusses @
die Heizplatte @ ein wenig an. Je weiter der Sicherheitsverschluss @ nach
hinten gedriickt wird, umso gréBer ist der Abstand zwischen den Heizplatten (.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

> Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléchen der Heizplatten @
beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das Gerdit
nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN zu stellen!

Position , Tischgrill”

1) Klappen Sie die beiden StiitzfiiBe @
aus (Abb.1).

2) Driicken Sie die Entriegelungstaste
180° @ (Abb.1) und 6ffnen Sie den
Gerdtedeckel so weit, dass beide
Heizplatten @ als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

Abb.1
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3) Die Heizplatten (@ liegen
nun nebeneinander und

kénnen als Tischgrill genutzt
werden (Abb. 2).

Abb. 2

4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Heizplatten (.

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Heiz-
platten @, wenn es gar ist.

Besch&digung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu wenden/herunterzunehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Heiz-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

» Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das Gerét
nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN zu stellen!

Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefaf3. Lassen Sie es am besten ber Nacht darin ziehen.

B Die Heizplatten (O sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsd|.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen

Sicherheitshinweise

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerdates kénnen Personen-

schaden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die

Gefahren zu vermeiden:

» Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie,
bis das Gerdt vollstandig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

» Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und
tauchen Sie es nie in Wasser ein. Das Gerét kann irreparabel
beschadigt werden!

Beschadigung des Gerdétes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerdt
eindringt, um eine irreparable Besch&digung des Gerdtes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel, noch spitze oder kratzende Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Heizplatten @
abgekihlt haben, iber die Heizplatten {0, so dass Fett und Rickstdnde zu-
sammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéickigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riickstdnden
nehmen Sie die Heizplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerét.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Heizplatte @ ab.

- Halten Sie die obere Heizplatte @) fest, damit diese nicht herunter féllt und
driicken Sie die Taste RELEASE (D). Die obere Heizplatte @ [&st sich aus
dem Gerdt.

Reinigen Sie die abgenommenen Heizplatten @ in warmem Wasser mit etwas

Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Heizplatten (D ein wenig in

dem Spilwasser einweichen. Spiilen Sie die Heizplatten ® nach der Reinigung

mit klarem Wasser ab, um Spilmittelricksténde zu beseitigen. Trocknen Sie alles
gut ab. Die Heizplatten O missen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das

Gerit einbaven!
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Nwes

/=~ Fir eine schonende Reinigung der Heizplatten @ empfehlen wir
A diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spilen. Sie kénnen jedoch
QD

die Heizplatten @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Um die Heizplatten @ wieder einzubauen, stecken Sie die Heizplatten @ so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Heizplatte @ nach
unten, dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Heizplatte ® genauso.

B Fir die Reinigung der AuBBenfléchen des Gerdtes wischen Sie diese mit
einem feuchten und mit Spiilmittel benetzten Tuch ab. Wischen Sie Spilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerdtes alle Teile
vollsténdig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch
oder spiilen Sie ihn in warmem Wasser und Spilmittel.

@ Fir eine schonende Reinigung des Reinigungsschabers @ empfehlen

wir diesen, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch den Reinigungsschaber @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

B Spilen Sie die geleerte Fett-Auffangschale @ in warmem Wasser und Spil-
mittel. Entfernen Sie Spiilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie sie ab.

Fir eine schonende Reinigung der Fett-Auffangschale @ empfehlen
wir diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kdnnen je-
doch die Fett-Auffangschale @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem trockenen Ort auf.
Verriegeln Sie das Gerdt, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position a
schieben.
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Rezepte

> Je nach Beschaffenheit der Zutaten kénnen die angegebenen Temperatur-
einstellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position ,, Kontaktgrill”

Mexiko-Burger

900 g Rinderhackfleisch

6 EL Barbecuesauce

6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver

4 grofe Hamburgerbrétchen
Zubereitung

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver und
die Barbecuesauce in einer grofien Schissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich grof3en, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Gerét in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)

120 g Margarine

1 TL Worcestershiresauce

1 fein gehackte Knoblauchzehe

4 EL fein gehackte Petersilie

4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

Zubereitung

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen
Schiissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frishlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufe Max).

3) Girillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frishlingszwiebel-Krduter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.
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Thunfisch mit Orangenscheiben
(4 Personen)

4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)

1 Orange

1 EL fein gehackte Petersilie

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariiber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrillten Orangenscheiben.

Position , Paninigrill”

Spinat-Kdse-Panini

250 g Blattspinat

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)

4 Scheiben Toast/Wei3brot

40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne

Zubereitung

1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heifem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Kréuterbutter.

4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toast-
scheiben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

8) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (O einstellen und den Deckel schliefen.

9) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.
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Hahnchenbrust-Panini

400 g Hahnchenbrustfilet

20 g Butter

Pfeffer, Salz, Paprikapulver

120 g Bacon, in Streifen

6 Scheiben Weif3brot/Toast

3 EL Salatdressing (Joghurt)

30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

Zubereitung

1) Hé&hnchenbrustfilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Kiichen-
papier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX vorge-
heiztem Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und die
Héhnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit Salz,
Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat dar-
auflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.

5) Hahnchenbrusffilets der Lénge nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.

6) Bacon-Streifen auf die Héhnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewe-
gung vom Kern |8sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anléuft.

Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.

9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

10) Die Panini vorsichtig auf die Heizplatte @ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (O einstellen und den Deckel schliefen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.

SKGE 2000 C3 DE | AT | CH 97



SILVERCREST'

Senf-Baguette
1 Baguette

1 Zehe Knoblauch
50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siBBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchrélichen
Salz, Pfeffer
Zubereitung

1)
2)
3)

4)
5)

6)

7)

Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter grofien Absténden quer ein-, aber nicht
durchschneiden.

Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

Scharfen und siBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verriihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fiillen und die Baguettes in Alufolie einwickeln.

Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Heizplatte @
legen.

Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte @ einstellen und den Deckel schliefBen.

Das Baguette sollte gold-braun sein.

Position ,,Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

Zubereitung

1)

2)
3)

Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Heizplatten @ geben und das
Gerét auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

Die 200 g Hishner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.
Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.
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Gegrilltes Gemise

2 Paprika

1 Zucchini

1 Aubergine

Olivensl

Salz, Pfeffer

Kréuter der Provence (Gewiirzmischung)
Zubereitung

1) Waschen Sie das Gemiise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini langs in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm grofBe
Stiicke.

2) Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivendl.
3) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 2).

4) Legen Sie das Gemiise auf die vorgeheizte Heizplatte @ und grillen Sie das
Gemise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten bis es eine hellbraune
Farbe erreicht hat.

5) Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.

Kokos-Curry-Garnelen

100 g rote Curry-Paste

50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)

200 g Zuckerschoten

2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

Salz, Pfeffer

Alufolie

Zubereitung

1) Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.

2) Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.

3) Schdlen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

4) Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

5) Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichméfig auf 4 Stiicke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Péckchen. Tréufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

6) VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.

7) Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

8) Legen Sie die gefillten Péckchen auf die vorgeheizte Heizplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.
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Gegrillte Maiskolben
2 Zucker-Maiskolben

100 g Kré&uterbutter
Knoblauchsalz
Salz, Pfeffer
Alufolie
Zubereitung

1)
2)
3)
4)
5)

6)

Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Krauterbutter.
Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.
Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.
Legen Sie das Péckchen auf die Heizplatten .

Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere
15 Minuten.

Wiirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.

Entsorgung

2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder

iber lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

i Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer

und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien

sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:

A Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
b
a

1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'F Alle Teile dieses Gerdites, welche mit Lebensmitteln
in Berithrung kommen, sind lebensmittelecht.
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Garantie der KompernaB3 Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts be-
ginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschddigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle in
der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten. Ver-
wendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung ab-
geraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

SKGE 2000 C3 DE | AT | CH 101



SILVERCREST'

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 123456) als Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufge-
treten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EFIE Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
= | Produkivideos und Installationssoftware herunterladen.
L]

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 123456 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.

PDF ONLINE
wwwlidI-service.com

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 331321_1907 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com
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