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Introduction

Information concerning these operating instructions
Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have selected a high-quality product. The operating instructions are part of
this product. They contain important information on safety, usage and disposal.
Before using the product, familiarise yourself with all handling and safety guidelines.
Use the product only as described and for the range of applications specified.
Please also pass these operating instructions on to any future owner.

Intended use

This appliance is intended exclusively for grilling food indoors. The appliance is
not intended for any other purpose, nor for use beyond the scope described.
The appliance is not intended for use in commercial or industrial environments.

The manufacturer accepts no responsibility for damage caused by failure to
observe these instructions, improper use or repairs, unauthorised modifications
or the use of unapproved replacement parts. The operator bears sole liability.

Safety information

m Prior fo use, check the appliance for visible external damage.
Do not operate an appliance that has been damaged or
dropped.

m To prevent accidents, have defective plugs and/or power
cables replaced immediately by an authorised specialist
technician or our Customer Service department.

m This appliance may be used by children of the age of 8 years
or more and by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and/or knowledge if
they are being supervised or have been instructed with regard
to the safe use of the appliance and have understood the
potential risks.

m Children must not play with the appliance.

m Cleaning and user maintenance must not be performed by
children unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

m Children younger than 8 years of age must be kept away from
the appliance and the power cable.
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m All repairs must be carried out by authorised specialist
companies or by the Customer Service department. Improper
repairs may put the user at risk. It will also invalidate any
warranty claims.

m Repairs to the appliance during the warranty period may only
be carried out by a customer service department authorised by
the manufacturer. Otherwise, no warranty claims will be held
for any subsequent damages.

m Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Compliance with safety requirements can
only be guaranteed if original replacement parts are used.

m Do not allow the power cable to come into contact with hot
appliance parts. NEVER use the appliance near naked flames,
a hotplate or a heated oven.

m After use, allow the appliance to cool down completely before
cleaning it. Risk of burns!

m Install the appliance as close as possible to an electrical power
socket. Ensure that the power plug is quickly reachable in case
of danger, and also that there is no danger of tripping over the
cable.

m Provide a stable location for the appliance.

RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> The appliance should only be connected to correctly installed
and earthed mains power sockets. Ensure that the rating for
your local power supply corresponds with the details on the
rating plate of the appliance.

~ Arrange for customer service to repair or replace connecting
cables and/or appliances that are not functioning properly
or have been damaged.

» Do not expose the appliance to rain, and never use it in a
humid or wet environment.

» Ensure that the power cable never becomes wet or moist
during use.
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~ NEVER immerse the appliance in water or other liquids!
This would bring about the risk of a potentially fatal electric
shock upon the next use of the appliance should moisture
be present in the voltage conducting elements.

» Always take hold of the plug when handling the power
cable. Do not pull on the cable itself and never touch the
power cable with wet hands, this could result in either a
short circuit or an electric shock.

> Do not place the appliance itself, furniture items or similar
objects on the power cable, and take steps to ensure it
cannot become jammed or trapped in any way.

» Do not open the appliance housing or attempt to repair or
modify the appliance. If the housing is opened or improper
modifications are made, you run the risk of receiving a
potentially fatal electric shock and the warranty will be void.

> Protect the appliance from drips or splashes of water. Thus,
do not place any vessels containing liquid (e.g. flower vases)
on or near the appliance.

» Always pull the plug out of the power socket during each
interruption, as well as after use and before any cleaning.

RISK OF BURNS!

& Caution! Hot surface!

» The surfaces of the appliance become extremely hot during
use. Touch the appliance using only the handle.
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CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

> Do not use an external timer switch or a separate remote

control system to operate the appliance.

~ Never leave the appliance unattended during operation.

» Ensure that the appliance, the power cable and the plug do
not come into contact with heat sources such as hotplates or
naked flames.

> Do not use charcoal or similar fuels to operate the appliance!

» To protect the non-stick coating, do not use metallic tools such
as knives, forks, etc. Should the non-stick coating become

damaged, stop using the appliance.

» Only operate the appliance with the original accessories
supplied.

Operating components

Figure A:

0600000000 C

Support feet

Safety catch

Unlocking button 180°

Red "Power" control lamp
Green "Ready" control lamp
Heat level control

Fat collector tray

RELEASE button (lower hotplate)
Fat outlet

Hotplates

RELEASE button (upper hotplate)

Figure B:

®

Cleaning scraper

Figure C:

®

Stand extensions
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Package contents

The appliance is supplied with the following components as standard
(see fold-out page):

3-in-1 Girill

® Fat collector tray
® Cleaning scraper
[ ]

Operating instructions
Unpacking

/\ WARNING!

» Packaging material may not be used as a plaything.
There is a risk of suffocation.

4 Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the box.

4 Remove all packaging materials and any films and labels.

Handling and operation

This section provides you with important information on handling and using the
appliance.

Before initial use
1) Clean all accessories as described in the section "Cleaning and care" to
remove any production residues.
2) Read these operating instructions carefully.
3) Install the appliance in accordance with the safety instructions.
4) Unlock the appliance by setting the safety catch @ to the position a
5) Open the appliance.
6) Wipe the hotplates @ with a damp cloth.
7) Close the appliance.

8) Insert the power cable plug into a properly connected and earthed mains
power socket which supplies the voltage stated in the "Technical data"
section. Allow the appliance to heat up for about 5 minutes on the maximum
temperature sefting by turning the heat level control @ to MAX.

> The first time the appliance heats up, a small amount of smoke and odour
may be generated due to production-related residue. This is normal and is
completely harmless. Ensure sufficient ventilation; for example, by opening a
window.

9) After heating, pull the plug out of the mains socket and allow the appliance
to cool down completely.

10) Clean the appliance again with a damp cloth.
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Heat level control

The temperature is set using the heat level control @.

MIN
n Heat level range 1:
heating up range/low temperature

Heat level range 2:

MAX medium temperature (e.g. cooking vegetables)

Heat level range 3:

E high temperature (e.g. grill-roasting meat)

> The green ,Ready” control lamp @ lights up when the heat level control @
is set to MIN or in the front area of the heat level range 1. As soon as you
set the heat level control @ to the desired position, the green control lamp
"Ready" @ goes out until the temperature has been reached.

> The green control lamp "Ready" @ may switch off again in the interim. This
indicates that the temperature has fallen below the set temperature and the
appliance is heating up again.

> The red control lamp "Power" @ lights up as soon as the appliance is
connected to the mains.

Operation

1) Close the appliance lid using the handle.
2) Slide the fat collector tray @ into the appliance.

3) Replace the plug in the mains power socket. The red control lamp "Power" @
lights up. The green control light "Ready" @ lights up if the heat level control @
is set fo MIN.

4) Set the desired level on the heat level control @. The green control lamp
"Ready" @ goes out. The green control lamp "Ready" @ comes on again as
soon as the set heating level is reached.

> The green ,Ready” control lamp @ lights up when the heat level control @
is set fo MIN or in the front area of the heat level range 1. As soon as you
set the heat level control @ to the desired position, the green control lamp
"Ready" @ goes out until the temperature has been reached.

> The green control lamp "Ready" @ may switch off again in the interim. This
indicates that the temperature has fallen below the set temperature and the
appliance is heating up again.
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NOTE

You can use this grill in 3 different ways:

— fully open so that both hotplates ) can be used as a table grill.

— with the movable upper hotplate (@ as a contact grill so that, for instance,
meat is grilled from both sides.

— with the fixed upper hotplate @ as a panini grill so that, for instance,
baguettes can be gratinated.

NOTE

> If you are grilling food where liquids such as fat escape, fold out the stand
extensions (B). Due to the slight inclination of the lower hotplate @, liquids
flow better in the direction of the fat outlet @ into the fat collector tray @.

"Contact grill" position
1) Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower
hotplate @.
2) Close the appliance lid using the handle.

3) Due to its movable mount, the upper hotplate @) always lies parallel to the
lower hotplate @@ even if the food to be grilled is bulky. This guarantees an
optimal grilling result.

4) Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.
NOTE

> Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration.

5) When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.

Damage to the appliance!
> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates (!

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!
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"Panini grill" position

1) Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower
hotplate .

2) Close the upper hotplate ) and lock it at the desired height by pressing the
safety catch @ back (position MIN, 11, 111, IV, V). When adjusting the safety
catch @, lift the hot plate @ a little way. The further back you press the
safety catch @, the greater the distance between the hotplates @.

3) Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.

> Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration.

4) When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.

Damage to the appliance!
> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates !

5) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

"Table grill" position

1) Fold out both support feet @ (Fig.1).

2) Press the unlocking button 180° @
(Fig.1) and open the appliance lid
until both hotplates @ can be used as
a table grill.

Fig.1
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3) The hotplates @ are now
positioned next to each
other and can be used as a
table grill (Fig. 2).

4) Place the food to be grilled onto the hotplates (.

5) Turn the food to be grilled from time to time and remove it from the
hotplates ) once it is cooked.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to turn or remove the grilled food.
These could damage the surfaces of the hotplates @!

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

Tips and tricks

B To make meat more tender and speed up the grilling process, you can
marinate it beforehand. An ideal basis for this can be sour cream, red wine,
vinegar, buttermilk or fresh papaya or pineapple juice, for example. Add
herbs and spices according to taste. Do not add salt as this can draw water
out of the meat and make it dry. Place the meat in the marinade so that it is
completely covered and close the container. Ideally, leave it overnight.

B The hotplates ® have a non-stick coating, therefore extra fat is not
necessary. If you still wish to use fat, please ensure that the fat/oil is suitable
for grillroasting, e.g. rapeseed oil.

B If you are not sure whether the grilled food is cooked all the way through,
you can use a commercially available meat thermometer.
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Cleaning and care

Safety instructions

WARNING!

DANGER TO LIFE DUE TO ELECTRIC SHOCK!

Risk of injury when cleaning the appliance!

To avoid risks, observe the following safety instructions:

» Before cleaning, pull out the plug and wait until the
appliance has completely cooled down. Risk of injury!

» Never clean the appliance under running water and never
immerse it in water. The appliance could be irreparably
damaged!

Damage to the appliance!

> To avoid irreparable damage to the appliance, ensure that no moisture can
penetrate the appliance during cleaning.

> When cleaning the surfaces use neither abrasive or chemical cleaners, nor
sharp or scratchy objects.

B Draw the cleaning scraper @ over the hotplates () after the hotplates @
have cooled down so that fat and residues are aggregated, and then slide
them into the fat collector tray @.

B Wipe the hotplates @ with a damp cloth. Do not use any abrasive cleaning
agents, rough sponges or sharp objects for cleaning as these could damage
the non-stick coating.

For more stubborn soiling or hardened residue, remove the hotplates (O:
— Open the appliance.
— Press the RELEASE button @ and at the same time, remove the lower
hotplate .
— Hold the upper hotplate (@ in place to prevent it from falling and press the
RELEASE button @. The upper hotplate @ is released from the
appliance.

Clean the hotplates ) which have been removed in warm water with a little

detergent in it. For severe incrustations, leave the hotplates @) to soak for a while

in the water. After washing, rinse the hotplates ) with clean water to remove all
detergent residues. Dry everything properly. The hotplates @@ must be dry before
you put them back in the appliance!
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NOTE
@ For gentle cleaning of the hotplates @, we recommend that you

wash them by hand, as described above. You can, however, also
clean the hotplates (@ in the dishwasher.

To refit the hotplates @, place the hotplates @ onto the base such that both
notches next to the fat outlet @ grip the hooks on the base. Then press down the
front part of the hotplate ) until you hear it engage.

Proceed in the same way with the second hotplate (.

B To clean the outer surfaces of the appliance, wipe it down with a damp cloth
and a small amount of washing-up liquid. Wipe off any detergent residues
using a cloth moistened with clean water.

Ensure that all parts are completely dry before re-using the appliance.

B Wipe the cleaning scraper @ with a damp cloth. For more stubborn soiling,
add some mild detergent to the cloth or rinse it in warm water and detergent.

/=~ For gentle cleaning of the cleaning scraper (B we recommend that

you wash it by hand as described above. You can, however, also
clean the cleaning scraper @ in the dishwasher.

B Clean the emptied fat collector tray @ in hot water and washing-up liquid.
Rinse off detergent residues with clean water and dry it well.

NOTE

/=N For gentle cleaning of the fat collector tray @ we recommend that
% you wash it by hand as described above. You can, however, also
)5\ clean the fat collector tray @ in the dishwasher.

Storage
Store the cleaned appliance in a dry place.

Lock the appliance by sliding the safety catch @ to the position @
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Recipes

> Depending on the quality of the ingredients, the specified temperature
settings or times in the recipes may vary!

"Contact grill" position

Mexican Burger

900 g minced beef

6 tbsp. BBQ sauce

6 tbsp. finely chopped onions

3 tbsp. fresh or ready-made salsa
1/2 tsp. chilli powder

4 large hamburger buns

Preparation

1) Mix the minced meat, onions, salsa, chilli powder and BBQ sauce in a large
bowl.

2) Shape the minced meat into four evenly sized hamburgers that are
approx. 2 cm thick.

3) Heat up the appliance (heat level range 3/Max).

4)  Girill the hamburgers for 8 - 10 minutes on the pre-heated appliance, having
set this to the contact position. Then serve the hamburgers in the hamburger
buns together with the ingredients and herbs of your choice.

Rump steak with spring onion & herb sauce
500 g lean rump steak (each 125 g)

120 g margarine

1 tsp. Worcestershire sauce

1 finely chopped garlic clove

4 tbsp. finely chopped parsley

4 finely chopped spring onions

Preparation
1) Mix the margarine and Worcestershire sauce in a small bowl and
mix in the garlic, parsley and spring onions.

2) Heat up the appliance (heat level Max).
3) Grill the steak for 3 min. at heat level Max.

4) Brush the spring onion and herb sauce onto the steak and cook it for
another 4 minutes at the start of heat level range 2.
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Tuna with slices of orange

(4 people)

4 fresh tuna steaks (each 170 g)

1 orange

1 tbsp. finely chopped parsley

Salt, Pepper

Preparation

1) Peel the oranges and cut them into slices that are approx. 5 mm thick.
2) Pre-heat the appliance (heat level range 3).

3) Place the tuna steaks onto the pre-heated grill, scatter the parsley on top and
season with salt and pepper.

4) Place the slices of orange onto the tuna steaks and grill everything for
approx. 6 - 8 minutes.

5) Remove the grilled orange slices before serving.

"Panini grill" position
Spinach and cheese panini
250 g spinach leaves
1 onion
1 clove of garlic
1 tbsp. cooking oil
2 tsp. lemon juice
1 pinch of salt (and pepper)
4 slices of toasting bread/white bread
40 g herb butter
75 g mozzarella
20 g pine nuts
Preparation
1) Sort and wash the spinach leaves.

2) Peel and finely chop the onion and garlic, stew in hot cil. Add the spinach.
Season with lemon juice, salt and pepper.

3) Spread the herb butter onto the toast.
4) Cut the mozzarella into slices.

5) Divide the mozzarella and drained spinach onto 2 slices of toast and scatter
the pine nuts on top.

6) Top the panini with a second slice of bread.

7) Carefully place the panini onto the panini maker, pre-heated to heat level

range 3/Max.

8) Using the safety catch @), set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

9) Wait until the panini are toasted golden brown. Then remove them from the
panini maker.
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Chicken breast panini

400 g chicken breast

20 g butter

Pepper, salt, paprika powder

120 g bacon, in strips

6 slices of toasting bread/white bread
3 tbsp. salad dressing (yoghurt)

30 g of iceberg leftuce

2 tomatoes

1 avocado

1 tsp. lime juice

50 g cucumber

Preparation

1) Rinse the chicken breast under running tap water and pat dry with kitchen

paper. Grill briefly in the pre-heated appliance, set to the contact position,
with the heat level set to MAX.

2) Switch the appliance back to the start of heat level range 3 and then grill-
roast the chicken breasts for about 10 minutes until done. After grill-roasting,
season with salt, pepper and paprika and set aside.

3) Fry the strips of bacon in a pan until crispy.

4) Spread the yoghurt dressing onto 3 slices of toasting bread or white bread,
add the iceberg lettuce, cut the tomatoes into slices, season them and arrange
them on top.

5) Cut the chicken breasts along their length and place them on top of the
tomatoes.

6) Arrange the strips of bacon on the chicken breasts.

7) Cut open the avocados vertically and use a turning movement to remove the
halves from the stone. Peel and cut the avocado into slices. Drizzle the lime
juice onto the avocado to prevent from going brown. Lay the slices onto the
panini.

8) Cut the cucumber into slices and place them on the avocado.

9) Top the panini with a second slice of bread.

10) Carefully place the panini onto the hotplate .

11) Using the safety catch @, set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

12) Wait until the panini are toasted golden brown and remove them carefully
from the panini maker.
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Mustard baguette
1 baguette

1 garlic clove

50 g mustard-pickled gherkins

40 g Pecorino

1 tbsp. hot mustard

2 tbsp. sweet mustard
50 g butter
2 tbsp. chopped chives

Salt, pepper

Preparation

1)

2)
3)

4)
5)
6)

7)

Cut info the baguette at 2 - 3 centimetre intervals, but do not cut all the way
through.

Peel and crush the garlic, dice the gherkins and grate the Pecorino cheese.

Mix the hot and sweet mustards with the soft butter, garlic, gherkins,
Pecorino cheese and chives, and season with salt and pepper.

Fill the mustard butter into the baguette slits and wrap the baguettes in
aluminium foil.

Place the baguettes onto the pre-heated hotplate (D set to heat level range
3/Max.

Using the safety catch @), set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

The baguette should be golden brown.

"Table grill" position

16

Chicken/turkey breast
200 g chicken/turkey breast
A little flour

Preparation

1)

2)
3)

Coat the hotplates @ with a little oil that is suitable for grillroasting and
heat the appliance to heat level range 3.

Cut the 200 g of chicken/turkey breast into slices and lightly dust with flour.

Grill-roast on one side for around 4 minutes, then turn, sprinkle with a little
salt and grill the other side for about 4 minutes.
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Grilled vegetables

2 peppers

1 courgette

1 aubergine

Olive oil

Salt, Pepper

Herbs de Provence (seasoning mix)

Preparation

1) Wash the vegetables thoroughly. Cut the peppers in half, remove the seeds
and cut them into strips. Cut the aubergine and courgette in half along their
length and then into pieces measuring around 0.5 cm.

2) Brush the vegetables with a little olive oil.
3) Pre-heat the appliance (heat level range 2).

4) Place the vegetables onto the pre-heated hotplate ) and grill them on both
sides, allowing around 8 - 10 minutes for each side, until they are light
brown in colour.

5) Season the vegetables with salt, pepper and herbs de Provence to taste.

Coconut curry prawns

100 g red curry paste

50 ml coconut milk

400 g prawns (alternatively crab or shrimps)

200 g sugar snaps

2 peppers

2 onions

2 garlic cloves

Salt and pepper

Aluminium foil

Preparation

1) Mix the curry paste and the coconut milk.

2) Wash the prawns, the sugar snaps and the peppers.
3) Peel the onions and garlic cloves.

4) Chop the onions, the garlic cloves and peppers into small pieces.

5) Spread the prawns and the vegetables evenly over four pieces of aluminium
foil. The aluminium foil must be big enough so that it is possible to wrap up
the ingredients in little packages. Drip the coconut curry sauce over the food
and season everything with salt and pepper.

6) Seal the packages well so that no liquids can escape.
7) Pre-heat the appliance to the end of heat level range 2.

8) Place the filled packages onto the pre-heated hotplates ) and cook from
both sides, allowing around 15 minutes per side.
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Grilled corn on the cob
2 sweet corn cobs

100 g herb butter

Garlic salt

Salt, Pepper

Aluminium foil

Preparation

1) Brush a piece of aluminium foil with the herb butter.

2) Salt the corn cobs and wrap them in the aluminium foil.

3) Heat the appliance to the end of heat level range 2.

4) Place the package onto the hotplates .

5) Turn the package after 15 minutes and cook the cobs for another 15 minutes.

6) Season the corn cobs with garlic salt and pepper.

Disposal

)id
h
A

Never dispose of the appliance in normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).
Dispose of the appliance via an approved waste disposal company or your
municipal waste disposal facility. Please observe applicable regulations.
Please contact your waste disposal facility if you are in any doubt.

Your local community or municipal authorities can provide information on how to
dispose of the worn-out product.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.

Note the labelling on the packaging and separate the packaging material
components for disposal if necessary. The packaging material is labelled with
abbreviations (a) and numbers (b) with the following meanings:

1-7: Plastics, 20-22: Paper and cardboard, 80-98: Composites.

Appendix

Technical data

Voltage supply 220 - 240 V ~ (alternating current) 50/60 Hz
Power consumption 2000 W
Q? All of the parts of this appliance that come into
contact with food are food-safe.
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Kompernass Handels GmbH warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this
product has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. Please keep your receipt in
a safe place. This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within three years of the date of
purchase of the product, we will either repair or replace the product for you or
refund the purchase price (at our discretion). This warranty service requires that
you present the defective appliance and the proof of purchase (receipt) within
the three-year warranty period, along with a brief written description of the fault
and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or
replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the
beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and
defects present at the time of purchase must be reported immediately after
unpacking. Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be
subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality
guidelines and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject o normal wear and tear or to fragile parts which
could be considered as consumable parts such as switches, batteries or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the
product regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating instructions or which are warned
against must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available
as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate on the product, an engraving
on the product, on the front page of the operating instructions (below left) or
on the sticker on the rear or bottom of the product.

B If functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-maiil.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

EF3E You can download these instructions along with many other manuals,
® | product videos and installation software at www.lidlservice.com.
L]

ot This QR code will take you directly to the Lidl service page
(www.lidl-service.com) where you can open your operating instructions
by entering the item number (IAN) 123456.

PDF ONLINE
www.idl-service.com

Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

@ Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(cY) Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[1AN 331321_1907 |

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www,kompernass.com
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Eilcaywyn

M\npodopisg yia autig Tig 0dnyieg xpriong
2uyxapnTipia yia TNV ayopd TG VEag oag CUCKEUNG.

Amodacioare €101 yia TV amOKTNOT EVOG TTPOIOVTOG UYNANG TToIdTNTAG.

O1 06nyieg xpnong cival Tufpa autol Tou TPoidVToG. Mepitxouv onpavtikég
umobeiéeig yia Tnv acpdheia, ™ xprion kai v andppiyn. Mpiv amd m xpron
Tou mpoidvrog, e€oikelwbeite pe deg Tig umobeieig xeipiopol kar achdleiag.
Xpnoipotolgite To TPOIOV HOVO OTWG TEPIYPAdETal KAl YId TOUG AVAEPOHEVOUG
Topeig xpnons. MNapadoote OAa Ta tyypada ot mepimmwon mapddoong Tou
TTPOIOVTOG OF TPITOUG.

MpofAerrépevn xprion
Autiy n ouokeur) mpoopileTal amoKAEIOTIKG yIa TO YHOIHO TPOPIHWY OF ECWTEPIKO
Xwpo. Mia d\n A Siadopetiki xpAon amd Ta avuetipw avadepdpeva ioxUel wg
pn olpdwvn pe Toug Kavoviopoug. H cuokeur) Sev mpoopiletar yia xprion ot
BropnxavikoUg f epyooTaciakolg XwPous.

Arnaimioeig omoloudnmote eidoug Aoyw {npiov amd pn olpdwvn pe Toug kavovi-
opolg xpnon, amd akataAAnheg emokeutg, pn emtpemopeveg SieayBeioeg
TPOTTOTIOINTEIG I ATTO XPNON HI| EYKEKPIPEVOV AVIAANGKTIKQWY, ATTOKAEiOVTAl.

Tnv euBlvn déper amokAeloTIKA © XPHOTNG.

Yrrodsideaig aodalsiag

m [piv amd ) xpron e\éyxete TN ouokeun wg Tpog e€wTepIkéqg
epdaveig dBopég. Mn Bérere oe Aeiroupyia pia cuokeur) mou
éxer utrootel Bopig N éxel TEoE KATW.

m Ta Buopara f Ta kahodia mou éxouv umoortei BAAPN mpémer va
avrikaBioravrar apéowg amd eéouaiodomnuévo e&adikeupévo
TPOoWTIKS f} ammod To TpAPa e&uTTNPETNONG TTEAATWY, WOTE Va
amodelyovral kivduvol.

® Mrmopsi va yiveral xprion authg TG ouokeung amoé maidid ave
Tov 8 erov, kabog kal amd dropa pe peiwpéveg duoikig, aicbn-
TNPIGKEG 1) VONTIKEG IKAVOTNTEG N} pe ENNaiyn epmeipiag kai/n
yvootwy, ebdoov emmnpouvTal 1 éxouv ekmaideutei avadopikd
e TNV aodalr) xpron TNG CUCKEUNG KAl EXOUV KATAVONOEl
Toug emakolouboug kivdlivoug.

m Ta maidiéd Sev emrpémeral va maidouv pe T CUOKEUN.

m O kaBapiopdg kai n ouviipnon xpHotn dev emrpémeral va
Sie€ayovral amd maidid, ektodg €dv gival Ave Tev 8 Tov Kal
emTnpouvTal.
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m Ta maidid kaT1e TV 8 TRV MPémel va mapapévouy pakpld amd
T ouokeun kal To kaAwdio ouvdeong.

m EmMoKeuEG OTn OUOKEUN EMITPETTETAI VA TTPAYHATOTIOIOUVTAI
povo amo e€ouciodomnpéva kar eadikeupéva cuvepyeia i amd
10 TuRpa eurnpémong mehatwv. E&aimiag akatdAnAwy eri-
OKEUQV PTTOpEL va TTpokUyouy kivduvol yia 1o xpRotn. Emiong
akupwverarl n aéiwon eyyunong.

m Emiokeur) NG ouokeung Katd To XPOVO TNG £yyunong emrpémeral
va yiveral pdvo amé éva e€ouciodotnpévo amod Tov KaTaoKeua-
ot Tpfua e€utmpérnong meAatoy, aliwg Sev 1oxUer n aéivon
eyyunong ot emakoloubeg dOopég.

m Ta e\aTTpATIKG péPn KaTaoKEeung emTpémetal va avrikabiotavral
HOVO pe yviola avTalakTIKa. Movo pe autd Ta avialakTikd
eéaodalileral n MARpwon TV amamotwy achaleiag.

m [NpooTatevere To kaAwdio Tpododoaiag amd Tuxodv emadn pe
KauTa TPNHara TG ouokeung. MNoté pn xpnoipotoieite Tn ou-
okeur KovTa og yupvh) Adya, BeppavTiky mhaka ) ot (oo
doupvo.

m Adrvete Tn cUOKEUR va KpULOE! perd TN Xpron, Tpiv Ty kaba-
pioere! Kivéuvog eykatparog!

m ToroBereite T cuokeun oo yiveral o kovtd ot pia mpida.
Dpovrilere wote To Buopa, ot mepinTwon kivdluvou, va eival
ypnyopa mpoofdacipo kai n ypappn Siktuou va pn yiveral
mayida yia va oKovTayere.

m Opovrilere yia v acdalr Bion g cuokeung.

KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!

» JuvOieTe T CUCKEUN POVO Ot pia cUpdwva pe Tig mpodia-
ypadég eykateotnuévn kai yeiwpévn mpida. H raon Sikttou
Tpémel va cupdwvei pe Ta otoixeia oty mvakida TuTou TG
OUOKEUNG.

» Kahwdia ouvdeong f) ouokeuig mou Sev Aerroupyoulv dyoya
i mapouacialouv PA&PN mpémer va emokeualovral ) va avrr-
kaBiotavral dpeoa améd To tpfpa e€unmpémong meAaToy.
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KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!

» Mnv ekBérere T cuokeun otn Bpoxn kai Toté pny TN Xpnotr-
potoleite oe uypo 1) Ppeypévo mepiBaidov.

> Mpootyere wote To kaAwdio SikTUou va pny Bpéxerar kai va
HNV uypaiveral TTOTE KATa T AeiIToupyia.

> Mot pn Bubilere T cuokeun ot vepd A o ANa uypd!
Ynapye kivbuvog yia 1 {en e€artiag Bpayukukhwparog,
oTav Katd T AEIToupYia UTTOAEIMPATA UYPWV KATAANYOUvV
oe peupatodopa pePn.

> Midvere mavra 1o kalodio diktlou amd 1o Bucpa. Mny
Tpafare 10 id1o To kawdio kal TToTé pnv mavere 1o KaAAwSIo
Siktou pe Bpeypéva xépia, S10TI KATI TETOIO PTTOPEI Va TTPo-
kahéoel Bpaxukikhwpa f nhektpomAnéia.

> Mnv tomoBerteite oUTte TN cuokeun olte kal ¢émmAa 1 Tapd-
Hola avTiKeipeva emave oto kaAwdio SIKTUOU Kal TTPOOEXETE
WoTe autd va pn paykovel moubeva.

» Aev emTpémeral va avoiyete 1o mepiPAnpa g ouokeung, ouTe
va emokeuddeTe i va TPOTIOTIOIEITE TN CUOKEUT. € TIEPITITWOTN)
mou 1o TepiPAnua ivar avoixto f dieayere auBaipereg peta-
okeuég, utmapyel kivouvog yia  {en Aoyw nhekrporinéiag
Kal N gyyunon mavel va 1oxUel.

» [Mpootarelere T cuokeun amod vepod ou otadel Kal TITOINEL.
[ autd, pnv TomoBereite avrikeipeva yepdra pe uypa (m.x.
Bala) emavw A dimha ot cuokeun.

» 2¢ k&0t Siakoth 1) petd To TENOG XPrONG KAl TIPIV TOV
kaBapiopd, amocuvdiere To Buopa amd my mpila.

KINAYNOZX ETKAYMATOZX!

& [poooxn! Kautn em¢aveial

» H emdaveia g ouokeung pmopei va utrepOeppavOei katd
Nerroupyia. 1" autd ayyilete Ty ouokeun povo améd ) Aafh.
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NMPOXZOXH! YAIKEZ ZHMIEX!

» Mn xpnoiporocite eéwtepikd xpovodiakdmm i Eexwpiotd
TNAEXEIPIOTNPIO YIA VA AEITOUPYIOETE Tr) GUCKEUT).

> [Noté pnv adrvere TN cuokeun avemThENT Kata T dIAPKEIa
NG Aeitoupyiag.

> BeBaioveote 611 n cuokeun, To kalwdio A 1o Buopa dev
¢pxovTal ot emadn pe mnyég Beppodmrag, dmwg paTa
koulivag 1 dAOyeG.

> Mn xpnoiporoicite kGpPouva f mapopoia uhika avadieéng
yla va AeItoupynoere T ouokeun!

» H avriko ATk emioTpwon mpootateeral otav dev Xpnoipo-
TTOIEITE PETAANIKA €pyaleia, OTIWG paxaipia, TPoUvIa, KAT.
E&v n avrikoMnTikR emioTpwon éxel xahdoel, pn ouveyidere T
XPNON TNG CUCKEUNG.

» Xpnoipotoleite TN ouokeur povo pe Ta mapadotéa yvioia
eéaptipara.

Zroixsia xeipIoHOU

Eikova A:

Moédia ompiéng

K\eiotpo aodaleiag

MAnkrpo amacpaiiong 180°
Kokkivn Auyvia ehéyxou «Power»
Mpdaoivn Auyvia ehéyxou «Ready»
PuBpiotg Babpidag Béppavong
Aoyeio ouloyng Nitoug
MAAkTpo RELEASE (kéTtw Beppavrikn mhdka)
2npueio ekpong Aimroug
OeppavTikeg TAGKEG

0600000000 OC

MAAkTpo RELEASE (&vw Beppavrikh mhdka)

Eikova B:

® >ndroula kabapiopol

Eikova C:

® Avuyurikd modiov ompiéng
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Napadoréiog eomhiopog

H ouokeur) mapadiderar kavovikd pe ta e€hg otoiyeia
(BX. avadimholpevn oehida):

Wnomépa 3 ot 1
Aoyxeio ouloyng Aimoug
3maroula kabapiopou

Odnyieg xpriong

Anoouoksuaocia

/A MPOEIAOMNOIHZH!
» Ta uhikd cuokeuaoiag Sev emTpémeTal va xpnoipo-

¢

¢

moloUvTal yia mmaixvidr. Ymapyer kivduvog aoduéiag.
Adaiptote Oha 1a e€aptipara g cuokeung kai Tig odnyieg xpriong amo
TO KOUTI.

AmopakpUvere dAa Ta UNIKG ouokeuaaiag, evOexopeveg pepfpaveg kai
QUTOKOAANTA.

Xeapiopdg kal Aeitoupyia

S autd 1o kedpahaio AapfBavere onpavrikég umodeileig yia To xeipiopd kai T
AeiToupyia TG cuoKeung.

Mpiv TNV mpwTN XPNioN

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

la va amopakpuvere mBava umoeippara mapaywyng, kabapioTs dAa Ta
e€aptpara omwg meprypdderar oto Kepdhaio «KabBapiopodg kar ppovridan.

AiaPdote mpooekTika TIG Tapouoeg odnyieg xpRong.

TomoBerfote TN ouokeuly cUpdwva pe Tig umodeieig aopaleiag.
Amacdaliore ™ ouckeun, B¢toviag To kKAeioTpo acdakeiag @ orn Oion a
Avoiére T cuokeun.

Skoutriore Tig Oeppavrikig mhdkeg O pe tva vord mavi.

K\eiote T ouokeur).

Suvbiore To Buopa Tou kahwdiou Siktiou ot pia cwatd cuvSedepivn kal
yelwpévn mpida pe Tdon olpdwvn pe auth ou opileral oto Kedpdhaio
«Texvikd xapakmpioTikd». Adfiote T ouokeur va {eotabel yia mep. 5 Aerrrd
ot péyion Beppokpacia, Bétovrag To pubpiom Babpidag Béppavong @
ot Béon MAX.

YMNOAEI=H

> Kard 1o mpwto {iotapa TG cuckeung pmmopel va mpokUyouy umoeippara

amé m Siabikacia eroipaciag, 6mwg Kar pikpry avamruén kamvou kai
oopng. Auté ival puaioloyikd kai mjpwg akivouvo. Opovrilere yia emapki
agpiopd, avolyovrag yia mapadeypa éva mapabupo.
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9) Adou n ouokeuny {eotabsi, amoouvdiote To BUopa amd my mpida kar adriote
TN OUOKEUN VA KPUWOEI.

10) KaBapiote akdpn pia popd ™ cuokeur pe tva vord mavi.
PuBpioTr¢ BaBpidag Oippavong
Stov pubpiot Babpidag Bippavong @ pubpilete T Beppokpaoia.
MIN
Toptag Pabpidag Bippavong 1:
“ Toptag B¢ppavong/xapnii Beppokpacia

Toptag Pabpidag Bippavong 2:

MAX Meoaia Beppokpacia (m.x. payeipepa
Aayavikov)

Toptag BaBpidag Béppavong 3:
E Yyn\ Beppokpacia (m.x. yAoipo kpiatog)

YIMNOAEI=H

> H mpdoivn Augvia ehéyxou «Ready» @ avdafe otav o pubpiorig Babuidag
B¢ppavong @ Ppiokeral om Béon MIN kai oo 1 oty pmpooTiviy mepiox i
Tou Topéa Babpidag Otppavong. MONG yupioere To puBpiotr Babuidag
B¢ppavong @ omyv emBupnm Béon, n mpdoivn Auxvia ektyxou "Ready” @
oBnvel, péxpr va emreuyBei n Oeppokpaacia.

> H mpdoivn Auyvia e\éyxou "Ready" @ pmopei evbiapeoa va ofifoer ma.
Auto onpaiver o1 n pubpiopivn Beppokpaocia peiwdnke kai n cuokeur
Leotaiverar TN

> H kokkivn Auyvia ehéyyou "Power" @ avaPer, poig cuvdedel n cuokeun
pe o SikTuo pelpatog.

Xapiopog

1) Kheiote To kamaki TG ouokeufig amd ™ Aafh.

2) Zmpuére To Soxeio culoyig Aimoug @ péoa ot cuokeun.

3) Zuvdiore Lava to Buopa omy mpida. H kdkkivy Auyvia ehéyxou «Powers @
avape. H mpdoivn Auyvia ehéyxou «Ready» @ avdafe 6tav o pubuiomig
Babpidag Bippavong @ Ppiokerar om Béon MIN.

4) PuBpiote v emBupnt Babpida oto pubpiot Babpidag Béppavong O.
H mpdoivn huyvia ehéyxou «Ready» @ offivel. MONig emmeuyOei n pubpiopé-
vn BaBpida Bippavong, avafe mahi n mpacivn Auxvia ehéyxou @ «Ready».

YMNOAEI=H

> H mpdaaoivn Auyvia e\éyxou «Ready» @ avaper otav o pubpiotig Babpidag
B¢ppavong @ Ppiokeral om Béon MIN kai oto 1 oty pmpooTiviy mepiox i
Tou Topta Babuidag Otppavong. MoNig yupioere 1o pubpiotr Babuidag
B¢ppavong @ oty emBupn) Béon, n mpdoivn Auyvia ehéyxou "Ready” @
oPnver, péxpr va emreuBei n Beppokpaoia.

> H mpdoivn Auyvia ehéyxou "Ready" @ pmopei evdidpeca va offjoel mahi. Autd
onpaivel 61 n puBpiopivn Beppokpacia peikBnke kar n cuckeury {eotaiverar mai!
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YMNOAEI=H

Mmopeite va xpnoipomoifoete aut) v ynomiépa pe 3 Siadpopetikolg TPOTTOUG:

— mAfpWG avoixt, éro1 woTe kai ol SUo Beppavtikég mhdkeg [ va pmopolv
va xpnoipomoinBoly kai cav emtpamtdia ynotiépa.

— pe kivoUpevn ave Beppavrikh maka @ wg amh wnotiépa, érol Gote va
yrvete Y. Kptag Kal amod TG SUo mheupis.

— pe otabepr) dvw Beppavrikh mhdaka @ wg ynomiépa yia ywpdkia mavivi, o1
WOTE VA YrVOVTal PTTAYKETEG,.

YMOAEI=H

> Orav yrvere 1podipa kar e€épyovral uypd, omwg Aimog, avoiéte Ta avuyw-
Tikd modivv ompiéng ®. Me v ehadpig Aoér Bton tng kaTw Beppavtikig
mhakag O, Ta uypd Sioxerelovral kakUtepa Tpog To onpeio ekpong Ai-
moug @ oro Soyeio culoyrg Aimoug @.

Oion «Amr) ynomiépa»
1) Avoiére To kaméki g ouokeurig kai TomoBetote Ta Tpddipa Tou mpdkerTal
va ynoere otnv katotepn Oeppavrikn mhdka @.
2) Kheiote To kamaki TG ouokeunig amd ™ Aafh.
3) Xapn oy kv emave Oeppavrikh mhdaka @, n mAaka auty mapapével
méavra mapd nin mpog Ty katwtepn Beppavtiki mdka @, doo xovipod
Kal €av gival To TPoidy ynoiparog. Erol, éxete mavra éva téleio amotéheopa.

N

) Merd and Niyn wpa eéyére To pdSiopa Tou TpoidvTog ynoiparog. Na To
okomd autd, avoi&e To kamdaki TG cuokeung amd T Aafh.
YMNOAEI=H

> ZeKIvaTe pe GUVTOPOUG Xpovoug ynoipatog kar auavert Toug péxpl va
Bpsite ) cwoty Sidpkeia.

5) Edv siote euxapiotpévor pe To pdSiopa, amopakpUvete To TTPoidy wnoiparog.

Znpia ot ocuokeur!

> Mn xpnoipotoieite putepd f aixUNPEA AVTIKEIPEVA YIA VA ATTOPAKPUVETE TO
Tpoidy ynoipartog. Autd pmopei va katactpéyouy Tig emdaveieg Tov Beppa-
vrik@v mhakov !

6) Tupiote To pubpiom) Babpidag Béppavong @ om Béon MIN kai amoouvdiore
0 BUopa amd my mpila.

i

> Orav Sev xpnoipomolcire T cuokeur], amoouvdiere mavra o Blopa amd my
npida. Aev apkel va Béoere 1o pubpiotr Babuidag Bippavong @ om Béon
MIN!
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Oéon «Wnortiépa yia ywpakia ravivi»

1) Avoié&re To kamdki TG cuokeung kai TommoBetoTe Ta TpddIpa TTou TpdkeTal
va ynoere oty katotepn Oeppavrikn mhdka @.

2) Kheiote Ty éve Beppavrikh midka @ xai otepewote Ty oto emBupntd Uyog,
mélovrag To kheioTpo acdakeiag @ mpog Ta mow (B¢on MIN, 11, 111, IV, V).
Karé 1 peratdmion tou khelotpou acdaleiag @), avaonkwote ehadpwg TV
Beppavrikiy midka . Ooo mo miow méeral To KAeioTpo acdaleiag @,
1600 peyalltepn eival n amdotaon perall Twv Beppavikov mhakoy .

3) Merd amd Niyn dpa ehéyéte To pdSiopa Tou mpoidvrog ynoiparog. MNa to
okomd autd, avoi&e To kamdki TG ouokeung amd T Aafh.

YNOAEI=H

> ZeKIvaTe pe GUVTOPOUG Xpovoug ynoipatog kar auavert Toug péxpl va
Bpsite ™) cwoty Sidpkeia.

4) Edv tiote euxapiotnpévor pe To pdSiopa, amopakpUvete To TTPoidy ynoiparog.

Znpa otn ouokeun!

> Mn xpnoipotoieite putepd 1 aixpNPEA AVTIKEIPEVA YIA VA ATTOPAKPUVETE TO
TPoidy ynoipatog. Autd pmopel va katactpéyouy Tig emdaveieg Tov Beppa-
vrikov makov !

5) Tupiore 1o pubpioth Pabpidag B¢ppavong @ om Bion MIN kar amocuvdiore
o BUopa and my mpila.

> Orav Sev xpnoipomoleite ) cuokeur), amoouvdiere TavTa 1o Puopa améd my
npila. Aev apkei va B¢oete To puBpiom BaBpidag Béppavong @ om Béon
MIN!

Oion «Emrpani{ia ynomépa»

1) Avoi&re ta Slo nddia ompiéng @
(Eix. 1).

2) TMiéote To MAAKTPO amacdaAiong
180° @ (Eik.1) kai avoiére To kamaki
NG ouoKeung 1600, LoTE kai ol dUo
Beppavrikég mhdkeg @ va propolv
va xpnoiporoinBolv cav emrpantlia
ynoriépa.

Eik.1
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3) O Beppavrikég mhakeg @
eival Topa n pia Simka oy
AN Kal prropoulv va xpen-
oipotoinBolv cav emrpa-
media ynomiépa (Eik. 2).

Eik. 2

4) TomoBerote Ta TpoPIHa yia yhoipo emdve oTig Beppavtikég mhakeg .
5) Tupilere To mpoidy ynoipartog evdidueoa kar 6tav ynbsi amopakpulvert To
amd mig Oeppavrikig mhdkeg O.

Znpia ot ouokeury!

> Mn xpnoipotoleite putepd ) aixunpEd avikeipeva yia va yupicere/amopa-
KPUVETE TO TTPOIOV YNoipaTog. AuTa PTTOPE VA KATACTPEWOUV TIG eMdAVEIEG
10v Oeppavrikdy makev !

6) Tupiote To pubpiot Babpidag Béppavong @ om Béon MIN kar amoouy-
Storte 1o Puopa amd my mpila.

> Orav Sev xpnoipomoleite ) cuokeur), amoouvdiete TavTa 1o Puopa amd My
npida. Aev apkel va Béoere 1o pubpiotr Babuidag Béppavong @ om Béon
MIN!

Yrrod:idaig kai Texvaopara

B Tia va kavere 10 KpEag Mo TPUdGEPO KAl Va EMTAYUVETE TO YOIHO OTO YKPIA,
pTTopEiTe Mponyoupévwg va To papivapere. KatdAnAa ulikd yia m papivada
eival, mapadeiyparog xdpiv, n &ivi kptpa, To kbKKIvo Kpaai, To I, To
&ivoyaho 1 ppiokog xupodg amd mamdyia i avavd. Mmopeire, edv Oéere,
va mpocBicere BoTava kai prmaxapikd. Mnv pixvere akam, Si16m Tpafdel Ta
uypd Tou KpEaTog kal To okAnpaivel. ZkemAoTe kad To kpéag pe T papivada
kai k\eioTe 10 ProX. AdroTe To KaT& TTPOTIHNON Va peivel ET01 OANOKANPN VUXTA.

B O Beppavrikég mhdkeg ) éxouv avrikoMnTike emoTpwon, yi' autd Sev xper-
&lovrar emméov Nimog. Edv wotdoo eotig Oihere va xpnoipomoinoete Aimog,
mpootéte Gote To Nimog/Aadi va eveikvutal yia To yroipo, 6mwg yia Tapd-
Serypa 1o kpapPéraro.

B Edv Sev eiote olyoupor 611 To mpoidy ynoipatog éxer ynbel ecwtepika, xpnor-
potroinote éva cuvnBiopévo Beppdperpo kptarog.
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KaO@apiopdg kai ppovrida
Yrrod:iaig aopalsiag

MPOEIAOMNOIHZH! KINAYNOX ZQHX AOIQ

HAEKTPOINAH=IAX!

Kara rov ka@apiopd ¢ ouokeur)g prropsi va

mpokUWouv owpartikég BAapeg!

Tnpeite T1g akdAoubeg urodeieig aopaleiag, woTe va

amodelyete KIvOUvoug:

~ Mpiv amé Tov kabapiopd amocuvdiere To Puopa kai mepi-
péveTe, pEXPI N OUOKEUN va kpuwoel eviehwg. Kivéuvog tpau-
patiopou!

» Mnv kaBapilere moté T cuokeur| kAT aTO TPEXOUHEVO
vepo, oute kai va T Pubilete o vepd. H ouokeun propei va
nm&Be averavopBurn PAGRN!

Znpia o ouokeun!

> Beaiwbeite o1 katd Tov kaBapiopd Sev eioipxetal uypacia péca om
ouokeur, wote va amodUyere averravopButn {nuid Tg.

> [a Tov kaBapiopod Twv emdavedy pnv xpnoipoToleiTe oUTe aixunpd TpIfika
1] XNHIKG ATopPUTIAVTIKA, OUTE KAl HUTEPA QVTIKEIPEVA 1] AQVTIKEIPEVA TTOU
ypat{ouvave.

B Nepdore ™ oméroula kabapiopol B, adol kpuwoouy ol BeppavTikig TAG-
keg O, emdvo amd nig Oeppavrikig mhdkeg O, Gote va Tpiyere To Nimog kai
Ta umoeippaTa kai wbote Ta oto Soxeio culoyng Aimoug @.

B Skouriore Tig Oeppavrikig mhdkeg @ pe éva vond mavi. Na tov kaBapiopd
pnv xpnoipotoieite Suvard kabapioTikd, okAnpd odouyydpia 1y putepd avri-
KEIPEVa, WOTE VA PNV KataoTpadei n aviikoAANTIKY emoTpworn.

Se emipoveg akaBapoieg A okAnpd unokeippara, adaipiote Tig BeppavTikég
mhakeg O:

— Avoiére T ouokeun.

— Mi¢ote To mAkTpo RELEASE @), onkdvovrag Tautdxpova Ty kdtw Beppa-
vrikiy mhaka @.

- Kpariore v dve Beppavrikiy mhdka @ odixtd, wote va pny méoel kdTe Kal
miote 1o mAAkTpo RELEASE @. H avw Beppavrikh midka @ Aackape amd
Tr CUOKEUN).

KaBapiore Tig Oeppavrikég mhdkeg ) mou amopakplvOnkav ot {eotd vepd kal

Nyo amoppumavtikd. 2e emipoveg evamobioeig adrote Tig Oeppavrikég mhdkeg O

va paAak@oouv Niyo oTo vepd TAUongG. Zem\Uvere Tig OeppavTikég mhakeg O

perd Tov kaBapiopd pe kabapod vepd, hote va amopakpUvere umroleippara amop-

puttavtikol. Zteyvote Ta OAa kahd. Oi Beppavrikég mhakeg O mpimer va eival
oTeyvig potoU Tig ToroBetfoeTe MM ot cuokeun!
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@ la évav mpoorareutikd kabapiops Twv Beppavrikov makov @ ouorr-

VOULIE V@ TIG TIAEVETE OTIWG TTEPIYPAdNKE pe TO XEPI. Mmopeite woTOcO
va kaBapilete Tig Oeppavrikég mdkeg @ kar oto mAuvpio mdTOY.

Ma va ronoBeroete AN Tig OeppavTikig mhdkeg [, TomoBemote 1ig Eava ot

Bdon, wote o1 Slo eykomég Simha oto onpeio ekpong Aimoug @ va mdavouv

ota dykiotpa ot Baon. Katémy méote To pmpooTivé tprpa g Beppavtikig

mhakag O mpog Ta kaTw, GoTe va KOUPTTOOE! pE AXO.

Akoloubnote Ty idia Siadikacia kai pe ™ Selrepn Beppavriky mhdka .

B Tia tov kaBapiopd Tev &wtepikOY emdaveiwy TNG ouoKeung, okouTideté Tig
HE Eva VWQTTO Kal VOTIopEVO pe amopputavikd mavi. 2koutidere Ta umoeippara
TOU amoppUTIavTIKoU He éva Tavi Bpeypévo povo pe vepd.
Dpovrilere wote, mpiv T ek vEou xpnon, OAa Ta e€apthpata va éxouv oTe
YVQOEl EVIEAQG,.

B >kourmiore T omdroula kaBapiopol @ pe éva verd mavi. Ze mo emipoveg

akaBapoieg, mpoobiote éva Ao amoppumavTiké oTo TTavi A TAUVTE TNV o€
{eotd vepS Kal ATTOPPUTIAVTIKO.

YIMNOAEI=H

Ma tov Amo kabapiopd g omdroulag kabapiopol @, mporeive-
Tai n m\Uon oTo xépi, oTwg Tepiypaderal. BéBaia, pmopeire va
kaBapilere T omaToula kabapiopol @ kar oTo MAuvTpIO TATWY.
B [Mivere To 4eio Soyeio ouloyng Nimoug @ ot LEoTo vepd pe amTopPUTTAVTIKO.
ArropakpUvere Ta umroeippata amopputiavtikoU pe kaBapd vepd kar oTeyve-
VETE TO.

YIMOAEI=H

la Tov fimo kaBapiopsd Tou Soyeiou culoyng Aimoug @, Tporeiveral
n m\Uon oo xépl, 6mwg meplypaderar. BéBaia, pmopeite va kabapilere
10 Soxeio cuNoyng Aimoug @ Kai oTo TIAUVTHPIO TIATWY.

dDilaén

®urd&re v kaBapr) ouokeun ot éva oTeyvd xwpo.

Aodaliore T ouokeur, Oétovtag 1o KAeioTpo aodaleiag @ om Béon a

32 GR | CY SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

Zuvrayig

YNOAEI=H

> Avaloya pe 1o €id0G Twv cUCTATIKWY, pTTopel va Toikidouv o1 avadepdpeveg
pubpiceig Beppokpaciag 1 Ta oToikeia TV xpoVWLY OTIG cuvTayig!

Oion «Amr) ynoTmiépa»

Mexican Burger

900 yp. kipag pooyapioiog

6 KX oog pmappmekiou

6 KX Nerrrokoppéva kpeppidia

3 KX dppéokia 1y €roiun cakoa

1/2 KT okévn toiM

4 peydAa Ywpdkia XAPToupykep

Eroipacia

1) Avakarelere Tov kipd, Ta kpeppudia, ™ odhoa, T okdvn ToiN kal T 606
HTTAPHTIEKIOU OF éva HEYAAO HTTOA.

2) Zxnuarilere amd ) pala kipd &1 peydheg diteg xapmoupykep, TaxoUG
oxedov 2 .

3) Zeotaivere T ouokeun (toptag Pabpidag Bippavong 3/Max).

4) Wivere ta xapmoupykep yia 8 - 10 Nerrrd oty mpoBeppacpévn cuokeun
otn Béon emadng. 2 ouvéxeia oepPipete Ta xdpmoupykep padi pe Ta
UAIKG Kal Ta PTTayapIika TG mMAOYNG 0ag OTa YWHAKIA XAHTOUPYKEP.

Kapdid pilétou ps 0o¢ Pppéokwv Kpsppudiwv kai foravwv

500 yp. &mayo kin6To (amd 125 yp.)

120 yp. papyapivn

1 KT cog Worcester

1 Aerrrokoppévn okehida okopo

4 KX Nerrrokoppévog paivravog

4 herrrokoppéva dpéoka kpeppldia

Eroipacia

1) Avakartelere T papyapivn kai T cog Worcester ot £éva pikpo prmol kai
mpoacbirere To okdpdo, To paivravé kai Ta dpioka kpeppLdia.

2) Zeoraivere n ouokeury (BaBpida B¢ppavong Max).
3) Whvere To ¢piNeTo yia 3 Aemrd ot Pabpida Bppavong Max.

4) Akeidere To GpINETO pe TN 00G ppiokwy KPepUSILY - BoTAvwy Kal WHVeTE yia
&M 4 \errd oy apyikn Siadikacia Tou Topia Babpidag Bippavong 2.
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Tovog ps Ppéreg roprokaliol

(4 aropa)

4 dpioka diréta tdvou (¢kaoTo 170 yp.)

1 moprokdhi

1 KX Aemrrokoppévog paiviavog

AXam, Mimépr

Eroipacia

1) Zedphoudilere To mopTokaN kal To kOPete ot diteg TTAKOUG TIEPITTOU 5 XIA.
2) Zeotaivere T ouokeun (toptag Babpidag Bippavong 3).

3) TomoBereite Ta ¢piMéta tévou oty mpobeppacpivn ynotitpa, macmakilere
HE TO HaIVTAVO Kal ANTOTTITIEPWVETE.

4) TomoBereire Tig déteg TopTOKANIOU EMAVW OTa dINETA TOVOU KAl TA WrVeTe
oha mep. yia 6-8 herrd.

5) Mpiv to oepPipiopa amopakplvere TiG wnpéveg déteg mopTokahiou.
Oion «Wnomipa yia Yywpakia mavivi»

WYwpdkia pe orravaki Kai Tupi
250 yp. dUMa omavaki

1 kpeppudi

1 okeNiba okdpdo

1 KX Aadi

2 KT xupdg Aepoviol

1 mpéla aldm (kar mmépi)

4 déreg wopi Tou TooT/Aeukd yopi

40 yp. Boltupo pe pupwdika

75 yp. potoapéra

20 yp. koukouvapooTopol
Eroipacia

1) ZeSiaktyere kal Advete Ta UANG aTTd oTTAvAKI.

2) Zedhoudilere kar kOPere ot Aemrég déteg Ta kpeppUdia kal T okeNida okopdo
Kal T oTApETE, péxpP! va yivouv Siddava. Mpoobitere To omavaki.
21N CuvEXEIa PiXVETE TO XUPO AepovioU, To aldTi Kal TO TTTEPI.

3) Akcidere To TooT pe foutupo pe pupwdika.

4) K&Bere m potoapéha ot dires.

5) Moipdlere T potoapéha kai To oTpayyIopévo oTavaki ot 2 Géteg Tou TooT
kai Ta acTaNideTe pe KOUKOUVAPOOTIOPOUG,.

6) Kalirmere Ta yopdkia pe pia Seltepn déta wopi Tou TooT.

7) TomoBereite mpooekTikd Ta ywpdkia oty Mpobeppacpévn ynotiépa panini
maker otov Topta Babpidag Bippavong 3/Max.

8) Me 10 kheiotpo aodareiag @ pubpilere v emBupnm amdoTaon g Ave
Beppavrikig mhakag O kar kheivere To kamaki.

9) Mepipdvere, péxpr Ta yopdkia va podoynBolv. 31 cuvéxeia, Ta Bydlere amd
TV YnoTiépa.
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Wwpdakia pe omj0o¢ korémmoulou
400 yp. pixéto amd omBog kotdmoulou

20 yp. Boutupo

Mimép1, akam, okovn mampika

120 yp. pméikov oe Awpideg

6 direg Aeukd wopi/yopi Tou TooT

3 KX vrptoivyk yia cahdreg (yiaoupri)

30 yp. papoUNi diopmepyk

2 Topdreg

1 afokavro

1 KT xupdg Aap

50 yp. ayyoupi

Eroipacia

1) Tévere To piréto amd omBog koTéToUNoU KaTW amd TpeXoUpEVO VeEPS Kal

10 oteyvavere pe xapti koulivag. Toryapilere olvropa ot Béon emadng kai
oe mpoBeppaopévn ouokeur om Pabpida Béppavong MAX.

2) Tupilere omv évapén Tou Topta Pabpidag B¢ppavong 3 kar yrvere Ta dpiréta
othBoug kotdmoulou yia mep. 10 Nemrd. 3 cuvéxeia, pixvete To aldT, To
TITIEQI KAl TV TIATIPIKA KAl TA AFVETE OTNV AKPEN.

3) e tva mydvi yhvete TIg Awpibeg pritikov péxpl va yivouv Tpayavig.

4) e 3 dtreg yopi Tou TooT/Aeukd Ywpi amAGVETE TO VIPESIVYK yiaoupTioU,
amd mave To papoUN diIopTEpYK, KOPeTe TIG TOpdTeg Ot GETEG, ANATOTITIEPLVETE
kai Tig TomoBereite amd mava.

5) K&Bere ta pikéta kotdmoulou katd prkog kai Ta TomoBeteite emdve amd Tig
TOPATEG,.

6) Emdave amd ta dpiNita kotomoudou Badere Tig Awpideg préikov.

7) KoPere mepiperpikd kar katd prikog 1o afokdvro kai mepiotpidoviag To
adaiptire o koukouTtal. To Eedphoudilere kai To kdPere ot déteg. Balere o
XUHO Aaip emave oto afokavro, wote va pnv epoynBei. Tomobereite Tig
dérteg emavw ota Ywpdkia.

8) KoPere o ayyoUpi ot déteg kai To TomoBeteite emdvw oto afokavro.

9) Kahirrere Ta yopdkia pe pia Seltepn déta wopi Tou TooT.

10) TomroBereite Ta ywpdkia mpooekTika emave otny Oeppavtikn mhdka @.

11) Me 1o k\eiotpo aodareiag @ pubpilere Tnv emBupnt andoTtaon g ave
Beppavtikig mhakag O kar kheivere To kamaki.

12) Nepipévere, péxpr Ta yopdkia va podoynBouv kai Ta Pyaders mpooekTikd
amo TV Ynaotiépa.
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Mraykira pe pouotapda

1 pmaykéra

1 okeNiba okdpdo

50 yp. ayyoupdkia pe pouotapda

40 yp. mekopivo

1 KX mikavrikn pouctapda

2 K3 yAukid pouctapba

50 yp. Boutupo

2 KX k\wvapia oxoivompaco

AN, mimépl

Eroipacia

1) Xapalete oe mep. 2 - 3 ekatootd, Sev v kOPete, ™ praykéra eykdpoia kai
o€ peyaAeg amooTAoElg.

2) KaBapilere kal Miovere To okdpdo, kOPere oe MO Aerrtd kuBdkia Ta ayyou-
pdkia pe pouotapda kai TpiPere To mMekopivo.

3) Avakarebere Ty mikAvTiKn kail T yAukid pouotdpda pe to pakakd Boutupo,
10 0kdp&o0, TO ayyoUpl, TO TTEKOPIVO KAl TO GXOIVOTTPACO Kal GAATOTTITTEPG-
VETE.

4) Tepilere To foutupo poucTtdpdag ota KoppATia TG prraykérag kai Tuliyere
TIG PTTAYKETEG OF aNOUPIVOXapPTO.

5) TomoBereire Tig praykéteg omy mpobeppacpivn Beppavtiki midka  orov
Topta Babpidag Béppavong 3/Max.

6) Me 1o k\eioTpo aodakeiag @ pubpilere v emBupnt amdéoTaon g Avw
Beppavtikig mhakag O kai kheivere To kamaki.

7) H pmaykéra Oa mpémer va poSoynOei.

Oion «Emrpani{ia ynomépa»

36

21100¢ KoTéTTOUNOU/Yalomroulag
200 yp. omBog kotémoulou/yahomolhag
Aiyo aletpi

Eroipacia

1) Bdlere Miyo katdMnho Aadi myaviopatog omig Beppavtikég midkeg @ kar
Leoraivere T ouokeur| otov Topta Pabpidag Oéppavong 3.

2) Kopere ta 200 yp. omiBoug kotdmoulou/yaomolhag ot dbéteg Kal
aleupwvere EAaPPWG,.

3) Whvere miep. yia 4 Aemmd amo ) pia Aeupd, perd yupilere, ahatiete ehadpag
kar prvere kai T Seltepn MAeupd mep. yia 4 Aerrd.
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Wnra Aaxavika

2 mimepigg

1 koNokUO

1 pehitlava

Ehaiohado

AXam, Mimépr

Mupwdika MpoPnykiag (peiypa pmayapikov)
Eroipaocia

1) TMAévere kaha Ta hayavikd. KéPere 1ig mmepiég otn péon, Byadere Ta omépia
kal TiG kOPete oe MNwpideg. KoPere T pehitdava kai To kohokUOr katd prkog
ot SUo piod kal perd To k&b éva ot peyda koppdra mep. 0,5 ex.

2) Akcidere Ta hayavikd pe ehaidhado.

3) Zeoraivere T ouokeur (toptag Pabuidag Oéppavong 2).

4) TomoBereite Ta Aayavikd omy mpoBeppacpévn Beppavrik midka O kai 1a
yrvere kal amod Tig SUo mheuptg yia Tiep.8 - 10 Aerrtd, g dtou mdpouy éva
avoixto kade xpuua.

5) Maomalilere Ta Aaxavika pe akam, mmépr kai, edv emBupeite, pe pupwdikd
MpoPnykiag.

Fapideg pe kapuda ka1 kapu

100 yp. kdkkivn MGoTa KApU

50 ml y&ha kapidag

400 yp. yapideg (evalakTikd kai kaBolpia)

200 yp. otpoyyuhd ¢pacolia

2 mmepieg

2 kpepptdia

2 okehibeg okdpdo

ANaTI kal mmEpI

Aloupivoxapto

Eroipacia

1) Avakarebere Ty médoTa kdpu kai To ydha kapudag.

2) TNévere Tig yapideg, Ta $acodkia Kal TV TITEPIA.

3) Zedhoubilere Ta kpeppldia kai Tig okeNideg okdpSou.

4) KoPere ta kpeppidia, Tig okeNideg okOpSou Kal TIG TTTEPIEG OF PIKPA KOPUATIA.

5) Moipdlete opoidbpopda Tig yapideg kai ta Aaxavika ot 4 koppdtia aloupr-
voyxapto. To aAoupIvOXapTo TPEMEl va eival TOOO peYAAo, WOTE Va PTTOpEiTE
va Tuliéere oe autd Ta UNIKG oav Eva TakeTakl. 21adeTe amd emavw T oA
100 K&pU-KkapLSAg Kal AAATOTIITEPWVETE.

6) Kheivere kahd Ta makeTakia, OOTE va Pnv TpéXouv uypa.

7) MpoBeppaivere T cuokeun otnv Teheutaia Babpida tou Topéa Babpidag
Otppavong 2.

8) TomoBereite Ta yepiord makerakia orig mpoBeppacpéveg Oeppavrikég midkeg O
kal Ta yrvere Kai amo Tig SUo mheupéq yia mep. 15 Nerrrd.
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WnTi) pdka kalaprokioU

2 pokeg kaAQPTTOKIOU

100 yp. Boltupo pe pupwdikd

ANaT okdpdou

ANam, Thmépl, ANoupivoyapto

Eroipacia

1) Akcidere va koppdm aloupivoyapTo pe 1o folTupo pupwSIKOY.

2) Ahartilere Tig pOkeG KaAapTIoKIOU Kal TIG TUNIYETE OTO AAOUPIVOXAPTO.

3) Zeotaivere T ouokeur oty teheutaia Pabuida Tou Topta Pabuidag
B¢ppavong 2.

4) TomoBereire To makeraki ot Oeppavtikég mhdkeg @.

5) To yupilere perd amd 15 Nerrér kai wrjvete Tig pokeg KaAapTokiol yia akopn
15 herrré.

6) 31 ouvéyeia mpooBétere aldm okdpdou Karl TmTTEp.

Aroppiyn

o |
A
£

¢ Kapia TIEPITITWON PNV ATTOPPITITETE T CUOKEUN OTA OIKIAKA
amoppippara. Autoé To poidv unodkeral otnv Eupwmaikn Odnyia
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment -
Anoppipn NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWV CUCKEUWV).

ATIOpPITITETE TN CUOKEUN PECW PIAG EYKEKPIPEVNG ETTIXEIPNONG ATTOPPIYNG 1} HECW
NG KOIVOTIKNG emixeipnong amdppiyng. Tnpeite Tig 1oxUouceg mpodiaypadis.
S mepinTwon apdifolidy emkovoveite pe Ty appddia emxsipnon amoéppiyng.

la mAnpodopieg oxeTika pe TIg SuvatdTnTeg amOPPIYNG TOU TPOIGVTOG TTou Sev
xpnoipotoisital miéov, ameuBuvbeite oTig appddieg utmpeaieg g koivdTNTag N
Tou dApou oag.

AroppimTete T ouckeuaoia pe GINkS TpoOTIO TPog To TEpIBaMov. AapPdvere
umdyn T ofpavon ota diadopeTikd UNIkG cuckeuaaiag kal, ebdoov amartsital,
Eexwpilett Ta. Ta uNiKG cuokeuaoiag Gpépouv ofjpavon pe cuvtopoypadieg (a)
kar ynoia (b) pe v €A onpaoia: 1-7: Mhaotikd, 20-22: Xapri kai xaptoévi,
80-98: ZuvOerika uNiKA.

Napaptnpa

Texvika XapakTnpIoTIKa

38

Tpododooia tdong 220 -240 V ~ (evalacodpevo pebpa), 50/60 Hz

Karavahwon ioxtog 2000 W

ot emadr) pe POPIHA PTTOPOUY VA XPNCIHoTIoIoUvTal

QIP ‘OMa 1a e€apTipata auThg TNG CUCKEUNG TToU épxovTal
pe aoddaheia ora 1pOdIpa.
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Eyyunon tn¢ Kompernass Handels GmbH
A&ibnipn mehdmiooa, a&idmipe meAam,

H mapoloa ouokeuny Siabtter 3 xpdvia eyylnon amd v nuepopnvia ayopds.
3mv mepinTeon eNeipewv oTo TPOIoY éxete vopikd SiKaibpaTa évavTi Tou TwAn-
M Tou TTPoidVTOG. AuTd Ta vopikd Sikaiwpara Sev mepiopilovral piow TG KaTw-
TEPW avadepOpEVNG yyUnong.

MpoiimoOio:zig syylunong
H mepiodog eyyunong &exiva v nuepopnvia ayopag. Qurdooete Ty amddedn
ayopds. Arareital wg amodekTIKO ayopds.

Edv, evog Tpiov eTkv amd Ty nuepopnvia ayopdg, mapatpenBei kdmoio ok
pa ulikoU i kaTaokeung oTo TTpoidy, Oa emokeudooupe f) Oa avrikaraoThooupe
(katdmY kpiong pag) To Tpoidy Swpedv A Ba cag emoTpagel To Mocd ayopds.
H mapoloa eyylnon mpoimobérer 611 n ehatrwparikr ouokeur kai n amodeaén

ayopdg Ba umofAnBolv pali pe pia clvropn meprypadn avadopikd pe To Mol
Bpiokerar n éENNeiyn kai moTe mapatpnOnke, eviodg TG TEPIGAOU TWV TPIGV ETGV.

E&v to eNdTropa kalUmTeTal amé Ty eyylnon pag, Oa AaPete To emokeuacpévo f
€va véo TTPoioV.

Mepiodog eyylnong kai vopikég amaitiosg Aoyw eAkeipswv
O xpovog eyyunong Sev maparteiveral picw TG Tapoxng eyyunong. Autd ioxue
kai yia e€apipara, Ta omoia éxouv avrikaractabel kai emokeuaotei. Evoeyope-
veg Ndn umrdpyouoeg {npitg kar eNelpeIG KaTa TNV ayopd TPETEl va YVOTOTTON
olvtal apéowg perd Ty amoouokeuacia. Merd ™ Ajén Tou xpovou eyylnong,
TUXOV epdavi{dpeveg EMOKEUEG XpewvovTal.

Eupog eyyunong
H ouokeun kataokeudoTnke clpdwva pe auotnpég odnyieg moI6TATAG Kal ENEy-
XOnke mpooekTIKG TIPIV ATTO TNV ATTOCTONN.

H eyylnon 1oxber yia oddApata ulikol A karaokeung. H mapoloa eyyinon dev
kaUmrel eapTpata Tou TPoibVTOG Tou uTdkevTal ot ducioloyikh ¢Bopd kal,
WG &k TouTou, Bewpolvrar avawoipa eéapmpara f {npitg ot elOpauota eaprhy-
pata, m.x. SiakdmTeg, cucowpeutig A yuahiva e€aptipara.

H mapoloa eyylnon akupoverar eav mpokAnOei {nuid oto mpoidy, eav Sev yive
Tal oWOTA XpPron f ouvipenon. Ma gia cwoTr XPror Tou TTPOoIOVTOG TTPETE! Va
mpolvrar emakpiIfg o avadepopeveg umodeieig oTig odnyieg xeipiopol. 2ko-
ol Xpong Kai xelpiopoi ou Sev oUVIGTGVTAI ) yIa TOUG OTToIoUG UTIAPXE! TTPO-
eildomoinon mpémel amapaitTa va amodelyovral.

To mpoidy mpoopilerar pdvo yia 181LTIKA kal &I yia emayyeAuaTikh xpnon. e
TepiTTRON KakAg petaxeipiong kar akatdMnAng xenons, xefong Piag kai ma-
pepPdotwy, ol omoieg Sev SieénxOnoav amd To eouciodotnuévo pag TpApa
otpPig, n eyylnon male va ioxUe.
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Aiadikaoia ot mepinTwon syyunong

Na mv e€acdpalion yphyopns eme€epyaociag Tou {Nmpatodg oag, TPEite TG
akoloubeg umrodeiéeig:

B Ta O)eg TG epwThoElg £xeTe eroipn v amodeaén ayopdg kal Tov kwdikd
mpoidvrog (m.x. IAN 12345) wg anédeién yia v ayopd.

B Ta tov kwdikS Tpoidvrog, avarpééte omy mvakida Tumou oTo TPOIdY, OF
pia emikéta oto mpoidy, oo e£vdulo Twv 0dnyidv xpRong (kdTw apioTepd)
] o€ éva auToKONANTO OTNY TTHOW 1) KATW TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG.

B Edv mpokUyouv opdlpara Aeimroupyiag 1 AMeg eNeiyelg, emKOIVOVRAOTE KaT’
apxnv pe 1o akdhoubo avadepdpevo TpRpa otpPic TNAepwvika | pe E-
Mail.

B Eva mpoidy mou Bswpeital ehatrwpatikd propeite va To amooTeilete atehog
omv avapepdpevn SielBuvon Tou cipPig emouvarnovrag My amddedn ayo-
pag (amodeén tapeiou) kar avadipovrag mou Bpiokerar n ENkenyn kai oTE
epdaviornke.

1 StV iotooehida www.lidl-service.com prmopeite va mpaypatoroifoete An
EFE]| 2 prop payparomoifoere iy
® | Tov mapoviev A aNwy odnyiov xprong, Bivieo mpoidviwy kai hoyiopikou.

Me autdy Tov kwbikd QR peraBaivere ameuBeiag ot oehida eéunnpémong
Lidl (www.lidl-service.com) kai eicayéyovrag tov kwdikd mpoidvrog (IAN)
123456 pmoptite va avoilere Tig avriotoigeg 0dnyieg xprong.

PDF ONLINE
wwwlidI-service.com

ZipPig

Z¢pPig ENNGSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(@D ZipPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 331321_1907 |

Eicaywyéag
H akdhoubn SiebBuvon Sev eivar SiebBuvon otpPig. Emkoveviore, kar’ apxiy,
pe TNV avadepopevn utnpeoia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
FEPMANIA

www.kompernass.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdites.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fiir Sicher-
heit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdB. Das Gerdt ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgeméfBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verénderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
trigt allein der Betreiber.

Sicherheitshinweise

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf Guf3ere,
sichtbare Schéden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice aus-
tauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.

m Dieses Gerdat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen be-
nutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.
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m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wéhrend der Garantiezeit darf nur
von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vorge-
nommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schéden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

m Schiitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heilen Ge-
rteteilen. Benutzen Sie das Gerdat niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor Sie
es reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Stellen Sie das Gerat méglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdgtes.

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmé&fig instal-
lierte und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung
muss mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdétes
Ubereinstimmen.

» Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen
Sie es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Be-
triebs niemals nass oder feucht wird.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder elek-
trischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerét noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerédtegehduse nicht 6ffnen, das Gerdt nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehéause oder
eigenméchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdahrleistung erlischt.

» Schiitzen Sie das Gerdt vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flussigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdit.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden des
Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der
Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! HeifBe Oberfléchel!

» Die Oberfléche des Gerdtes kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerdt wdhrend des Betriebs niemals unbeauf-
sichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdét, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiflen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Beriihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerdt nicht weiter.

~ Betreiben Sie das Gerat ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

Bedienelemente

Abbildung A:

StitzfiBe

Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°

rote Kontrollleuchte , Power”
grine Kontrollleuchte ,Ready”
Heizstufenregler
Fett-Auffangschale

Taste RELEASE (untere Heizplatte)
Fettauslauf

Heizplatten

Taste RELEASE (obere Heizplatte)

0600000000 C

Abbildung B:
@ Reinigungsschaber

Abbildung C:
® StandfuBerhdhungen
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Lieferumfang

Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill 3-in-1
® Fetfi-Auffangschale
® Reinigungsschaber
[ ]

Bedienungsanleitung
Auspacken

/A WARNUNG!

» Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen ver-
wendet werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

¢ Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

4 Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und
Aufkleber.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1) Reinigen Sie séimtliche Zubeh&rteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Rickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

2) Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

3) Stellen Sie das Gerét gemaf den Sicherheitshinweisen auf.

4) Entriegeln Sie das Gerét, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position g stellen.

5) Offnen Sie das Gerdt.

6) Wischen Sie die Heizplatten ® mit einem feuchten Tuch ab.

7) SchlieBen Sie das Gerdit.

8) Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgemé&f ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerét fir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-

regler @ auf MAX stellen.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Riicksténde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fiir ausreichende Beliiftung, &ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.
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9) Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose und
lassen Sie das Gerat abkihlen.

10) Reinigen Sie das Gerdt noch einmal mit einem feuchten Tuch.

Heizstufenregler
Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.
MIN
n Heizstufenbereich 1:
Aufheizbereich/niedrige Temperatur
Heizstufenbereich 2:
MAX mittlere Temperatur (z. B. Gemiise garen)

Heizstufenbereich 3:

E hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
grine Kontrollleuchte ,Ready” @), bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder ab-
schalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten wurde
und das Gerét wieder aufheizt!

> Die rote Kontrollleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerét mit dem
Stromnetz verbunden ist.

Bedienen

1) SchlieBen Sie den Gerdatedeckel am Griff.
2) Schieben Sie die Fett-Auffangschale @ in das Gerdt.

3) Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Kontroll-
leuchte ,Power” @ leuchtet. Die grine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet
auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

4) Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die grine
Kontrollleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe erreicht
ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ wieder auf.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
griine Kontrollleuchte ,Ready” @, bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder ab-
schalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten wurde
und das Gerdt wieder aufheizt!

SKGE 2000 C3 DE | AT | CH 47



SILVERCREST'

Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:

— komplett aufgeklappt, so dass beide Heizplatten @ als Tischgrill genutzt
werden kénnen.

— mit beweglicher oberer Heizplatte ) als Kontaktgrill, so dass z. B. Fleisch
von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Heizplatte (O als Panini-Grill, so dass z. B. Baguettes
berbacken werden kénnen.

> Wenn Sie Lebensmittel grillen, bei denen Flissigkeit, wie zum Beispiel Fett,
austritt, klappen Sie die StandfuBBerhhungen @ aus. Durch das leichte
Schrégstellen der unteren Heizplatte O flieBen Flissigkeiten besser Rich-
tung Fettauslauf @ in die Fet-Auffangschale @.

Position , Kontaktgrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .

2) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
3) Durch die beweglich gelagerte obere Heizplatte (D liegt diese auch bei

dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Heizplatte @. So wird ein opti-
males Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

> Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Beschadigung des Gerdétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléchen der Heizplatten @
beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN zu
stellen!
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Position ,, Paninigrill”

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .

2) SchlieBen Sie die obere Heizplatte () und fixieren Sie diese in der gewiinschten
Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten driicken (Position
MIN, 11, IlI, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicherheitsverschlusses @
die Heizplatte @ ein wenig an. Je weiter der Sicherheitsverschluss @ nach
hinten gedriickt wird, umso gréBer ist der Abstand zwischen den Heizplatten (.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

> Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléchen der Heizplatten @
beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

» Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das Gerét
nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN zu stellen!

Position , Tischgrill”

1) Klappen Sie die beiden StiitzfiBe @
aus (Abb.1).

2) Driicken Sie die Entriegelungstaste
180° @ (Abb.1) und 6ffnen Sie den
Gerdtedeckel so weit, dass beide
Heizplatten @ als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

Abb.1
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3) Die Heizplatten (@ liegen
nun nebeneinander und

kénnen als Tischgrill genutzt
werden (Abb. 2).

Abb. 2

4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Heizplatten (.

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Heiz-
platten @, wenn es gar ist.

Besch&digung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu wenden/herunterzunehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Heiz-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

» Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das Gerét
nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN zu stellen!

Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefaf3. Lassen Sie es am besten iber Nacht darin ziehen.

B Die Heizplatten (O sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsdl.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen

Sicherheitshinweise

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerdtes kénnen Personen-

schaden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die

Gefahren zu vermeiden:

» Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie,
bis das Gerdt vollstandig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

» Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und
tauchen Sie es nie in Wasser ein. Das Gerét kann irreparabel
beschadigt werden!

Beschadigung des Gerdétes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerdt
eindringt, um eine irreparable Besch&digung des Gerdtes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel, noch spitze oder kratzende Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber B, nachdem sich die Heizplatten @
abgekihlt haben, Gber die Heizplatten @, so dass Fett und Ricksténde zu-
sammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéickigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riickstdnden
nehmen Sie die Heizplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerét.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Heizplatte @ ab.

- Halten Sie die obere Heizplatte @ fest, damit diese nicht herunter féllt und
driicken Sie die Taste RELEASE (. Die obere Heizplatte @ [&st sich aus
dem Gerdt.

Reinigen Sie die abgenommenen Heizplatten @ in warmem Wasser mit etwas

Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Heizplatten (D ein wenig in

dem Spilwasser einweichen. Spiilen Sie die Heizplatten ® nach der Reinigung

mit klarem Wasser ab, um Spilmittelricksténde zu beseitigen. Trocknen Sie alles
gut ab. Die Heizplatten O missen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das

Gerit einbaven!
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Nwes

/=~ Fir eine schonende Reinigung der Heizplatten @ empfehlen wir
A diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spilen. Sie kénnen jedoch
QD

die Heizplatten @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Um die Heizplatten @ wieder einzubauen, stecken Sie die Heizplatten @ so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Heizplatte @ nach
unten, dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Heizplatte ® genauso.

B Fir die Reinigung der AuBBenfléchen des Gerétes wischen Sie diese mit
einem feuchten und mit Spiilmittel benetzten Tuch ab. Wischen Sie Spilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerdtes alle Teile
vollsténdig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch
oder spilen Sie ihn in warmem Wasser und Spilmittel.

@ Fir eine schonende Reinigung des Reinigungsschabers @ empfehlen

wir diesen, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch den Reinigungsschaber @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

B Spilen Sie die geleerte Fett-Auffangschale @ in warmem Wasser und Spiil-
mittel. Entfernen Sie Spilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie sie ab.

Fir eine schonende Reinigung der Fett-Auffangschale @ empfehlen
wir diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kdnnen je-
doch die Fett-Auffangschale @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem trockenen Ort auf.
Verriegeln Sie das Gerdt, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position a
schieben.
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Rezepte

> Je nach Beschaffenheit der Zutaten kénnen die angegebenen Temperatur-
einstellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position ,, Kontaktgrill”

Mexiko-Burger

900 g Rinderhackfleisch

6 EL Barbecuesauce

6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver

4 grofe Hamburgerbrétchen
Zubereitung

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver und
die Barbecuesauce in einer grofen Schiissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich grof3en, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Gerét in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)

120 g Margarine

1 TL Worcestershiresauce

1 fein gehackte Knoblauchzehe

4 EL fein gehackte Petersilie

4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

Zubereitung

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen
Schiissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frishlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufe Max).

3) Girillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frishlingszwiebel-Kréuter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.
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Thunfisch mit Orangenscheiben
(4 Personen)

4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)

1 Orange

1 EL fein gehackte Petersilie

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariiber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrillten Orangenscheiben.

Position , Paninigrill”

Spinat-Kdse-Panini

250 g Blattspinat

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)

4 Scheiben Toast/Weif3brot

40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne

Zubereitung

1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heifem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Kréuterbutter.

4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toast-
scheiben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

8) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.
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Hahnchenbrust-Panini

400 g Hahnchenbrustfilet

20 g Butter

Pfeffer, Salz, Paprikapulver

120 g Bacon, in Streifen

6 Scheiben Wei3brot/Toast

3 EL Salatdressing (Joghurt)

30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

Zubereitung

1) Hahnchenbrustfilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Kiichen-
papier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX vorge-
heiztem Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und die
Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit Salz,
Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat dar-
auflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.

5) Hahnchenbrusffilets der Lénge nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.

6) Bacon-Streifen auf die Héhnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewe-
gung vom Kern |8sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anléuft.

Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.

9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

10) Die Panini vorsichtig auf die Heizplatte @ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (O einstellen und den Deckel schliefen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.
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Senf-Baguette
1 Baguette

1 Zehe Knoblauch
50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siBBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchrélichen
Salz, Pfeffer
Zubereitung

1)
2)
3)

4)
5)

6)

7)

Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter grofien Absténden quer ein-, aber nicht
durchschneiden.

Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

Scharfen und siBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fiillen und die Baguettes in Alufolie einwickeln.
Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Heizplatte @
legen.

Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte @ einstellen und den Deckel schliefBen.

Das Baguette sollte gold-braun sein.

Position ,,Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

Zubereitung

1)

2)
3)

Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Heizplatten @ geben und das
Gerdt auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

Die 200 g Hishner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.
Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.
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Gegrilltes Gemuse

2 Paprika

1 Zucchini

1 Aubergine

Olivens!

Salz, Pfeffer

Kréuter der Provence (Gewiirzmischung)
Zubereitung

1) Waschen Sie das Gemiise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini langs in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm grofBe
Stiicke.

2) Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivendl.
3) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 2).

4) Legen Sie das Gemiise auf die vorgeheizte Heizplatte @ und grillen Sie das
Gemise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten bis es eine hellbraune
Farbe erreicht hat.

5) Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.

Kokos-Curry-Garnelen

100 g rote Curry-Paste

50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)

200 g Zuckerschoten

2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

Salz, Pfeffer

Alufolie

Zubereitung

1) Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.

2) Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.

3) Schdlen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

4) Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

5) Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichméfig auf 4 Stiicke Alu-
folie. Die Alufolie muss so groB3 sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Péckchen. Tréufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

6) VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.

7) Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

8) Legen Sie die gefillten Péckchen auf die vorgeheizte Heizplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.
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Gegrillte Maiskolben

2 Zucker-Maiskolben

100 g Kréuterbutter

Knoblauchsalz

Salz, Pfeffer

Alufolie

Zubereitung

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Krauterbutter.
2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.
3) Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.
4) Llegen Sie das Péckchen auf die Heizplatten .

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere
15 Minuten.

6) Wiirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.

Entsorgung

Werfen Sie das Geréit keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).
Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder

iber lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden

Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in

Verbindung.
° erbindung

i Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
A Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
b
a

und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien

Anhang
Technische Daten

Spannungsversorgung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'F Alle Teile dieses Gerdites, welche mit Lebensmitteln
in Berithrung kommen, sind lebensmittelecht.
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Garantie der KompernaB3 Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts be-
ginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschddigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle in
der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten. Ver-
wendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung ab-
geraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 123456) als Nachweis fir den Kauf bereit.

H Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufge-
treten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EFIE Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
= | Produkivideos und Installationssoftware herunterladen.
L]

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 123456 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.

PDF ONLINE
wwwlidI-service.com

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 331321_1907 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

Www.kompemoss.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com
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